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ОПИСАНИЕ УСТАНОВКА

Плита табурет индукционная IPLATE GAMMAGAMMA - напольная с возможностью 
настольного использования, одноконфорочная профессиональная для кафе, 
ресторанов, столовых и других предприятий общественного питания и торговли. 
Мощность 8 кВт позволяет быстро разогреть любой объем, Используется для 
приготовления супов и других блюд в больших емкостях - кастрюлях и котлах. 
Индукционный табурет выдерживает нагрузку до 200 кг гарантированно!  
Таймер 24 часа, сенсорное управление.
8 режимов мощности, механическое магнитное управление. 

Данное оборудование должен устанавливать сертифицированный 
специалист, либо уполномоченная организация. Поставьте прибор на 
ровную, сухую, прочную поверхность. Не закрывайте вентиляционные 
отверстия оборудования. Это может привести к перегреву. Расположите 
устройство так,  чтобы расстояние до стен было не менее 5 см. Перед 
первоначальным включением проверьте, соответствуют ли технические 
характеристики изделия, параметрам электросети. 
Проверьте шнур питания на отсутствие повреждений.
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МАГНИТНОЕ УПРАВЛЕНИЕ УСТАНОВКА ТАЙМЕРА

1) Перемещая направляющую, вы выбираете необходимый режим мощности.
2) Каждому режиму от 1 до 9 принадлежит своя реальная мощность.
3) Индукционный табурет - мощность 8000 втт.
4) 11 = 1000 вт, 22 = 1500 вт, 33 = 2000вт, 44 = 3000 вт, 55 = 4000 вт,

66 = 5000 вт, 77 = 6000 вт, 88 = 7000 вт, , 99 = 8000 вт.
5) Выбранный режим отображается на левом дисплее.

1) Таймер возможно настроить до 23 часов 59 минут, шаг настройки таймер: часы - по 1
часу, минуты - по 1 минуте.

2) При нажатии один раз на кнопку таймера начнут мигать минутные цифры, настроить
необходимое кол-во минут вы можете стрелочками вправо и влево (вправо - больше,
влево меньше)

3) При нажатии второй раз на кнопку таймера, начнут мигать часовые цифры, настроить
необходимое кол-во часов вы можете стрелочками вправо и влево (вправо - больше,
влево меньше)

4) Чтобы таймер начал обратный отсчет, после настройки необходимого времени
подождите несколько секунд и таймер начнет обратный отсчет.

5) По окончании времени, прибор выключится и прозвучит сигнал об окончании таймера.
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ГАБАРИТЫ МЕРЫ БЕЗОПАСНОСТИ

Перед первоначальным включением проверьте, соответствуют ли технические характеристики 
изделия, параметрам электросети.
Не оставляйте включенный прибор без присмотра. 
Не используйте устройство с поврежденным шнуром или вилкой. 
Ремонт возможен только в сервисном центре. 
Не используйте устройство в условиях слишком высокой температуры или влажности. 
Используйте розетку на 32А .  
Немедленно выключите питание при обнаружении трещин на рабочей поверхности 
Во избежание коротких замыканий поддерживайте устройство в чистоте и предотвращайте попадание 
внутрь насекомых. 
Не пытайтесь самостоятельно ремонтировать устройство. 
Не погружайте прибор в воду или другие жидкости. 
Не прикасайтесь к горячей керамической поверхности. 
Во время работы прибора не кладите на керамическую поверхность намагниченные предметы, такие 
как кредитные карты или аудиокассеты. 
Не нагревайте на плите закрытые консервные банки, так как они могут взорваться. 
Лица имеющие кардиостимулятор, должны находиться на расстоянии 60 см от работающей плиты.

ПРИМЕЧАНИЕ! 
Категорически запрещено использовать “адаптеры” для индукционных плит, 
табуретов, а так же любые приспособления,
которые приводят к перегреву и выходу из строя прибора.

600 мм 550 мм
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ОЧИСТКА И УХОД ВОЗМОЖНЫЕ НЕИСПРАВНОСТИ, КОДЫ ОШИБОК И СПОСОБЫ ИХ УСТРАНЕНИЯ

Выключите устройство и выньте вилку из розетки перед чисткой плиты.

Используйте не агрессивные чистящие средства для очистки сильно загрязненного 
устройства.

Используйте чистую влажную ткань для очистки незначительно загрязненного устройства

Очищайте от загрязнения рабочую поверхность плиты после каждого использования, в 
противном случае грязь пригорит, и счистить ее будет затруднительно.

Используйте хлопок для очистки отверстий вентиляции.

Использование любых бензольных или органических растворителей для очистки устройства 
недопустимо, в противном случае, возможно, начало химической реакции, ведущей к 
повреждению устройства.

Код ошибки Неисправность Возможное решение

ЕС / Е16 Плохое соединение между 
основной платой и платой 
управления.

Проверьте проводное соеденение 
между основной платой и платой 
урпавления.

Е0 Сбой в цепи. Проверьте катушку, не разомкнута 
ли она. 

Е1 Посуда не совместима с индукцией 
или на табурете не стоит посуда.

Проверьте совместимость вашей 
посуды с индукцией.

Е2 Защита от низкого напряжения Дождитесь нормолизации 
напряжения

Е3 Защита от высокого напряжения Дождитесь нормолизации 
напряжения

Е4 Разомкнутая цепь или короткое 
замыкание датчика температуры

Проверьте соеденение датчика 
температуры или проверьте его на 
повреждение. 

Е7 Разомкнутая цепь или короткое 
замыкание датчика IGBT

Проверьте соеденение датчика 
IGBT или проверьте его на 
повреждение. 
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Наименования Индукционная плита-табурет

Модель GAMMA

Рабочее напряжение 380-400 В.

Рабочая чистота 50-60 Гц.

Мощность 8000 Вт.

Вес брутто 37  кг.

Вес нетто 24 . 7  кг.

Габариты прибора 550х600х520 мм.

Деревянная защитная упаковка габариты 685х575х540 мм.

Таймер 24 ч 

ВОЗМОЖНЫЕ НЕИСПРАВНОСТИ, КОДЫ ОШИБОК И СПОСОБЫ ИХ УСТРАНЕНИЯ

Код ошибки Неисправность Возможное решение

Е8 Перегрев датчика температуры Проверьте, не попала ли жидкость 
внутрь оборудования, Проверьте 
работоспособность вентиляторов, 
не заблокированы ли выходы 
теплого вохдуха ихнутри.

Е9 Перегрев датчика IGBT Проверьте работоспособность 
вентиляторов, не заблокирован ли 
воздухозаборник, что приводит к 
плохому отводу тепла

Если какая то проблема не устранена, обратитесь к производителю или продавцу!
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Обратите внимание!
Мы всегда идём на встречу нашим покупателям, 
и готовы проконсультировать по гарантийному  
обслуживанию по тел. 8(800)500-88-98 
Гарантийный ремонт возможен только при 
полностью  заполненном гарантийном талоне.
Гарантия 12 месяцев

Гарантия не распростроняется при: 
механических повреждениях, несоблюдении 
правил эксплуатации, обстоятельствах 
непреодолимой силы (пожар,наводнение и т.д)

Производитель оставляет за собой право 
изменять: параметры, внешний вид и 
компоненты без уведомления покупателя, в 
целях улучшения и совершенствования изделия. 
Имеет срок эксплуатации 3 года.


