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Чафинг-диш (мармит) для влажного 

подогрева 

CuisinAid 

Модель: CD-SL-01 

Инструкция по эксплуатации и 

техническому обслуживанию 

Храните руководство по эксплуатации в течение жизненного цикла 

устройства 

Все технические и эксплуатационные характеристики, габаритные размеры и 

расчетные характеристики, представленные в настоящем Руководстве, могут 

быть изменены без предварительного уведомления. 

  Благодарим Вас за использование продукции нашей компании. Внимательно 
прочтите это руководство по эксплуатации перед использованием продукта и 
храните его в надежном месте для использования в будущем. Содержание 
данного руководства и технические характеристики данного продукта могут быть 
изменены без предварительного уведомления. 

Данный профессиональный блендер предназначен только для коммерческого 
использования в HoReCa.
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  В этом продукте используется водонепроницаемый метод нагрева, который      
подходит для обеспечения дополнительного сохранения тепла и нагрева         
приготовленной и горячей пищи, но не может использоваться для приготовления 
сырой или и подог холодной пищи. 
 
1. Технические параметры 

Модель Напряжение 
(В) 

Мощность 
(кВт) 

Габаритные 
размеры (мм) 

CD-SL-01 220 0,6 450 × 520 × 215 
Размеры указаны с учетом 
выступающих элементов 
конструкции 

 
2: Характеристики продукта 
Изготовлен из нержавеющей стали в соответствии с требованиями гигиены       
пищевых продуктов, имеет функцию защиты от перегрева. Диапазон регулировки 
температуры от 40 до 85 0С 
Комлектация оборудования:  

1. корпус из нержавеющей стали с внутренней влагоизолированной чашей со 
скрытыми тенами глубиной 100мм,  

2. емкость для продукта гастронормированная gn1/1 глубиной 65мм. 
 

3: Инструкции по установке 
Расстояние между изделием и стеной должно быть не менее 10 см,             
поддерживайте вентиляцию, избегайте влажных помещений, а также размещайте 
его в помещении горизонтально и надежно. 
 
4: Как пользоваться 
1. Заполните влагоизолированное дно мармита водой комнатной температуры. 
Уровень воды зависит от глубины используемой для выкладки и подогрева 
продукта гастроемкости. При использовании гастроемкости глубиной 65мм, 
которой укомплектован мармит, допустимый уровень воды составит 30-35мм от 
дна чаши мармита.  
2. Вставьте в мармит гастроемкость с продуктом. 
3. Вставьте вилку в розетку и включите питание, 
 
4. Установите рабочую температуру в соответствии с санитарными нормами и 
технологическими картами производства. При этом отклонение от заданной 
температуры составит 1 0С. 
На электронной панели управления можно использовать кнопку «Set» для 
установки отклонения от заданной температуры на величины отличные от 1 0С 
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P02 – отклонение от заданной температуры на 2 0С 
P03– отклонение от заданной температуры на 3 0С 
P04– отклонение от заданной температуры на 4 0С 
P05– отклонение от заданной температуры на 5 0С 
 
Установка режима работы происходит в 3 этапа:  

1. установка температурного режима 
2. задание погрешности отклонения температурного режима нажатием 

кнопки «Set» 
3. выбор кнопкой с графическим изображением стрелки варианта 

погрешности отклонения (P02-P05) 
4. завершения мигания светового индикатора выбранного режима 

погрешности 
 

Использование кнопки выбора погрешности температурного режима позволит 
эксплуатировать мармит в щадящем режиме с периодическими периодами 
отдыха нагревательного элемента. 
При допустимой погрешности температуры блюда в  
электрическая нагревательная пластина начнет работать. Когда электрическая 
нагревательная пластина находится в рабочем состоянии, пожалуйста, не 
прикасайтесь руками к дну поддона для воды из нержавеющей стали и 
поверхности электрической нагревательной пластины, чтобы избежать ожогов. 
Если электрическая нагревательная пластина не используется, отключите вилку 
питания. 
Конденсат от нагреваемого продукта скапливается на верхней крышке мармита, 
выпадает в желоб корпуса по периметру гастроемкости для продукта и стекает в 
объем, наполненный водой. 
При эксплуатации необходимо следить за наличием воды в чаше мармита. 
Отсутствие воды приведет к выходу мармита из строя. 
Кнопки электронной панели управления необходимо нажимать бережно. 
Неконтролируемое усилие при пользовании электронной панелью управления 
приведет к выходу ее из строя.  
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5. Чистка и разборка 
1.Отсоедините вилку питания электрической нагревательной пластины от сети и 
отключите источник питания. Если электрическая нагревательная пластина 
только что использовалась, подождите, пока электрическая нагревательная 
пластина полностью остынет, прежде чем разбирать, чтобы избежать ожогов. 
2.Освободите корпус мармита от воды. 

 
6. Настройка температуры 
  Электроннная регулировка температуры от 40 до 85 градусов, с точностью до 
1 градуса. 
7. Профилактика 
1. Не протирайте изделие сухой или жесткой тканью, пожалуйста, протрите 
влажной мягкой тканью. 
2. Не нагревайте и не храните радом запечатанные продукты, такие как 
газированная вода в герметичных банках, это может привести к взрыву. 
 
8. Предупреждение о безопасности 
1. Перед использованием убедитесь, что напряжение вашего источника питания 
соответствует напряжению на заводской табличке продукта, а также имеется ли 
надежный заземляющий провод. 
2. Следите за тем, чтобы дно изделия хорошо проветривалось и не ставьте 
легковоспламеняющиеся предметы. 
3. Не перегружайте розетки, шнуры или розетки, так как это может привести к 
возгоранию или поражению электрическим током. 
4. Шнур питания должен быть проложен там, где на него нельзя наступать или 
сжимать. 
5. При отсоединении шнура питания обязательно возьмитесь за вилку питания, 
затем вытащите вилку из розетки и не прикасайтесь к шнуру питания мокрыми 
руками. 
6. Перед очисткой обязательно выключите питание или выньте вилку из розетки. 
7. Категорически запрещается принимать воздушный душ или мыть воду 
электронагревательную пластину 
 
9. Послепродажное обслуживание 
Если товар неисправен, обратитесь к дилеру или в нашу компанию.  
Наша компания осуществляет гарантийное обслуживание в течение 6 месяцев на 
всю машину.  
Дата начала гарантийного срока основывается на дате выставления счета-
фактуры на продукт или даты доставки продукта. 
Любая из следующих ситуаций не входит в сферу действия гарантии: 
Повреждения, вызванные неправильным обращением, использованием, 
хранением и техническим обслуживанием пользователем, техногенные 
повреждения, истечение гарантийного срока, ущерб, вызванный 
обстоятельствами непреодолимой силы. 


