ROTARY KNEADER

PETRISSEUSE PLANETAIRE
RUHRMASCHINE MIT UMLAUFSYSTEM
AMASADORA PLANETARIA
NAAHETAPHbII TECTOMEC

O Mdquina para diferentes tipos de masa, como pizza, pan, bizcochos,
croissant, bollos, petists, bizcochuelo, pasta frola, merengues, purés,
mayonesas, distintos tipos de salsas, nata montada, etc.

Estructura revestida con pintura antirayado - cuba, batidor y tapa rejilla
de acero inoxidable - espiral y espdtula de aluminio - microinterruptor en
tapa y cuba - cuba extraible - montaje répido de los utensilios - cambio
mecénico de 3 velocidades - temporizador 015 minutos sélo en [P/60F
- IP/80F - interruptor de sobrecalentamiento excluido en el modelo [P/10F
- carro extraccion cuba sélo en IP/80F. Los modelos IP/10F y IP/20F son para
mostrador.

G MatumHa npeiHa3HaueHa 1A 3aMeca camblX pa3Ho06pasHbIX COPTOB
TecTa - ANA nuuLbl, xneba, neyeHbs, KpyaccaHoB, POrannKkoB, 3aBapHoro,
OMCKBUTHOrO, NECOYHOTO TecTa, be3e, a Takxke ANA NPUrOTOBNEHNA Niope,
MailoHe3a, Pa3nuHbIX COYCOB, B3OUTBIX CIMBOK 1 T.1.

Kopnyc noKpbIT CTOIKOI K MeXxaHWyeckum BO3AEACTBUAM KPaCcKoiA;
JeXa, BEHUMK 1N CeTyatan KpbllKa BbIMOMHEHbI U3 HepxaBetoLLeil
CTaNnu, CNMPanb 1 NONaTKa - U3 alOMUHUA; Ha KPbILLKe AeXU UMeeTca
npesoXpaHUTENbHbI MUKPOBbIKNIOUATENb; OCHALLEHA CbeMHOI AEXOiA,
ObICTPOPA3beMHbBIM  KpennieHnemM paboumx OpraHoB, 3-CKOPOCTHbIM
nepekntoyatenem, Taitmepom Ha 015 MuHyT (Tonbko B Mogensx IP/60F
- |P/80F), 3awwToii gBuratena ot neperpy3ok (kpome mogenu IP/10F),
TENEXKOIA AN 0TKaTbIBaHUA Aexu (Tonbko B mopenax IP/80F). Moaenu
IP/10F e IP/20F - HacTonbHble.

|P/40F

CARRELLO /TROLLEY IP/80F

IP/80F
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ROTARY KNEADER

PETRISSEUSE PLANETAIRE —
RUHRMASCHINE MIT UMLAUFSYSTEM

IUARETPHbI TECTOEC IMPASTATRICI PLANETARIE IPF

MODELLO MODEL
MODELE MODELL IP/10F IP/20F IP/30F IP/40F IP/60F IP/80F
MODELO MOZENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LESTUNG 037kW (0,5HP)  0,55kW (0,75HP) 0,75kKW (THP)  1,1KW (1,5HP)  3KW (4HP) 3,7kW (5HP)
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT smowversoravs— 230V/IN/50Hz ~ 230V/TN/50Hz - 400V/3N/50Hz 400V/3N/50Hz
ALIMENTACION NOAKMIOYEHNE
VELOCITA SPEED
VITESSE GESCHWINDIGKEIT 78/179/309 rpm 70/210/360 rpm
VELOCIDAD CKOPOCTb
DIVENSIONIVASCA  TANK DIVENSIONS 10Lt. 0Lt 301t 4Lt 60 Lt. 80LLt.
onpsoes s ronnen o (0245x220hmm)  (0320x280hmm)  (6370x350hmm)  (9390x370hmm) (0 460x410hmm) (3 500x470h mm)
o] e 480x400 560550 650x580 685x620 930800 950x840
DIMENSIONES PASMEPbI X650h (mm) x900h (mm) x1050h (mm) x1050h (mm) x1500h (mm) x1500h (mm)
PESO NETTO NET WEIGHT
PODSNET NETTOGEWICHT 37Kg 98 Kg 195Kg 200Kg 450Kg 520Kg
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 38Kg 118 Kg 220Kg 225Kg 520Kg 590Kg
PESO BRUTO BECEPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO
e 500x470 520x650
800x670x1240h (mm) 1240x980x1780h (mm)
e X740h (mm) x1053h (mm)
PA3MEPbI YNAKOBKMN
VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
e 0,174 m’ 0,355 m’ 0472 m’ 2,163 m°
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKN

QUANTITA MASSIME CONSIGLIATE PER TIPOLOGIA DI LAVORAZIONE
MAXIMUM RECOMMENDED QUANTITITES FOR DIFFERENT INGREDIENTS
QUANTITES MAXIMALES CONSEILLEES PAR TYPE DE TRAVAIL @
EMPFOHLENE HOCHSTMENGEN JENACH VERARBEITUNGSART

CANTIDADES MAXIMAS ACONSEJADAS PARA LOS DIVERSOS TIPOS DE ELABORACION
MAKCUMANBHOE KONUYECTBO, PEKOMEHAYEMOE AN1A TUMA O6PABOTKU

MODELLO MODEL

MODELE MODELL IP/10F 1P/20F IP/30F IP/40F IP/60F IP/80F
MODELO MOgENb
FRUSTA PANNA MONTATA WHIPPED CREAM
CREME CHANTILLY SCHLANGSAHNE AVOLUME / BY VOLUME / SELON VOLUME / JE NACCH ZUNAHME / POR VOLUMEN / 110 OBBEMY
WHIP NATA MONTADA B3BUTLIE CTVIBKIA
FOUET 1 MERINGHE MERINGUES
BESEN ek B e L 8 b 4 ¢
BATIDOR PAN DI SPAGNAN. UOVA  SPONGE CAKE EGG NR.
BEHYMK GENOISE NR. D'OEUF BISKUIT NR. EIER 10 30 45 60 90 120
BIZCOCHONR HUEVO  BCKBUTBI AfLIA
ALBUMI D'UOVO EGGWHITES
BLANCS D'OEUF EIKLAR 12 32 48 64 9% 128
CLARAS DEHUEVO AVYHbIE BETKI
SPATOLA i e
S gﬂ;; ;U'O';EEE 3,5Kg 10 Kg 15Kg 20Kg 30Kg 40Kg
SPATULE FONDENTE FONDANT
SPACHTEL ;F\%?:glonmm mﬁﬂ LIOKONAL 2L 6Kg 9K 12K 18Kq 2449
ESPATULA CARNI MEATS
TIOMATKA e e 3,5Kg 10Kg 15Kqg 20Kg 30Kg 40Kg
UNCINO PIZZA PIZZA
Ho0K ,"‘\IF_ Py ni 2Kg 5Kg 7,5Kg 10Kg 15Kg 20Kg
CROCHET ] PANE BREAD
HAKEN V J b i 2Kqg 6 Kg 9Kg 12Kg 18Kg 24Kg
GANCHO PASTA FROLLA PASTRY
PATE BRISEE MURBETEI
KPIOK PASTA FROLA HEUCOHHOEGTE(TO L g il il 128 o
PASTA PER BIGNE CREAM PUFF PASTRY
PATE A BEIGNETS BEIGNETMASSE 1,51t 41t. 6Lt 8Lt 121t 16Lt.

MASA PARA PETITS-CHOUX 3ABAPHOE TECTO
PASTA PER BRIOCHE BRIOCHE PASTRY

PATE A BRIOCHE BRIOCHETEIG 2Kg 5Kg 7,5Kg 10Kg 15Kg 20Kg

MASA PARA BOLLOS C/OBHOE TECTO
PASTAPER CROISSANT ~ CROISSANT PASTRY

PATEA CROISSANTS ~ CROISSANTTEIG 2Kg 5Kg 7,5 Kg 10Kg 15Kg 20Kg

MASA PARA CROISSANT  TECTO /i1 KPYACCAHOB
37

Fimar Catalogo 2015.indd 37 @ 27/07/16 09:36



