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ENTERPRISE MEAT MINCERS TS MODELS

TRITACARNE SERIE TS ENTERPRISE

TS22TS12TS8

TS12

TS8

TS12

TS22

TS32 

Inox

S/Steel

Alluminio

Aluminium

Ghisa

Cast Iron

GRUPPI DI MACINAZIONE / MINCING GROUPS
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gruppo di macinazione modello ENTERPRISE 12, 

altri gruppi di macinazione disponibili a pag. 054

mincing groups ENTERPRISE 12 model, 

other mincing groups available at page 054

■ Apparecchi per uso professionale

■ Indispensabili per macellerie, ristoranti, alberghi, mense 

■ Costruiti in lega di alluminio pressofuso e lucidato 

■ Elegante fascia in acciaio inossidabile sulla carcassa motore 

■ Ingranaggi elicoidali in acciaio temperato a bagno d’olio

■ Motore asincrono ventilato con termica di protezione

■ Gruppo macinazione carne asportabile disponibile in: 

 a) Ghisa alimentare con trattamento 

 electroless nikel plating (12-22-32)

 b) Alluminio anodizzato (12-22)

 c) Acciaio inossidabile AISI 304 (8 -12 -22- 32)

■ Tra�le auto a�lanti in acciaio inox di serie 

■ Set per insaccare (a richiesta)  

■ Inversione di marcia (a richiesta) 

■ Dimensioni alimentazione 120 x 52 mm  

■ Dimensioni scarico 8/60 mm 12/70 mm 22/82 mm 32/ 98 mm

■ Tramoggia e piatto raccolta in acciaio inox

■ Pestello in ABS 

■ Comandi a 24 volt  

■ Versione TS 8 consigliato per uso domestico e piccole attività

■ Versione TS 8 non disponibile con l’inversione di marcia 

■ Fabbricato in Italia  

■ Professional equipment

■ Ideally suited for hotels, restaurants, tables, butcheries, etc

■ Structured in polished pressure die cast aluminium alloy 

■ Elegant stainless steel motor cover band

■ Oil immersed gears made from hardened steel

■ Ventilated asynchronous motor with thermal protection included

■ Easy-removable mincing unit available in:

 a) ELECTROLESS NIKEL PLATED CAST IRON (MOD.12-22-32) 

 b) ANODIZED ALUMINIUM (MOD.12-22)

 c) AISI 304 STAINLESS STEEL (MOD.8-12-22-32)

■ Stainless steel self-sharpening draw-plates included

■ Sausage �lling kit available on demand

■ Gear inversion option available on demand

■ Loading meat inlet dimensions: 120x52 mm

■ Output mouth dimensions: mod.8/Ø 60 mm. - mod.12/Ø 70 mm.

 - mod.22/Ø 82 mm. - mod.32/Ø 98 mm.

■ Stainless steel tray and hopper 

■ ABS pestle

■ 24 volt controls

■ Model TS 8 is recommended for home use and small business use

■ Model TS 8 is not available with gear inversion

■ Proudly Made in Italy

kg mm kg kgmm mm

Pr
od

uz
io

ne
 o

ra
ria

Pr
od

uc
tio

n 
pe

r h
ou

r

Pi
as

tra
 in

 d
ot

az
io

ne
St

an
da

rd
 p

la
te

Pe
so

 n
et

to
 m

on
o/

tri
 fa

se
Ne

t w
ei

gh
t s

in
gl

e/
th

re
e 

ph
as

e

Bo
cc

a
M

ou
th

 

Pe
so

 lo
rd

o 
m

on
o/

tri
 fa

se
Gr

os
s w

ei
gh

t s
in

gl
e/

th
re

e 
ph

as
e

Di
m

en
sio

ni
 im

ba
llo

Pa
ck

in
g 

di
m

en
sio

ns

mm mm mm

A B C

270 260 360 20 ø 6 9,0 10,0ø60 310x260x370
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