= ABBINATO o OMBINEHACHE IANDE ETuPE

GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE

TRITACARNE GRATTUGIA 22/AT S PoR A R TP YD

s o L1KW (1.5 HP) O Carcassa e tramoggia in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox
POTENCIA v ' ! completamente estraibile - bocca ingresso carne ¢ 52 mm - inversione di marcia
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY - riduttore con ingranaggi a hagno d'lio - in dotazione sistema enterprice con
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG - - ' . [ - - -
AUMENTACION LENI 14 230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz piasrs 11 ferie rvnt e ocle o iz 2. oafflanee,
La parte della grattugia ¢ caratterizzata da: bocca in alluminio lucidato - rullo
PRODUZIONE ORARIA TRITACARNE : ot e . . e
MEAT-MINCER HOUR PRODUCTION in acciaio inox - griglia inferiore di protezione - microinterruttore leva pressore
PRODUCTION PAR HEURE DU HACHE-VIANDE H
STUNDENLEISTUNG DES FLEISCHWOLF 300 Kg/h grat'tUQ'a' . Lo . .
PRODVCOU HOBARADE LA PCADOBA DG Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel).
g - Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare ¢ 15mm / 20mm /
PRODUZIONE ORARIA GRATTUGIA 30m m
GRATER HOUR PRODUCTION !
PRODUCTION PAR HEURE DE LA RAPE
STUNDENLEISTUNG DES REIBEISENS 40Kg/h @ stainl | body and h - full le stainl | grindi
Rl L tainless steel body and hopper - fully removable stainless steel grinding
(RN TRR TN % unit - 852mm meat inlet - reverse - oiled gear motor - enterprice system with
DIMENSIONT e stainless steel plate (s6mm holes) and self-sharpening stainless steel knife sup-
GRATER OPENING DIMENSIONS plied.
DIMENSIONS BOUCHE RAPE . P . .
ARNESSUNCE R e 14075 (mm) The grater part features: Polished aluminium inlet - stainless steel roller - lower
Pt fgt_‘\zﬁtﬁ@"b . protection grid - grater presser lever switch.
) ) ) Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs)
DIMENSIONI DIMENSIONS A . _d ” d | t d k . 15 /20 /30 f
DIMENSIGHS I 560x430x480h (mm) ccessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
DIMENSIONES LML nels.
PESO NETTO NET WEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT ;. . .. 3
PESO NETO T 38Kg 0 Corps et trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox complétem-
PESO LORDO GROSS WEIGHT ent amovible - bouche de hachage @ 52 mm - inversion de marche - réducteur
oo ST 48 Kg a engrenages a hain d’huile - de série : systéme enterprice avec plaque en inox
e — (trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement automatique.
PACKAGED DIMENSIONS La partie de la rape est caractérisée par : bouche en aluminium poli - rouleau
DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE ierinox - grille inféri ion - micro-i
v D R 770x520x580h (mm) en acier inox grille inférieure de protection - micro-interrupteur bras pousseur
DIMENSIONES DEL EMBALAJE fape.
L Options: systéme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort).
VOLUME INBALLO Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
PACKAGED VOLUME .
e o saucisse @ 15mm / 20mm / 30mm.
VERPACKUNGSVOLUMEN ’
Myt @ Gehiuse und Trichter aus Edelstahl - Schneidegruppe aus Edelstahl
komplett herausnehmbar - Fleischeinfihroffiung 6 52 mm -

Drehrichtungsumkehr - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes
Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und
selbstscharfendem Edelstahimesser.

Der Reibe-Teil besteht aus folgenden Teilen: Offnung aus poliertem Aluminium
- Rolle aus Edelstahl - unterer Schutzrost - Mikroschalter am Hebel des Reiben-
niederhalters.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen).
Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 15mm /
20mm/ 30mm.

O cresa y tolva de acero inoxidable - grupo para picar/rallar de acero inoxi-
dable completamente extraible - boca para introducir la carne 52 mm - in-
versién de la marcha - reductor con engranajes en bafio de aceite - en dotacion
sistema enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros 6 mm) y cuchilla de
acero inoxidable con autoafilado.

La parte del rallador se caracteriza por: Boca de aluminio pulido - rodillo de
acero inoxidable - rejilla inferior de proteccién - microinterruptor palanca pren-
sador rallador.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha).

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir g 15mm /
20mm/ 30mm.

L Foanw A 0406 47 HBpekasetn IS (TANN, BFRGCLE ATENPEZER. i
PEXYLUMIA Y3eN U3 HepKaBeloLLeil CTanu, 0TBEpPCTUE ANA Nodaun MACA @ 52
MM, PEBEPC, 3y6uarblii peAyKTOp B MACNAHON BaHHe, B KOMMNEKTE C cUCTEMOi
enterprice ¢ peweTKoii U3 HepaBeloleii cTann (oTBepCTUA @ 6 MM) U
(aM03aTauBAOLLMMCA HOXKOM 113 HepXKaBetoLLeli cTanu.

BAGURIGPE HEH  Cc0dFD BNOLADT D BUX HC A NUIHEUEDHHIID
aNMOMUHNA, POAMK M3 HepXaBeloLeid CTanM, HINKHAA 3alUMTHAA pelueTka,
MUKPOBBIKTIOYATeNb Ha NPUUMHOM pblyare TepKu.

JORaIHUTEMLHNA FORLTERMEIA; WL FHIE 04 IEHIU JBIEE 4
(apLua 04eHb TOHKOr0 nomona (Hanp.: AnA CoCuCok).

NOMINENTOLEIIE PELUETKM U HOXW - HAaCAAKN ANA HANONHEHUA Konbac @
15Mm / 20Mm / 30mMm.




