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Безупречные результаты.
Непревзойденная эргономичность.

RM 8 ПЛАНЕТАРНЫЙ МИКСЕР

Больше  никаких  полуфабрикатов!  Откройте  для  себя
планетарный  миксер  RM  8,  специально  разработанный
для  преданных  своему  делу  шеф-поваров,  каждый
день  готовящих  муссы,  хлеб,  булочки,  киши,  пироги,
«птичье  молоко»   или   профитроли...   с   нуля!  RM   8
оснащён  чашей  из  нержавеющей  стали  объёмом  7,6  л,
позволяющей ему взбивать до 16 яичных белков.

Благодаря трём насадкам из нержавеющей стали этот 
планетарный миксер чрезвычайно универсален:
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• Венчик  для  получения  особо  воздушного  результата
из 1 л сливок получается 3 л взбитых сливок

• Лопатка для чрезвычайно однородного перемешивания
до 1,5 кг размягчённого сливочного масла

• Запатентованный  крюк  для  высокой  степени  контроля
над процессом замеса  - до 4 кг хлебного теста

Эти насадки были специально разработаны, чтобы идеально соответствовать форме чаши. Это означает,
что ингредиенты будут идеально перемешаны, независимо от того, работаете ли вы с большими
или малыми объёмами. Ещё одно важное преимущество: головка RM 8 наклоняется (42°), позволяя
устанавливать насадки без усилий.
Планетарные миксеры RM 8 - это ИДЕАЛЬНОЕ решение, которое упростит ежедневное приготовление
пищи!




