


Charles Bridge = Prague

Small Country Filled with Great Stories

Even smaller nations have their own great success stories and leave
a clear footprint in the world. As a member of the European Union,
the Czech Republic is home to more than ten million inhabitants.
Its geographical location in the Heart of Europe was both a blessing
and a curse over the course of its twelve hundred year history. Its
fertile plains, surrounded by a border of mountain ranges filled with
rich deposits of gold, silver, tin and other valuable minerals, brought
the country its wealth that is still reflected in castles, stately palaces,
monumental churches and magnificent cities. UNESCO considers
twelve of the country’s cities, including the capital city of Prague,
Cesky Krumlov and Lednice, as cultural gems on its list of protected
monuments.

Because of its location, the country unfortunately avoided only a
few of Europe’s greatest upheavals. It was, however, a home where
opinions clashed and mingled yet was still fortunate enough to nou-
rish artistic styles and cultural streams. The results of this intermin-
gling can be heard in concert halls all around the world in the works
of Antonin Dvorak, Bedrich Smetana, Bohuslav Martind, Josef Suk
and many others. If you prefer literature, then you merely need to
scroll through the texts of Jaroslav Seifert,

Franz Kafka and Bohumil Hrabal, Milan Kundera, Ivan Klima, Karel
Capek, or even Jaroslav Haek to discover the country’s wonderful
treasures.

Our brands

We believe that good gastronomy deserves pro-
fessional equipment, and satisfied customers in
more than 50 countries from around the world
agree with us. However, we don’t rest on our
laurels. Our R&D and Innovation Centre is con-
stantly working to provide you with innovative
products with a high utility value. Not just now,
but in the future as well. We rely on qualified
people from across all departments and positi-
ons. All these aspects combine in the products
we offer under the RM and REDFOX brands. Let
us to introduce them to you.

Czech republic—the land of contact lenses,
space and genetics

Science and technology blossomed in the Czech Republic. It was
here that Jan Kepler formulated his theory of planetary motion
(1604), Gregor Mendel laid the foundations of genetics (1866), Jan
Jansky defined the classification of blood types (1907), Viktor Kaplan
created the water turbine (1912), Jaroslav Heyrovsky discovered
polarography (1924), and Augustin Za&ek described those principles
that are now used in every microwave oven (1924). Perhaps you are
wearing contact lenses as you read through this catalogue? These
were also derived in the Czech Republic (Otto Wichterle, 1961). In
early 70's, Czechoslovakia became the third nation in the world to
send one of its citizens into space (Vladimir Remek, 1978).

Even though it is a relatively small country, it still has its own gre-
at stories. Czech companies and family businesses have helped to
write the country’s history, in addition to artists, inventors and sci-
entists. Skoda, Jawa, Bata, Tatra, Aero, Pilsner Urquell, Budweiser
and Jan Becher are just a few examples that are known around the
world.



RM

Our modern and high-quality products for hotels, restau-
rants and other large but also serious and top-of-the-range
professional kitchens we offer under the RM brand. The
main advantages of RM products and technologies are their
excellent performance, advanced functionality, innovation
and modern design. By conjunction all these aspects into
the one product, you contribute to increasing your kitchen
efficiency, as well as business and working with human and
material resources. RM products are the guarantee of inno-
vative and modern technology that positively affect your
time savings to achieve optimal output.

The history of the company

The tale of two families that have been doing business since the
beginning of the last century is behind the birth of RM Gastro as we
know it today. Rudolf Heinz-Richter founded his puppet business in
1892. Three decades later, Ladislav Mrkvicka began to sew shoes in
Kralupy nad Vitavou. Both companies were successful, and their de-
velopment ended with nationalization after the Second World War.
However, the tradition was restored. In 1994, the descendants of
both entrepreneurial families, Jan Richter and Ladislav Mrkvicka,
met and founded RM Gastro. The puppeteers’ passion for detail and
the honest craft of shoemakers came together and created excep-
tional products that help modernize not only Czech but also global
gastronomy.

Even then, customers appreciated the work and products of the bu-
sinessmen, and thanks to their support, RM Gastro could open its
new production plantin Veseli nad Luznici South Bohemiain 1998. A
year later, it opened a business branch in Slovakia and in 2005 ano-
ther one in Poland. 2017 was an important year for RM Gastro. The
production plant in Veseli nad Luznici expanded and its production
area reached almost twice its size, an area of 7 700 m2. Its premises
also underwent extensive reconstruction and modernization, focu-
sing not only on professional manufacturing technologies, but also
on a pleasant atmosphere of the space and facilities.

REDFOX

Our reliable and functional REDFOX products can be used in

a variety of professional kitchens. The range of their use is
really wide. Both small bistros or fast food venues, for which,
for example, the snack range of products is ideal, as well as
restaurants, company and school canteens, or kitchens of
accommodation facilities will find the REDFOX range desi-
rable. REDFOX products are indeed a universal solution for
many kitchens.

RM Gastro today

Today, RM Gastro is a leading European manufacturer and supplier
of professional gastronomy equipment. Thanks to this, we offer our
customers reliable, state-of-the-art technology, turn-key soluti-
ons and first-class care required by professional kitchens. We are
respectful and responsible towards our business partners, colleagu-
es and the environment.

We rely on extensive experience gained on the market since 1994,
the skills of our employees, our own development and manufactu-
ring facilities, and especially our partnerships with suppliers, bu-
siness partners and customers. That's why we can offer first-class
technology, precision machining and quality materials.

Chefs in all types of kitchens rely on our gastronomic technolo-
gies. From fast food, through pizzerias, bars, cafes, pastry shops,
restaurants, hotels, racing and school canteens to food shops. Each
kitchen is unique, but our passion for detail and emphasis on quality
embraces all of them.
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Petit Pays plein de grandes histoires

Méme les petites nations ont leurs propres grands succes et laissent
une empreinte claire dans le monde. En tant que membre de I'Uni-
on européenne, la République tcheque est le foyer de plus de dix
millions d‘habitants. Sa situation géographique au coeur de |‘Euro-
pe était a la fois une bénédiction et une malédiction au cours de son
histoire de mille deux cents ans.

Ses plaines fertiles, entourées d‘une bordure de chaines de mon-
tagnes remplis de riches gisements d‘or, d‘argent, d‘étain et d‘au-
tres minéraux précieux, plongea le pays dans sa richesse qui refléte
encore dans des chateaux, des palais majestueux, de monumentale
églises et des villes magnifiques. L'UNESCO considére douze villes
du pays, y compris la capitale de Prague, Cesky Krumlov et Lednice,
comme trésors culturels sur la liste des monuments protégés.

En raison de son emplacement, le pays n’a malheureusement évité
que quelques-uns des plus grands bouleversements de |'Europe. Les
résultats peuvent étre entendus dans les salles de concert partout
dans le monde dans les oeuvres d’Antonin Dvorak, Bedfrich Smeta-
na, Bohuslav Martind, Josef Suk et bien d‘autres. Si vous préférez
la littérature, alors vous devez simplement faire défiler les textes
de Jaroslav Seifert, Franz Kafka et Bohumil Hrabal, Milan Kundera,
lvan Klima, Karel Capek, ou méme Jaroslav Haek et découvrir les
merveilleux trésors du pays.
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Nos marques

Nous croyons que la bonne gastronomie mérite un
environnement professionnel et les clients satis-
faits dans plus de cinquante pays du monde entier
nous donnent raison. Mais nous n’endormons pas
sur nos lauriers. Notre centre de développement
et d'innovation s’efforce en permanence que vous
ne recevez que des produits modernes a haute
valeur uftilitaire. Non seulement aujourd hui, mais
également demain. Nous nous fions a des perso-
nnes qualifiées a traves de tous les départements
et postes. Tous ces aspects se réunissent dans nos
produits offerts sur le marché sous les marques RM
et REDFOX ; nous aimerions de vous les présenter.

Lentilles de contact, I‘espace et de la
génétique

Science et technologie ont fleuri dans la République tchéque. C'est
ici que Jan Kepler a formulé sa théorie du mouvement planétaire
(1604), Gregor Mendel a jeté les bases de la génétique (1866),
Jan Jansky définis la classification des types de sang (1907), Viktor
Kaplan a créé la turbine a eau (1912), Jaroslav Heyrovsky découvert
la polarographie (1924), et Augustin Zacek décrit les principes qui
sont maintenant utilisés dans les fours a micro-ondes (1924). Peut-
étre portez-vous des lentilles de contact en lisant ce catalogue?
Celles-ci ont également été fabriquées en République tcheque
(Otto Wichterle, 1961). La nation tcheque était toujours ouverte a
de nouvelles idées et a la pensée avancée. En 1978, les Tcheques est
devenu le troisieme pays au monde a envoyer un de ses citoyens
dans l‘espace (Vladimir Remek, 1978).

Les entreprises tchéques et les entreprises familiales ont contribué
a écrire I'histoire du pays, en plus des artistes, des inventeurs et
des scientifiques. Skoda, Jawa, Bata, Tatra, Aero, Pilsner Urquell,
Budweisser et Jan Becher sont quelques exemples qui sont connus
dans le monde entier.



RM

Les produits de la marque RM représentent une solution
moderne pour les hotels, les restaurants et les autres grands
établissement qui sont en méme temps exigeants et pro-

fessionnels. La performance exceptionnelle, fonctionnalité

avancée, innovation et le design moderne appartiennent
parmi les principaux avantages des produits RM. En combi-
nant tous ces aspects en un seul produit, nous vous propo-
sons des moyens pour améliorer |'efficacité de votre cuisine
ainsi que I'activité de votre entreprise et le travail avec des
ressources humaines et matérielles. Vous pouvez étre sirs
que les produits de la marque RM sont une garantie de la
technologie moderne et innovative mettant I'accent sur les
économies de temps obtenues grace a des performances
optimales.

Histoire de la société

La fondation de la société RM Gastro, telle que nous la connai-
ssons aujourd hui, est une histoire de deux familles qui entrepren-
nent déja depuis le début du siécle dernier. C'était déja en 1892
que Rudolf Heinz-Richter a fondé sa société de marionnettes. Trois
décennies plus tard, Ladislav Mrkvicka a commencé a coudre des
chaussures a Kralupy nad Vltavou. Les deux sociétés ont réussi et
leur développement a pris fin par |'étatisation apres la seconde
guerre mondiale. Cependant, la tradition a été restaurée. En 1994,
les descendants des deux familles entrepreneuriales, Jan Richter et
Ladislav Mrkvicka, se sont rencontrés et ils ont fondé la société
RM Gastro. La passion de marionnettiste pour les détails et I'astuce
consciencieuse des cordonniers se sont unies pour créer des produ-
its exceptionnels qui permettent de moderniser non seulement la
gastronomie tcheque mais aussi la gastronomie mondiale.

Déja en cette époque-la, les clients ont su apprécier le travail et les
produits de ces entreprenneurs et, grace a leur faveur, la société RM
Gastro a ouvert en 1998 son nouveau site de production a Veseli
nad LuZnici en Bohémie du sud. Un an plus tard, une succursale a
été ouverte en Slovaquie et en 2005 en Pologne.

L'année 2017 a été importante pour la société RM Gastro. Le site de
production a Veseli nad LuZnici a été agrandi et sa surface de pro-
duction a atteint presque le double, c-a-d. 7 700 m2. Ses locaux ont
également subi d'importants travaux de rénovation et de moder-
nisation consistant non seulement en technologies de production
professionnelles mais également dans I'ambiance agréable de tous
les espaces et milieux.

REDFOX

Nos produits fiables et fonctionnels de la marque REDFOX
seront utilisés dans de divers types des établissements gas-
tronomiques. La diversité de leur utilisation est vraiment
large. Ils seront appréciés par de petits bistrots ou par des
restaurants rapides pour lesquels les produits de la série
snack sont convenables, ainsi que par des restaurants, les
cantines scolaires et d'usine ou par des cuisines d'installa-
tions d'hébérgement qui peuvent choisir des différentes
gammes des blocs-cuisines. Les produits REDFOX représen-
tent en effet une solution universelle pour maintes cuisines.

RM Gastro d aujourd hui

Nous sommes le fabricant et le fournisseur européen de premier
rang des équipements professionnels de gastronomie. Avec ent-
housiasme, nous apportons a nos clients les technologies fiables
de pointe, les solutions a clé et les services de premiére qualité
exigés par 'aménagement de la cuisine professionnelle. Nous nous
comportons avec respect et responsabilité vis-a-vis de nos partenai-
res commerciaux, de nos collegues et de I‘environnement.

Nous nous basons sur les expériences riches acquises grace a
I"activité sur le marché depuis 1994, sur les compétences de nos
employés, sur nos propres installations de développement et de
production, et en particulier sur la relation fondée sur le partenari-
at avec les fournissuers, les partenaires commerciaux et les clients.
Cest pourquoi nous pouvons offrir les technologies de pointe, le
traitement de précision et les matériaux de premiere qualité.

Les chefs des cuisines de type différent font confiance a nos tech-
nologies gastronomiques. Des restaurations rapides a travers des
pizzerias, bars, cafés, patisseries, restaurants, hotels, cantines sco-
laires et d'usine jusqu'aux établissements de fabrication du repas.
Chaque cuisine est unique, mais notre passion pour le détail et no-
tre I'accent mis sur la qualité les réunissent.



Prague Castle = Prague

ManeHbKan cTpaHa ¢ 6onbwmmm
uncropmnamm

'y HeboNbLUMX CTPaH eCTb CBOW AOCTUNKEHMA, KOTOPbIE OCTaBAAKOT
3HauMTeNbHbIV Cnesd B MUMPOBOW mcTopuun. Yelickaa Pecnybnuka
ABNAeTCA AOMOM 414 AECATU MWIIMOHOB XKUTeneh 1 BXoauT
B EBponeiickuit Cotos. Ha npoTaxeHWW ABEHAALATU TbICAY NeT
MCTOPUKM CBOETO CyLLECTBOBaHMA, reorpapuuyeckoe noNoXKeHue
Yeuwckon Pecnybamnkm 6bin10 ¢ oaHOM CTOPOHbLI BaarocioBeHuem,
C Apyro — npoknatvem. [lBeHaauaTb AOCTONPUMeYaTeNbHOCTeN
CTpaHbl, BKAO4aa ctoanuy cTpanbl —llpary, 3amok Yeckm-Kpymnos
W KYZIbTYPHBbIA KoMnneKc JlefHunLLEe, BHECEHbI B CMMCOK BCEMUPHOTO
oxpaHaemoro Hacneaua KOHECKO.

M3-3a CcBOEro MecCTOMONOXEHMA CTpaHa He cmorna usbexaTb
CoUMabHbIX NOTPACEHMI, KOTOPble Npoucxoanan B Espone. Bo sBcem
MVpEe B KOHLLEPTHbIX 3a/71aX MOXHO YC/IbILWATh NPON3BEAEHNA TaKMX
KOMMNO3MTOPOB Kak AHTOHMH [lBopak, beapxunx CmeTaHa, borycnas
MapTuHy, Mosed Cyk 1 MHorvx apyrux. ECAm xe Bbl npeanoyuTaeTe
NNTepaTypy, TOr4a BaM BCErO /WLUb HYXXHO MPOMTUCL MO TeKCTam
fAipocnasa Ceidepta, PpaHua Kadku, borymmna Mpabana, MunaHa
KyHaepa, MBaHa Knuma, Kapena Yaneka wmam Apocnasa [laweka,

4TOBbI OTKPBITH BEMKONEMNHbIE COKPOBMULLA 3TOM CTPaHbI.

Hawwn 6peHabl

MbI cYMTaem, YTO XOPOLLaA raCTPOHOMMUA UMEET NPaso, U
Mbl UMEEM NPABO 3TO YTBEPKAATb, Ha MPOdECCUOHABHbIN
OMbIT U [LOBOJIbHLIX KAWEHTOB B 60/ee YeM MATUAECATU
cTpaHax mupa. OfHaKo Mbl

BOBCE He TMNo4YMBaem

Ha naBpax. Haw wuUeHTP pa3paboToK M MHHOBaLUMM
NOCTOAHHO paboTaeT Hag Tem, YToObl Bbl NoAyYanu
TO/IbKO COBPEMEHHbIE 1 BbICOKO MO/IE3Hble NPOAYKTbI, He
TONIbKO CerofiHsA, HO M 3aBTpa. Mbl Noaaraemca Ha Halux
KBaAMOULMPOBAHHbIX PAaBOTHMKOB BO BCEX OTAENAX U Ha
BCEX A0/IKHOCTAX. BCe 3TM acneKTbl OTHOCATCA K HalMMm
npoAyKTam, KOTopble Mbl Npeanaraem nod bpeHaamv RM

1 REDFOX, no3BonbTe NpeACcTaBUTb MX BaM.

KOHTaKTHble NNH3bI, KOCMUYECKoe
NMPOCTPAHCTBO U TreHeTUKa

B Yewckoi Pecnybnvke npouBeTaloT Hayka W TEXHOAOTrUW.

VMimeHHO 3geck MoraHH Kennep chopmyavpoBan CBOK Teopwio

asvkeHus nnaHeT ConHevHon cuctemsl (1604 1.), Mperop MeHaenb
3a/10KM/1 OCHOBbI reHeTUKM (1866 1.), AH AHCKMIA cdopmyanpoBan

KnaccuouKkaumio TMnos Kposu (1907 r.), Buktop KannaH cosgan
(1912 r.),
doTorpaduio (1924 r.) n ABryctuH Mayek onucan MNpPUHLMNGI,

BOAAHYIO TYp6UHY flpocnas  [eMpOBCKMIA  OTKPbIA
KOTOpble ceivyac MCMoNb3yloTcs B MWKPOBOAHOBbLIX nevax (1924
r.). Bo3mMoxHO, ceiuyac, Koraa Bbl YMTaeTe 3TOT KaTasjorl, Ha Bac
KOHTAKTHble /IMH3bI? OHKM Takke Oblnn n3obpeTeHbl B Yelwckom
Pecnybnunke (O1To Buxtepnes B 1961 r.).

Yexma Bcerga Obina OTKPbITA A8 HOBbIX WAEW WM NepeaoBOro
MbllAEHUA. HecmoTpa Ha To, YTo Yexma- oTHoCcUTebHO Hebonblas
CTpaHa, y Hee eCTb 3Ha4yMMble BK/AaZbl B MCTOpUIO. [lommmo
M3BECTHbIX aPTWUCTOB, W300peTaTeNieil U yYeHblX, WCTOPUIO
CTpaHbl MOMOIN HaNMCaTb YEeWCKUe KOMMNAHUU U NpeanpuaTua
cemeiHoro 6usHeca. lkoaa, Asa, bats, Tatpa, Asapo, unsHep,
byngainsep u fiH bexep — 3TO BCero Aulb HECKONbKO TaKMX

NPYMEPOB, M3BECTHbLIX BO BCEM MUPE.



MNpoayktel RM npeactaBastoT coboil  COBpeMeHHoe
pelleHne ANa OTeNeil, PECTOPAHOB M APYrMX KPYMHbIX, HO
npv 3Tom TPeboBaTeNbHbIX U NPOGECCMOHANbHBIX KYXOHb.
OCHOBHbIMM MpenmyLLecTBamn Npoayktos RM asaatotca
WX BbIJAIOWAACA NPOWU3BOAUTEIBHOCTb, PaACLUIMPEHHbIE
bYHKUMOHANbHbIE  BO3MOMHOCTM, WMHHOBALMOHHOCTL U
COBpPeMEeHHbI amn3aH. ObbeguHWB BCE 3TW acCMeKTbl B
OAMH MNPOAYKT, Mbl Mpeasaraem Bam Cnocob MNOBbICKTb

3bGEKTUBHOCTb Ballel KyxHW, a Takke BusHec n paboty ¢

YenoBeYEeCKMMM U MaTepuanbHbIMK pecypcamu. Bbl moxkeTte
6bITb yBEpeHbl, YTO MPoAyKTbl RM ABNAIOTCA rapaHTuen
WHHOBALMOHHbIX W COBPEMEHHbIX TEXHOMOTMIA, KOTOpble
[AenatoT ynop Ha SKOHOMUIO BPEMEHM, LOCTUrAEMYIO 3a CHET
ONTUMabHOM NPOWU3BOANUTENBHOCTU.

Uctopua komnaHum

3a poxaeHvem onpmbl RM Gastro, Kakoi Mbl 3Haem ee ceroaHs,
CTOUT UCTOpUA ABYX Cemel, KoTopble BeayT Ou3Hec C Hayana
npouaoro Beka. Pyaonbd XaHu-Puxtep oCHOBaN CBOKO KYKObHYHO
komnaHuto ewe B 1892 roay. Tpu pecatnnetuna cnycta Jlagmucnas
MpKBMYKa Hayan WinTb 0byBb B ropoae Kpanynsl Hag Batason. Obe
KOMMNaHMK BbIN yCNeLHbIMKM, HO UX Pa3BUTME 3aKOHUYMIOCh, KOraa
OHU BbIIM HALMOHANN3MPOBaHbI NOCae BTOpO MMPOBOI BOMHbI.
Tem He MmeHee, TpagMuma Obina BoccTaHosneHa. B 1994 roay
NOTOMKM 0b6eunx npeanpuHMMaTensckux cemert, flH Puxtep u
Naaucnas MpKBUUKa, BCTPETUAUCHD U 0cHOBanu ¢pupmy RM Gas-
tro. KykonbHas CTpacTb K Menio4aM M YeCTHOCTb pemecia obyBLLMKa
06beANHUANCE U CO34aNWN UCKNOUYUTENbHBIE MPOAYKTLI, KOTOpbIe
NMOMOTatoT MOAEPHM3MPOBATb HE TONbKO YELLCKYH, HO 1 BCEMUPHYO
raCTPOHOMMIO.

O4YeHb CKOPO K/MEHTbI CMOMM OUEHUTb PaboTy WM NPOAYKTbI
npeanpuHumatenei, wu 6narogaps ux noadepxke RM  Gastro
OTKpbl/Na CBOM HOBbIW 3aBoA B Becenu-Hag-/lyxHuum B KOXKHOM
Yexnn B 1998 rogy. Hepes roa oTkpbiica busHec-duavnan 8 Cnosakmm
1 B 2005 roay - 8 Monbwe. 2017 roa, 6bin 3HaUMTENbHBIM A RM
Gastro. MNpon3BoacTBo B Becenn-Haa-JykHuum ObI10 paclinpeHo, 1
ero Npoun3BOACTBEHHAA NAOWaAb AOCTUIIA NOYTU BABOE DONbLIErO
pa3mepa- 7 700 m2. Ero nomeL,eHMA TakKe NoABeprInCh Cepbe3HOM
PEKOHCTPYKLMM U MOAEPHU3ALIMM, KOTOPAA 3aK/THOYAETCA HE TO/IbKO
B NpodeccroHanbHbIX TEXHONOMMAX MPOM3BOACTBA, HO U B NPUATHOW

aTMocd)epe BCero nNpocTpaHCTBa N OTAE/IbHbIX €ro y4aCTKOB.

REDFOX

Hawu HagexHble U QyHKUMOHaNbHble npoayKkTbl REDFOX
HaxXxo4AT MPUMEHEHWE B Pa3/IMYHbIX FACTPOHOMUYECKMX
onepaumax. PasHoobpa3ue nx MNCMNOAb30BaHUsA
OEVNCTBUTENBHO BE/IMKO. IJTO LEHAT Kak Hebosbline
bucTpo u 3aBeaeHusa dact dyaa, 418 KOTOPbIX, HAaNpUMep,
NOAXOAAT MPOAYKTbl JIMHEMKM CH3K, TaK M pecTopaHbl,
NPOV3BOACTBEHHbIE W LUKO/IbHbIE CTO/IOBbIE WAN KYyXHW
KUNbIX MOMELLEHWUI B PaMKax IMHEMHOrO 06CAyKMBAHUA.
MpoayKTbl REDFOX

YHWBEPCA/IbHbIM PeLleHNeM A1 MHOTUX KYXOHb.

AEI;ICTBI/ITeﬂbHO ABNAKOTCA

RM Gastro cerogHa

Mbl  SBAfemMcs  BedylMM — €BPONENCKMM  Mpou3BoAMTENEM
M nocTaslMKOM  npodeccMoHanbHoro  obopysoBaHus — And
racTpoHoMMu. C  3HTY3MA3MOM Mbl  Mpedfiaraem  KaveHTam
HageKHble U BbICOKME TEeXHONOrMM, pelleHUsa nog Kiu
M nepBoOK/iaccHoe o06cayKuBaHue, KoTopble TpebyeTca AN
opraHu3aumMn npodeccuoHanbHOM KyxHM. Mbl Begem ceba ¢
YBaXEHWEM W OTBETCTBEHHOCTbIO Mepes, HalMmMMK  AeN0BbIMM
napTHepamu, KoAeramm 1M oKpysKatoLLen cpeaoi.

Mbl onupaemca Ha 6oraTblii OMbIT, NONYYEHHbIA B paboTe Ha
pbiHKe ¢ 1994 roga, Ha HaBblKM HALUMX COTPYAHWKOB, Ha HalW
cobCTBEHHblEe pPa3paboTKM M NPOM3BOACTBO, HO [/1aBHOE, Ha
NapTHepPCKMe OTHOLLEHMA C NOCTaBLLMKaMK, A4eN0BbIMM NapTHEPaMu
M KAMEHTaMW. MIMEHHO NO3TOMY Mbl  MOXeM NpPeaNoXuTb
NepBOKNACCHbIE TEXHONOTMKM, NPELU3NOHHOe W3roToBleHWe W

Ka4yeCTBeHHblIe MaTepKabl.

lledp-noBapa Ha BCeX TUNAX KyXHWM oO/aralotcad Ha Hawu
racCTPOHOMMYECKME TEXHONOMMM: OT dacT-dyaa U nuuLepnin, bapsbi,
Kade, KOHAUTEPCKME, PECTOPAHbI, FOCTUHMLbI, MPOMU3BOACTBEHHbIE
M WKOJbHbIE CTONOBbIE A0 MPOM3BOACTBA MPOAYKTOB MWUTaHUA.
Kaxaaa KyxHs YHMKabHa, HO Halla CTPacTb K €TaNAM U BHUMaHWe

K Ka4ecCTBy coeanHAeT UX.



REDFOX

REDFOX: Practical kitchens made by RM Gastro

Are you fitting a brand-new kitchen or expanding small or medium sized professional kitchens? If you are looking for kitchen equipment that you
know will be used every day, equipment you can rely on in day-to-day operation and its control is user-friendly then the REDFOX brand is designed
for you. Because the right choice of technology and equipment is a very important decision that will affect your work.

The REDFOX brand is a modifiable and functional solution. REDFOX offers a wide portfolio of products to cater for professional kitchens of any type
and focus. In REDFOX you can find cooking lines, snack or pizza equipment. If you are looking for reliable products of European quality at a price
that will also provide added value, choose REDFOX.

Our reliable and functional REDFOX products can be used in a variety of professional kitchens. The range of their use is really wide. Both small
bistros or fast food venues, for which, for example, the snack range of products is ideal, as well as restaurants, company and school canteens, or
kitchens of accommodation facilities will find the REDFOX range desirable. REDFOX products are indeed a universal solution for many kitchens.

REDFOX products are a practical solution that many gastronomic establishments around the world have decided for. We have been operating on
the Czech domestic market since 1994, but we rely on our experience gathered from around the world. Our REDFOX products are a practical and
reliable solution that many professional kitchens have already decided for. Our wish and aim are that you too will become one of those who appre-
ciates the quality of the REDFOX brand and is satisfied with it.



REDFOX : Cuisine pratique de RM Gastro

Vous étes en train d’aménager votre nouvelle cuisine ou vous agrandissez un établissement gastronomique de petite ou moyenne taille ? Si vous
cherchez des équipements de cuisine que vous allez utiliser tous les jours, vous en devez compter pendant 'exploitation quotidienne et dont le
controle est convivial, le catalogue suivant de la marque REDFOX est congu directement pour vos besoins. Puisque la bonne sélection de la tech-
nologie et des équipements pour votre cuisine est une décision tres importante qui va influencer votre travail.

La marque REDFOX devient une solution modifiable et fonctionnelle pour votre cuisine. La marque REDFOX présente un vaste portefeuille de pro-
duits et de technologies qui vous aident d"équiper entierement un établissement gastronomique de tout type et de toute orientation. Le catalogue
REDFOX propose tout, des blocs-cuisines aux équipements snack, en passant par la réfrigération ou des fours a convection et des lave-vaisselles.
Si vous cherchez des produits fiables de qualité européenne a un prix qui vous apportera une valeur ajoutée agréable, sélectionnez la marque
REDFOX.

Nos produits fiables et fonctionnels de la marque REDFOX seront utilisés dans de divers types des établissements gastronomiques. La diversité de
leur utilisation est vraiment large. lls seront appréciés par de petits bistrots ou par des restaurants rapides pour lesquels les produits de la série
snack sont convenables, ainsi que par des restaurants, les cantines scolaires et d"usine ou par des cuisines d'installations d hébérgement qui peu-
vent choisir des différentes gammes des blocs-cuisines. Les produits REDFOX représentent en effet une solution universelle pour maintes cuisines.

Les produits de la marque REDFOX sont une solution pratique, fonctionnelle et fiable pour lesquels de nombreux établissements gastronomiques
du monde entier ont pris une décision. Sur le marché tchéque, nous opérons depuis 1994, mais nous nous appuyons sur les expériences acquises
dans le monde entier. Notre désir et notre objectif est que vous devenez également I'un de ceux qui apprécient la qualité de la marque REDFOX
et qui en sont satisfaits.

REDFOX: Mpaktuueckaa kyxHa ot RM Gastro

Bbl OpraH130BbIBaETE MOHOCTLIO HOBYHO KYXHIO MM PacLUMpAEeTe racTPOHOMUYECKOe NPOU3BOACTBO HEBONBLIOTO MK CpeaHero pasmepa? Ecan
Bbl MLLeTe KyxOHHOe 060pyA0BaHMe, KOTOPOE, KaK Bbl cuMTaeTe, ByAeT MCNONb30BATLCA KaMAbl AeHb M BaM HYKHO MOMaratbCa Ha Hero npu
nosceaHeBHOW paboTe, a ero ynpasneHne yaobHO A8 NONb30BaTeNA, UMEHHO AA Bac pa3paboTtaH cneayowmii katanor REDFOX. Motomy yTto
NpPaBU/bHbIN BbIGOP TEXHONOMMIA M 060PYAOBaHUA Ha Ballel KyxHe- O4eHb BaXKHOE pelLleHne, KOTOpoe NOBAUAET Ha Bally paboTy.

Bpena REDFOX cTtaHeT moamduumpyembim U GyHKLUMOHAAbHBIM pelleHnem Ansa sawen KyxHu. REDFOX npeactaBnfeT WUMPOKMiA acCOPTUMEHT
NPOAYKTOB M TEXHONOMMI ANA NOAHOrO OCHalleHMs Ntoboro TMna U Hanpas/ieHWsa Ballero racTPOHOMMUYECKOoro nponssoacTsa. Katanor REDFOX
npesnaraer Bce: OT IMHMI 3aKyCOK A0 XONOAM/bHbIX YCTAHOBOK MM KOHBEKLIMOHHbIX NeYe 1 NOCYA0MOEUHbIX MalUWH. ECIM Bbl MLLLETE HAZEXHYIO
eBPONENCKY0 Ka4yecTBEHHYI NPOAYKLUMIO MO LUeHe, KoTopaa obecneynt Bam npremaemyto 40H6aBeHHy CTOMMOCTb, Bbibepute REDFOX.

Haww HagexHble U pyHKUMOHANbHbIE NpoayKTbl REDFOX HaxoaaT npUMeHeHMe B pasanyHblX raCTPOHOMMYECKMX onepaumax. PasHoobpasme mx
MCMONb30BAHUA ENCTBUTENBHO BEMKO. ITO LLEHAT Kak HebGobLWMe BUCTPO 1 3aBefeHuUA dacT dyaa, 1A KOTOPbIX, HAaNPUMEP, MOAXOAAT NPOAYKTbI
JINHEIMKN CH3K, TaK M peCTOPaHbl, NPOM3BOACTBEHHbIE U LLUKO/IbHbIE CTONOBbIE UM KYXHW }UbIX MOMELLEHWI B paMKaxX IMHEMHOro 06CNyKMBaHUA.
Mpoayktel REDFOX AeicTBUTENbHO ABNAOTCA YHUBEPCAbHBIM PELeHNEM A8 MHOTUX KYXOHb.

Mpoayktel REDFOX- 3TO NpakTMYHOe peLleHKne, B Mo/b3y KOTOPOro CAeNann CBOM BbIOOP MHOMME racTPOHOMMUYECKIME 3aBEAEHNA MO BCEMY MUPY.
Mbl paboTaem Ha BHYTpPeHHEM YellCKOM pbiHKe ¢ 1994 rofa, HO NpY 3TOM Mbl NOIAraeMCs Ha OMbIT, HAKOM/IEHHbIM BO BcemM Mupe. Halle enaHune
W Lenb —YTobbI Bbl CTa/IM OAHUM U3 TEX, KTO OLLEHWUT KadyecTBo MapKki REDFOX 1 byaeTt um A0BOEH.



RM Gastro proudly exhibits all over the world

RM: Bringing the reliability, passion and quality around the world.

RM Gastro also gives his best efforts to take a significant part in the world of hospitality and catering. Sometimes alone, sometimes together
with our partner companies, we present products in the most important world fairs. The explanation of the brands division on RM and REDFOX
was also one of our main tasks in the last few years. We are proud to have an opportunity to host costumers from more than 50 countries, and
this gives us more enthusiasm to fulfil our partners‘ needs. Here are some fairs where we were:

RM: Apporte la fiabilité, la passion et la qualité dans le monde entier

RM Gastro met également tous ces efforts pour prendre une part significative dans le monde de [‘h6tellerie et de la restauration. Parfois seuls,
parfois avec nos entreprises partenaires, nous présentons nos produits dans les plus grands salons mondiales. L'explication de la division
de la marques RM et REDFOX a également été [‘une de nos principales taches ces dernieres années. Nous sommes fiers d‘avoir [‘opportunité
d‘accueillir des clients de plus de 50 pays, ce qui nous donne plus d‘enthousiasme pour répondre aux besoins de nos partenaires. En voici
quelgues-uns que nous y étions :

PM: [, apuT HaaeXXHOCTb, 3HTY3Ua3M M KauecTBO No BCEMY MUpY.

RM Gastro Takske npunaraeT Bce yCMAusa, YTobbl 3aHATb AOCTOMHOE MECTO B MUPE PecTopaHHO-TOCTUHWYHOrO busHeca v 0b6WecTBEHHOTO
nuTaHuA. MIHoraa B OAMHOYKY, MHOMAA BMECTE C HalWMMK MapTHEPAMM Mbl NPeACTaBAAeM NPOAYKUMIO Ha BaXKHEMWMX MUPOBbIX BbICTABKaX.
NHTepnpeTauma naeu pasgeneHuna bpeHaa Ha RM 1 REDFOX Takxe 6bl10 04HOM M3 HALMX OCHOBHbIX 33434 B Moc/ieAHWe HEeCKONbKO /eT.
Mbl ropAMMCA BO3MOMKHOCTbIO MPUHUMATb KAMEHTOB M3 6onee Yem 50 cTpaH, M 3TO AaeT Ham Bosblie 3HTy3Ma3ma B YA0BNETBOPEHUM
noTpebHoCTelN HalWmMx NapTHEPOB. BOT HEKOTOPbIE M3 HUX:

ITALIA, HOST

The biennial HostMilano is an international exhibition dedicated to the world
of foodservice and hospitality. We are proud that RM Gastro is a traditional
participant in this event.

La biennale HostMilano est une exposition internationale consacrée au
monde de la restauration et de [‘hotellerie. Nous sommes fiers que RM Gas-
tro soit un participant traditionnel a cet événement.

HostMilano — 3To mMeKAyHapoAHas BbICTaBKa, KOTOpas MPOBOAMTCA pa3 B
[OBa roAa, MOCBALLEHHAA MUPY ODOLIECTBEHHOrO MWTAaHUA U PecTopaHHO-
-FOCTUHWYHOrO 6U3Heca. Mbl ropaumcsa Tem, 4To RM Gastro — perynsipHbii
YYaCTHMK STOrO MEPOMPUATHS.




SINGAPORE, FHA

RM Gastro attends since 2016 the most effective marketing platform for glo-
bal suppliers to gain access to the foodservice & hospitality industry in Asia.

RM Gastro participe depuis 2016 a la plateforme de marketing la plus efficace
pour les fournisseurs mondiaux afin d‘accéder a l‘industrie de la restauration
et de [‘hotellerie en Asie.

RM Gastro ¢ 2016 roga y4acTByeT B camol 3GpdEKTUBHON MapKETUHIOBOM
nnatbopme An8 robanbHbIX MOCTaBLUMKOB, YTOBbI MOMYYMTb AOCTYM K
WHAYCTPUM 0BLLECTBEHHOMO MUTAHWA U PECTOPaHHO-TOCTUHUYHOMO Br3Heca
8 A3unu.

UNITED ARAB EMIRATES, GULFHOST

Together with Mariot Kitchen, we were present on one of the largest exhibiti-
ons for hospitality buyers and the meeting hub for linking leading professio-
nals with the suppliers.

En collaboration avec Mariot Kitchen, nous étions présents sur [‘une des plus
grandes expositions pour les acheteurs de [‘hotellerie et le centre de rencon-
tre pour mettre en relation les principaux professionnels avec les fournisse-
urs.

BmecTe ¢ Mariot Kitchen mbl noceTuan oaHy U3 KpynHENLW X ApMapoK Ans
nokynaTenen B coepe 0bLLECTBEHHOTO NUTAHWA, @ TAKXKe NPUCYTCTBOBAAN HA

BCTpeYax [/1A CBA3M BeayLmx NpodeccroHanos C MoCTaBLIMKaMM.

RUSSIA, PIR

With Business Russia, we participated in the exhibition that brings together
manufacturers and suppliers of products, solutions, and services for the hos-
pitality industry in Russia and the CIS countries.

Avec Business Russia, nous avons participé a l‘exposition qui réunit les fab-
ricants et les fournisseurs des produits, solutions et services pour l‘industrie
hoteliére en Russie et dans les pays de la CEl.

Bmecte ¢ Hawwm napTHepom KomnaHuen «[lenosasa Pycb — Tpanesa»
Mbl MPUHAAM Yy4yacTMe B BbICTaBKE, KOTOpas CBOAMUT MpPOM3BOAMUTENEN
M MOCTAaBLIMKOB BMECTe, a TaK e peleHus u ycayru ana  coepbl
06LEeCTBEHHOTO NUTaHWA 1 pecTopaHHoro busHeca B Poccmm u ctpaHax CHI.

SERBIA, HORECA BELGRADE

Our partner Fimas presented our products on the Fair that gathers the essen-
tial companies working in manufacturing, distribution supply and operation
trends in the catering industry in the region of the SE Balkan.

Notre partenaire Fimas a présenté nos produits sur le salon qui rassemble
les entreprises essentielles travaillant dans les tendances de fabrication, de
distribution et d‘exploitation dans le secteur de la restauration dans la région
du sud-est des Balkans.

Haw napTHep Fimas mpeacTtaBua Hally NpoAyKLMIO Ha fipMapKe, KoTopas
cobnpaeT OCHOBHble KOMMaHMM, paboTatolime B cdepe NPOU3BOACTBA,
NMOCTaBOK M onepauuin B chepe obLIECTBEHHOTO MUTaHUA B pernoHe HOro-
-BocTouHbIX BankaH.
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Restaurant ,,Culinary Aroma“

rant located
throughout the Prague Ma

Prague‘s Culinary Aroma is the operator of 2
family restaurants, i.e. A la Carte Restaurant
and Quick’s Grill Restaurant.

RM Gastro is the main supplier of kitchen equipment for the
above mentioned Quick’s Grill Restaurant. Our brand RED-
FOX and its products have been chosen to match its needs.

In Quick "s Grill Restaurant, up to 800 servings of food are
prepared daily, offering 4 different kinds of grilled meat.
This was why it was necessary to include a product that can
easily grill such a large number of portions in this project.
We've chosen a griddle plate of the largest kind (99 cm wi-
dth) with 3 independent heating zones.

Due to the estimated capacity, 2 gas cookers (for sauces,
side dishes, etc.) and an 80l tilting bratt pan (for cooking,
frying or roasting) from our line REDFOX 900 have been se-
lected. Furthermore, a REDFOX combination oven with 7
drawers, a fryer (not only for steak fries) and a salamander
for baking and gratinating have also been added.

Prague Culinary Aroma exploite deux restau-
rants familiaux, a savoir les restaurants ,‘A La
Carte‘ et ,‘Quick:s Grill*.

RM Gastro était le principal fournisseur de matériel de cuisine
pour Quick’s Grill, avec notre marque REDFOX et sa gamme de
produits.

Au restaurant Quick’s Grill, ils servent jusqu‘a 800 couverts
quotidiennement et offrent 4 types de viandes grillées, clest
pourquoi il était nécessaire d’inclure dans ce projet un produit
qui peut facilement griller un grand nombre de portions. Nous
avons choisi une plaque de cuisson dans sa plus grande varian-
te (99 cm de large) avec 3 zones de chauffage indépendantes.

En raison de la grande capacité estimée, notre ligne REDFOX
900 - deux cuisinieres a gaz (pour les sauces, les plats d‘accom-
pagnement, etc.) et notre lechefrite inclinable de 80 L (pour la
cuisson, la friture ou la rotissage) a été choisie. En complément,
un four mixte REDFOX avec 7 tiroirs, une friteuse et la Salaman-
dre (pour une cuisson au four ou gratinée) a été ajoutée.
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KomnaHuua “Praiska Culinary Aroma“ asnsaetca
onepaTopom ABYX CEMeWUHbIX pecTtopaHoB — A la
Carte Restaurant “ un “Quick’s Grill“.

®dupma  “RM  Gastro” 6blna  aBHbIM  MOCTaBLIMKOM
000pyAOBaHNA 419 KyXHW YyMomsiHyToro pectopaHa “Quick’s
Grill“. na ero notpebHocTen Hbi1a BbibpaHa mapka REDFOX m
€& npoayKuma.

MoCKONbKY 34ecb exeaHeBHO rotosutca Ao 800 nopumin u
npegnaraetca 4 BuAa MAca Ha rpuae, 6bII0 HeobxoaMMOo
MCNO/b30BaTh B MPOEKTE TaKOM MPOAYKT, KOTOpbI 6e3 npobaem
cnpasuaca Hbl C TAaKMM KOMYECTBOM FPUI0BAHHbIX MOPLWUIA.
Bbina BbibpaHa M1afKkaa rpwWIOBOYHAA MaHeAb B CaMOM
6onbWOM BapuaHTe M3 mpeanaraembix (WupuHom 99 cm) ¢
TPemA He3aBMCUMbIMM 30HaMM Harpesa.

Benay npeanonaraembix  06bEMOB  BbIGOP Nan  Ha
REDFOX 900 — 2 ra3oBbIx ropesikv (418 NpUroToBAEHUA COyCoB,
rapHupoB ¥ T.4.) M 80- AUTPOBbLIA CKAALHOW MPOTUBEHb
(MpefHa3HAYeHHbIV A7 BapKWM, KapKW W 3anekaHus). B
pononHeHne KoHBektomaT REDFOX ¢ TpemdA rHesgamu,
bPUTIOPHULBI ANA NPUrOTOBNEHMSA HE TOJbKO CTEMKOBOro
KapTodena Gpu, a TaKKe KapOoBHA A/1A 3anNeKaHWs v rpaTe.
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Restaurant ,,Na Merendé*

ere you feel like home

The newly renovated restaurant is located
in Novy Knin in central Bohemia and featu-
res a large bar and an outdoor roofed garden
with a stone fireplace and grill.

On average, we prepare about 150 meals a day. The local
chefs will prepare both ready meals and quickies, and not
only from the Czech cuisine, during the entire day.

In 2018, the owner decided to completely renovate the kit-
chen, including the new equipment of it. Together with his
business partner and our designer, they chose products to
maximize the needs of this type of facility. “The convection
heater has an important function for the smooth operation
of our kitchen”, says the owner, Milos Brejcha. This kitchen
was equipped with the EPD convection heater with a touch
screen and 5 GN socket.

“I can fine-tune the pre-set recipes according to my requi-
rements.

Even the 9 most frequent recipes are available at one
touch,” said the OneTouch owner. The product compositi-
on of the kitchen was further enhanced by the REDFOX 700
stove, with products from the SNACK family (2x 8-litre deep
fryers and a frying plate) or the REDFOX cooling tables.

Notre restaurant, récemment rénové, se situe a
Novy Knin, en Bohéme centrale. Il dispose d‘un
grand bar et d‘une terrasse extérieure couver-
te, d’une cheminée et d’un barbecue, tous deux
en pierre.

Notre établissement sert en moyenne 150 repas par jour. Les
cuisiniers, locaux, vous prépareront des plats cuisinés et des
plats rapides, des spécialités tcheques ou étrangeres, et ce,
tout au long de la journee.

Le propriétaire a décidé de rénover completement la cuisine
en 2018 et de la doter d’un nouvel équipement. En collabora-
tion avec notre partenaire d’affaires et notre concepteur, nous
avons choisi des produits qui répondent au maximum aux be-
soins de ce type d‘exploitation. « Dans notre cas, comme dans
d’autres, le four mixte détient une fonction importante pour le
bon fonctionnement de la cuisine », a déclaré le propriétaire
Milo$ Brejcha. La cuisine a été équipée d’un four mixte EPD a
écran tactile et d’un tiroir 5 GN.

« Je peux y ajuster les recettes prédéfinies selon mes besoins.
En fait, les 9 recettes les plus courantes sont disponibles d‘un
seul geste », précise le propriétaire de OneTouch. Une cuisiniére
de lagamme REDFOX 700, des articles de la série SNACK (2 frite-
uses de 8 litres et une plaque a frire) et des tables de refroidisse-
ment REDFOX viennent compléter la composition de la cuisine.




HoBbliA peKoOHCTpYynpoBaHHbIe 06bEKT pecTopaHa
pacnonoxeH B cpepHeyewckom Hosom KHuHe,
M ero 4actblo ABnAAercA 6onblioit 6ap u KpbiTas
Teppaca C KAMUHOM U rpUIem.

[HeBHasa pa3gaya B cpeaHem cocTasaseT npumepHo 150
6104, MecTHble NoBapa NPUIOTOBAT BaM roTosble 61t0aa, TaK
1 3aKasHble 611013, U He TOIbKO YELLCKOMN KyXHU, 1 BCe 3TO Ha
NPOTAXEHWUM LLeNoro AHA.

Bnapeney B8 2018 roay npuHAA pelleHne MNOAHOCTbIO
PEKOHCTPYMPOBATb KyXHIO, BK/OYadA mnpuobpeTeHne HOBOro
060pyaoBaHMA. BMecTe C KOMMEPYECKMM NAapTHEPOM 1 HALLMM
NPOEKTUPOBLLMKOM OHW BblOpanu NPOAYKTbI, KOTOpble ByayT
MaKCMManbHbIM 0BOpa3om COOTBETCTBOBATb MOTPEOHOCTAM
pectopaHa AaHHOro Tuna. «KOHBEKTOMAT M B Hallem cayyae
UMEET CyLLEeCTBEeHHYI0 dyHKUMI0 ana 6ecnpobaemHon paboTbl
KYXHW», CcKa3an Bnageney, Munow bpeixa. B mecTHON KyxHe
OblN yCTaHOBNAEH KOHBEKTOMAT EPD € CeHCOpHbIM AMchaeem u
BCTaBKOM Aaa 5 GN.

«fl Mory B HeMm OT/1aguTb MpeABapuUTeNbHO YCTaHOB/EHHbIE
peuenTbl B COOTBETCTBMM C CBOMMMU TpeboBaHuAMK. Kpome
TOro, 9 Hambonee YacTbIX PELENTOB Y MEHA AOCTYNHO B OAHO
KacaHwuey, - oueHun Bnagenel, OneTouch. KyxHa Takxke nmeet
navuty nuHekn REDFOX 700 BMecTe ¢ MpOAyKTamu ANHENKM
SNACK (2 BOCbMWAUTPOBbLIX GPUTIOPHMLBI WM MNAUTON AnA
YapKK), a TakxKe oxnaxdatolime ctonbl REDFOX.
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SNACK COOKING LINE REDFOX 600 LINE 600

Snack cooking line REDFOX 600
La gamme snack REDFOX 600
Jinnna REDFOX 600

The extensive range of modular snack units is a perfect match for fast food and small-scale catering units up to 100 meals per day. High power
outputs and solid construction features provides a very good result compared to the investment involved. Space-saving solution for units where
the size matters, but at the same time the need for strong and professional performance of equipment is among priorities. Wide selection of
models and options is a key platform for creating a compact customized cooking line. All units are made of high quality stainless steel. Thickness
of material is 1 mm. Safety thermostat is 380 °C.

La vaste gamme d’appareils snacks est destinée pour les petites unités opérationnelles, soit dans les restaurants avec une capacité prévue
jusqu‘a 100 repas par jour. Notre objectif était de développer un appareil qui allie haute qualité et un prix attractif. Les différents modules peu-
vent étre montés sur les bases de largeurs variables en fonction du modéle choisi. Les solutions techniques disponibles offrent un large assorti-
ment de bases et augmente les possibilités d‘utilisation des différents appareils dans votre cuisine. Epaisseur du matériau de 1 mm. Thermostat
de sécurité a 380 °C.

MHorodpyHKUMOHaAbHOE MOAY/IbHOe 060pyAOBaHME MAeaNbHO NOAXOAMT ANA NPUTOTOBAEHUA dacT-Gyaa v ANa KeMTepuHra HeboNbLINX
obbemos a0 100 61104 B A€Hb. BbICOKME MOLWHOCTM IMHMUM M NPOYHAA KOHCTPYKLMA NO3BONAIOT NOAYYaTh XOPOLIYHO OTAady OT
KanuTanoBAOXKeHW. bnarofapsa cBoen KOMNAKTHOCTM 3TO 06OPYA0BaHWE NPeKpacHO pellaeT NoTPebHOCTH B BbICOKOTEXHONOTMYHOM
npodeccroHanbHOM 060pYA0BaHUM NPU OrPaHUYEHHOM NPocTpaHcTBe. LUMPOKNMiA acCopTUMEHT MoAenen 1 onumii — Koy K nogbopy
HeobxoAMMOro KOMNaKTHOro obopyaoBaHMA 4NA TeNN0BOM 06PabOTKM C YH4ETOM MHAMBUAYANbHBIX NOTPEOHOCTEM 3aKa3umKa. ToLWmMHa
maTepuana 1 mm. 3almTHbIN TepmocTaT 380 °C.

|REDFOX|
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20 SNACK COOKING LINE REDFOX 600 LINE 600

1 - Pressed GN basins for easy maintenance
2 - Griddles with iron or chromed surface

3 - Stainless grids with large work area

4 - Choice of grids for fish or meat

5 - Neutral module providing work space

6 - Electric convection oven GN 1/1; 3,13 kW

7 - Support feet adjustable in its height

t
8 - Drain inside the fryer support; into GN with filter

9 - Solid door hinges in convection oven
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SNACK COOKING LINE REDFOX 600

LINE 600




ELECTRIC COOKING RANGES LINE 600

Electric cooking ranges
Fourneaux électriques
SNIEKTPUYECKME MAUTDI

PLATES WITH THERMIC PROTECTION

Wide selection of electric boiling tops or ranges with convection oven. Standard GN sizes of 330, 660 and 990 mm in width. Available as top units
(for benchtop use), on a base including electric oven, or on an open cabinet with or without stainless steel doors. Top made of AlSI 304, casing
made of AISI 430. Thickness of material is 1 mm.

. Equipped with high-quality plates with cast iron housing and internal thermostatic protection against overheating

. Power control is enabled by 6-position regulation switch knob

Large sélection électrique ou des fourneaux avec un four a convection. GN standard de 330, 660 et 990 mm de largeur. Disponibles en séries top
(pour une utilisation sur table) ou sur base comprenant four électrique ou sur armoire ouverte avec ou sans portes en acier inoxydable. AISI 304
sur la partie supérieure, soubassement en inox AISI 430. Epaisseur du matériau de 1 mm.

. Plagues en fonte de haute qualité avec une protection thermostatique interne contre la surchauffe

. Régulation de la puissance de chauffe par commutateur a 6 positions

LLnpokwmii BbIGOP 3neKkTpuyeckmx naut. CTaHaapTHble pasmepsl no wupmHe GN 330, 660 1 990 mm. BO3MOKHOCTb YCTaHOBKM B BUAE
HacToNbHOro 06opyL0BaHMA, HAa NOACTABKM C AYXOBKOK, NOACTaBKM 6e3 ABEPOK UM NOACTABKM B BUAE LWKadyMKa C ABEPLAaMU 13 HepKaBsetoLel
cTanu. BepxHue naHenu BbinoaHeHbl 13 ctanm AlSI 304, obanuoska kopnyca — u3 ctanun AlSI 430. TonwmHa matepurana 1 mm.

. 060pyA0BaHO BbICOKOKAYECTBEHHbBIMM KOHGOPKAMM C YyTyHHbIM KOPMNYCOM 1 BHYTPEHHEN TEPpMOCTaTMYeCKOM 3aLWMTONM OT neperpesa

. Perynnposka MOLLHOCTM NPOU3BOAUTCA NepeKItoHaTenem ¢ 6-t0 No3nLMUAMM

|REDFOX|




LINE 600 BOILING TOP - ELECTRIC

L SP30EL Boiling top
Fourneau
r MNauTa
= Boiling unit for benchtop = A poser sur table ou sur = BapoyHasa nauTa AN8 YCTaHOBKM Ha
use or on a neutral un soubassement CTO/1 UM Ha NOACTaBKY

3

J
cabinet « Protection thermostatique = BHyTpeHHAA TepmocTaTUyecKan
Internal thermostatic interne a l'intérieur de 3allMTa KaxKa0M KOHDOPKKM
protection inside each chaque plaque = YrnybneHve NpoTMB nepennsea
plate « Plan supérieur embouti
Pressed upper plate for pour un entretien facile

easy maintenance

o
mm netto kg netto o 8
Index / code Model e — kg brutto kw v C @ 1&75 6 >
o

330 x 600 x 290 15,4 15
104030300  SP30EL Lo/t 165 3 230 50-400 18cm w230V é
o

SP30ELS Boiling top
Fourneau
Nauta 3
~
Boiling unit for benchtop = A poser sur table ou sur « BapoyHas nauTa AAA YCTaHOBKM Ha 3
[
use or on a neutral un soubassement CTON AW Ha NOACTABKY =)
cabinet = Protection thermostatique = BHyTpeHHAA TepMocTaTUyecKas o
Internal thermostatic interne a l'intérieur de 3alUMTa KaXkaoM KOHGOPKM
protection inside each chaque plaque = YrnybneHune npoTve nepenmea
plate « Plan supérieur embouti o
Pressed upper plate for pour un entretien facile &
easy maintenance 3
[
[a)
3
mm netto kg netto o
Index [ code Model e kg brutto kw v C @ k% &
330 X600 x 290 15,6
104030310 SP30ELS oot ot 167 4 400 50-400 18cm 2 400V
]
SP 60 ELS Boiling top ;i<
Fourneau Q
n m
nuta w
= Boiling unit for benchtop = A poser sur table ou sur = BapoyHaa nauTa ANA YCTAHOBKM Ha
use or on a neutral un soubassement CTO/ UM Ha NOACTaBKY
cabinet + Protection thermostatique = BHyTpeHHAA TepmocTaTUyeCcKan
| + Internal thermostatic interne a l'intérieur de 3alMTa KaK 40N KOHPOPKM %
protection inside each chaque plaque = YrnybneHve NpoTMB nepennsa g
plate + Plan supérieur embouti
= Pressed upper plate for pour un entretien facile
easy maintenance
Index [ code Model [IDGELD LgnEiD kW Vv o 2 2 'g
mm brutto kg brutto C @ & S & g
660 X 600 x 290 30,7
104030600 SPEOELS 't t o 438 8 400 50-400 18cm 22 200V g
g
L SP 60 ELS 230V/3  Boiling top
Fourneau
y Nauta oo
£
+ Boiling unit for benchtop = A poser sur table ou sur + BapoyHas nauTa AaA YCTaHOBKM Ha §
use or on a neutral un soubassement CTO/ UM Ha NOACTABKY 3
cabinet = Protection thermostatique = BHyTpeHHAA TepmocTaTUyecKas o
) ) e N o
!, | + Internal thermostatic interne a l'intérieur de 3alUMTa KaXkaoM KOHGOPKKM
protection inside each chaque plaque = YrnybneHune npoTve nepenmea
plate = Plan supérieur embouti
Pressed upper plate for pour un entretien facile 3
—
easy maintenance 2
@
S
mm netto kg netto o <
Index [ code Model R e kg brutto kw Vv C @ k% 2
660 X 600 X 290 30,7 2 230V
104030605  SPEOELS230v/3 000 L P 8 230 50-400 18¢m AT

|REDFOX|




BOILING TOP - ELECTRIC LINE 600
=

SP 90/5 ELS Boiling top

Fourneau

Mnauta
MolLLHble Kpyrible KOHDOPKKM

« BepxHsa naHenb ¢ yraybnexHvem
npoTnB nepesnea

Puissantes plagues rondes
= Plan supérieur embouti
pour en entretien facile

+ Powerful round shaped
hotplates

= Pressed top plate for easy
hygienic cleaning

mm netto kg netto
Index / code el mm brutto kg brutto kW Y ’ C @ 'g' 2 s’ 6
990 x 600 x 290 39,8 i =
104030625  SPOO/SELS [ 7o s 10 400 50-400 18cm w i 400V
Boiling top
Fourneau
Mnauta

= SP 90 ELS
=

Boiling unit for benchtop
use or on a neutral
cabinet

Internal thermostatic
protection inside each
plate

Pressed upper plate for
easy maintenance

A poser sur table ou sur

un soubassement

Protection thermostatique =
interne a l'intérieur de
chaque plaque .
Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

BapouHaa naunTa AnA yCTaHOBKM Ha
CTON UM Ha NOACTaBKY
BHYTpeHHAA TepmocTaThyeckan
3alUMTa KaXKaoW KOHOPKHM
YrnybneHue npoTus nepenvea

mm netto kg netto o
Index/code  Model mm brutto e it kw v C @ DOE &
990 x 600 x 290 40,8 2
104030620  SPOOELS [ o T o o = 12 400 50-400 18(m W w400V
Boiling top
Fourneau
Maura

Boiling unit for benchtop =

= SP 90 ELS 230V/3

use or on a neutral
cabinet

Internal thermostatic
protection inside each
plate

Pressed upper plate for
easy maintenance

mm netto kg netto
lncejceds hicdel mm brutto kg brutto v
990 x 600 x 290 40,8
104030626 ~ SP90ELS 230V/3 1055 x 705 x 540 51 12 230

A poser sur table ou sur .
un soubassement

Protection thermostatique =
interne a l'intérieur de
chaque plaque

Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

|REDFOX|

BapouHas naunTa ana ycTaHOBKM Ha
CTON UK Ha NOACTaBKY
BHYTpeHHAA TepMocTaThyecKas
3aLMTa KaKaoM KOHGOPKM
YraybneHue npoTue nepenvsa

o
Cl g @00/
s0400  18m (& (2 (28N




LINE 600 GAS COOKING RANGES

Gas cooking ranges
Fourneau gaz
[@a30Bble N/INTb

o
o
o
x
(@]
e
o
w
o

i

REDFOX 700

REDFOX 900

BRASS BURNER UP T

REDFOX Pizza

Wide selection of gas boiling tops or ranges with convection oven. Standard GN sizes of 330, 660 and 990 mm in width. Available as top units (for
benchtop use),

Snack

on a base including electric oven, or on an open cabinet with or without stainless steel doors. Top made of AISI 304, casing made of AISI 430.

. Choice of two burner options — medium duty burner GL which is a major benefit for small-scale cooking —and heavy duty brass burner GLS
with unique heat distribution and solid construction — demountable system including removable top plate for easy access

. Robust stainless-steel upper grid accommodates large pots within the whole are of work space

Bains marie

Large sélection gaz ou des fourneaux avec un four a convection. GN standard de 330, 660 et 990 mm de largeur. Disponibles en séries top (pour

une utilisation sur table) ou sur base comprenant four électrique ou sur armoire ouverte avec ou sans portes en acier inoxydable. AISI 304 sur la

partie supérieure, soubassement en inox AlSI 430.

. Le choix entre deux options de brdleurs — GL brileur a allumage piezo + thermocouple ; GLS avec couronne en laiton, sécurité thermocoup-
le ; systéme démontable y compris le plan de travail supérieur amovible pour un acces facile

. La grille en acier soudé permet I'usage de grandes casseroles sur la surface de travail

Free-standing

LInpokunit BbIOOP ra3osbix NanT. CTaHaapTHble pasmepbl no wiupuHe GN 330, 660 1 990 MM. BO3MOKHOCTb YCTAHOBKM B BUAE HACTO/IbHOTO

obopyaoBaHWA, Ha NOACTaBKM C LlyXOBKOM, NOACTaBKM 6e3 ABEPOK WK NOACTAaBKM B BUAE WKadUMKa C ABEPLAMM U3 HEPKABEIOLLEN CTanu.

BepxHue naHenu BbinonHeHbl 3 ctanu AlSI 304, o6amuoBKa kopnyca — 13 ctanm AlSI 430..

. Bblb6op ABYX BapMaHTOB ropesnokK. s cpeaHmnx Harpy3ok naeanbHo noaxoaat ropenkin GL. B cBoto ovepeib maccuBHble ropenkn GLS ¢

Accessories

YHUKaNbHbIM pacrnpeaeneHmem Tenna npeaHasHadeHbl 13 60bLINX Harpy3oK, a ux pasbopHan cnctema obecnednsaet yaobHbIA A0OCTyM.
. MpoyHas BepXHAS PELIETKA 13 HEprKaBetoLLel CTaan ¢ 6OMbLIMMM MHTEPBANIAMU MEKAY MPYTbAMM PELIETKM 0becneymBaeT BO3SMOXKHOCTb
MCNOb30BaHMA BONbWMX KacTPo/b

|REDFOX




GAS COOKING RANGES LINE 600

Burners

(c] B

No piezzo

Professional brass burner 8 and 4,5 kW
Safety thermocouple

Demountable system for easy
maintenance - extractable top plate
GLS 4,5 kW - Possibility of pilot flame
GLS 8 kW - Pilot flame

(c] B

Medium duty burner

Power of 3,6 and 3 kW

Safety thermocouple

Piezzo iginition

Save and full burn control level

|REDFOX'




BOILING TOP - GAS

LINE 600

g

SP30GL

use or on a neutral
cabinet

Piezzo ignition

Pressed upper plate for
easy maintenance

. I
i gp—
mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto b kw
330 X 600 X 290 12,6
104030345 | SP30GL oo 2ot 137 6,6
SP 60 GL
Boiling unit for benchtop
use or on a neutral
cabinet
Piezzo ignition
. Pressed upper plate for
easy maintenance
. I
e |
mm netto kg netto
Index [ code Model e kg brutto
660 X 600 X 290 22,3
104030645  SPEOGL 0o o 4 132

SP 90/5 GL Boiling top
Fourneau
: Maura
i = Double flame brass = Brlleurs en laiton avec
- burners double flamme
. « Durable stainless steel grid Grille supérieure en acier
P ; inoxydable
|
. I
e i—
mm netto kg netto
lndexfcode Kol mm brutto kg brutto ol
990 x 600 X 290 31,3
104030667 SP9O/5GL ool T aL’s 16,8
SP 90 GL Boiling top
Fourneau
MNnauta
Boiling unit for benchtop = A poser sur table ou sur
use or on a neutral un soubassement
cabinet Allumage piézo
Piezzo ignition Plan supérieur embouti
Pressed upper plate for pour un entretien facile
easy maintenance
. I
e
mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto kg brutto
990 X 600 X 290 35
104030665  SPOOGL ST S - 19,8

Boiling unit for benchtop

Boiling top
Fourneau
MNauta

A poser sur table ou sur
un soubassement
Allumage piézo

= Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

Boiling top
Fourneau
MNauta

A poser sur table ou sur
un soubassement

= Allumage piézo
Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

|REDFOX|

« BapoyHaa nauTa AN8 YCTaHOBKM Ha
CTON UAW Ha NOACTABKY
[Mbe3o3axunraHne

= YrnybneHune npoTve nepenmea

NATURAL
LPG

350w
GAS

I

PIEZO

BapoyHas nauTa AnA YCTaHOBKM Ha
CTO/1 UM Ha NOACTABKY

+ [Mbe3o3axuraHve
YrnybneHve npotus nepenvsa

NATURAL
LPG

\*;/ 3,6

S ELE

« [1BOMHbIE NaTyHHbIE FTOPESIKM
MpouHan peweTka U3 HepKasetoLei
cTanm

NATURAL ‘;/ 60’
LPG \PIEZO GAS

BapoyHas naunTta Ana yCTaHOBKM Ha
CTON UM Ha NMOACTaBKY
Mbe3o3axunraHve

YrnybneHve npotus nepenvsa

NATURAL *;/ ﬁ% 3&6“
LPG \PIEZO Wmﬁ GAS

Free-standing Bains marie Snack REDFOX Pizza REDFOX 900 REDFOX 700 REDFOX 600

Accessories



LINE 600

SP 30 GLS Boiling top
Fourneau
Mnauta
Boiling unit for benchtop = A poser sur table ou sur + BapouyHas nauTa AAA YCTaHOBKM Ha
use or on a neutral un soubassement CTO/1 UM Ha NOACTABKY
cabinet = Allumage piézo + [lbe3o3axuraHue
Piezzo ignition + Plan supérieur embouti + YrnybneHwe NnpoTMB nepenmnsa
« Pressed upper plate for pour un entretien facile

easy maintenance

mm netto netto
Index / code Model mm brutto I:(ggbrutto kw NATURAL
330 X600 x 290 17,4
104030340 SP30GLS o 2ot 185 9 LPG GAS
SP 60 GLS Boiling top
Fourneau
MNnuta
Boiling unit for benchtop = A poser sur table ou sur « BapoyHas nauTa Aaa yCTaHOBKM Ha
use or on a neutral un soubassement CTON UM Ha NMOACTaBKY
cabinet = Allumage piézo « [be3o3axuraHue
Piezzo ignition = Plan supérieur embouti = YrnybneHve NpoTMB nepennsea
Pressed upper plate for pour un entretien facile

easy maintenance

mm netto kg netto
Index / code Model e kggbrutto kw NATURAL 4,545 “
660 x 600 X 290 31,6
104030640 SPEOGLS /0"~ a0 412 18 LPG 4{w5 44? GAS
SP 90/5 GLS Boiling top
Fourneau
MNauta
= Double flame brass = Brlleurs en laiton avec = [1BOViHble NaTyHHble ropenkn
burners double flamme = [lpoyHan pelleTKa 13 HepskasetoLlemn
Durable stainless steel grid = Grille supérieure en acier cTanu
inoxydable

mm netto kg netto
Tetmjet GERLD mm brutto kg brutto kw NATURAL @

990 x 600 x 290 443 n
104030663 SP90/5GLs 0T L 545 225 GAS
SP 90 GLS Boiling top
Fourneau
MNnauta
Boiling unit for benchtop = A poser sur table ou sur + BapoyHas nauTa 4aa YCTaHOBKM Ha
use or on a neutral un soubassement CTO/1 UM Ha NOACTABKY
cabinet = Allumage piézo « [lbe3o3axuraHue
Piezzo ignition « Plan supérieur embouti « YrnybneHue NnpoTMB nepenmnsa
= Pressed upper plate for pour un entretien facile

easy maintenance

mm netto kg netto
Index/code  Model Ry o et KW NATURAL 44’5 4{w5 4k,w5 @
990 x 600 x 290 46,2
104030660  SP9OGLS T S6.4 27 LPG 4{w5 4.'w5 4{w5 GAS

|REDFOX




LINE 600 BOILING TOP - GAS

SP 30/1 GLS

+ Central heavy duty burner -

= Boiling unit for benchtop
use or on a neutral .
cabinet

= Solid burner construction, =
brass flame spreader

= Removable upper plate for =
easy access to the burner
body

Boiling top
Fourneau
MNauta

Un braleur central
puissant

A poser sur table ou sur
un soubassement
Brileurs avec couronnes
en laiton

Plan de travail démontable
pour un acces facile au
corps du braleur

mm netto kg netto
Index [ code Model e ke brutto kw
330 x600x290 15,5
104030350 SP 30/1GLS 366 x 650 x 440 166 4,5
SP 31 GLS Boiling top
Fourneau
MNauta

« Central heavy duty burner -

= Boiling unit for benchtop
use or on a neutral .
cabinet

= Solid burner construction, =
brass flame spreader

= Removable upper plate for =
easy access to the burner
body

mm netto kg netto

Un braleur central
puissant

A poser sur table ou sur
un soubassement
Brdleurs avec couronnes
en laiton

Plan de travail démontable
pour un acces facile au
corps du braleur

Index [ code Model e kg brutto kw
330 x 600 x 290 15,9
104 030 355 SP31GLS 366 X 650 x 440 17 8
SP 60/2 GLS Boiling top
Fourneau
MNauta

= Central heavy duty burner =

« Boiling unit for benchtop
use or on a neutral .
cabinet

= Solid burner construction, =
brass flame spreader

= Removable upper plate for =
easy access to the burner
body

mm netto kg netto
Index / code Model mmbrutto kg brutto L
660 X 600 X 290 28
104030650 SP6O/2GLS 7,0 755 540 41,1 °

Un braleur central
puissant

A poser sur table ou sur
un soubassement
Brileurs avec couronnes
en laiton

Plan de travail démontable
pour un acces facile au
corps du brialeur

|REDFOX

PacnonoeHHble B LLEHTPE ropesku
1A BONbLUKX Harpy30oK

BapoyHas niuta Ans yCTaHOBKM Ha
CTO/1 UM Ha NOACTABKY
HepasbopHas KOHCTPYKLMA rOpeskn,
NaTyHHbIV paccekaTesb naameHm
CbemHas BepxHAA naHeNb
obecneynBaeT NPoCTOTYy AOCTYNa K

Kopnycy ropenku
35

NATURAL
LPG

PacnonokeHHble B LLEHTPE ropesku
[nA BONbLUKX HArpy30oK

BapoyHas nauta AN yCTaHOBKM Ha
CTO/1 UM Ha NOACTABKY
HepasbopHas KOHCTPYKLMA rOpeskn,
NaTyHHbIV paccekaTesb naameHm
CbemHas BepxHAA NaHeNb
obecneynBaeT NPoCTOTy AOCTYNa K

Kopnycy ropenku
PILOT @

LPG FLAME " 6as

NATURAL

PacnonoeHHble B LLEHTPE ropesku
AnA BONbLUKX Harpy3oK

BapoyHas nauta Ans yCTaHOBKM Ha
CTO/ UK Ha NOACTABKY
HepasbopHas KOHCTPYKLMA rOpeskn,
NaTYHHbIV paccekaTesb naameHm
CbemHas BepxHAs naHeNb
obecneynBaeT NPoCTOTY AOCTYNa K
KOprycy ropesku

NATURAL
LPG

45 ()‘9
GAS

Free-standing Bains marie Snack REDFOX Pizza REDFOX 900 REDFOX 700 REDFOX 600

Accessories



LINE 600

SP 62 GLS Boiling top

Fourneau

Mnauta

Boiling unit for benchtop
use or on a neutral

cabinet

Piezzo ignition .
Pressed upper plate for

A poser sur table ou sur
un soubassement
Allumage piézo

Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

« BapoyHas nauTa A4/ yCTaHOBKM Ha
CTON UMW Ha NOACTaBKY
Mbe3o3axuraHue

« Yry6aeHue NpoTus nepenvsa

easy maintenance

mm netto kg netto

Index [ code Model e — kg brutto kw NATURAL w @
104030655 SsPe2GLs 000X 600x290 30 16 LPG PIOT %L %
710 x 725 x 540 39,6 FLAME GAS
SP 90/3 GLS Boiling top
Fourneau
Mnauta

«+ Boiling unit for benchtop
use or on a neutral
cabinet

= Piezzo ignition
Pressed upper plate for
easy maintenance

A poser sur table ou sur
un soubassement
= Allumage piézo .
Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

BapouHan naunTa AN yCTaHOBKM Ha
CTON UMW Ha NOACTaBKY
Mbe3o3axuraHue

YraybneHue npoTue nepenvsa

mm netto kg netto

Index/code  Model mmbrutto kgbrutto W NATURAL I VE @
104030670  SP90/3GLs 00X 600x290 405 135 LPG
1055 x 705 x 540 50,7 ” GAS
SP 93 GLS Boiling top
Fourneau
MNauta
+ Double flame brass = Brdleurs en laiton avec « [1BOViHble NaTyHHble ropenkn
burners double flamme « [lpoyHan pelleTKa U3 HepsKaBetoLlemn
Durable stainless steel grid Grille supérieure en acier cTanu
inoxydable
mm netto kg netto
Index / code Model R —— kg brutto NATURAL @ n “ @
104030675  SP93GLs o0 x600x290 434 24 LPG F}I]_Ik(l\)IITE S
1055 x 705 x 540 56,6 GAS

|REDFOX




LINE 600 ELECTRIC COOKING RANGES WITH OVEN

Electric cooking ranges with oven
Fourneaux électriques
JNIEKTPUYECKME MAUTbI C AYXOBKOM

o
o
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o
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o
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N
S
<
o
4 POSITIONS OF GN 1/1 BRACKET a
o
4
Wide selection of electric boiling tops or ranges with convection oven. Standard GN sizes of 330, 660 and 990 mm in width. Available as top units 3
C
(for benchtop use), on a base including electric oven, or on an open cabinet with or without stainless steel doors. Top made of AlSI 304, casing n
made of AISI 430. Oven size is GN 1/1- 548 x 360 x 338 mm.
Equipped with high-quality plates with cast iron housing and internal thermostatic protection against overheating
Fan-assisted oven inside the lower cabinet (grid GN 1/1 included as standard) °
. Power control is via a 6-position regulation switch knob E
wv
£
Large sélection électrique ou des fourneaux avec un four a convection. GN standard de 330, 660 et 990 mm de largeur. Disponibles en séries top @
(pour une utilisation sur table) ou sur base comprenant four électrique ou sur armoire ouverte avec ou sans portes en acier inoxydable. AISI 304
sur la partie supérieure, soubassement en inox AlSI 430. Dimension de four GN 1/1- 548 x 360 x 338 mm. w0
Plagues en fonte de haute qualité avec une protection thermostatique interne contre la surchauffe %
. Four a convection GN 1/1 (grille incluse) §
(%]
. Régulation de la puissance de chauffe par commutateur a 6 positions g
fr
LLIMpoKIMIA BbIOOP 3NEKTPUYECKMX MANT C KOHBEKLMOHHBIM AyX0BbiM WKadom. npuHa moaynen 330, 660 1 990 mm. BepxHue naHenm
BbINOAHEHbI U3 cTann AlSI 304, obanuoBKa Kopnyca — 3 ctann AlSI 430. Pasmep ayxoBku GN 1/1- 548 x 360 x 338 mm. 2
0Ob60pya0BaHO BbICOKOKAYECTBEHHbIMW KOHDOPKAMM C HyTyHHbIM KOPMYCOM M BHYTPEHHEN TepMOCTaTUYeCKOM 3aLLMTON OT neperpesa 5
(%]
. [lyxoBKa, 060py/a0BaHa BEHTUNATOPOM AN LIMPKYASUMM BO3ayXa (Npunaraetca pewetka GN 1/1) §
. PerynvMpoBKa MOLLHOCTV NPOM3BOAMTCA NepekIodaTenem ¢ 6-t0 No3numuAmm <




OVEN RANGES - ELECTRIC LINE 600

SPT 60 ELS Range with convection oven
Fourneau avec four a convection

Mauta c KOHBEKUMOHHbIM AYXOBbIM LUKadomM

mm netto

Fan-assisted convection
oven GN 1/1

Internal thermostatic
protection inside each
plate

Pressed upper plate for
easy maintenance

Four a convection GN 1/1
Protection thermostatique
interne a l'intérieur de
chaque plaque

Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

KoHBEKLMOHHas AyxoBKa C
uMpRynsumeit sosayxa GN 1/1
BHYTpeHHAA TepmocTaTU4ecKan
3allMTa Kaxka0M KOHDOPKKM
YrnybneHne npoTus nepenvsa

Index [ code Model " w—— et kW v o C *GN]/] & o C @ k% k% &
660 x 600 x 860 66,2 2
107000010 SPTEOELS 5 oo ooy 758 11,13 400 50-300  3,13kW230V ~ 50-400 18cm W v 400V

SPT 60 ELS 230V/3 Range with convection oven

Fan-assisted convection
oven GN 1/1

Internal thermostatic
protection inside each
plate

Pressed upper plate for
easy maintenance

MauTa c KOHBEKLMOHHBIM AYXOBbIM WWKAapOM

—
= Fourneau avec four a convection

mm netto kg netto
Index / code Model R kg brutto kw v
660 x 600 x 860 66,2
107 000 015 SPT 60 ELS 230V/3 725 x 705 x 1120 758 11,13 230

SPT 90/5 ELS

Powerful round shaped
hotplates

Internal thermostatic
protection inside each

=

Four a convection GN 1/1
Protection thermostatique
interne a l'intérieur de
chaque plaque

Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

C

50-300

Range with convection oven
Fourneau avec four a convect
Manta ¢ KOHBEKLUMOHHbIM AYyXO

= Puissantes plaques rondes
Protection thermostatique
interne dans chaque
plaque

KoHBeKLMOHHanA AyxoBKa ¢
upMpkynsaumen sosayxa GN 1/1
BHYTpeHHsA TepMmocTaTUyecKas
3alUMTa KaXKaoW KOHOPKHM
YrnybneHue npotne nepesnvsa

*GNM& 0 1OC h

25 2300
3WBN 8 2 (2A
ion

BbIM WKadpom

MoLLHble Kpyrble KOHGOPKM
BHyTpeHHAA TepMocTaTUYecKasn
3allMTa Kaxka0M KOHDOPKKM
KoHBeKLMOHHasA AyxoBKa ¢

plate Four a convection GN 1/1 uMpRrynsupeit sosayxa GN 1/1
Fan-assisted convection
oven GN 1/1
mm netto kg netto
Index / code Model ey kgbratte WV ° C S 6 ° C @ 2 - 2 &
990 x 600 x 860 86,8 kw
107000070 SPTOO/SELS 270 X Tel 1313 400 50300 313kW230V 50400 18em 4 2 00v
= SPT 90 ELS Range with convection oven
Fourneau avec four a convection
2 MAunTa ¢ KOHBEKLMOHHbIM AYXOBbIM LWIKadpom
« Powerful round shaped Puissantes plagues rondes MoluHble Kpyrible KOHGOPKM
hotplates = Protection thermostatique = BHyTpeHHAA TepMmocTaTnyeckas
« Internal thermostatic interne dans chaque 3alUMTa KaXkaoM KOHGOPKM
protection inside each plague KoHBEKLMOHHasA AyxOBKa C
plate = Four a convection GN 1/1 uMpKRynaumeit sosayxa GN 1/1
» Fan-assisted convection
oven GN 1/1
mm netto kg netto
Index/code  Model iy Kgbrutte WV o C S & o C @ DO E &
107000040  SPTOOELS  900XG00XBE0 - BTA g5 40 50300 3,13kW230V 50400  18em & (2 (3 a00v

1055 x 705 x 1120 101




LINE OVEN RANGES - ELECTRIC

SPT 90 ELS 230V/3 Range with convection oven
Fourneau avec four a convection
ManTta ¢ KOHBEKLUOHHbIM AYXOBbIM LWKadom

-—=—--qu

Powerful round shaped = Puissantes plaques rondes « MoluHble Kpyrable KOHGOPKK
hotplates = Protection thermostatique = BHyTpeHHAA TepMmocTaTUyecKas

« Internal thermostatic interne dans chaque 3alUMTa KaXkaoM KOHGOPKM
protection inside each plaque «  KoHBEKUMOHHAsA AyXOBKa C
plate = Four a convection GN 1/1 uMpRynsumeit sosayxa GN 1/1

« Fan-assisted convection
oven GN 1/1

o
mm netto kg netto Q
lndexiode Sicdel mm brutto kg brutto KW v ° C *GN]/] & @ uzw g, 3, g
990 X 600 X 860 87,8 20 (2 30V Q
107000045  SPTOOELS230V/3 | -’ oo” o 1513 230 50-300  3,13kW 230V 18¢m A A MmN é
o
PT 90 EL Range with convection oven
Fourneau avec four a convection
MauTa ¢ KOHBEKLMOHHbIM AYXOBbIM LWWKadpom §
4x GN 1/1 . 4xGN1/1 . 4xGN1/1 3
[T
Lower cabinet for = Soubassement pour = [loactaBka ANndA YCTAHOBKM BEPXHUX a
configuration of units with la configuration des Mmozayner c obuwiel wupmHoi 99 cm [
total width 99 cm éléments avec largeur « MogaynbHasa cuctema ana
Modular system for totale 99 cm NHANBUAYANbHbIX PELeHNi
creating customized = Systéme modulaire o
solution pour créer une solution &
personnalisée 3
. w
k o
2
mm netto kg netto
Index | code Model "y e kW v o C *GN'I/'I &
990 x 600 x 570 54,1
107000100 PT9OEL oot nit oo 673 3,13 230 50-300  3,13kW 230V
I
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GAS COOKING RANGES WITH ELECTRIC OVEN LINE 600

Gas cooking ranges with electric convection oven
Fourneau gaz
[@30Bble N/INTbI C AYXOBKOM

Wide selection of gas boiling tops or ranges with convection oven. Standard GN sizes of 330, 660 and 990 mm in width. Available as top units (for
benchtop use), on a base including electric oven, or on an open cabinet with or without stainless steel doors. Top made of AlSI 304, casing made
of AISI 430. Oven size is GN 1/1- 548 x 360 x 338 mm.
Choice of two burner options — medium duty burner GL which is a major benefit for small-scale cooking —and heavy duty brass burner GLS
with unique heat distribution and solid construction — demountable system including removable top place for easy access
. Fan-assisted oven inside the lower cabinet (grid GN 1/1 included as standard)

Large sélection gaz ou des fourneaux avec un four a convection. GN standard de 330, 660 et 990 mm de largeur. Disponibles en séries top (pour

une utilisation sur table) ou sur base comprenant four électrique ou sur armoire ouverte avec ou sans portes en acier inoxydable. AISI 304 sur la

partie supérieure, soubassement en inox AISI 430. Dimension de four GN 1/1- 548 x 360 x 338 mm.

. Le choix entre deux options de brleur — GL brdleur a allumage piezo + thermocouple ; GLS avec couronne en laiton, sécurité thermocouple
; systéme démontable y compris le plan de travail supérieur amovible pour un acces facile

. Four a convection GN 1/1 (grille inclus)

LLInpoKKMi1 BbIOOP ra3oBbix MANT C KOHBEKLUMOHHbBIM AyX0BbIM WKadom. LLnprHa moaynen 330, 660 n 990 mm. BepxHue naHenn BbINOAHEHbI U3

ctanu AlSI 304, ob6amnuoBKa Koprnyca — 13 ctanum AlSI 430. Pasmep ayxoskun GN 1/1- 548 x 360 x 338 mm.

. Bblb6op ABYX BapMaHTOB ropesokK. A cpeaHmnx Harpy3ok naeanbHo Noaxoaat ropenkmn GL. B cBoto ovepeab maccuBHble ropenkn GLS ¢
YHUKaNbHbIM pacnpegeneHmem Tenaa npefHasHadeHbl 414 60bLWNX HArpy3oK, a nx pasbopHan cnuctema obecneunBaet yaobHbIM fOCTyM.

. [lyxoBKa, 060pyA0BaHa BEHTUAATOPOM A5 LMPKYAALMM BO3ayXa (Npunaraetcs pewetka GN 1/1)

|REDFOX




LINE 600 OVEN RANGES - GAS

SPT 60 GL Range with convection oven

Fourneau avec four a convection
4 Mnuta c KOHBEKUMNOHHbIM AYyXOBbIM u.n(ad)om
X « Medium duty burners « Brdleurs moyens « [openku ana cpeHmx Harpy3ok
-\ = Fan-assisted convection « Four aconvection GN 1/1  « [lyxoBKa C UMPKyAsLMeE BO3ayxa
oven GN 1/1 « Top supérieur embouti GN 1/1
« Pressed upper plate for pour un entretien facile = YrnybneHune npoTve Nnepenmea
easy maintenance
o

k
Index / code Model :::rzt::, kgg:::::) KW v C *GNV] 6 NATURAL *; L&GJB& “

660 x 600 x 860 60,5 13,2[6]
107000020  SPTEOGL > ot 701 a3 20 50-300  3,13kw 230V LPG PIEZO ﬂw GAS

REDFOX 600

SPT 90/5 GL Range with convection oven
Fourneau avec four a convection
! ManTa ¢ KOHBEKLMOHHbIM AYXOBbIM LUKadoM §
X « Medium duty burners = Brileurs moyens = [openkun ona cpegHux Harpysok §
‘-.,_ + Fan-assisted convection « Four aconvection GN 1/1 = KoHBeKLuOHHasA AyXOBKa C =)
oven GN 1/1 = Top supérieur embouti uMpKRynsumeit sosayxa GN 1/1 o
= Pressed upper plate for pour un entretien facile = YrnybneHve NpoTMB nepennsa
easy maintenance
J g
=
o
[
[a)
mm netto kg netto §
gn
[LEEYETL LELH] mm brutto kg brutto - v C *GNW & NATURAL *; ..n@
990 X 600 x 860 78,6 16,8 G
107000080 SPTo0/sGL 20X e00X0 e ST ap0 50300 3,13kW 230V 6 b 3 e
©
N
. . N
SPT 90 GL Range with convection oven >
Fourneau avec four a convection Q
o
Manta ¢ KOHBEKLMOHHbIM AYXOBbIM LUKadom w
« Medium duty burners = Brlleurs moyens « [openku ana cpefiHmx Harpy3ok
-\ » Fan-assisted convection = Four a convection GN 1/1 = KOHBeKLMOHHas [yXOBKa C
oven GN 1/1 + Top supérieur embouti uMpRrynsumeit sosayxa GN 1/1
= Pressed upper plate for pour un entretien facile = YrnybneHune npoTve nepenmea %
easy maintenance g
)
t kg nett: 2
Index/code  Model ::;i“: kggI:‘:lt': kW v °C *GNW 6 NATURAL \*;/ 3,6 M 36 “ 5
— 1S
990 X 600 x 860 79,1 19,8[G]
107000050 seTsoeL  0XONNR DY Tal 2 300 3movsey W6 peo (30303 @ 2
§
oo
£
o
C
©
B
(]
(]
g
wv
g
S
a
(V]
Q
<
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OVEN RANGES - GAS LINE 600

& SPT60GLS Range with convection oven
Fourneau avec four a convection
Mnuta c KOHBEKUMNOHHbIM AYyXOBbIM u.n(ad)om
|
= = Heavy duty burners Brdleurs puissants = [openku ans 6onblnX Harpy3ok
. - Fan-assisted convection « Four a convection GN 1/1  « KOHBeKUMOHHas AyXOBKa C
oven GN 1/1 « Top supérieur embouti uMpRrynsumeit sosayxa GN 1/1
= Removable upper plate for ~ pour un entretien facile + CbeMHasn BepxHAA naHesb
easy access to the burner obecneynBaeT NPoCTOTYy AOCTYNa K
body Koprycy ropesku
mm netto kg netto
Index / code Model " — [y kW Vv o C *GNV] & NATURAL MB&“
660 X 600 x 860 70 18[G]
107000030  SPT60GLs K DR 196 a3y | 230 50-300  3,13kW 230V LPG mw GAS
B SPT90/5 GLS Range with convection oven
Fourneau avec four a convection
ManTa ¢ KOHBEKLMOHHbIM AYXOBbIM LUKadoOM
|
E Heavy duty burners Brdleurs puissants fopesniku s 6oMbLINX Harpy3oK
I - Fan-assisted convection Four a convection GN 1/1 KOHBEKLIMOHHAA AyXOBKa C
oven GN 1/1 = Top supérieur embouti uMpKRynaumeit sosayxa GN 1/1
= Removable upper plate for ~ pour un entretien facile CbemMHas BepxHAA naHesb
easy access to the burner obecrneynsaeT NPoCToTy AOCTyNa K
body Kopnycy ropesnku
mm netto kg netto
LEEYETL LI mm brutto kg brutto L v ° C *GN'I N & NATURAL 44‘5 @
990 X 600 x 860 91,6 22,5[G]
107000090 SPTOO/SGLS 505, 705 1120 104,8 313 20 50-300 © 3,13kW 230V L6 45 ans
® SPT90GLS Range with convection oven
Fourneau avec four a convection
Manta ¢ KOHBEKLMOHHbIM AYXOBbIM LUKadomM
|
. Heavy duty burners = BrQleurs puissants = [openku ana 6onblMX Harpy3ok
. - Fan-assisted convection Four a convection GN 1/1 KOHBEKLIMOHHAA AyXOBKa C
oven GN 1/1 + Top supérieur embouti uMpKynaumen sosayxa GN 1/1
= Removable upper plate for pour un entretien facile « CbemHas BepxHAs naHeb
easy access to the burner obecneynBaeT NPoCTOTY AOCTYNa K
body Kopnycy ropenku
mm netto kg netto
Index | code Model ——— P KW v °C *GN'I/‘I & NATURAL (3,6 M 3,6 “
990 X 600 x 860 93,5 27[6]
107000060  SPTI0GLS | o o0 1067 a3 230 50-300  3,13kW 230V LPG mmw GAS
SPT 62 GLS Range with convection oven

Fourneau avec four a convection
MauTa c KOHBEKLMOHHBIM AYXOBbIM LWKapoM

Heavy duty burners Brdleurs puissants fopenku ons 6oNbLIMX Harpy3oK

I - Fan-assisted convection « Fouraconvection GN 1/1  + KoHBEKLMOHHas AyX0BKa C
oven GN 1/1 = Top supérieur embouti uMpRynsumeit sosayxa GN 1/1
Removable upper plate for ~ pour un entretien facile CbemHas BepxHAA naHenb
easy access to the burner obecneynBaeT NPoCTOTY AOCTYNa K
body Kopnycy ropesku
i
mm netto kg netto
Index / code Model i w— e Kkw v o C *GNV] & NATURAL @ “
660 x 600 X 860 70 16[G) PILOT
107000035  SPT626ls o= K UE 196 a3y | 230 50-300  3,13kW 230V LPG FLAME GAS

|REDFOX|




FE SPT 93 GLS Range with convection oven
i Fourneau avec four a convection
ManTta ¢ KOHBEKLUOHHbIM AYXOBbIM LWKadom

Heavy duty burners « Brdleurs puissants = [openku ans 6onblnX Harpy3ok
= Fan-assisted convection « Fouraconvection GN 1/1 - KoHBeKUMOHHanA AyxoBKa C
oven GN 1/1 « Top supérieur embouti uMpRrynsumeit sosayxa GN 1/1
Removable upper plate for pour un entretien facile « CbemHas BepxHas naHenb
easy access to the burner obecneynBaeT NPoCTOTy AOCTyNa K
body Kopnycy ropenku
k 3
mm netto g netto
lndexiode KiodE] mm brutto kg brutto KW Y ° C *GN]/] & NATURAL “ “ ;2
990 x 600 x 860 90,7 24[G] PILOT Al L )
107000065 SPTO3GLS  15oc  705x1120 1030 313[E] 220 50-300  3,13kW 230V LPG FLAME GAS é
o
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REDFOX 900

Bains marie Snack REDFOX Pizza

Free-standing
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ACCESSORIES LINE 600

WOK Cooking pan holeder for SP GLS
La base pour SP GLS
Bok noacraska SP GLS

mm netto kg netto
mm brutto kg brutto
60 x 2250 0,5
- 0,7

Index /code Model

153520 020 WOK

French 2 burner French solid top for SP GLS
Plaque coup feu SP GLS
®peHuton gna SP GLS

mm netto kg netto
Index | code Model mmbrutto kg brutto
153500255  French 2 burner 499 4?0 X100 i—;‘é

Grid for SP-G [ SP-GS
Grille pour SP-G [ SP-GS
Pewertka gna SP-G / SP-GS

mm netto kg netto

lncejceds mm brutto kg brutto
408014030 7 X 310 gi
s08014060 %7 X 310 ;i

|REDFOX|




LINE 600 ELECTRIC GRIDDLE PLATES

Electric griddle plates
Plagues de cuisson électrigue
JNIEKTPUYECKAA KapoyHasa MOBEPXHOCTb
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HARD-CHROMED SMOOTH PLATE a5
=
Wide selection of electric griddle plates with 10 mm top plate with excellent heat conduction. Equipped with a welded peripheral rim to comply Q
c
with highest hygienic requirements. Standard GN sizes of 330, 660 and 990 mm in width. Available as top units (for benchtop use) or on an open n
cabinet with or without stainless steel doors.
. Up to 3 independent cooking zones . Hard-chrome option for each type of plate available
= Smooth, ribbed or combined plate surfaces . Fat drawer with large capacity of 1 litres )
©
S
Large choix de plaques électriques ou gaz avec une plaque en fonte de 10 mm d’épaisseur. Excellente conductibilité thermique. Soudée par le g
. ’ oy . B . . A ©
haut pour garantir les normes d’hygiéne les plus exigeantes. Tailles standard de 330, 660 et 990 mm de largeur. Disponible comme appareil a a
poser sur table ou sur soubassement ouvert avec ou sans portes en acier inoxydable.
= Jusqu‘a 3 zones de cuisson indépendantes = Possibilité de chrome dur pour chaque type de plagues. -
f=
. Surfaces lisses, nervurées ou combinées . Tiroir a graisse d’une capacité de 1 litres 'é
8
b
v o o (]
LLINpOKMIA BLIBOP 3/1EKTPUUECKIMX HKAPOUHbIX MOBEPXHOCTEN C TONWMHOM NANTbI 10 MM M BENMKONEMHbIMM XapaKTepUCTUKaMM ]
.
TEN0NPOBOAHOCTM. [INA COOTBETCTBMA BbICOKMM rMIMeHNYecknm TpeboBaHMAM caenaH cBapHon Kpai oboaka. LWnpuHa moaynei 330, 660 1
990 MM. BO3MOHOCTb MCMO/Ib30BaHUA B BU/1E HAaCTO/IbHOTO 0BOPYA0BAHMS, @ TaKXKe YCTaHOBKM Ha MOACTaBKM 6e3 ABEPOK MM NOACTaBKM B
BMAe WKadumMKa C ABEpLAMM U3 HEPXKABeIOLLEel CTanun. BepxHue naHenun BoinonHeHbl 13 ctanu AlSI 304, obanuosKa kopnyca — 13 ctanu AlSI 430. 4
=
= 1,2 111 3 He3aBUCUMbIX PaboUmMX 30HbI = [lna KaxAaoro TMna naHesnen npeasaratoTca XpOMUPOBaHHbIe §
o (V]
= TloBepxHOCTU NaHenen raakve, pudaeHsie nam BapMaHThl S
. <
KOMBUHMPOBaHHbIE = Bonblioi pesepsyap A1 *uUpa — eMKoCTb 1 antp

|REDFOX




RY TOP GRIDDLE PLATES - ELECTRIC LINE 600

Griddle plate
Plaque de cuisson
NoBepXHOCTb XapoyHana

FTH30EL

+ Smooth

an Excellent heat conduction

= 10 mm thick steel plate .

Lisse

Plaque en acier d’une
épaisseur de 10 mm
Haute conductibilité
thermique

= [hagkaa noBepxHOCTb

» CTanbHaa NOBEPXHOCTb TO/LLMHOW
10 mm

= OTAM4HaA TeNN0NPOBOAHOCTb

mm netto kg netto
Index / code Model e ke brutto kw v o C &
330 x 600 x 290 23,7 10mm
101030300  FTH30EL oo o/ "70 b 3 230 IRON 50-300  230/1N
FTHC30EL Griddle plate - chromed
Plaque de cuisson chromée
MoBepXHOCTb }KapoyHas - XPOMUPOBaAHHanA
Smooth Lisse [nagKkana NnoBepxHOCTb

10 mm thick steel plate
= Piezzo ignition
Excellent heat conduction

Plaque en acier d’une
épaisseur de 10 mm

= Allumage piézo

Haute conductibilté

CTanbHan NOBEPXHOCTb TOAUMHOWM
10 mm
Mbe3o3axuraHune

« OT/IMYHaA TeNN0NPOBOAHOCTb

thermique
mm netto kg netto
Index / code Model ey e e it kw Vv C r o C &
330 x 600 x 290 23,7 10mm
101030302 FTHC30EL  onociier  57p 3 230 0,03mm  CHROMED = 50-300 ~ 230/IN
FTR30EL Griddle plate
- Plaque de cuisson
§ MNoBepXHOCTb }KapouHas
<
= Ribbed = Nervurée « PudneHan noBepxHoOCTb
EFn - 10 mm thick steel plate Plague en acier d’une CranbHaa nauTa TonwmHon 10 mm

épaisseur de 10 mm OTAnYHasA Ten10nNpPoBOAHOCTb

= Haute conductibilité
thermique

Excellent heat conduction

mm netto kg netto o
Index / code Model mm brutto kg brutto kW VvV C &
330 x 600 x 290 23,7 10mm
101030310  FTR30EL oo o0 oo 1 3 230 IRON 50-300  230/1N

Griddle plate - chromed
Plaque de cuisson chromée
MoBepXHOCTb }KapouHas - XPOMMPOBaHHAA

FTRC30EL

Ribbed
« 10 mm thick steel plate
« Excellent heat conduction

480 mm
X w
N
(=]
S
3

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto kg brutto kw Vv
330 x 600 x 290 23,7
101030312 FTRC30EL 395 X 705 x 482 271 3 230

Nervurée

= Plaque en acier d"une

épaisseur de 10 mm
Haute conductibilité
thermique

|REDFOX

PudneHas noBepxHoOCTb
« CTanbHas nanTa ToNlmHon 10 mm
OTAnYHaA Ten10nNpoBOAHOCTb

Cr = °C 4

10mm
0,03mm ~ CHROMED = 50-300 ~ 230/1N




LINE 600 FRY TOP GRIDDLE PLATES - ELECTRIC

FTH 60 EL

Smooth
650 mm
Excellent heat conducti

-"
I

mm netto kg netto

Index / code Model mm brutto REB g kw Vv
660 x 600 x 290 44,6
101030600  FTHEOEL /"2 " =0 577 6 400
FTHCG60EL

£

£

o

=<

<

Smooth
650 mm 10 mm thick steel plate

= Excellent heat conducti

m

—

mm netto kg netto
lceNfEode Rodel mm brutto kg brutto M
660 X 600 X 290 44,6
101030602  FTHC6OEL - O 577 6 400
FTHR 60 EL
£
£
o
o
<
= % smooth % ribbed
gl - 10 mm thick steel plate

mm netto kg netto
Index / code Model e kg brutto kw Vv
660 x 600 x 290 44,6
101030610  FTHRG60EL 710 X 725 x 540 577 6 400
FTHRC 60 EL

£

£

o

0

<

% smooth % ribbed
|+ 10 mm thick steel plate

mm netto kg netto
ndex/fode Riodel mm brutto kg brutto v
660 x 600 x 290 44,6
101030612  FTHRC60EL 710 X 725 X 540 57.7 6 400

= 10 mm thick steel plate .

Excellent heat conduction

« Excellent heat conduction

Griddle plate
Plaque de cuisson
NoBepXHOCTb XapoyHana

Lisse .
Plaque en acier d’une .
on épaisseur de 10 mm

Haute conductibilité .
thermique

[naakana NoBepxHOCTb

CTanbHan NOBEPXHOCTb TOLLMHOW
10 mm

OTNM4HaA TeNNoNPOBOAHOCTb

o C &
10mm
IRON 50-300  400/3N

Griddle plate - chromed
Plaque de cuisson chromée
MoBepXHOCTb }KapoUHas - XPOMMPOBaHHAA

Lisse
Plaque en acier d’une
on épaisseur de 10 mm
+ Haute conductibilité
thermique

[NafKasa NnoBepxHOCTb

CTanbHan NOBEPXHOCTb TOAUMHOWM
10 mm

OTnM4Haa TenNonNpPoBOAHOCTb

Cr— C 4

10mm
0,03mm ~ CHROMED = 50-300 ~ 400/3N

Griddle plate
Plaque de cuisson
NMoBepXHOCTb XKapoyHasa

= Y lisse, % nervurée
Plague en acier d’une
épaisseur de 10 mm

= Haute conductibilité
thermique

» Y2 rnapkasa % pudbneHas noBepxHOCTb
CranbHas navTa TonuwmHom 10 mm
OTnM4Haa TenNoNpPoOBOAHOCTb

o C &
10mm
IRON 50-300 ~ 400/3N

Griddle plate - chromed
Plaque de cuisson chromée
MoBepXHOCTb }KapouHas - XPOMMPOBaHHAA

% lisse, % nervurée

= Plaque en acier d"une
épaisseur de 10 mm
Haute conductibilité
thermique

% tnagkas % pudneHan noBepxHOCTb
« CTanbHas nanTa ToNlmHon 10 mm
OTAnYHaA Ten10nNpoBOAHOCTb

Cr = C 4

10mm
0,03mm ~ CHROMED = 50-300 ~ 400/3N

|REDFOX|
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FRY TOP GRIDDLE PLATES - ELECTRIC LINE 600

FTH90EL Griddle plate
Plaque de cuisson

£
g MoBEepPXHOCTb }apouHan
<
Smooth = Lisse = [nagKas NnoBepxHOCTb
N - 10 mm thick steel plate = Plaque en acier d’une » CTanbHaa NOBEPXHOCTb TO/LLMHOW
a - Piezzoignition épaisseur de 10 mm 10 mm
& . = Excellent heat conduction =« Allumage piézo « [be3o3axuraHue
o ) = Haute conductibilté = OT/IMYHAA TENNIONPOBOAHOCTb
thermique
mm netto kg netto
Index / code Model i —— P kW VvV o C &
101030900  FTH90EL 1909505><X670005xx259400 gg 9 400 1|%r3hn 50-300  400/3N
FTHC90EL Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée
§ MoBepXHOCTb }KapouHasa - XPOMUpPOBaAHHAA
<
Smooth = Lisse = [nagkaa NnoBepxHOCTb
L -+ 10 mm thick steel plate + Plague en acier d’une + CTanbHaa NOBEPXHOCTb TO/LLMHOM
qrp - Excellent heat conduction épaisseur de 10 mm 10 mm
a & — Haute conductibilité « OT/IM4Han TeNNoNpPoBOAHOCTb
a thermique
Index / code Model mm netto kgnetto )y ©
mm brutto kg brutto C r C &
10mm
11030902 FTHeooeL  p i TR B8 9 a0 003mm  CHROMED =~ 50-300  400/3N
FTHR90EL Griddle plate
- Plaque de cuisson
§ MoBepXHOCTb }KapouHas
<
+ 2/3 smooth 1/3 ribbed « 2/3lisse, 1/3 nervurée « 2/3 rnagkas 1/3 pudnenas
hn - 10 mm thick steel plate + Plaque en acier d’une NOBEPXHOCTb
ap + Excellent heat conduction épaisseur de 10 mm + CTanbHasa navTa TonwmHom 10 mm
— » Haute conductibilité = OT/IMYHAA TENNIONPOBOAHOCTb
thermique
mm netto kg netto
Index / code Model i —— b Ermie kW VvV o C &
1
101030901  FTHR90EL f:s;‘)ffg’;jsfo ;gg 9 400 |%'8|T 50300 400/3N
FTHRC 90 EL Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée
§ MoBepXHOCTb KapouHas - XpOMMpPOBaHHaA
i > ) ! )
» 2/3 smooth 1/3 ribbed « 2/3lisse, 1/3 nervurée « 2/3 rnaakan 1/3 pubnenas
e — O+ 10 mm thick steel plate = Plaque en acier d"une NOBEPXHOCTb
N Excellent heat conduction épaisseur de 10 mm = CTanbHaa nanTa ToNLmMHOM 10 Mm
= - — + Haute conductibilité +  OT/IM4Has TennonpoBOAHOCTb
- a & : thermique
mm netto kg netto
Index / code Model R — b kw Vv C r o C &
10mm
101030903  FTHRC 90 EL f()g_r,osxx67ooo_=,xx259400 gg 9 400 0,03mm ~ CHROMED = 50-300 ~ 400/3N
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LINE 600 GAS GRIDDLE PLATES

Gas griddle plates
Plagues de cuisson gaz
[@30Bble KOHTAKTHbIE TPUAN
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Wide selection of gas griddle plates with 10 mm top plate with excellent heat conduction. Equipped with a welded peripheral rim to comply with <
c
highest hygienic requirements. Standard GN sizes of 330, 660 and 990 mm in width. Available as top units (for benchtop use) or on an open n
cabinet with or without stainless steel doors.
. 1, 2 or 3 independent cooking zones . Hard-chrome option for each type of plate available
= Smooth, ribbed or combined plate surfaces - Fat drawer with large capacity of 1 litres )
. Connecting nozzles for both natural gas and propane g
2
©
Large choix de plaques électriques ou gaz avec une plaque en fonte de 10 mm d’épaisseur. Excellente conductibilité thermique. Soudée par le o
haut pour garantir les normes d’hygiene les plus exigeantes. Tailles standard de 330, 660 et 990 mm de largeur. Disponible comme appareil a
poser sur table ou sur soubassement ouvert avec ou sans portes en acier inoxydable. w
f=
. Jusqu‘a 3 zones de cuisson indépendantes . Possibilité de chrome dur pour chaque type de plaque ‘é
. Surfaces lisses, nervurées ou combinées . Tiroir a graisse d’une capacité de 1 litres *-'?
. Livrable en gaz naturel ou propane §
o
LLINpOKMIA BbIGOP ra30BbIX }KaPOUHbIX MOBEPXHOCTEN C TOALWMHOM MAMTbI 10 MM M BENMKONENHLIMM XapaKTePUCTUKAaMM TeNI0NPoBoAHOCTH. [ns
COOTBETCTBMSA BbICOKMM rMrMeHnYecknm TpeboBaHmam caenaH ceapHoi kpar oboaka. Wnpunta moayneit 330, 660 1 990 mm. BO3MOXKHOCTb K]
YCTAHOBKM B BMU/E HaCTONbHOTO 060PYA0BaHMSA, Ha NOACTaBKM 6e3 BEPOK MM MOACTAaBKM B BUAE LWKadUMKa C ABEPLAMMU U3 HeprKaBeloLLEe Q
1%
cTanu. BepxHue naHenu BbinonHeHbl 13 ctanum AlSI 304, obanuoBka Kopnyca — n3 ctaan AlSI 430 g
<
. 1, 2 N 3 He3aBUCUMbIX PabOUMX 30HbI = [1nA KaxAoro TMna naHesen npeasiaratoTca XPOMUPOBaHHbIe
. MoBepxHOCTU NaHenen rnaakve, pudaeHble nam BapMaHTbl
KOMBUHMPOBAHHbIE . Bonblioi pesepByap A1 *KuUpa — eMKOCTb 1 nTp

= uKnepbl 4N18 NPUPOAHOro rasa U NponaHa

|REDFOX




RY TOP GRIDDLE PLATES - GAS LINE 600

FTH30GL Griddle plate
Plaque de cuisson
NoBepXHOCTb XapoyHana

+ Smooth = Lisse = [napkaa noBepxHOCTb
= 10 mm thick steel plate = Plaque en acier d’une + CTanbHan NOBEPXHOCTb TONWMHOW
Piezzo ignition épaisseur de 10 mm 10 Mmm
Excellent heat conduction = Allumage piézo « [be3o3axuraHue
« Haute conductibilté = OT/IMYHAA TENNIONPOBOAHOCTb
thermique
mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto e kW \*;/ NATURAL “
330X 600 x 290 254 10mm
101031300 FTH30GL 00> 20 Ses 4 IRON PIEZ0 LPG GAS
FTHC30GL Griddle plate - chromed

Plaque de cuisson chromée
MoBepXHOCTb }KapoUHas - XPOMMPOBaHHAA

Smooth = Lisse = [nagkaa NnoBepxHOCTb
10 mm thick steel plate « Plague en acier d’une + CTanbHaA NOBEPXHOCTb TOLLMHOW
m = Piezzo ignition épaisseur de 10 mm 10 mm
= Excellent heat conduction = Allumage piézo « [lbe3o3axuraHue
« Haute conductibilté « OT/IMYHaA TeNN0NPOBOAHOCTb
thermique
mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto kw Cr *;/ NATURAL @
101031302 FTHC30GL 50X 800x290 254 4 o N PG
35x705x482 | 288 0,03mm  CHROMED ~ PIEZ0 GAS
FTR30GL Griddle plate
- Plaque de cuisson
§ MNoBepXHOCTb }KapouHas
<
= Ribbed = Nervurée « PudneHan noBepxHoOCTb
EFn - 10 mm thick steel plate = Plague en acier d’une » CranbHaa nauTta TonwmHon 10 mm
m « Excellent heat conduction épaisseur de 10 mm +  OT/IM4Has TennonpoBoOAHOCTb
» Haute conductibilité
- thermique
mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto kW \*;/ NATURAL “
330 x 600 x 290 25,4 Omm
101031310 FTR30GL 395 % 705 x 482 288 4 IRON PIEZO LPG GAS

FTRC30GL Griddle plate - chromed
Plaque de cuisson chromée
MoBepXHOCTb }KapouHas - XPOMMPOBaHHAA

Ribbed = Nervurée « PudneHas noBepxHOCTb
« 10 mm thick steel plate = Plaque en acier d"une « CTanbHas nanTa ToNlmHon 10 mm
« Excellent heat conduction épaisseur de 10 mm «  OT/IMYHan TeNNoNPOBOAHOCTb
Haute conductibilité
thermique

480 mm
X w
N
-, S
S
3

k
Index [ code Model ::t:‘r eut:; kggl:‘reuttt; kW C r \* ;/ NATURAL @

mm
oxrooxas s 003mm (HROMED ~ PIEZo PG GAS

ES

101031312 FTRC30GL

|REDFOX




LINE 600 FRY TOP GRIDDLE PLATES - GAS

mm netto kg netto
Index/code  Model mm brutto kg brutto w
660 X 600 x 290 47
101031600 FTHEOGL 00" 2o 0o 60,1 8
FTHC 60 GL

£

£

o

=<

<

Smooth
650 mm 10 mm thick steel plate

= Excellent heat conducti

mm netto
Index / code Model mm brutto
660 X 600 x 290 a7
101031602 FTHCEOGL 7)) 755 x 540 60,1 ¢

FTHR 60 GL

= % smooth % ribbed
« 10 mm thick steel plate
Excellent heat conducti

mm netto
lncejceds bicdel mm brutto kg brutto
660 x 600 x 290 47
101031610 FTHRE0GL 2700 " o 601 8
FTHRC 60 GL
£
£
o
o)
<
« Y% smooth % ribbed
|+ 10 mm thick steel plate

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto kg brutto
660 x 600 x 290 47
101031612 FTHRC6OGL o o o 60,1 8

« Excellent heat conduction

FTH 60 GL Griddle plate
Plaque de cuisson
NoBepXHOCTb XapoyHana
+ Smooth = Lisse = [nagKas NnoBepxHOCTb
= 10 mm thick steel plate = Plaque en acier d’une + CTanbHan NOBEPXHOCTb TONWMHOW
Piezzo ignition épaisseur de 10 mm 10 Mmm
Excellent heat conduction = Allumage piézo « [be3o3axuraHue
« Haute conductibilté = OT/IMYHAA TENNIONPOBOAHOCTb
thermique

NATURAL

— &

IRON PIEZO LPG GAS

Griddle plate - chromed
Plaque de cuisson chromée
MoBepxHOCTb KapouHas - XPOMMPOBaHHas
Lisse
Plaque en acier d'une

on épaisseur de 10 mm
= Haute conductibilité

[NafKasa NnoBepxHOCTb

CTanbHan NOBEPXHOCTb TOAUMHOWM
10 mm

OTnM4Haa TenNonNpPoBOAHOCTb

thermique
NATURAL
Cr lm‘ \*’/ ()0
LPG

0,03mm ~ CHROMED ~ PIEZO GAS
Griddle plate
Plaque de cuisson
NMoBepXHOCTb XKapoyHasa

= Y lisse, % nervurée
Plague en acier d’une
on épaisseur de 10 mm
» Haute conductibilité
thermique

» Y2 rnapkasa % pudbneHas noBepxHOCTb
CranbHas navTa TonuwmHom 10 mm
OTnM4Haa TenNoNpPoOBOAHOCTb

NATURAL

— & (4]

IRON PIEZO LPG GAS

Griddle plate - chromed
Plaque de cuisson chromée
MoBepXHOCTb }KapouHas - XPOMMPOBaHHAA

= Y lisse, % nervurée

= Plaque en acier d"une
épaisseur de 10 mm
Haute conductibilité
thermique

+ Y rtnapkas % pudneHaa noBepxHOCTb
« CTanbHas nanTa ToNlmHon 10 mm
OTAnYHaA Ten10nNpoBOAHOCTb

NATURAL

&

PIEZO LPG GAS

Cr —

mm
0,03mm  CHROMED

|REDFOX|

Free-standing Bains marie Snack REDFOX Pizza REDFOX 900 REDFOX 700 REDFOX 600

Accessories



FRY TOP GRIDDLE PLATES - GAS LINE 600

FTH 90 GL Griddle plate
Plaque de cuisson
NoBepXHOCTb XapoyHasn

"

4 Smooth = Lisse = [nagKas NnoBepxHOCTb
— f‘ N - 10 mm thick steel plate = Plaque en acier d’une » CTanbHaa NOBEPXHOCTb TO/LLMHOW
- = a * Piezzoignition épaisseur de 10 mm 10 mm
- - . = Excellent heat conduction =« Allumage piézo « [be3o3axuraHue
- . 3 + Haute conductibilté = OT/IMYHAA TENNIONPOBOAHOCTb
. thermique
mm netto kg netto
ldexfcode kicdel mm brutto kg brutto L \*;/ NATURAL “
990 x 600 x 290 76,7 10mm
101031900 FTHOOGL oo 2o’ ‘cao 869 12 IRON PIEZO LPG GAS
FTHC90 GL Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée
§ MoBepXHOCTb }KapouHasa - XPOMUpPOBaAHHAA
<
! Smooth » Lisse [NafKana NnoBepxHOCTb
— - L -+ 10 mm thick steel plate Plaque en acier d'une + CTanbHaa NOBEPXHOCTb TO/LLMHOM
- . ; = Excellent heat conduction épaisseur de 10 mm 10 mm
i i — = Haute conductibilité « OT/IM4Han TeNNoNpPoBOAHOCTb
> . ¢ thermique

Index/code  Model mm netto kgnetto | * NATURAL ‘?‘.
kg brutto
CI‘ o N ;/

mm brutto
0,03mm ~ CHROMED ~ PIEZO LPG GAS

~
o
~

990 x 600 x 290 N
101031902  FTHC90GL 1055 x 705 x 540

-
N

©
o
©

B

FTHR 90 GL Griddle plate
- Plaque de cuisson
§ MoBepXHOCTb }KapouHas
<
« 2/3 smooth 1/3 ribbed « 2/3lisse, 1/3 nervurée « 2/3 rnapkas 1/3 pudnerasn
hn - 10 mm thick steel plate = Plague en acier d’une NOBEPXHOCTb
ap + Excellent heat conduction épaisseur de 10 mm CranbHaa nanTa TonWwmHon 10 mm
- . —— + Haute conductibilité + OTAM4Has TenNonpoBoLHOCTb
- . = i . thermique
mm netto kg netto
Index / code Model i —— b Ermie kw \*;/ NATURAL “
990 x 600 x 290 76,7 Omm
101031901  FTHROOGL /oo 20" 86.9 12 IRON PIEZO LPG GAS
FTHRC 90 GL Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée
§ MoBepXHOCTb KapouHas - XpOMMpPOBaHHaA
- <
; » 2/3 smooth 1/3 ribbed « 2/3lisse, 1/3 nervurée « 2/3 rnaakan 1/3 pubnenas
- . O+ 10 mm thick steel plate = Plaque en acier d"une NOBEPXHOCTb
b - - L Excellent heat conduction épaisseur de 10 mm CTanbHaa nanTa ToNLmHon 10 mm
= c — Haute conductibilité +  OT/IM4Has TennonpoBOAHOCTb
- . ' thermique

1]

k
Index / code Model ::;:::& kgg;:lt:t‘:: kW C r \* ;/ NATURAL @

mm LPG
0,03mm  CHROMED = PIEZ0 GAS

990 x 600 x 290 76,7
101031903  FTHRC90GL 1055 x 705 x 540 6.9

-
[N
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LINE 600 GAS LAVA STONE GRILLS

Gas lava stone grills
Grill a pierres de lave au gaz
[230BbIN /1aBOBbLIN TPUJIb
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| LARGE-COVERAGE BURNER-GLS I‘ a
. 2
. ege . . . . . . . . . . -~
Two optional positions of grid height. 5 or 10 kilograms of lava stones delivered with each unit. Choice of medium duty burner with single tube Q
c
construction or heavy duty ,U“ shape burner for excellent heat distribution (demountable for comfortable cleaning). Equipped with grid for n
meat in standard version, option for fish grid available.

Deux positions optionnelles de la hauteur de la grille. 5 ou 10 kg de pierres de lave livrés avec chaque appareil. Choix de brlleurs moyens ou °
puissants en forme de ,U” pour une excellente répartition de la chaleur (démontable pour le nettoyage). Choix entre deux types de grille; pour la E
viande (standard) ou option pour grille a poissons. 2
©
[aa]

[1Be MO3MLMM PELLeTKM MO BbICOTE. B Kax bl rpuab BXoaWT 5 uan 10 KunorpamMmos naBa KamHeld. [lBa BapnaHTa ropenok. OfMHOYHAA ropesnka
— 1A CPefiHWX Harpy3oKk uam ropenka ,U” obpasHoit Gopmbl AN BbICOKMX Harpy3oK, KoTopas obecneyrBaeT xopollee pacnpeseneHue Tenna. w0
PasbopHan cuctema an1a yaobcTea YMCTKM 060pya0BaHMA. B cTaHAAPTHOM UCMONHEHWUM YKOMMNIEKTOBAH PELIETKOM AR MACa, KaK onuua £
npeanaraeTcs peletka 4na pbibbl. §
&
o
.
wv
g
—
o
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AVA STONE - CHARGRILLS LINE 600

GL30GL

= Single tube burner
= Piezzo ignition
Fat-collecting drawer

mm netto kg netto
Index /code  Model T s kg brutto KW
330x600x290 18,8
103530300 GL30GL ' 5o, 705 4482 22 ¢

GL 30 GLS

i space coverage

= Piezzo ignition
Fat-collecting drawer

mm netto kg netto
Index/code  Model mmbrutto  kgbrutto
330 x 600 X 290 20,6
103530310 GL30GLS 350, 7054482 24 &
GL 60 GL

483 mm

= Single tube burner
Piezzo ignition
Fat-collecting drawer

312 mm .

mm netto kg netto
Index [ code Model i kg brutto
660 X 600 X 290 32
103530600 GLBOGL ' 711, 795 540 45,1 8

3

GL 60 GLS

483 mm

space coverage
= Piezzo ignition
Fat-collecting drawer

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto D
660 x 600 x 290 36,7
103530610  GL60GLS 710 X 725 x 540 498 13

,U“ shape burner for large

« ,U“shape burner for large

Lava stone grill

Grill pierre de lave

lMpunb-6ap6ekto naBoBbIA
Brdleur a tube unique

= Allumage piézo
= Tiroir a graisse

Lava stone grill

Grill pierre de lave

punb-6apbekio naBoBbIi

« Tube braleur en ,,U” pour
cuisson plus homogéne

= Allumage piézo

= Tiroir a graisse

Lava stone grill

Grill pierre de lave

punb-6apbekio naBoBbIA
= Brlleur a tube unique

= Allumage piézo
« Tiroir a graisse

Lava stone grill

Grill pierre de lave

Mpunb-6ap6ekio naBoBbIA

« Tube brlleur en ,,U” pour
cuisson plus homogene

« Allumage piézo

« Tiroir a graisse

|REDFOX

OpHOTpyOHasa ropesnka
+ [be3o3axunraHve
MoanoH Ana cbopa xupa

* NATURAL
LPG

&

STONE PIEZO GAS

fopeska ,,U”“ obpasHoit opmbl 415
oxBaTa bosbluel naowaam

« [besosaxuraHve
MoasoH Ansa cbopa xupa

‘; NATURAL
LPG

&

GAS

STONE PIEZO

« OpHoTpy6Has ropesnka
Mbe3o3axuraHue
MoapaoH ans cbopa xupa

‘ NATURAL
LPG

&

GAS

STONE PIEZO

fopeska ,U”“ obpasHoi dopmbl ans
oxBaTa bosbliei naowaan
[be3o3axuraHve

MoasoH Ans cbopa xupa

* NATURAL
LPG

10KG

STONE PIEZO GAS




ACCESSORIES

LINE 600

Grill grid GL
Grille de GL
PewetKa gna GL

483 mm

Perfect for grilling meat
and greasy product

312 mm

mm netto kg netto
ldexfcode hiodel mm brutto kg brutto
153500150  Griddle for meat GL- M 312’_(483 ;;
153500100  GriddleforfishoL-s  T2*483 2

Parfait pour griller la
viande

+ [1nAa 06paboTkM mAca U KMUPHBIX
NPOLYKTOB

REDFOX 600

o
LINE 600 ELECTRIC WATER GRILL R
3
(i
o
: 2
Water grill
... Gril de l‘eau
lpunb-6ap6ekio BoaAHOM S
GN1/1 « GN 1/1-65 grease « Collecteur de graisse GN  « GN 1/1-65 pesepsyap 2
65 mm collector 1/1-65 « PelweTKa 13 HepsKaBetoLLe cTanu Qe
= Stainless steel AISI 304 = Grille en inox AISI 304 AlSI 304 g
grid « Fermeture de sécurité de = 3anopHbIi MexaHWM3M Noabema
- Safety lock against L-BOX HarpesaTesieit
ejection of L-BOX
I
N
=
=
o
a
mm netto kg netto Net price
ldEXcos ekl mm brutto kg brutto W EUR g
330 X630 x 435 13,5 =
116130034 GV30EL o0t 155 33 230 = 6
116130231  GV30ELT  So0X630x435 13,5 4,08 400 ST;\INEESS 230/1N
395 X 705 x 482 15,5 ’
o4
Q
©
&
LINE 600 MULTIFUNCTION FRY TOP
FT 30 ELMK Multifunction fry top 2
. Multifonction plaque de cuisson g
g HOBerHOCTb *apo4Hasa E
iy ©
o
« Smooth = Lisse = [nagkaa NnoBepxHOCTb
BN - 10 mm thick steel plate Grils fonte d’épaisseur de CTanbHan NOBEPXHOCTb TOLWMHOWM
« Excellent heat conduction 10 mm 10 mm
= Can be used to cook = Haut conductibilité = OT/IMYHAA TENNONPOBOAHOCTb %D
liquids, braising or even as thermique MOKHO MCMob30BaTh A/1A g
bain marie + Peut étre utilisé pour cuire NPUrOTOBNAEHUS KUAKOCTEN, o
| = Removable liquid stopper des liquides, braiser ou TYLWEHWA UK [aXKe B KayecTse b
made of PTFE méme comme bain marie BOASHOM BaHe &
= Bouchon de liquide « CbemHas *Kuakaa npobka mn3 MNTO3
amovible en PTFE
mm netto kg netto - 8
Index / code Model e kg brutto Vv Iﬁ o C g
330 x 600 x 290 244 internal SECURE 10mm a
HO1000L FTI0EMK soiiroscamz s 3 2% saxaoxeo DRKINTAP | TRON  50-300  230/1N &
<
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ELECTRIC FRYERS LINE 600

Electric fryers
Friteuses électrigue
INEKTPOPPUTIOPHULbI

-

| COLD ZONE UNDERNEATH RESISTANCE
. i

Pressed basins with ergonomic inner shapes and angles for comfortable cleaning and maintenance. Basin and top plate made of AISI 304. The
choice of different power outputs, basin volumes and basket configurations enables you to select the best combination for your operation. Solid
support of heating elements ensures a proper cold zone underneath resistances. Safety thermostat for safe operation. Solid construction of
baskets and long resistances (large surface) for long lifetime of components.

Cuve emboutie avec formes et angles arrondis pour un entretien simple et hygiénique. Construction du plan supérieur en inox AlSI 304. Le choix
des différents niveaux de puissance, les volumes des cuves et les configurations des paniers vous permettent de sélectionner la meilleure solu-
tion pour votre travail. Supports renforcés des résistances, zone froide. Thermostat de sécurité pour un fonctionnement sécurisé. Paniers tres

résistants.

LLITaMnoBaHHble BaHHbI C 3PrOHOMMUYHBIMU BHYTPEHHUMM GOPMaMK 1 YIamMK A8 NPOCTOTbI OOCNYKMBAHUA W MOMKWU. BaHHbI 1 BEpXHME
naHenu BbinonHeHbl 3 ctanum AlSI 304. BO3MOXKHOCTb BbibOpa pasHbIX MOLHOCTEN, 06EMOB BaHH, KOHOUIYPALIMIA KOP3UH NO3BONAET NONYYUTL
Hawaydllee coyeTaHWe NapameTpoB. MMPOUHbI yNnop HarpeBaTe/IbHbIX 31eMeHTOB 0becneynBaeT HasMune HeobXoAMMOM , XONOAHOM 30HbI ",
3alWnTHbIM TepMmocTaT 418 6e3onacHom aKcnayaTaumn. NpoYHas KOHCTPYKLUMA KOP3WH 1 6oblan AAnHA HarpeBaTeNbHbIX 31eMeHToB (bosbLias

N/10WaAb NOBEPXHOCTU) YBEIMYMBAET CPOK C/YKObI KOMMOHEHTOB.




LINE 600 FRYERS - ELECTRIC

[ Tl . FE 30 EL Electric fryer 8 |
- Friteuse électrique 8 1
N EEIEII -
,g“" AnekTpodpuTiopHuua 8 |
Option of 1/1 (standard) = Panier 1/1 ou 1/2 (en « Mo onuuu 1 6onblias (ctaHAapT) Uan
or 1/2 baskets option) 2 cpefHve KOP3MHbI Ha BaHHY
For benchtop use orona = A poser sur table ou sur « [119 HacTONIbHOrO NPUMEHEHUA UK
neutral cabinet meuble neutre YCTaHOBKM B INHUIO
= Cold zone underneath = Zone froide sous la = XonoaHos 30Ha
resistance résistance + 3alWKMTHbIN TepmocTaT 235°C
= Safety thermostat 235 °C = Thermostat de sécurité
235°C
k 3
mm netto g netto - —
Index/code  Model Ry e it kw v Basket kW/L \\"% | EE£§E| iy OC = ;1 m & g
330 x 600 x 290 2, SECUR =
100130300 FE0EL e XelRT 3e 3 230 210x235x100 038  7kg/h  COLDZONE DRAINTAP  50-190  STAINLESS 81 230/IN é
o
[ T} ‘ FE 30 ELT Electric fryer 8 |
i Friteuse électrique 8 |
__f" AneKktpodpuTiopHuua 8 | §
Option of 1/1 (standard) « Panier 1/1 ou 1/2 (en « [lo onuuu 1 6onbwas (cTaHA@PT) MK §
or 1/2 baskets option) 2 cpeaHve KOpP3uHbl Ha BaHHY =)
« For benchtopuseorona =+ A poser surtable ou sur + [1nA HacTONbHOTO NPUMEHEHUS UK oc
neutral cabinet meuble neutre YCTAHOBKM B IMHUIO
Cold zone underneath = Zone froide sous la = XonoaHos 30Ha
resistance résistance + 3aWKMTHbLIN TepmocTaT 235°C o
Safety thermostat 235°C = Thermostat de sécurité &
235°C 3
[
[a)
mm netto kg netto E
gn =
Index/code  Model e ke brutto kw v Basket kW/L \\"% |$EE El I‘ oC ;—?1 m &
SECURE =]
100130310 FES0ET  SEXERNE 120 6 400 210x235x100 075 . Okgh COLDZONE DRAINTAP  50-190  STANLESS 81  400/3N
©
N
. N
[ T} . FE 60 EL Electric fryer 2x 8 1 [
. ra . ><
= Friteuse électrique 2x 8 | Q
. ,}“" AneKktpodpuTiopHuua 2x 8 | g
« Option of 1/1 (standard) = Panier 1/1 ou 1/2 (en « [lo onuuu 1 6onblwas (cTaHAapPT) MAK
or 1/2 baskets option) 2 cpeaHve Kop3uHbl Ha BaHHY
For benchtop use orona = A poser sur table ou sur « [1ns HAaCcTONbHOTO NPUMEHEHUS UK
neutral cabinet meuble neutre YCTaHOBKM B IMHMIO %
Cold zone underneath = Zone froide sous la = XonoaHos 30Ha g
resistance résistance « 3auWunTHBIN TepmocTaTt 235°C
« Safety thermostat 235°C = Thermostat de sécurité
235°C
mm netto kg netto - — o
Index /code  Model mm brutto P kw Vv Basket kW/L \\"w | Eﬁﬁﬁfl iy OC S ﬂ m & E
SECURE f— |
100130600 FEGOEL S 0*SOXEE 2 6 230 210x235x100 038  14gh COLDZONE DRAINTAP 50-190  STANLESS 281  230/1N 2
©
o
[ 1] . FE 60 ELT Electric fryer 2x 81
: Friteuse électrique 2x 8 |
AneKkTpodpuTiopHuua 2x 8 | 2
o
Option of 1/1 (standard) = Panier 1/1 ou 1/2 (en « [o onuun 1 6onbwasn (ctaHAAPT) MK §
or 1/2 baskets option) 2 cpefiHve KOP3WHbl Ha BaHHY 3
+ For benchtopuseorona = A poser surtable ou sur + [InA HaCcTONBbHOTO NPUMEHEHNA UK L&:
neutral cabinet meuble neutre YCTAHOBKM B IMHUIO
= Cold zone underneath = Zone froide sous la = XonoaHos 30Ha
resistance résistance = 3alWMTHBIM TepmocTaTt 235°C
+ Safety thermostat 235°C = Thermostat de sécurité é
235°C ]
1%
(V]
5]
mm netto kg netto — <
Index/code  Model R oo BTt kw Vv Basket kW/L \\"W | 44 | Ig °C ij m
SECURE =]
100130610 FEGOELT SCOXYONIE B 12 400 210x235x100 075  18g/h COLDZONE DRAINTAP  50-190  STANLESS ~ 2x81  400/3N

|REDFOX




FRYERS - ELECTRIC LINE 600

FE 66 ELT Electric fryer 16 | - 1 basket
Friteuse électrique 16 | - 1 panier
AneKktpodputiopHuua 16 | ¢ 1 KopauHoii

Work and safety « Thermostat de travail et « Pabounin 1 3alMTHBIN TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax
housing céramique « [JnvHHble cnupann TIH (bonbwas
Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowWaab NOBEPXHOCTM) — CHUNKEHME
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3N1EKTPUYECKMX HAarpy30K
efficient oil heating efficace de I'huile
mm netto kg netto " - c -
Index /code  Model iy eoet ke brutto kW Vv Basket kW/L \\"% Iﬁ OC : 21 m &
660 X 600 X 290 2 =—
100130620 FEGGELT 1 Rl 3 9 400 455x245x80 056  15kg/h COLDZONE OUTLET ~ 50-190  STANLESS 161  400/3N

FE 66/2 ELT Electric fryer 16 | - 2 baskets
Friteuse électrique 16 | - 2 paniers
AneKkTpodputiopHuua 16 | ¢ 2 kopamHamm

s~ o,

Work and safety = Thermostat de travail et « Pabounii 1 3alWMTHBIV TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en KepamuyecKkmx Koprycax
housing céramique « [nnHHble cnupann TIH (bonblias
Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowaab NOBEPXHOCTM) — CHUMNKEHWE
= (large surface) - more surface)- chauffage plus 9N1EKTPUYECKUX HArpy30K
f efficient oil heating efficace de I'huile
i
Index / code Model (TS Beletio kw v Basket o
mmbrutto kg brutto kW/L \\"W $888 |i C m &
660 X 600 X 290 22
100130621 FEGG2ELT /0 il geq 9 400 210x235x100 056  15kg/h COLDZONE OUTLET = 50-190 161 400/3N
FE 66/3 ELT Electric fryer 16 | - 3 baskets
Friteuse électrique 16 | - 3 paniers
# & " 3nekTpodpuTiopHMua 16 | ¢ 3 KopanHamm
Work and safety « Thermostat de travail et « Pabounii 1 3alMTHBIN TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en KepamuyecKkmnx Kopmycax
housing céramique « [nvHHble cnupann TIH (bonbwas
Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowaab NOBEPXHOCTM) — CHUNKEHME
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3/1EKTPUYECKMX HArpy30K
1 efficient oil heating efficace de I'huile
it
mm netto kg netto N ——
Index / code Model mm brutto kg brutto kw Vv Basket kW/L \\"% " |A o C m &
660 X 600 x 290 2 —
100130623 FEGG3ET 1t Nl s 9 400 130x235x100 056  15kg/h COLDZONE OUTLET = 50-190 = STAINLESS 161 400/3N

|REDFOX|




LINE 600 FRYERS - ELECTRIC

FE 31 ELT

Option of 1/1 (standard)
or 1/2 baskets
For benchtop use or on a
neutral cabinet

« Cold zone underneath
resistance
Safety thermostat 235 °C

Electric fryer 8
Friteuse électrique 8 |
AnekTpodputiopHuua 8 |

Panier 1/1 ou 1/2 (en
option)

= A poser sur table ou sur

meuble neutre

= Zone froide sous la

résistance

= Thermostat de sécurité

235°C
mm netto kg netto
Index [ code Model R kg brutto kW Vv Basket kW/L \\“% | I |
100130315  FE3LELT 50X 600X 900 21,6 6 400 210x235x100
365675 x 1090 32,7 0,75 9kg/h  COLD ZONE
- FE 31/13 ELT Electric fryer 131
&a

Option of 1/1 (standard)
or 1/2 baskets

« For benchtopuseorona =
neutral cabinet
Cold zone underneath
resistance
Safety thermostat 235 °C

mm netto kg netto

Friteuse électrique 13 |
AneKktpodputiopHuuya 13 |

Panier 1/1 ou 1/2 (en
option)

A poser sur table ou sur
meuble neutre

= Zone froide sous la

résistance

= Thermostat de sécurité

235°C

Index / code Model R kg brutto v Basket kW/L \\"% | 44488 |
330 x 660 x 900 31,7
100130330  FE3/I3ELT . oo oo 368 9,9 400 210x300x 120 0,77 14kg/h  COLD ZONE
LT . FE 61 ELT Electric fryer 2x 8 |

Work and safety

‘*"J thermostats with ceramic
housing

Long shape of resistance =
(large surface) - more
efficient oil heating

Friteuse électrique 2x 8 |
AnekTpodputiopHuua 2x 8 |

« Thermostat de travail et
de sécurité avec boitier en

céramique

Résistance longue (grande

surface)- chauffage plus
efficace de I'huile

Mo onuuu 1 6onblias (ctaHaAapT) Uan
2 cpefiHue KOpP3WHbl Ha BaHHY

= [na HacTonbHOTO NPUMEHEHUA NN

iy

SECURE
OUTLET

YCTAHOBKM B IMHUIO
XonoaHos 30Ha
3awuTHBIN TepmocTaT 235°C

C | =) | K

1
— =3
50-190  STAINLESS 8l 400/3N

Mo onuuu 1 6onbwasn (cTaHAAPT) UK
2 cpeaHue Kop3uHbl Ha BaHHY

= [nA HaCTONbHOIO NPUMEHEHUA NN

SECURE
TLET

YCTAHOBKM B IMHUIO
XonoaHos 30Ha
3aWmTHbIN TepmocTaT 235°C

50-190  STAINLESS 131 400/3N

Pabounii 1 3aWMTHBIN TEPMOCTATbI B
KepamuyecKkmx Kopnycax

+ [OnuHHble cnupanv TOH (bonblas

mm netto kg netto A
Mrlyjet | Gl mm brutto kg brutto v Rase kVV / L il 88888
100130615 FEGLELT 000X 600X 900 46,9 12 400 210x235x100 SECURE
725 x 705 x 1120 56,5 X235X 0,75 18kg/h  COLD ZONE  OUTLET
FE61/13 ELT Electric fryer 2x 13 |
"0 g o @ / ry

Work and safety

‘"‘ thermostats with ceramic
housing

Long shape of resistance
(large surface) - more
efficient oil heating

mm netto

kg netto

Friteuse électrique 2x 13 |
AneKkTpodputiopHuua 2x 13 |

= Thermostat de travail et
de sécurité avec boitier en

céramique

Résistance longue (grande

surface)- chauffage plus
efficace de I'huile

Index / code Model e e i Vv Basket kW/L \\"% 34448
660 x 600 x 900 54,8 SECURE
100130630  FE6L/13ELT o :705 :1120 644 19,8 400 210x300x 120 0,77 28kg/h  COLDZONE  OUTLET

naouwaab ﬂOBerHOCTM) — CHMXeHWne
SNEKTPUHECKMX HArpy3oK

Cl= = 4

50-190  STAINLESS  2x81  400/3N

Pabounii 1 3alWMUTHBIV TEPMOCTATbI B
Kepammyeckmx Kopnycax

= [AnHHble cnupann TIH (bosblwas

NA0WaAb NOBEPXHOCTM) — CHUXKEHME
INEKTPUYECKMX Harpy30K

°C | = e

50-190 ~ STAINLESS = 2x131 ~ 400/3N

Free-standing Bains marie Snack REDFOX Pizza REDFOX 900 REDFOX 700 REDFOX 600

Accessories



ACCESSORIES LINE 600

Baskets for FE
Panier pour FE
Kop3uHbl gna FE

1, 2 or 3 baskets /

1, 2 ou 3 paniers / bac

1,2 unm 2 Kop3uHbl / BaHHa

basin
171 12 12 3 13 13

mm netto kg netto mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto FEbr Index / code Model mm brutto kg brutto
408001501  Basket1/1forglfryer ~210%235x100 g’; 403001030 Basket 1/1for 16lfryer 420X 243X 83 "
408001505  Basket 1/2 for 8 | fryer 100x 2‘?’5 X100 g’? 408001501  Basket 1/2 for 16 | fryer 210x 2?5 X100 g‘;
408000130  Basket1/1for 131fryer 210%300%120 g’; 403000104  Basket 1/3for 16 fryer 32X 235%100 gg
408000135  Basket 1/2for 13 Lfryer 100X 3(_)0 X120 g’g

FRY DUMP WITH CERAMIC LAMP LINE 600
UH30EL Fry dump with ceramic lamp

Bac de chauffe et salage des frites
NoporpeBartenb ana Kaptopena Gppu

Capacity GN % - 200

= Stainless steel bended

plate insert for easy

Index [ code

102 500310

mm netto kg netto
Raorel mm brutto kg brutto
330x600x570 13
UH 30 EL 402 x692 x 570 18,7

operation

kw

0,85

= Capacité GN % - 200

Plague en acier inoxydable -

embouti pour une
utilisation facile

|REDFOX

» Bmectumoctb GN %- 200
BbIrHyTaa nnactuHa us
HeprKaBetoLLel cTanu Ana yaobHom

Bblaa4u

. Cls ! &
SECURE =
DRANTAP 3090  CERAMIC ~ 230/IN




LINE 600 FRYERS - GAS

Gas fryers
Friteuses a gaz
[2a30Bble QPUTIOPHULLBI
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COLD ZONE UNDERNEATH RE a
&
Pressed tank with a large ,,cold zone” to collect food residuals. The well is easy to clean due to the absence of any pipes and external stainless <
c
steel burners with vertical optimized flame distribution with pilot burner and piezoelectric ignition.. The top with rounded edges integrates n
slightly inclined to favour oil draining. Fryer is equipped with the safety thermostat with manual restart, pilot flame and safety system with the
thermocouple.
@
7 . e ;. . . . . N . —
La cuve pressée avec une grande ,,zone froide” pour recueillir les résidus alimentaires. Le puits est facile a nettoyer du fait de I'absence de toute g
tuyauterie et de brlleurs externes en acier inoxydable avec répartition verticale optimisée de la flamme avec veilleuse et allumage piézoé- &
lectrique. Le dessus aux bords arrondis s‘integre légerement incliné pour favoriser la vidange d‘huile. La friteuse est équipée du thermostat de @
sécurité avec un redémarrage manuel, flamme pilote et systéme de sécurité avec thermocouple.
&
MpeccoBaHHbIM pesepByap ¢ HO/bLIOW «XONOAHOM 30HOM» AnA cbopa OCTATKOB MULLM; 1ETOK B OUMCTKE Baaroaaps OTCYTCTBUIO KaKmX- =
-nn6o Tpyb 1 NPOBOAOB. BHELIHME TOPEsIKM CAeNaHbl U3 HEPMKABEIOLLEN CTan C ONTUMU3MPOBAHHbBIM BEPTUKAIbHLIM pacrnpeaeneHmem §
NNaMEHM C NMUAOTHOWM rOPE/IKOM 1 NMbe303NEKTPUYECKMM 3aXKnraHnem. PesepByap C 3aKpyrIeHHbIMM KPasmMm, HaKNTOHHBIMM K ApeHaXKHOMY g
—
cAvBy ana obnerdyeHmns cTekaHua macaa. besonacHocTb obecneymBaeTca TepMOonNapon, NoAAePKMBAEMON NAAMEHEM NUNOTHOM FOPesKK u -
NpefoXpaHUTEIbHbIM TEPMOCTATOM C PYYHbIM MEPE3anyCKOM.
wv
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FRYERS - GAS LINE 600

& FE30GL Gas fryer 12|
Friteuse a gaz 121
— FasoBbie ¢ppuTiopHULbI 12 |
+ Cold zone + Zone froide = XonoaHas 30Ha
= High power to volume « Haut rapport puissance/ = Bbicokoe cooTHOWeEHME MOLLHOCTM
——

ratio volume d’huile 1 obvema
Baskets included in price = Paniers inclus «  KOp3uHKM BXOASAT B CTOMMOCTb
mm netto kg netto . -
Index / code Model mm brutto b kw Basket kW/L \\"W | E $ | |ﬁ o C \‘;/ m “
SECURE
116090479 FEI0GL  o0xo00* i 22T g 510x235x100 1 18gh COLDZONE DRANTAP 50190 = PIEZO 8l GAS

PR N e T

|REDFOX|




LINE 600 ELECTRIC PASTA COOKERS

Electric pasta cookers
Cuiseurs a pates électriques
JNIEKTPUYECKME MAKaPOHOBAPKN
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Pressed basins with ergonomic inner shapes and angles for easy cleaning and maintenance. Basin and front panel made of AISI 304. Smooth <
c
thermoregulation 30 — 110 °C and safety thermostat 130 °C. Heating element is made of Incoloy 820. Three different shapes and sizes of baskets n
provide many variations and combinations.
Cuve emboutie avec formes et angles arrondis pour faciliter le nettoyage et I‘entretien. La cuve et le corps en AlSI 304. Thermostat pour la °
régulation de 30 — 110 °C et thermostat de sécurité a 130 °C. Le corps de chauffe est en Incoloy 820. Trois formes et tailles différentes de paniers E
offrent un grand choix de possibilités. &
5
LLITamnoBaHHas BaHHa C 3PrOHOMMYHbBIMK BHYTPEHHVMM GOPMaMM U YTIaMK 415 NPOCTOTbl O6CAYKMBAHUA WM MONKW. BaHHbI 1 BEPXHME NaHenu
BbIMONHEHbI U3 cTanu AlSI 304. MnaBHoe perynmMpoBaHue TemnepaTypbl B AnanasoHe 30 — 110°C n npeaoxpaHuTenbHbii Tepmoctat 130°C. w0
HarpeBaTesibHbIi anemeHT 13 cnaasa Incoloy 820. Ha BbiGOp KOP3MHbI TPeX pasHbIx GOPM 1 pasmepos. £
3
@
(]
(]
g
wv
9
S
A
(V]
5]
<

|REDFOX'




PASTA COOKERS - COUNTER-TOP LINE 600

VT 30 EL Electric pasta cooker
Cuiseur a pates électrique

AneKTpuUUYeCcKana MaKapoHOBapKa

Resistance made of + Résistance en ,Incoloy « HarpesaTenu us matepuana Incoloy
material ,,Incoloy 820“ 820" 820

—— + Water drainage tap with a Robinet de vidagne avec CAVBHOW KpaH C npesoxpaHuTenem
safety lock-arm cran du sQreté « Bblbop Kop3nHoK: 1 bonbuas, 2

= Choice of 1 large basket, =
2 medium or 4 single-

Option de un grand panier
ou 2 medium ou 4 petits

cpeaHve Uan 4 maneHbKue KOp3nHKM
[ON18 OAHOW mopuUmm

portion baskets paniers + KOp3WHKM He BXOAAT B CTOMMOCTb
= Baskets are notincluded = Les paniers ne sont pas
inclus
Index/code  Model nT::re:::; :gg;':'t:& kw v = Ii o C 5
102600310 VT30EL  S0XSRXI 103 a0 NCOLOY DR 30110 | 230/
366 x 650 x 440 11,4

VT 60 EL Electric pasta cooker

Cuiseur a pates électrique
dneKTpuyecKkas MakapoHoOBapKa
Resistance made of .
material ,Incoloy 820“

Résistance en ,Incoloy
820"

« Harpesatenwu 13 matepwmana Incoloy
820

« Water drainage tap with a

safety lock-arm
Choice of 1 large basket, =
2 medium or 4 single-

Robinet de vidagne avec
cran du sQreté

Option de un grand panier
ou 2 medium ou 4 petits

CAVBHOW KpaH C npefoxpaHuTenem

= Bblbop Kop3nHoK: 1 bonbuas, 2
cpefHune Unun 4 maneHbKne KOpP3MHKK
0N OAHOW nopumm

portion baskets paniers « KOop3WHKM He BXOAAT B CTOMMOCTb
= Baskets are not included Les paniers ne sont pas
inclus
mm netto kg netto — o
Index/code  Model ey el kg brutto KW Vv = I‘ &
660 x 600 X 290 18,5 —]J SECURE
102600610  VTEOEL - 00 ooc 540 316 6 400 INCOLOY ~ DRAINTAP  30-110 ~ 400/3N
Baskets for VT
Panier pour VT
Kop3uHbl gna VT
1/4 1/4 1/4
1/1 12 1/2 1/2
. 1/4 1/4 1/4
mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto REB
408008000  Basket 1/1forvT 290X 2&_30 X135 ig
408008001  Basket1/2forvT 100X 2§0 X135 g’s
403001110  Basket1/4foryy ~100X138x135 g’g

|REDFOX'




LINE 600 ELECTRIC BAIN MARIES

Electric bain maries
Bain marie électrique
JNEKTPUYECKNE MAPMUTBI
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APES OF GN a5
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Pressed basins with ergonomic inner shapes and angles for easy cleaning and maintainance. Basin is made of AISI 304. Drain tap with safety <

c

arm device. Available as benchtop unit, or option for assembly to a neutral cabinet in stainless steel AlSI 430. n
Cuve emboutie avec formes et angles arrondis pour faciliter le nettoyage et I‘entretien. La cuve en AlSI 304. Robinet de vidange avec cran de

sQreté. Disponible comme un appareil de table, ou en option sur soubassement neutre en acier inox AlSI 430. °

=

. €

LITamnoBaHHasA BaHHa C 3PrOHOMUYHbBIMU BHYTPEHHUMU GOPMaAMM M YIIaMK AR NPOCTOTbl 06CAYKMBAHMA U MOMKK. BaHHbI BbINOAHEHbI 13 @

ctanu AlSI 304. KpaH ana cnvea ¢ npeaoxpaHmTenem. Bo3moXHOCTb YCTaHOBKM B BUAE HAaCTONIbHOTO 060pya0BaHMUA, AW B IMHWIO Ha NOACTaBKY s

13 HeprKaBetolen ctanm AlSI 430.
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ﬂ BAINS MARIE LINE 600

BM 30 EL
-
<l _

150 mm use or on a neutral

cabinet

i im « For GN 1/1-150
K ‘_
LI | |
mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto b kw '
330x600x290 12,9
100530300 BM30EL 366 x 650 x 440 14 1,5 230

use or on a neutral
cabinet
For GN 1/1 - 150

mm netto kg netto
Index / code Model e kg brutto Vv
660 x 600 x 290 22,8
100 530 600 BM 60 EL 710 X 725 x 540 359 3 230

GN1/1 = Single unit for benchtop

Double unit for benchtop

Bain marie

Bain marie

Mapmurt

= Simple cuve a poser sur
table ou sur meuble

neutre
Pour GN 1/1 150 mm

Bain marie

Bain marie

Mapmur

Double cuve a poser
sur table ou sur meuble

neutre
Pour GN 1/1 150 mm

|REDFOX|

+ OAMHOYHbLIN MapMUT AN1A

HaCTONbHOIO MCMOML30BAHMUA UK
YCTAHOBKM B IMHUIO
BmectumocTb g0 GN 1/1 — 150

A C|lhA

DRAINTAP = 30-90 230/1IN

= [1BOVHOM MapMUT ANA HAaCTONbHOMO

MCMONb30BaHNA NN YCTAaHOBKMK B
JINHUIO

BmectumocTb 2o GN 1/1 — 150

A °C| 4

DRAINTAP ~ 30-90 230/1N




LINE 600 WORK TOPS

Work tops
Eléments neutres
HenTpanbHble MOAYIN

REDFOX 600
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OPTION OF a5
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AISI 304 on all top surfaces, AlSI 430 on the body of unit. For benchtop use or on a neutral cabinet. Neutral work tops may be used with plastic <

c

cutting board. n
Construction du plan supérieur en inox AlISI 304, AlISI 430 pour le support et le corps. Pour une utilisation sur table ou sur un meuble neutre.

@

o o —

Bce noBepxHOCTH BbINOHEHbI M3 Hepykasetowen ctann AlSI 304, kopnyca 06opya0BaHWA BbINONHEHbI U3 HepyKaBetoLlen ctanm AlSI 430. g

BO3MOXHOCTb MCMO/b30BaHNA B BUAE HACTONIbHOMO 060PYA0BaHUA, AW Ha NMOACTABKY. [0OBEPXHOCTM HEMTPAsIbHBIX MOZYNEN MOTYT UMETb @

NNaCTUKOBbIE Pa3fenoyHble LOCKM. s
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. WASH BASIN UNITS LINE 600

mm netto kg netto

Index/code  Model T [ kg brutto
330x600x290 9,6
108030200 UM3OL  5e0 650y 440 10,7

UM30L

Water tap included

PP30L

For benchtop use or on a

neutral cabinet
Plastic cutting board in
option

Wash basin unit
Evier
PakoBMHa yMbIBaNbHUKA

Avec robinet mélangeur
et siphon

Neutral work top

Elément neutre de travail

Mopgynb HeATpaNbHbIi

= A poser sur table ou sur
un meuble neutre

= Planche de découpe
en polyéthylene (sur

BoZonpoBOAHbIM KpaH BXOAUT B
CTOMMOCTb

119 HACTONILHOTO NPUMEHEHMA UK
YCTaHOBKM Ha NMOACTaBKyY

« o onumm — HasMYMe NAacTUKOBbIX
pa3aenoyHbIX A0COK

demande)
mm netto kg netto
Index /code  Model e ke brutto
330 x 600 x 290 7,2
104530300 PP30L ool oo aao 83
PP6GOL Neutral work top

Elément neutre de travail
Mopgynb HeUTPaNbHbIiA
= For benchtop use oron a

neutral cabinet
Plastic cutting board in

« A poser sur table ou sur
un meuble neutre
Planche de découpe

= [nA HaCTONbHOTO NPUMEHEHMUA NN
YCTAaHOBKW Ha NOACTaBKY
Mo onunn — Hann4me NNACTUKOBbIX

option en polyéthylene (sur pasaenoyHbIX 40COK
demande)
mm netto kg netto
fadex/ode) Ik odel mm brutto kg brutto
660 x 600 x 290 12,8
104530600  PP6OL oot 2or aao e
PP 60 EL Elektric work top

Elément électrique de travail
Mopaynb HeATpaNbHbIN

For benchtop use or on a A poser sur table ou sur + [InA HacTONbHOTO NPUMEHEHNA UK
neutral cabinet un meuble neutre YCTaHOBKM Ha NOACTaBKY
« Plastic cutting board in = Planche de découpe = Mo onuuun — Hann4me NNacTUKOBbIX
option en polyéthylene (sur pasfenoyHbIX OCOK
demande)

mm netto kg netto o
ldexitode Recdel mm brutto kg brutto \ <
660 x 600 x 290 13,4
104530610 PP 60 EL 700 x 685 x 440 156 0,7 230 30-90 230/1N
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LINE 600 NEUTRAL UNITS

PD 30 Board for PP 30
Table pour PP 30
B Aocka gna PP 30
,/P- -
- » + Cabinet with door + Soubassement avec = [oAacTaBKa ¢ ABEpKamm
= Adjustable plastic support portes = Perynupyemble NNacTMKoBble
= legs « Pieds réglables en OMOPHbIE HOXKKM

(_ /< plastique

o
mmnetto kg netto Q
ldex//codelbiodel mm brutto kg brutto ;3
o
280 x 480 26 2
153000410  PD30 " 5 =
w
o
PD 60 Board for PP 60
Table pour PP 60
[ocka ana PP 60 S
~
A . . >
Cabinet with door = Soubassement avec = [oAacTaBKa ¢ ABEPKamM o)
/}‘ « Adjustable plastic support portes « Perynvpyemblie naacTMKoBble a
&« legs + Pieds réglables en OMOPHbIE HOXKM &
T plastique

o
S
()]
<
o
[N
a
mm netto kg netto E

Mesjeett | Bl mm brutto kg brutto

153000420 PD60 = %0 X 480 Sés
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NEUTRAL CABINETS LINE 600

Neutral cabinets
Soubassements
[loaCcTaBKuU

CLOSED CABINET - DOORS/DRAWERS

Made of AlSI 430; thickness 0,8 mm. Adjustable plastic support legs, option for casters.

Fabrigés en AlSI 430 d’épaisseur. Les pieds réglables en plastique, avec une option des roulettes

BbinonHeHbl n3 ctanu AlSI 430; TonwmHa 0,8 mm. Peryanpyemble N1acTMKOBbIE OMOPHbLIE HOXKM, MO OMUUU-TENEXKM C POSIMKAMMU.




LINE 600 NEUTRAL UNITS

Open cabinet
Soubassement ouvert
OTKpbITaa NoAcTaBKa

+ Height-adjustable plastic = Pieds réglables en + Perynvpyemblie naacTMKoBble
support legs plastique OMOpPHbIE HOXKM
3
Index / code Model (LD (D ket (el
mm brutto kg brutto <
330x510x 570 123 o
153000035 PO3OL 5555 340 x 660 135 a
660 x 510 x 570 16,5 =
4 o
153000065 POBOL 555 670x 600 18,4
990 X 510 x 570 21,5
153000095 POSOL 1445, 520 x 580 238
1320510 X 570 25,9
153000125 POL120L 335, 5204575 262 S
~
Neutral cabinet 3
(i
Soubassement neutre a
o
MoacraBKa
= Open cabinet « Soubassement ouvert = OTKpbITaa noacraska
+ Height-adjustable plastic = Pieds réglables en « Perynupyemble NNacT1KoBble o
. S
support legs plastique OMOPHbIE HOXKM <}
3
o
[
[a)
w
o
©
N
tto kg netto =
mm ne o
cex/Eodeptiodel mm brutto kg brutto é
330x530x 570 9,1 o
153000230 P30L 45,370 %580 10,4 a
660 x 530 x 570 11,7 o
153000260 PBOL 700, 610 x 580 13,9
Neutral cabinet
Soubassement neutre
o4
MoacraBKa 3
&
= Cabinet with door = Soubassement avec = [oAacTaBKa ¢ ABEPKamM
« Adjustable plastic support portes « Perynvpyemble naacTMKoBble
legs = Pieds réglables en OMOpPHbIE HOXKKM
plastique
@
—
©
S
(%)
£
©
o
mm netto kg netto
Melyjeett | ekl mm brutto kg brutto
330x 530570 12,1 oo
153000135 PD3OL  g14, 370 4 580 134 £
660 x 530 X 570 17,5 c
153000165  PDOOL 704, 610580 19,7 S
&
(]
—
[N
wv
9
—
<}
(%]
1%
(V]
Q
Q
<
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H NEUTRAL UNITS LINE 600

Door for the cabinet
Porte pour soubassement
ia..—"'-" [Bsepb ana noacrasku
|
Index /code Model l:(ggl:‘reut::)
3
150120200A DP 60 34
3
150120100A DL 60 34
Neutral cabinet
Piétement neutre
Q MoacraBKa
‘ Height-adjustable plastic = Pieds réglables en « Perynvpyemblie naacTMKoBble
support legs plastique OMOpPHbIE HOXKM
mm netto kg netto
udex/odetiodel mm brutto kg brutto
330x530 X 570 21
153000155  PZ30L o000 oo s
660 x 530 x 570 27
153000 170 PZ60 L 700 x 610 X 580 282
Z30 Drawer for PZ30 L
Tiroir pour PZ30 L
KomnneKr BbiaBUKHbIX AWMKOB gna PZ—-30 L
k. ’ 4/7
mm netto kg netto
[egjeett | bl mm brutto kg brutto
324 x583x215 10,2
153001130 230 366 x 650 x 440 11,3

Z60 Drawer for PZ 60 L
Tiroir pour PZ60 L
KomnneKT BbigBUXKHbIX AWMKOB ana PZ—60 L

4
L.
mm netto kg netto
Index/code  Model T kg brutto
153001 160 760 654 x 583 x215 15,2

700 x 685 x 440 17,4




LINE 600 ACCESSORIES

Set of wheels for PO, PD, P cabinets
Set de roulettes pour PO, PD et P piétements
Komnnekr konecukos gnsa wkapuukos PO, PD, P

o
kg netto o
Index / code (el
kg brutto <
153000 050 21 =
2,4 o
w
o
Scraper FTH/FTR
’ Grattoir FTH/ FTR

Ckpe6ok FTH/ FTR ,8
x
o
[
[a)]
w
o
o
o
[}
x
o
w
[a)
)
Index / code Model =

451009005  Scraper FTH
451009015  Scraper FTR E
=
x
o
[
a a)
i [}
# a o

3

~
o
©
c
(%)
2
—
©
€
v
£
©
o0
0o
£
©°
c
3
o
(]
I
.
wv
g
—
o
v
wv
]
o
<
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ﬂ COOKING LINE REDFOX 700 LINE 700

Cooking line REDFOX 700
Ligne REDFOX 700
Jinuma REDFOX 700

Top plates of the REDFOX 700 line modules are made of AISI 304 steel with thickness of 1,2 mm. Units are certified with IPX4, especially due to
the control knob and switches protection. There is a possibility to choose modules of different size 400, 800 or 1200 mm width. To meet a good
hygiene requirements, our line is protected with a stainless steel lamella, preventing food from getting in between the modules, same as connec-
ting them together. All parts for connection are placed on the back of the devices for easy installation. REDFOX 700 line can be placed along the
wall or as a central block. It is also possible to combine with the line REDFOX 900 “back to back” in order to have a variable two-sided line.

Les plaques supérieures des modules de la ligne REDFOX 700 sont en acier AlSI 304 d’une épaisseur de 1,2 mm. Les unités sont certifiées IPX4,
notamment grace au bouton de commande et a la protection des commutateurs. Il est possible de choisir des modules de différentes tailles:
largeur 400, 800 ou 1200 mm. Pour répondre a de bonnes exigences en matiére d’hygiéne, notre ligne est protégée par une lamelle en acier
inoxydable, empéchant ainsi les aliments de pénétrer entre les modules, comme s‘ils étaient connectés entre eux. Toutes les pieces de connexi-
on sont placées a 'arriere des appareils afin de faciliter leur installation. La ligne REDFOX 700 peut étre placée le long du mur ou en bloc central.
Il est également possible de combiner la ligne REDFOX 900 «dos a dos» pour obtenir une ligne a deux cotés variables.

BepxHue nnactuHbl AnHerHbIx moaynet REDFOX 700 nsrotosaeHs! 13 ctann AlSI 304 TonwmHon 1,2 mm. Arperatsl cepTMduLmMpoBaHbl No
cTaHAapTy IPX4, 0cobeHHO B OTHOWEHUK PYYKM YNPaBAEHUA M 3aLLMTbl Nnepekatodateneit. CyllecTsyeT BO3MOKHOCTb BbiIbOpa Moaynel WupuHom
400, 800 namn 1200 mm. YT06bI COOTBETCTBOBATL TPEOOBAHMAM TMIMEHbI, HALWWA MHWA 3aLLUMLLEHA NNACTMHAMM M3 HEPXKABEIOWEN CTann, KoTopble
NpefoTBPALLAOT NONagaHne NPOAYKTOB MeXAy MOAYNAMM, PAaBHO KaK U UX coeanHeHne. Bce aetann Ana NOAKAOYEHNA PACNONOXKEHbI Ha
3aZlHel NnaHenun ycTponcTea AN Nerkom yctaHoBKkK. Sinima REDFOX 700 moxKeT ObITb pa3melleHa BAOb CTeHbI UM B BUAE LEHTPaAbHOro 610Ka.
TaKKe BO3MOMKHO KOMBUHMPOBaATL ee ¢ AnHuelt REDFOX 900 «cnrHa K cnvHe», 4Tobbl NoAYyYUTb NEPEMEHHYHO ABYXCTOPOHHIOW ANHUIO.




LINE 700 COOKING LINE REDFOX 700

LINE REDFOX 700

Electric cooking ranges

Gas cooking ranges

Electric cooking ranges with oven
Gas cooking ranges with oven
Electric griddle plates

Gas griddle plates

Gas lava stone grills

Electric and gas deep fryers
Electric pasta cookers

Bain maries

Electric and gas bratt pans
Indirect boiling kettles

Neutral modules

74

78

84

88

94

102

108

112

116

120

124

126

128

69

‘ Snack ‘ REDFOX Pizza ‘ REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Bains marie

‘ Free-standing

Accessories




COOKING LINE REDFOX 700 LINE 700

REDFOX 700 Line / Ligne / nnHus

Electric cooking ranges
Cuisiniéres électriques
3neKTpuqecuue KYXOHHbI€ N/1UTbI

Gas cooking ranges
Cuisiniéeres a gaz
la30Bble KyXOHHbIe NAUTbI

Griddle plates
Plaques de grillade
MoBepxHOCTU-TPUNDb

Gas lava grills
Grills de lave
Nasosble rpunu

Deep Fryers
Friteuses
DpUTIOPHULLbI

Electric pasta cookers
Cuiseurs de pates
MakapoHoBapKu

Bratt pans
Poéles basculantes
TurenbHble cKkOBOPOAbI

Indirect boiling kettles
Marmites
MuwieBapoYHble 31IeKTPUYECKUue
KOTANbl

Work tops
Espaces de travail
Paboune noBepxHoOCTU

|REDFOX




LINE 700 COOKING LINE REDFOX 700

Smart solution and durability

The cooking line REDFOX 700 is a professional kitchen solution that is precisely designed to fulfil all the basic kitchen needs,
bringing maximum user comfort, user friendliness and durability according to modern cooking technologies and hygienic stan-
dards. Top plate panels are made of AISI 304 stainless steel, and are 1,2 mm thick. Electric components of REDFOX 700 line
are IPX4 certified. Module connectivity is secured by special stainless steel slats perfectly sealing units together. Installation is
possible along the wall or even as a central block. An offset back panel allows easy installation of pipelines and wiring behind
the devices. REDFOX 700 is designed to install ,back-to-back® together with REDFOX 900 and keep the REDFOX design concept.

REDFOX 600

Dynamique et fonctionnalité

La ligne est une solution technologique dynamique et pratique qui répond pleinement aux exigences standard en matiére de

REDFOX 700

parameétres techniques et fonctionnels et de confort de [ “utilisateur. Le REDFOX 700 est une solution idéale pour les cuisines
et restaurants d “hotel, les bars et les bistros, les petits cafés et les restaurants en libre service d “une capacité journaliere
allant jusqu “a 300 repas.

o

o
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OnHammKa n GyHKLMOHANbHOCTb -
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REDFOX 700 Line/ Ligne / nunus

Professional solution for highly demanding catering units
Solution pratique pour votre cuisine professionnelle.

MpakTHuyeckoe pelleHne ans Balein NpodpeccMoHabHOM KyXHMU.

Double row burners

Briileurs a double rangée
OByXpAfHbIe ropenku

Ideal performance for quick meal preparation
Performance idéale pour une préparation rapide des repas
MpeanbHas MOWHOCTb AJ1A 6bICTPOro NPUroToBIEHNA efbl

Maximum use of the workspace
Utilisation maximale de | “espace de travail
MakcumanbHoe ncnosb3oBaHue paboyeil nowaam

Distribution of heat throughout the space
Répartition de la chaleur dans toute | "espace
PacnpepeneHue Tenna no Bcew niowaam

Reliable performance
Performance fiable
HapexHas npon3BoaNTeNbHOCTb

Thanks to the combination of a burner and lava stones
Grace a la combinaison d “un brileur et des pierres de lave
bnarogapsa coueTaHMO MOLLHON FOPENKU 1 TaBOBbIX KaMHeN

For demanding operating conditions
Pour des conditions de fonctionnement exigeantes
OnAa Tpe6oBaTenbHbIX YCIOBUIA SKCMyaTaLuu

Moulded bathtub reinforced for high resistance to mechanical damage
Une baignoire moulée renforcée pour une résistance élevée a un endommagement mécanique
MpeccoBaHHas BaHHa C pe6POM XKeCTKOCTM A1 6OMbLUEN YCTOMUYMBOCTM OT MEXaHNYECKOTO NOBPEeXAeHNs

Refilling valve

Valve de remplissage
KpaH nopgnutkun

Continuous water uptake minimizes the frequency of the necessary complete replacement
Le remplissage d “eau continu minimise la fréquence de remplacement complet nécessaire
MocTosAHHOE 3aMnosiHeHWE BOAOW CBOAUT K MUHUMYMY HEOOXOAMMOCTb MONTHON 3aMeHbl

|REDFOX|




LINE 700 COOKING LINE REDFOX 700

Full bottom heat

Répartition uniforme de la chaleur
PaBHomepHoe pacnpeneneHvie Tensa

Ensures homogenous pan heating
Grace a la disposition des éléments chauffants
Bnaropaps pacnonoXeHuto HarpeBaTebHbIX 3/1IEMEHTOB

Internal thermostatic protection
Protection thermostatique interne
BHyTpeHHsAA TepMocTaTUYecKan 3almTa

Prevents damage by overheating
Protection de | “appareil contre les dommages dus a une surchauffe
3awmTa 060pyLoBaHNA OT NOBPEXAEHNA 3-3a Neperpesa

REDFOX 600

o
o
~
x
o
e
[a]
w
o

REDFOX 900

REDFOX Pizza

Snack

Bains marie

Free-standing

Accessories

|REDFOX|




ELECTRIC COOKING RANGES LINE 700

Electric cooking ranges
Cuisinieres électriques
aﬂeI-(Tpl/ILJECKI/Ie RYXOHHbIE TJINTbI

The selection of electric boiling tops or ranges with convection or static oven in GN sizes
Plaque supérieure moulée en une piece de tole en acier inoxydable pour faciliter le nettoyage

MpeccoBaHHaA BEPXHAS NOBEPXHOCTb M3 LIE/IbHOO KyCKa HEPXKaBEIoLLLEro MeTasina Ana 6osee Nerkoin O4nCTKM

Protection thermostatique
interne

Internal thermostatic
protection

BHYTpeHHAA TepmocTaTU4ecKas
3awmra

« Internal thermostatic protec-
tion against overheating
Even if the staff forgets to
switch off the empty plate,
thermostatic protection
reduces the plate output to

+ protége | “appareil contre la
surchauffe

+ Mémesil opérateur oub-
lie d “éteindre la plaque de
cuisson vide, la protection
thermostatique réduira les

e OxnaxkaeHue obopyaoBaHuUsA
OT neperpeea

o [laxke ecam 06CayKMBAIOLLMIM
nepcoHan 3abyaet
BbIK/NHOUYUTb MYCTYHO
NAUTy, TepMOCTaTUYECKanA

prevent its damage

It saves electricity and partici-
pates in safe operation of the
kitchen.

performances pour prévenir
les dommages (renflement de
la plaque de cuisson)
Economise de | “énergie et
augmente la sécurité dans la
cuisine

3aWMTa YMEHbLINT
NpPOW3BOAMUTENBHOCTD

M NPesoTBPaTUT TaK
nospexaeHue (UCKpuBieHue
NANTbI)

DKOHOMMUT SHEPTULO U
yBennymBaeT 6e30nacHoCcTb Ha
KyXHe




LINE 700 ELECTRIC COOKING RANGES

Pressed top plate made of stain-
less steel AISI 304 = Top plate

thickness 1,2 mm = Module sizes 1,2 mm = Régulation de performance ToNlWmMHOM 1,2 Mm = 6-CTyneH4aTan §
400, 800 and 1200 mm = Module de 6 degrés = Protection thermosta- perynMpoBKa MOLLHOCTHU . x
connection with seam covering tique interne contre une surchauf- BHyTpeHHsAn TepmocCTaTMYecKas =
w
o

slats = Simple service access via
the bottom side of the product = 6

Plaque supérieure moulée en acier
inoxydable AISI 304 d “épaisseur de

fe = En version 2, 4 ou 6 plaques de
cuisson de diam. 220 mm = Soluti-

MpeccoBaHHaA BEpPXHAA MOBEPXHOCTb
M3 Heprkasetoler crtann AlSI 304

3awWmTa OT neperpesa = B BapuaHTe
c 2, 4 vam 6 nmtammn ¢ 220 mm

REDFOX 600

level output regulation of the hot-
plates = Versions with 2, 4 or 6 hot-
plates = Rotary switch = Circula-
ting air oven GN 1/1 or static oven
GN 2/1 = Ovens with 4 positions
for GN inserts = Oven s tempera-
ture range 50-300 °C = Safety oven
thermostat 360 °C = Fully stainless
steel ovens = High protection IPX4
= Cooking ranges with base or
electric oven = Low rear chimney
with cast iron grid

on sans sous-structure, avec sous- =  PeweHne 6e3 noacTaBKM, C
-structure = Protection des éléments NnoAcTaBKkon = 3awura 3/1eMeHTOoB
de commande IPX4 « Cheminée ynpasneHusa yposBHa IPX4 = HusKkan
arriere basse avec grille en fonte. 3aaHAA Tpyba C YyryHHOW peLleTKoM

Snack REDFOX Pizza REDFOX 900

Bains marie

Full stainless ovens Fours tout en acier inoxydable YcroiiuuBblie anemeHTbI

« Full stainless oven chambers « Chambre de cuisson en ynpasnieHua

« Whole internal space of the acier inoxydable avec coins
oven is produced from stain- arrondis
less steel with pressing and + Simplifie le nettoyage et | “en-
rounding. tretien et optimise la sécurité YyacTMuam (OCTaTKM MaKapoH U
+ Cleaning and maintenance is hygiénique OBOLLEW).
more efficient and faster.  Lasaleté ne peut pas adhérer e Moatomy Mx MOXKHO
6e30MacHO NPUMEHATb U B
6osiee TAKEbIX YCAOBUAX.

e 3awmuTa IPX4
e KHOMKM yCcTOMYMBbI OT
UOKOCTEN U TBEPAbIM BA3KUM

Free-standing

aux coins et aux joints

Accessories




SP 70/04 E

+ Benchtop version

= Powerful round shaped
hotplates

= Pressed top plate for easy
hygienic cleaning

Boiling top
Fourneau
Mnauta

A poser sur table

= Puissantes plaques rondes
Plan supérieur embouti
pour en entretien facile

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto REB g kw Vv
400 x 700 x 330 20
117260868  SPTO/O4E 00 00 o200 e 52 400
SP 70/08 E Boiling top
Fourneau
MNnuta
= Benchtop version A poser sur table
« Powerful round shaped Puissantes plagues rondes
hotplates = Plan supérieur embouti
= Pressed top plate for easy pour en entretien facile
e hygienic cleaning

LINE 700

HacTtonbHada sBepcua

MoluHble Kpyrable KOHGOPKM
BepxHaAs naHenb ¢ yrnybneHviem
npoTvB Nepenvea

Clo @)

50400  2am %0 aoov

HacTonbHas Bepcusa

MolLLHble Kpyrble KOHGOPKM
BepxHas naHensb ¢ yrnybaeHvem
npoTVB nepesnrea

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto kg brutto kw ' OC @ 2&6 2&6 &
800 X 700 x 330 39
117261109 SPTO/0SE o, %o X s 104 400 50400  2am (2026 400y
SP 70/012 E Boiling top
Fourneau
MNauta
, = Benchtop version = A poser sur table « HacTtonbHas Bepcus
; = Powerful round shaped Puissantes plagues rondes MollHble Kpyrible KOHGOPKM
‘-‘. 3 hotplates Plan supérieur embouti BepxHaa naHens ¢ yrnybneHviem
“ ‘-‘. ; » Pressed top plate for easy pour en entretien facile npoTMB Nepennsa
o hygienic cleaning
mm netto kg netto
lndexfcode Bicdel mm brutto kg brutto v ° C @ 2.5:6 2&:6 2&6 &
1200 x 700 x 330 56
117260869 SPTO/O12E 5, %o 7 156 400 50400  22em 28 (%6 (26 400y
SP 70/40 E Boiling top
= Fourneau
Mnuta
‘ d = Powerful round shaped Puissantes plagues rondes MoluHble Kpyrible KOHGOPKM
‘ hotplates = Plan supérieur embouti » BepxHAs naHenb ¢ yrnybneHnem
el + Pressed top plate for easy pour en entretien facile npoTWB Nepesnrea
hygienic cleaning
il
mm netto kg netto
Index/code  Model oyt e v o C @ 26 &
117261107 spTojaoE 400X 700x900 32 52 400 50400 2em 8 a00v

440 x 800 x 975

40




BOILING TOP - ELECTRIC

LINE 700

SP 70/80 E

+ Powerful round shaped
hotplates

hygienic cleaning

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto kw Vv
800 x 700 x 900 55
117261108 SP70/80E 840 X800 X 975 68 10,4 400

SP 70/120 E

Powerful round shaped
hotplates

hygienic cleaning

mm netto kg netto

eyt plocel mm brutto kg brutto v
1200 x 700 x 900 80
117261110 SP70/120 E 1240 X800 X 975 % 15,6 400

Pressed top plate for easy

l = Pressed top plate for easy

Boiling top
Fourneau
Mnauta
Puissantes plagues rondes

« Plan supérieur embouti
pour en entretien facile

MolLHble Kpyrble KOHGOPKM
+ BepxHsas naHens c yrybneHvem
npoTVB NepesnnBea

°C @ 26 2&6&

50400  2an &8 &0 40y

Boiling top

Fourneau

MNnuta

Puissantes plagues rondes

Plan supérieur embouti
pour en entretien facile

MoluHble Kpyrible KOHGOPKK
BepxHsAs naHenb ¢ yraybneHnem
npoT1B Nepenvsa

°C @ 26 26 26 &

50-400  22an %0 (B8 (26 40y

2 -

|REDFOX

REDFOX 600

Free-standing Bains marie Snack REDFOX Pizza REDFOX 900 REDFOX 700

Accessories



GAS COOKING RANGES LINE 700

Gas cooking ranges
Cuisinieres a gaz
[@30Bble KyXOHHble N/INTHI

Double flame burner SP with unique heat distribution
Braleur a deux rangées avec transfert de chaleur unique

[ByxpAagHasa ropesnka C yHMKaIbHOM TeN100Taa4ven

Heavy duty double flame
burners

« Brass burners SP with perfor-
mance up to 7,5 kW
Brass burners SP include two
lines of flame on the top of
each other and pilot burners.
Higher efficiency of gas
burning can be achieved due
to modern and heavy duty
nozzles. It enables reaching
high performance with ac-
ceptable consumption.

Braleurs SP

« Brlleurs a deux rangées
robustes en laiton de perfor-
mance allant jusqu “a 7,5 kW

« Les brdleurs sont équipés
d “une flamme éternelle pour
faciliter | “allumage
Haute efficacité de la combus-
tion du gaz grace aux buses
modernes durables apporte
une performance élevée et
une consommation réduite

lfopenku SP

® MaccuBHbIe IaTyHHble
OBYXpPAAHbIE TOPENKU
MOLLHOCTbIO A0 7,5 KBT
lopenku ob6opyaoBaHbl
«BEYHbIM OTHEMY» ANSA
NpPOCTOro 1 yaobHoro noaxura
Bbicokan apdeKTMBHOCTb
CXuraHua rasa 6narogaps
COBPEMEHHbIM
BbICOKOMPOYHbIM COM/Iam
obecneunBaeT 6onee BbICOKYHO
NpPon3BOAUTENBHOCTb U
HU3Koe noTpebneHne




LINE 700 GAS COOKING RANGES

Pressed top plate made of stain-
less steel AISI 304 = Top plate
thickness 1,2 mm = Module sizes
400, 800 and 1200 mm = Module
connection with seam covering
slats = Simple service access via
the bottom side of the product -
Grids made of 10 mm AISI 304 =
Versions with 2, 4 or 6 burners =
Circulating air evlectric oven GN
1/1 or static electric or gas oven
GN 2/1 = Ovens with 4 positions
for GN inserts = Oven’s tempe-
rature range 50-300 °C - Safety
electric oven thermostat 360 °C =
Fully stainless steel ovens = High
protection IPX4 = Cooking ranges
with base or electric oven = Low
rear chimney with cast iron grid

Pressed top plate

« Pressed top plate of the
boiling top

+ The pressing prevents con-
tamination from penetrating
the welds and corners of the
boiling top.

+ Cleaning and maintenance is

Plaque supérieure moulée en acier
inoxydable = AISI 304 d " épaisseur de
1,2 mm = En version 2, 4 ou 6 brile-
urs = Flamme éternelle des brileurs
SP = Solution sans sous-structure,
avec sous-structure = Protection des
éléments de commande IPX4 = Che-
minée arriére basse avec grille en
fonte

et de confort

more efficient and faster.

Gaufrages hygiéniques

« Empéche la pénétration et
[ “accumulation de saleté
dans les joints soudés

» Propreté hygiénique parfaite

MpeccoBaHHasA BEPXHAA NOBEPXHOCTb
M3 Hepxasetowelh crtanm AlISI 304
ToAWMHOMW 1,2 Mmm = B BapuaHTe C
2, 4 uan 6 ropenkamm = «BeuyHbinn
OroHb» Aa ropenok SP PewweHue 6e3
NOACTaBKMW, C MOACTAaBKOM = 3awmTa
3/1eMeHTOB ynpas/sieHnA ypoBHA IPX4
= Hu3kaa 3aaHAs Tpyba C YyryHHowm
peLueTKoM

fMrneHunyeckue sbicTynbl

« Plaques supérieures moulées e Jlerkuii n npocrtom yxoa,
permettent un entretien facile

61aroaapa NPeccoBaHHbIM
MoBEPXHOCTAM

¢ [peaoTBpallatoT nonagaHue
W HaKoMaeHWe HeYmcToT B
CBapHbIX COeAMHEHUNAX

e aeanbHasa rurmeHa n YucToTa

REDFOX 600

Free-standin Bains marie Snack REDFOX Pizza REDFOX 900 REDFOX 700

Accessories




= SPB70/04G

\

Benchtop version
= Double flame brass
burners

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto P e kw
400 x 700 x 330 25
117260858  SPBT0/04G 00 o0t 200 % 9,5
_—
__,r—-l SPB 70/08 G
= )
= Benchtop version
+ Double flame brass
Eaw
‘ = Durable stainless steel grid
mm netto kg netto
eyt plocel mm brutto kg brutto
800 x 700 x 330 32
117261155  SPBT0/08G gy o0 0 oo - 21,5

= SPB70/012G

\

Durable stainless steel grid

Boiling top
Fourneau
Mnauta
A poser sur table
= Brlleurs en laiton de
flamme double

Grille supérieure en acier
inoxydable

Boiling top

Fourneau

Mnauta
A poser sur table
Brileurs en laiton de
flamme double

Grille supérieure en acier
inoxydable

Boiling top
Fourneau
MNauta

= Benchtop version = A poser sur table
Double flame brass Brdleurs en laiton de
s burners flamme double
¥ = Durable stainless steel grid = Grille supérieure en acier
inoxydable
mm netto kg netto
lncejceds biodel mm brutto kg brutto
1200 x 700 x 330 55
117261211 SPBT0/012G 5,00 00 ® oo pos 31
_— i SPB70/40 G Boiling top
! Fourneau
Mnuta
Durable stainless steel grid Grille supérieure en acier
Hygienic pressed top plate inoxydable
Plan supérieur embouti
pour un entretien facile
mm netto kg netto
ldextode hiodel mm brutto kg brutto
400 X 700 X 900 28
117261150 SPBT0/40G 00 000 oo % 9,5

|REDFOX|

LINE 700

HacTtonbHada sBepcua

[1BOViHble NaTyHHble ropesKku
[poYHan peleTKa U3 HepKaBetoLLen
CTanu

HacTonbHas Bepcusa

[1BOMHbIE NATYHHbIE FOPE/IKM
[poyHas pelueTKa 13 HepKasetoLLel
cTanu

HactonbHan sBepcus

[1BOVIHbIE NaTyHHbIE TOPEKN
MpouHas peleTka U3 HepyKasetoLei
cranu

6135 o

MpouHan pelweTka U3 HepasetoLei
cranu

BepxHss naHesb ¢ yrybneHvem
npoT1B Nepenvea




LINE 700 BOILING TOP - GAS

— | SPB 70/80 G Boiling top
: -t Fourneau
Mnauta
Durable stainless steel grid = Grille supérieure en acier = [po4Has pelleTKa U3 HepKaBetoLLe
= Hygienic pressed top plate inoxydable cTanu
Plan supérieur embouti « BepxHsas naHenb c yrybneHnem
pour un entretien facile npoTvB Nepennsa
k 3
mm netto g netto
ldexfcode bicdel mm brutto kg brutto kvl 315 6 “ g
800 x 700 x 900 48 :Gji6; Q
117261151 SPBT0/80G  g,on o0 o o1 215 016 ] s 5
o
";-i SPB 70/120 G Boiling top
; = Fourneau
Nauta 8
~
Durable stainless steel grid = Grille supérieure en acier = Tpo4YHan peLeTKka U3 HepKaBetoLLen 3
Hygienic pressed top plate inoxydable cTanu a
= Plan supérieur embouti « BepxHsa naHenb ¢ yraybnexHvem [~=
pour un entretien facile npoTVB nepesnrea
o
S
<)
=
(@)
w
a
2
mm netto kg netto
Index / code Model BT kg brutto KW 9 3&5 9 @
1200 x 700 x 900 69 6 6 35
117261146 SPB70/120G 5,0 o0 o75 a6 31 w b JL2E GAS
8
ﬂ SP 70/04 G Boiling top S
' Fourneau Q
n a
nuta o
= Benchtop version = A poser sur table « HacTtonbHas Bepcus
~# « Double flame brass = Brdleurs en laiton avec = [1BOWHbIE NaTyHHbIE TOPeKu
burners double flamme + [poyHan pelleTKa U3 HepKasetoLLel
= Durable stainless steel grid = Grille supérieure en acier cTanu %
inoxydable e
(%]
mm netto kg netto Q
Index / code Model — —— kg brutto kW @ “ é
400 x 700 x 330 30 PILOT @
117260844 SPTO/04G 00 o0 "o 8 12 FLAME GAS £
= - - @
ﬂ SP 70/08 G Boiling top
. Fourneau
Nauta w0
£
Benchtop version « A poser sur table + HacTtonbHas Bepcua E
| ~«# - Double flame brass = Brlleurs en laiton avec = [1BOViHble NaTyHHble ropenkn 3
burners double flamme = [lpoyHan pelleTKa 13 HepsKagsetoLlemn Shf
Durable stainless steel grid = Grille supérieure en acier cTanu
inoxydable
(%]
L
—
o
wv
wv
Q
3
mm netto kg netto <
Index/code  Model mmbrutte kgbrutto W P 4575 “
800 x 700 x 330 50 PILOT 5175
117261142 SPTO/08G om0t 20 o 27 FLAME /2] /2] 6as

|REDFOX|




BOILING TOP - GAS

mm netto

Index / code Model mm brutto
1200 x 700 x 330
117261212 SP 70/012 G 1240 X 800 X 975

mm netto

Index / code Model mm brutto
400 X 700 x 900
117261147 SPT0/40G /0. 800x 975

‘

mm netto

Index / code Model mm brutto
800 x 700 x 900
117261152 SPT0/80G  gyon o0 e

mm netto

Index [ code Model mm brutto
1200 x 700 x 900
117261 149 SP 70/120 G 1240 X 800 X 975

=

kg netto

kg brutto
92
108

ﬂ SP 70/012 G Boiling top
. Fourneau
Mnauta
Benchtop version A poser sur table
~«# - Double flame brass + Brdleurs en laiton avec
burners double flamme
Durable stainless steel grid Grille supérieure en acier
inoxydable
kg netto
kg brutto kW
68
by 39
;ﬁ-"’-”" SP 70/40 G Boiling top
* Fourneau
MNnuta
Double flame brass Brlleurs en laiton avec
| ~«  burners double flamme
= Durable stainless steel grid = Grille supérieure en acier
inoxydable
kg netto
kg brutto
46
P 12
=85 SP70/80G Boiling top
£ Fourneau
MNauta
» Double flame brass = Brdleurs en laiton avec
| ~#  burners double flamme
« Durable stainless steel grid Grille supérieure en acier
i inoxydable
kg netto
kg brutto
65
78 27
ﬁ SP 70/120 G Boiling top
s Fourneau
MNnauta

Double flame brass Brdleurs en laiton avec
burners double flamme
= Durable stainless steel grid = Grille supérieure en acier
inoxydable

LINE 700

= HactonbHada BepcuAa

» [1BOWHbIe NaTyHHblE ropenku
[poYHan peleTKa U3 HepKaBetoLLen
CTanu

z
=~
=
=
z

FAE (7,5]7,5145] o

« [1BOIHbIE NaTyHHbIE FTOPEsKM
MpouHan peleTka U3 HepyKasetoLei
cranu

« [1BOMHbIE NaTyHHbIE FTOPESIKM
MpouHan peweTka U3 HepKasetoLei
cTanm

PILOT
FLAME

+ [1BOIHbIE NaTyHHbIE FTOPENKM
« TpoyHas pelleTka 13 HepasetoLlen
cTanu

PILOT
FLAME ’

v

E
g
e

E

|REDFOX|




BOILING TOP - GAS

LINE 700

STP 70/08 G Boiling top
- Fourneau
Mnauta

Qi

Boiling unit for benchtop
use or ,bridge” system
Powerful brass burners
with unique flame-
spreader with solid top
Removable top plate for
comfortable maintenance

= A poser sur table ou sur .
un soubassement
Brdleurs puissant en laiton
et plaque coup de feu
central gaz
Plan supérieur
entierement démontable
pour l‘entretien facile

BapouHas naunTta AnA yCTaHOBKM Ha
MOCT MW Ha CToN

MolHble naTyHHble ropenku

C YHMKaNbHbIM paccekaTenem
nnameHu

[nAa npocToTbl 06CNYKMBAHUA

- NMOMHOCTbIO CbeMHanA BEPXHAA
naHenb

o
mm netto kg netto Q
Index / code Model Ry ey kw }ﬁ;z/o PI{gT “ g
800 X 713 x 330 67,5
117261472 STPT0/086G oo o ) 291 186 BOILINGTOP  FLAME GAS =
&
STP 70/012 G Boiling top
Fourneau
Nauta 8
~
Boiling unit for benchtop A poser sur table ou sur BapoyHas naunTa Ans yCTaHOBKM Ha 3
. “ [
use or ,bridge” system un soubassement MOCT MK Ha CToN a
= Powerful brass burners = Brlleurs puissant en laiton = MoulHble naTyHHble ropenKku [~=
with unique flame- et plaque coup de feu C YHMKabHbIM paccekaTesiem
spreader with solid top central gaz naameHu
= Removable top plate for = Plan supérieur « [11A NpoCTOTbl 0BCAYKMBAHUA o
comfortable maintenance entierement démontable - MNO/IHOCTbIO CbeMHasn BepPXHAA &
pour |‘entretien facile naHenb 3
&
2
mm netto kg netto
lceNfEode poce] mm brutto kg brutto \"/ @ 8{,,5 @
1200 x 713 x 330 91 PIEZZ0 PILOT
117261473 STP70/012G 1254§820:494 106 356 BOILINGTOP  FLAME 8&5 8k{v5 GAS
©
N
- N
STP 70/80 G Boiling top S
g Fourneau Q
[a)
Mauta w
o = Boiling unit on a neutral = Brlleurs et plaque de = BapoyHaa namMTa Ha NOACTAaBKe,
cabinet, with doors as an mijotage sur armoire Ha/n4yune ABEpPOK No Onumm
option (porte en option) = MoLuHble naTyHHble ropenKku
= Powerful brass burners = Brlleurs puissant en laiton C YHMKaNbHbIM paccekatenem %
with unique flame- et plague coup de feu naameHu E
o spreader with solid top central gaz « CbemHas BepxHasa naHenb
= Removable top plate for = Plan supérieur obecrneynBaeT NPoCToTy AOCTyNa K
comfortable maintenance entierement démontable Kopnycy ropenku
pour I‘entretien facile
mm netto kg netto 2
Index [ code Model R e \‘;/ @ é
800 x 713 x 908 83,5 PIEZZ0 PILOT t
117261474 STPTO/80G oo~ X0 o 186 BOILINGTOP FLAME 85 GAS @
g
; STP 70/120 G Boiling top
- Fourneau
Nauta 2
2
= Boiling unit on a neutral = Brlleurs et plaque de = BapoyHaa namMTa Ha NOACTaBKe, IS
: cabinet, with doors as an mijotage sur armoire Ha/m4yune ABEpPOK NO Onuum 3
option (porte en option) + MoLLHbIE NaTyHHbIE FOPE/KM g
= Powerful brass burners « Brdleurs puissant en laiton C YHMKaNbHbIM paccekatenem
| with unique flame- et plaque coup de feu nnameHu
z spreader with solid top central gaz + CbemMHasn BepxHAA NaHenb "
= Removable top plate for = Plan supérieur obecneynBaeT NPoCTOTy AOCTyNa K 2
comfortable maintenance entierement démontable Kopnycy ropenku g
pour |‘entretien facile g
[}
mm netto kg netto <
Index/code  Model i il T \‘;/ N 85 w
1200 X 713x 908 112 PIEZZ0 ~ PILOT
117261475 STPT0/120G >0 xX820 :1079 1288 356 BOILINGTOP  FLAME 85 GAS

|REDFOX|




ELECTRIC COOKING RANGES WITH OVEN LINE 700

Electric cooking ranges with oven

Cuisinieres électriques avec four
INEKTPUHECKIME KyXOHHbIE M/INTbI C AyXOBbIM LLIKAhOM

The selection of electric boiling tops or ranges with convection or static oven in GN sizes.

Plaque supérieure moulée en une piece d “acier inoxydable pour faciliter le nettoyage.

MpeccoBaHHaA BEPXHASR NOBEPXHOCTb M3 LIE/IbHOrO KYCKa HEPXKaBetoLLLero MeTasina Ana 6osee n1erkoin O4nCTKU.

Internal thermostatic
protection

« Internal thermostatic protec-
tion against overheating
Even if the staff forgets to
switch off the empty plate,
thermostatic protection
reduces the plate output to
prevent its damage
It saves electricity and partici-
pates in safe operation of the
kitchen.

Protection thermostatique
interne

« protége | “appareil contre la
surchauffe

« Mémesil opérateur oub-
lie d “éteindre la plaque de
cuisson vide, la protection
thermostatique réduira les
performances pour prévenir

les dommages (renflement de

la plaque de cuisson)
Economise de | énergie et
augmente la sécurité dans la
cuisine

BHYTpeHHsAA TepmocTaTU4ecKan
3awmTa

e OxnaxkaeHue obopyaoBaHMsA
OT neperpesa

o [laxke ecam 06CayKMBaOLLMIA
nepcoHan 3abyaet
BbIKAOUYNUTL NYCTYIO
NAUTY, TepMOCTaTUYECKan
3alMTa YMEHbLWUT
NPOW3BOAMUTENBHOCTb
W NPeaoTBPaTUT TaK
nospexaeHue (MCKpuBneHme
NAnTbI)

® DKOHOMMT SHEPrUIO U
yBenn4mMBaeT 6e30nacHoOCTb Ha
KyXHe




LINE 700 ELECTRIC COOKING RANGES WITH OVEN

Pressed top plate made of stainless
steel AISI 304 = Top plate thickness
1,2 mm = Module sizes 400, 800 and
1200 mm = Module connection with
seam covering slats = Simple servi-
ce access via the bottom side of the
product = 6 level output regulation
of the hotplates = Versions with 2, 4
or 6 hotplates = Rotary switch = Cir-
culating air oven GN 1/1 or static
oven GN 2/1 = Ovens with 4 positions
for GN inserts = Oven s temperature
range 50-300 °C

Full stainless ovens

+ Full stainless oven chambers

« Whole internal space of the
oven is produced from stain-
less steel with pressing and
rounding.

+ Cleaning and maintenance is
more efficient and faster.

Plaque supérieure moulée en acier
inoxydable AlISI 304 d “épaisseur de
1,2 mm = Régulation de performance
de 6 degrés = Protection thermosta-
tique interne contre une surchauf-
fe = En version 2, 4 ou 6 plaques de
cuisson de diam. 220 mm = Soluti-
on sans sous-structure, avec sous-
-structure = Protection des éléments
de commande IPX4 = Cheminée
arriére basse avec grille en fonte.

arrondis

« Chambre de cuisson en
acier inoxydable avec coins

« Simplifie le nettoyage et | “en-

MpeccoBaHHasA BEPXHAA NOBEPXHOCTb
M3 Hepxasetowelh ctanm AlISI 304
TONWMHOM 1,2 Mm = 6-CTyneH4yaTan
perynmpoBka MOLLHOCTH .
BHyTpeHHsAA TepmocTaTMyeckas
3awmTa OT neperpesa = B BapuaHTe
c 2,4 vanm 6 namtamun @ 220 mm =
[Lyxosoii wkap GN 1/1 cyxoxkaposoi
nnm ctatudeckuin GN 2/1 = inanasoHx
TemnepaTyp AyxoBoro wkada: 50-
300 °C = 4 nonoXeHua peLleTkn
B AyxoBOM WHKady = 3alUTHbIN
TepmocTart = PelieHne 6e3 noacTaBKy,
C NOACTaBKOM, C AyXOBbIM LUIKadOM
= 3awmuTa 3/1EeMEeHTOB YyNnpaBAeHUA
ypoBHs IPX4 = Huskasa 3agHaAa Tpyba
C YYrYHHOM peLueTKon

Fours tout en acier inoxydable [yxosbie wkadbi u3

HepKaBelowein cTanm

e Kamepa ayxoBoro LwKada
M3 HeprKaBetoLLen CTanm ¢
3aKpYIEHHbIMM Kpasmu

tretien et optimise la sécurité e Ynpouwiaet o4MCTKy 1 yxoa,

hygiénique

« Lasaleté ne peut pas adhérer
aux coins et aux joints

yBennymsaet rurmeHn4YecKkyro

6e3onacHoOCTb

* HeuunctoTbl MoryT 3abumBatbea

B yribl U coeaAnHeEHNA

REDFOX 600

Free-standing Bains marie Snack REDFOX Pizza REDFOX 900 REDFOX 700

Accessories




E OVEN RANGES - ELECTRIC LINE 700
SPT70/8011E Range with convection oven
- Fourneau avec four a convection
f 4 MAnUTa ¢ KOHBEKLMOHHBIM AyXOBbIM LIKadpom

‘-‘. + Powerful round shaped + Puissantes plaques rondes = MoLLHble Kpyrble KOHGOPKK
“‘ hotplates « Régulation de la +  KoHTpONb MmolHOCTH
+ Power control enabled puissance de chauffe obecrneunBaeTcs peryimpoBaHmem
‘---" i by 6-position regulation par commutateur a 6 6-NO3NLMOHHON PYYKOM
switch knob positions nepekntoyatens
i GN1/1 electric « Fouraconvection GN 1/1 = GN1/1 anektpuyeckas
1 = convectional oven KOHBEKLMOHHAasA AyxoBKa

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto bt KW Vv o C *GN]/] & @ 2&6 2&6

800 x 700 x 900 80 26 26

117260871 SPTTO/80LLE g0 o™ o o 134 400 50300 3,13kW230V  2em W 4 400v
SPT 70/8021E Range with static oven
Fourneau avec four statique
?‘ MauTa co cTaTUYecKUM AyX0oBbiM LWKAPOM
‘ + Powerful round shaped « Puissantes plaques rondes = MouiHble Kpyrible KOHHOPKK
m 4 hotplates + Régulation de la « KOHTpOAb MOLLHOCTM
= Power control enabled puissance de chauffe obecneynsaeTca peryanposaHmem
by 6-position regulation par commutateur a 6 6-NO3NUMOHHOI py4KOW
switch knob positions nepekntoyatens
f + Electric oven GN 2/1 with = Four statique GN 2/1 * DNIEeKTPUYECKMA AyXOBOW
] static heat inside the wkad GN 2/1 co cratnyeckom
cabinet TennoobpaboTro

mm netto kg netto o —
Index / code Model mmbratte  lebratte WV C oy & @ 26 26 &

800 x 700 x 900 89 26 26
117260870 SPTTO/8021E g\t o0 e 102 16,7 400 50-300 ~ 6,3kW 400/3N  22cm W S 400V

SPT 70/120 11 E Range with convection oven
Fourneau avec four a convection
m MAnTa ¢ KOHBEKUMOHHBIM AYXOBbIM WKadom
W. = Powerful round shaped = Puissantes plaques rondes + MoliHble Kpyrable KOHGOPKHK
! - ] hotplates « Régulation de la + KOHTponb MoWHOCTM

Power control enabled puissance de chauffe obecneynsaeTcs peryanposaHmem

by 6-position regulation par commutateur a 6 6-NO3NLMOHHON PYYKOM
switch knob positions nepekstoyaTens
1 - GN1/1 electric « Fouraconvection GN 1/1 = GN1/1 aneKkTpuyeckas
3 convectional oven KOHBEKLMOHHanA Ayx0oBKa

mm netto kg netto
lndexfcode bicdel mm brutto kg brutto K v ° C *GNM 6 @ 2.5:6 2&:6 2&6 6

1200 X 700 X 900 111 26 26 26
117261176 SPTT0/12011E 5, o oo 128 186 400 50300 3,13kW230V  22em G G S 400V
SPT70/12021E Range with static oven
Fourneau avec four statique
MnuTa co cTaTUYecKUM AyXoBbiM LWKAPOM
Powerful round shaped « Puissantes plaques rondes = MolLLHble Kpyrible KOHPOPKM
hotplates = Régulation de la +  KOHTpONb MoLLHOCTH
Power control enabled puissance de chauffe obecrneynBaeTcs peryimpoBaHmem
by 6-position regulation par commutateur a 6 6-NMO3NLMOHHON pyYKOW
switch knob positions nepekntoyatens
Electric oven GN 2/1 with = Four statique GN 2/1 = DNIeKTPUYECKNA LyXOBOM
static heat inside the wkad GN 2/1 co cratnyeckom
cabinet TennoobpaboTrom
mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto KEBo Y kw Vv o C N1 & @ 2&6 2&6 2&6 &
117261180  SPT70/12020F  L200XTO0XS00 120y g4y 50300 63kW4003N  22cm (&0 (B8 2 40y

1240 x 800 x 975 136







GAS COOKING RANGES WITH OVEN LINE 700

Gas cooking ranges with oven
Cuisinieres a gaz avec four
[A30Bble KYXOHHbIE MNTbI C AyXOBbIM LLIKAhOM

Double flame burner SP with unique heat distribution
Braleur a deux rangées avec transfert de la chaleur unique

[ByxpAagHana ropesnka C yHUKaIbHOM Ten100Taaqven

Heavy duty double flame
burners

« Brass burners SP with perfor-
mance up to 7,5 kW
Brass burners SP include two
lines of flame on the top of
each other and pilot burners.
Higher efficiency of gas
burning can be achieved due
to modern and heavy duty
nozzles. It enables reaching
high performance with ac-
ceptable consumption.

Braleurs SP

« Brlleurs a deux rangées
robustes en laiton de perfor-
mance allant jusqu “a 7,5 kW

« Les brdleurs sont équipés
d “une flamme éternelle pour
faciliter | “allumage
Haute efficacité de la combus-
tion du gaz grace aux buses
modernes durables apporte
une performance élevée et
une consommation réduite

lfopenku SP

® MaccuBHbIe IaTyHHble
OBYXpPAAHbIE TOPENKU
MOLLHOCTbIO A0 7,5 KBT
lopenku ob6opyaoBaHbl
«BEYHbIM OTHEMY» ANSA
NpPOCTOro 1 yaobHoro noaxura
Bbicokan apdeKTMBHOCTb
CXuraHua rasa 6narogaps
COBPEMEHHbIM
BbICOKOMPOYHbIM COM/Iam
obecneunBaeT 6onee BbICOKYHO
NpPon3BOAUTENBHOCTb U
HU3Koe noTpebneHne




LINE 700 GAS COOKING RANGES WITH OVEN ﬂ

Pressed top plate made of stainless
steel AISI 304 = Top plate thickness
1,2 mm = Module sizes 400, 800 and
1200 mm = Module connection with
seam covering slats = Simple servi-
ce access via the bottom side of the
product = Grids made of 10 mm AISI
304 rod = Versions with 2, 4 or 6 bur-
ners = Circulating air evlectric oven
GN 1/1 or static electric or gas oven
GN 2/1 = Ovens with 4 positions for
GN inserts = Oven’s temperature
range 50-300 °C

Pressed top plate

« Pressed top plate of the
boiling top

+ The pressing prevents con-
tamination from penetrating
the welds and corners of the
boiling top.

+ Cleaning and maintenance is

Plaque supérieure moulée en aci-
er inoxydable AlSI 304 d " épaisseur
de 1,2 mm = En version de 2,4 ou 6
brileurs = Flamme éternelle - Four
GN 1/1 a air chaud ou GN 2/1 sta-
tique = Plage de température du
four de 50-300 °C = 4 positions de la
grille au four = Solution sans sous-
-structure, avec sous-structure, avec
four = Protection des éléments de
commande IPX4 = Cheminée arriére
basse avec la grille en fonte

et de confort

more efficient and faster.

Gaufrages hygiéniques

« Empéche la pénétration et
[ “accumulation de saleté
dans les joints soudés

» Propreté hygiénique parfaite

MpeccoBaHHasA BEPXHAA NOBEPXHOCTb
M3 Hepxasetoweln crtanm AISI 304
ToNWwMHOM 1,2 mm = B BapuaHte c 2, 4
WK 6 Topekamu = «BeYHblii OroOHbY =
[Lyxosoii wkap GN 1/1 cyxoxkaposoi
nnm ctatudeckuin GN 2/1 = lnanasox
TemnepaTtyp Ayxosoro wkada: 50-
300 °C = 4 MoONOXKeHMA peLleTKn B
ayxosom wWKady = PeweHne 6es
NOACTaBKM, C NOACTaBKOM, C AyXOBbIM
wrkadom = 3awmuTa  371EeMeHTOB
ynpasneHua yposHA IPX4 = Huskaa
3a4HAA Tpyba ¢ YyryHHON pelueTKomn

fMrneHnyeckue BbicTynbl

« Plaques supérieures moulées e Jlerkuii n npocrtom yxoa,
permettent un entretien facile

61aroaapa NPeccoBaHHbIM
NMoBEPXHOCTAM

¢ MpeaoTepallatoT nonagaHue
W HaKoMaeHWe HeYmcToT B
CBapHbIX COeAMHEHUNAX

e peanbHasa rurmeHa n YucToTa

REDFOX 600

Free-standing Bains marie Snack REDFOX Pizza REDFOX 900 REDFOX 700

Accessories




OVEN RANGES - GAS

LINE 700

™ SPBT70/8011GE Range with convection oven

—

GN 1/1 electric
convectional oven
Durable stainless steel grid
Durable and hygienic

&

Four électrique a
convection GN 1/1

Grille supérieure en acier
inoxydable

Fourneau avec four a convection
Mauta c KOHBEKUMNOHHbIM AYyXOBbIM u.n(ad)om

« GN 1/1 electric convectional oven

« [lpoyHan pelleTKa U3 HepsKasetoLlemn
cTanu

« HagesHble U TMrMeHnYHbIE FOPesKM

burners = Brdleurs hygiéniques et
durables
mm netto kg netto
Index / code Model R ——— kg brutto kW \' o C *GN]/] & E&ﬂm“
800 X 700 x 900 73 21,5[G B .
117261065  SPBT70/801LGE oo ™o ) e s [[E]] 230 vyraznézlevnéno 50300 3,13kW 230V ﬂw GAS
= SPBT70/8021G Range with static oven
- = Fourneau avec four statique
MauTa co cTaTUYecKUM AyX0oBbiM LWKAPOM
GN 2/1 gas oven Four a gaz statique GN 2/1 GN 2/1 rasoBas ayxoska
Durable stainless steel grid Grille supérieure en acier [poYHan peLleTKka U3 HepsKaBetoLLe
= Durable and hygienic inoxydable cTanu
! burners Brileurs hygiéniques et HagexHble 1 TMrMeHnYHble ropesKu
durables
L] ;
mm netto kg netto
Index / code Model mmbrutto  kgbrutto <V /1 w’ 35| 6 @
800 X 700 x 900 84
117260846  SPBT70/8021G oy o0 oo 107 27,5 6kW  GAS ﬂ 9 GAS
SPBT 70/80 21 GE Range with static oven
- Fourneau avec four statique
MNnuTa co cTaTUUEeCcKUM AyXO0BbiM LWKAdOM
< « GN 2/1 electric staticoven = Four électrique statique « GN 2/1 aneKkTpuyeckan ctaTmyeckan
« Durable stainless steel grid GN 2/1 [YXOBKa
Durable and hygienic Grille supérieure en acier [poYHan peLeTka U3 HepsKaBetoLLle
burners inoxydable cTanu
Brileurs hygiéniques et HageHble U TMIMEeHUYHbIE FOPEesKU
durables
ol
mm netto kg netto —_
Index / code Model — —— kg brutto kw v o C N & ﬂm“
800 x 700 x 900 83 21,5[6] —
117260926 SPBT70/8021GE o\ oo ooe st 6ajp 400 50-300  6,3kW 400/3N ?IW GAS

= SPBT70/12021G

——

GN 2/1 gas oven

= Durable and hygienic

« Durable stainless steel grid =

Range with static oven
Fourneau avec four statique
MAnTa co cTaTMYeCKUM AyXOBbIM WKapom

Four a gaz statique GN 2/1
Grille supérieure en acier
inoxydable

GN 2/1 ra3oBas ayxosKka

« TpoyHas pelleTka 13 HepKasetoLlen

CTann

burners Brlleurs hygiéniques et HafexHble v rMrMeHnyHble ropesku
durables
mm netto kg netto
Index [ code Model " —— T KW 621 w 9 3&5 9 “
1200 X 700 X 900 129 ——
117260847  SPBT70/12021G 150 oo oo 196 37 6kW  GAS 9 9 3{w5 GAS

|REDFOX|




LINE 700 OVEN RANGES - GAS

= SPBT 70/120 21 GE Range with static oven

Fourneau avec four statique
MaunTa co cTaTUYeCcKUMm AyXOBbIM WKadom

GN 2/1 electric staticoven = Four électrique statique « GN 2/1 anekTpuyeckas ctaTuyeckas

= Durable stainless steel grid GN 2/1 OyXOBKa
Durable and hygienic « Grille supérieure en acier = [lpoyHas pelleTKa 13 HepyKasetoLlen
burners inoxydable cTanu
= Brdleurs hygiéniques et = HagexHble v TMrMeHnYHble ropenku
durables

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto el kW Vv © ( GN2/1 & 6 3,5 6 “
1200 x 700 x 900 115 31[G]
117261213 SPBT70/12021GE 5,0 ooo o 13 631E) 400 50-300  6,3kW 400/3N 9 é 3{w5 GAS

REDFOX 600

ﬂ SPT 70/80 11 GE Range with convection oven

s Fourneau avec four a convection

MauTa ¢ KOHBEKLMOHHbIM AYXOBbIM LWWKadpom ,8
Double flame brass = Brdleurs en laiton avec « [1BOWHbIE NaTyHHbIE TOPEeKu 3
o o
- burners double flamme = [lpoyHas pelleTka 13 HepKaBeroLLei a
= Durable stainless steel grid = Grille supérieure en acier cTanu [~=
GN 2/1 electric static oven inoxydable « GN 2/1 aneKTpuyeckas ctaTuyeckas
= Four électrique statique OyXOBKa
GN 2/1 o
S
[e)]
=
(@)
.
[a)
&
mm netto kg netto
Index / code Model mmbrutto kgbrutto W v o C o & P ﬂ k{NS @
800 x 700 x 900 78 27(6] PILOT
117261153  SPT70/80 11 GE 840§800§975 o a3 20 50-300  3,13kw230v ~ FLAME mw GAS
©
N
= . . N
=85 SPT70/8021G Range with static oven >
Fourneau avec four statique Q
MNnuTa co cTaTUUEeCcKUM AyXO0BbiM LWKAdOM g
= Double flame brass = Brlleurs en laiton avec « [lBOViHble NaTyHHble ropenkn
burners double flamme = [lpoyHan pelleTKa U3 HepsKasetoLlemn
Durable stainless steel grid = Grille supérieure en acier cTanu
« GN 2/1 gas oven inoxydable « GN 2/1 ra3oBas ayxoBKa X
Four & gaz statique GN 2/1 g
mm netto kg netto Q
Index / code Model mm brutto P kw N @ @ ﬂm“ é
800 x 700 x 900 105 —_— PILOT
117260843  SPT70/8021G gy oo oo 11 33 6kW  GAS  FLAME mw GAS g
©
[aa]
ﬂ SPT70/8021GE  Range with static oven
e Fourneau avec four statique
MauTta co cTaTMy4ecKUm AyxoBbiM LWKadpom 2
hel
Double flame brass «+ Brdleurs en laiton avec + [1BOMHbIE NaTyHHble ropeskn §
- burners double flamme « [poyHas pelleTka 13 HepKaseroLLlen 3
Durable stainless steel grid = Grille supérieure en acier cTanu o
GN 2/1 electric static oven inoxydable « GN 2/1 anekTpuyeckas ctaTuyeckas
= Four électrique statique LOyXOBKa
GN 2/1
(%]
L
S
a
Q
3
mm netto kg netto —_— <
Index / code Model mm brutto ke brutto kw Vv OC N & w ﬂ KVS “
800 x 700 x 900 98 27(G —_— PILOT
117260931  SPT70/80 21 GE 840:800:975 m 6‘3[[E]] 400 50-300  6,3kW 400/3N  FLAME {WS {WS GAS

|REDFOX|




OVEN RANGES - GAS LINE 700

ﬁ SPT 70/12021 G Range with static oven
i Fourneau avec four statique
MaunTa co cTaTUYeCcKUMm AyXOBbIM WKadom

Double flame brass + Brdleurs en laiton avec « [1BOViHble NaTyHHble ropenkn
burners double flamme = [poyHas peleTka 13 HepKaseroLLlen
Durable stainless steel grid = Grille supérieure en acier cTanu

« GN 2/1 gas oven inoxydable « GN 2/1 ra3oBas oyxoBKa

« Four a gaz statique GN 2/1

mm netto kg netto
lndexiode biodel mm brutto kg brutto KW GN2/1 m N L‘QSJ 45 B@i @
PILOT

1200 x 700 x 900 141
117260845 SPT70/12021G  Lag0 X 190X 200 e 45 6w Gas FLAME 7] 7o) 45 eas
ﬁ SPT 70/12021 GE Range with static oven
g Fourneau avec four statique
MauTa co cTaTUYecKUM AyX0oBbiM LWKAPOM
Double flame brass = Brdleurs en laiton avec « [1BOWHbIE NaTyHHbIE TOPEeKu
- burners double flamme + [1poyHasn pelleTka U3 HepKaBetoLLlen
= Durable stainless steel grid = Grille supérieure en acier cTanu
« GN 2/1 electric static oven inoxydable « GN 2/1 aneKTpuyeckas ctaTuyeckas
= Four électrique statique OyXOBKa
GN 2/1

mm netto kg netto —
Index / code Model mm brutto kg brutto kW v o C N1 & w @M KVS m
PILOT

1200 x 700 x 900 125 39(6]
117261215  SPT70/12021GE [ " o0 ooe 1 6.3[E) 400 50-300 6,3kW 400/3N  FLAME k,w5 (WS 4k(V5 GAS




LINE 700 FRENCH GAS OVEN RANGE

STPT 70/80 21 G Range with gas static oven
Fourneaux coup de feu

MauTa co ctaTUyecKMm AyXoBbiMm l.I.lKad)OM

Powerful brass burners
with unique flame-
spreader and solid top
boiling plate

« Gas oven GN 2/1

= Fully removable upper
plate under burners for
comfortable maintenance

Plaque coup de feu

avec brileurs laiton SPS
supérieur

Four a gaz GN 2/1

Plan supérieur
entierement démontable
pour I‘entretien facile

+ MollUHan naTyHHanA ropeska c
YHUKaNbHbIM paccekaTtenem
nNaMeHu- CNIOWHAA NOBEPXHOCTb

« Cra3oBbiM AyxoBbIm Likadom GN 2/1
MoNHOCTbIO CbeMHan BepXHAA
naHenb Noa ropeakamu gna
NPOCTOTbI 0OCNYKMBAHUA

o
mm netto kg netto Q
Index [ code Model e — RERrtt kw N2/ m \‘;/ OPTION > “ g
PIEZZ0 PILOT .@ o
117261461  STPT70/8021G Zggi;ggiggi gg? 24,9 6kW  GAS BOILINGTOP  FLAME 6AS =
w
o

; STPT 70/80 21 GE Range with electric static oven

Powerful brass burners
with unique flame-
spreader and solid top

=

Fourneaux coup de feu
MaunTa co cTaTUYECKUM AyXOBbIM WKadpom

Plague coup de feu
avec brileurs laiton SPS
supérieur

MouHan NIaTyHHaA ropenika ¢
YHWKa/IbHbIM paccekaTenem

REDFOX 700

nAameHu- CNOLLHaA NOBEPXHOCTb
boiling plate Four statique GN 2/1 C aN1eKTPUYECKMM AyXOBbIM LKahoM
« Electric oven GN 2/1 « Plan supérieur GN 2/1
= Fully removable upper entierement démontable = [MoAHOCTbIO CbeMHas BEPXHAS o
plate under burners for pour l‘entretien facile naHenb noa ropeakamu ansa &
comfortable maintenance NPOCTOTbI 0B6CNYKMBAHMA é
=)
2
mm netto kg netto
o Moo mm brutto kg brutto - v ° C GN2/1 & \‘;/ OPTION
616 PILOT 4
w2618 STPTTO021GE goo 0208 2r SR aco 50300 6,3KW 400/3N  BOILINGTOP  FLAME s
©
N
. . N
STPT70/12021 G Range with gas static oven S
Fourneaux coup de feu Q
[a)
MNnuTa co cTaTUUEeCcKUM AyXO0BbiM LWKAdOM o
= Powerful brass burners = Plaque coup de feu = MouHas naTyHHan ropeska ¢
with unique flame- avec brileurs laiton SPS YHUKaNbHbIM paccekaTtenem
spreader and solid top supérieur nnameHu- CrioWHasa NOBEPXHOCTb
boiling plate « Four statique GN 2/1 « C 3/1eKTPUYECKMM AyXOBbIM LKahOoM %
Electric oven GN 2/1 Plan supérieur GN 2/1 E
Fully removable upper entierement démontable  « MonHOCTbIO CbemHan BepXHAA
plate under burners for pour I‘entretien facile naHenb nog ropeakamm ana
comfortable maintenance NPOCTOTbI 0BC/YKMBAHUA
Tct i Model mm netto kg netto .g
ndex/code ode mm brutto kg brutto GN2/1 m \*;/ _OPTION. “ s
117261481 STPT70/12021G ~ 1200X736x908 159 419 PIEZZO ~ PIOT  Fo o E
1240 X 800 X 975 175 ; 6kW  GAS BOILINGTOP  FLAME | g
©
[aa]
; STPT 70/120 21 GE Range with electric static oven
- Fourneaux coup de feu
MaunTta co cTaTUYeCKUM AyX0BbiM LWKadoOm &
hel
; + Powerful brass burners « Plague coup de feu « MolUHan naTyHHasA ropeska c E
with unique flame- avec brdleurs laiton SPS YHWKaNbHbIM paccekatenem 3
spreader and solid top supérieur naameHu- CNAOWHaA NOBEPXHOCTb Shf
boiling plate « FouragazGN 2/1 « Cra3osbim fyxoBbiM Wwkadom GN 2/1
i « Gasoven GN 2/1 = Plan supérieur = [MONHOCTbIO CbeMHan BepxHAA
i = Fully removable upper entierement démontable naHenb noa ropeakamu ansa
plate under burners for pour l‘entretien facile NPOCTOTbl 0B6CNYKMBAHMSA &
comfortable maintenance 2
@
3
mm netto kg netto —_— <
g Hocel mm brutto kg brutto kv vy © C GN2/1 & \‘;/ OPTION “
1200 x 736 x 908 156 35,6[G —_— PIEZZ0 PILOT
117261462  STPT70/120 21 GE 1240:8002975 s o [[E]] 400 50-300  6,3kW 400/3N  BOILINGTOP  FLAME 85 GAS

|REDFOX|




ELECTRIC GRIDDLE PLATES LINE 700

Griddle plates
Plaques de grillade
[ToBEPXHOCTb-TPUNb

Electric and gas griddle plates with 12 mm top plate with excellent heat conduction
Plaques de grillade électriques et a gaz d “épaisseur de 12 mm avec conduction thermique parfaite

NEKTPUYECKME M Fa30Bble NOBEPXHOCTU-TPUb TOALLMHOM 12 MM C naeanbHbIM pacnpeaeneHmem Tenna

Removable splash guard Bord d “éclaboussures CbeMHan 3alUTHAA KPOMKa

| . Detacheable splash guard amovible e 3alyiaet ot 6pbi3raoLLero
+ You can easily remove the » Protéege contre les éclabous- Xupa
splash guard and wash it sures de graisse e Jlerko CHUMaETCA U NETKO
separatelly « Facile a enlever pour le ymcTuTea
« Comfortable and easy clea- nettoyage facile
ning of the griddle plate wel-
ding seams and splash guard




LINE 700 ELECTRIC GRIDDLE PLATES

Top plate thickness 1.5 mm = 12
mm thick griddle plate = Whole
casing is made of stainless steel
= Smooth, grooved, or combined
versions (1/2 grooved and 1/2
smooth) = One or two indepen-
dent cooking zones = Ready for
use within 15 minutes = Griddle
plate is welded together with a
casing for better hygiene = Remo-
vable splash guard - 110 mm high
= Large capacity grease collecting
tray = Temperature range regulati-
on 50 - 300 °C = Safety thermostat
360 °C = Waterproof IPX4 = Low
rear chimney with cast iron grill
= Heaters fitted with copper nuts
- easier service

Revétement d acier inoxydable
» Plaque supérieure d’épaisse-
ur de 1,5 mm = Plaque de grilla-
de d’épaisseur de 12 mm avec
systeme uniforme de chauffage
= Plaque de grillade en acier ou
en acier inoxydable = Versions li-
sse, rainurée, combinée = Préte
a étre utilisée pendant 15 minu-
tes = Bord de plaque de cuisson
amovible = Une ou deux zones
de grillade indépendantes | "une
de ["autre = Réglage de la tempé-
rature de 50-300 °C = Protection
des éléments de commande IPX4
» Cheminée arriere basse avec gri-
lle en fonte

O6nunuoBKa NONHOCTbO
BbIMO/IHEHA W3 Hep)KaBeloLleWn
ctanm =  TonwwMHa  BepxHeWn
nosepxHoctnt - 1,5 mm -
NOBEPXHOCTb-TPUAb TONLLMHOMN 12
MM C CUCTEMOW pPaBHOMEPHOTO
nporpesa = [l0OBEPXHOCTU-TPUIb
M3 CTalM WAW  HEep)KaBelKu =
BapuaHTbl: rnagkasn, pebpucrtas,
KombuHMpoBaHHaa =  [OTOBO
K paboTe B TeuyeHue 15 MWUH =
CbemHasa Kpomka namtbl = OgHa
WM [Be He3aBUCUMbIe TpPUb-
-30Hbl * HacTpolika Temnepatypsl
50 300 °C = 3awmTa 3/71€eMEeHTOB
ynpasneHna ypoBHA IPX4 =
Huskaa 3agHAA Tpyba ¢ vyryHHowm
peLieTKoMm

REDFOX 600

Snack REDFOX Pizza REDFOX 900 REDFOX 700

Bains marie

Large griddle surface

Grande surface de la plaque

« Enlarged griddle surface de grillade
« Working zone is as wide as the « La surface de travail utilise * Paboyasn NoBepxHOCTb
device itself toute la largeur de | “appareil NCMOb3YET BCIO LIMPUHY
« Provides maximum possible  « la conduction thermique uni- o0bopyaoBaHua
capacity Forme dans toute la surface e PaBHOMEpHOE pacnpeaeneHune
« Ceci maximise la capacité de Ten/sa no Bcen naowaam
surface ¢ bnarogapa aTomy
yBenununsaerca obbem
MOBEPXHOCTM

bonblwasa naowaab
NOBEPXHOCTU-TPUNDb

Free-standing

Accessories




ﬂ RY TOP GRIDDLE PLATES - ELECTRIC LINE 700

FTH 70/04 E

Benchtop version
= Smooth surface

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto P e kw v
400 x 700 x 330 36
117110191 FTHT0/04E 0% 000 300 o 45 400
FTHC 70/04 E
Smooth

+ Self standing unit on a

as an option
QOutstanding heat
conduction of plate

mm netto kg netto
lceNfEode pocel mm brutto kg brutto 4
400 x 700 x 330 36
LUT110577  FTHCTO/O4E 000 220 5 45 400
FTR70/04 E
£
3
o
in
+ Ribbed
LA - For benchtop use or

,bridge” system

plate
mm netto kg netto
(e il et mm brutto kg brutto v
400 x 700 x 330 36
117110297 FTRTO/O4E 0t 00”20 o 45 400
FTRC 70/04 E
£
£
o
n
Ribbed
S - For benchtop use or

,bridge” system

plate
mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto PGt \'}
400 x 700 x 330 36
117110642 FTRCTO/04E 00000 pos 45 400

Removable splash guard

neutral cabinet, with door

= High heat conduction of .

High heat conduction of

Griddle plate
Plaque de cuisson
NoBepXHOCTb XapoyHana

+ A poser sur table

= Surface lisse .

Protection anti
éclaboussures amovible

Griddle plate - chromed
Plaque de cuisson chromée

HacTtonbHada sBepcua
[naakasa noBepxHOCTb
CbeMHbI 3aLNTHBIN 3KpaH

__1l°C

12mm
IRON 50-300

4

400/3N

MoBepXHOCTb }KapoUHas - XPOMMPOBaHHAA

Lisse

« Sur armoire, avec ou sans =
portes (en option)
Haut conductibilité
thermique

Griddle plate
Plaque de cuisson
NMoBepXHOCTb XKapoyHasa

= Nervurée .
= [119 yCTaHOBKM Ha MOCT M/ Ha CTON

= A poser sur table ou sur
systeme en «pont »
Haut conductibilité
thermique

Griddle plate - chromed
Plaque de cuisson chromée

TNafKas NOBEPXHOCTb

Ha noacraske ¢ asepkamu nam 6e3
(onums)

OTNMYHasA TenIoNPoOBOAHOCTb
NOBEPXHOCTH

Cr = C 4

12mm
0,03mm ~ CHROMED = 50-300 ~ 400/3N

PudneHas noBepxHoCTb

OTAnYHasA Ten10nNpPoBOAHOCTb
NOBEPXHOCTH

I °C| 4

12mm
IRON 50-300  400/3N

MoBepXHOCTb }KapouHas - XPOMMPOBaHHAA

Nervurée

= A poser sur table ou sur
systéme en «pont »
Haut conductibilité
thermique

|REDFOX

PudneHas noBepxHOCTb

[1ns yCTaHOBKM Ha MOCT MW Ha CTON
OT/MYHasA TenaoNpPoBOAHOCTb
NOBEPXHOCTU

Cr = C 4

12mm
0,03mm ~ CHROMED = 50-300 ~ 400/3N




LINE 700 FRY TOP GRIDDLE PLATES - ELECTRIC

FTH 70/08 E Griddle plate
Plaque de cuisson

£
5 MoBepPXHOCTb }apouHas
&
Benchtop version = A poser sur table = HacTtonbHas Bepcua
A - Smooth surface = Surface lisse = [nagKaa NoBepxHOCTb
- = Removable splash guard « Protection anti » CbeMHbIN 3aWnTHBIV 3KpaH

éclaboussures amovible

o
mm netto kg netto Q
Index / code Model R —— ety kw v o C & g
800 X 700 X 330 66 12mm Q
117110222 FTHTO/08E g0 o0 ™ 20 78 2X45 400 IRON 50300 400/3N é
o
FTHC 70/08 E Griddle plate - chromed

. Plaque de cuisson chromée
5 MoBepxHOCTb KapouHas - XPOMMPOBaHHas §
Benchtop version = A poser sur table « HacTtonbHas Bepcusa 3
. [
El| - Smooth surface + Surface lisse + [nafikasa NoBEPXHOCTb a
o

- = Removable splash guard = Protection anti » CbeMHbIN 3aWnTHBIV 3KpaH
éclaboussures amovible

o
S
<)
=
(@)
w
a
2

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto e s kw v C r o C &
800 x 700 x 330 66 12mm
117110645  FTHCTO/08E 40§ 800:390 78 245 400 0,03mm  CHROMED = 50-300  400/3N
©
N
. N
FTHR 70/08 E Griddle plate S
. Plaque de cuisson Q
[a)
SE, MNoBepXHOCTb }KapouHas o
wn
= Benchtop version = A poser sur table « HacTtonbHas Bepcus
= Y% smooth % ribbed = Surface % lisse, % = Y5 rnagKkasa % pudbneHas noBepxHOCTb
surface nervurée + CbeMHbIV 3aLMTHbIN 3KpaH
= Removable splash guard = Protection anti- %
éclaboussures amovible E
mm netto kg netto Q
Index / code Model mm brutto P kw v o C & é
800 x 700 x 330 66 12mm
117110309 FTHR7O/08E oo " oo " o 7 2x4,5 400 RON ~ 50-300  400/3N e
©
[aa]
FTHRC 70/08 E Griddle plate - chromed
. Plaque de cuisson chromée
= MoBepXHOCTb }KapouHas - XPOMMPOBAHHAA @
n hel
Benchtop version « A poser sur table + HacTtonbHas Bepcua E
A - 1/2 Smooth, 1/2 ribbed « Surface 1/2 lisse, 1/2 « 1/2 rnapkas, 1/2 puoneHas 3
- = surface nervurée NOBEPXHOCTb g
Removable splash guard - Protection anti- + CbeMHbIV 3aLMTHbBIN 3KpaH
éclaboussures amovible
w
L
S
a
Q
Q
[}
mm netto kg netto <

)
Index / code Model mm brutto b kW ' C r C &

800 X 700 x 330 66 mm
117110652 FTHRCTO/08E 4o§soo§ 390 b 245 400 0,03mm  CHROMED = 50-300 ~ 400/3N

|REDFOX'




ﬂ FRY TOP GRIDDLE PLATES - ELECTRIC LINE 700

FTR70/08 E Griddle plate
. Plaque de cuisson
5 MoBepPXHOCTb }apouHas
Ribbed Nervurée « PudneHan noBepxHOCTb
ZAunl - For benchtop use or « A poser sur table ou sur « 119 yCTaHOBKM Ha MOCT MM Ha CTON
— = ,bridge” system systeme en «pont » OTAnYHasA Ten10NpPoBOAHOCTb
High heat conduction of = Haut conductibilité NOBEPXHOCTU
plate thermique
mm netto kg netto
Index / code Model R —— ety kw v o C &
800 x 700 x 330 66 12mm
11711029  FTR7O/08E g0 o0 ™ 20 78 2X45 400 IRON 50300 400/3N
FTRC 70/08 E Griddle plate - chromed
. Plaque de cuisson chromée
5 MoBepxHOCTb KapouHas - XPOMMPOBaHHas
Ribbed Nervurée PudneHas noBepxHOCTb
796 mm For benchtop use or A poser sur table ou sur « [1ns yCTaHOBKM Ha MOCT WM Ha CTON

,bridge” system

High heat conduction of

systeme en «pont »
Haut conductibilité

= OTAMYHaA TenNONPOBOAHOCTb
NOBEPXHOCTU

plate thermique
mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto e s kw v C r o C &
117110649  FTRC70/08E gggi;gg:g;g gg 2x4,5 400 0,03mm (ﬂﬁgmp 50-300  400/3N
FTH 70/40 E Griddle plate
Plaque de cuisson
NMoBepXHOCTb XKapoyHasa
« Smooth = Lisse = [nagkaa NnoBepxHOCTb

as an option
QOutstanding heat
conduction of plate

« Self standing uniton a
neutral cabinet, with door

Sur armoire, avec ou sans
portes (en option)

= Haut conductibilité
thermique

Ha noacraske ¢ aABepkamu nnm 6es
(onupmn)

« OTAMYHan Ten0NpoBOAHOCTb
MOBEPXHOCTH

mm netto kg netto o
Index / code Model — —— b Ermie kW VvV C &
400 x 700 x 900 47 12mm
117110302 FTHTO/A0E 0000 e s 45 400 TRON 50-300  400/3N

FTHC 70/40 E

Smooth

as an option
= OQOutstanding heat
conduction of plate

= Self standing unit on a
neutral cabinet, with door

Griddle plate - chromed

Plaque de cuisson chromée
MoBepXHOCTb }KapouHas - XPOMMPOBaHHAA

Lisse

= Sur armoire, avec ou sans
portes (en option)
Haut conductibilité
thermique

[nagkana noBepxHOCTb

» Ha noacraske ¢ ABepkamu nnun 6es
(onuumn)
OTnn4Haa TenNoNpPoOBOAHOCTb
NOBEPXHOCTMU

mm netto kg netto
Index | code Model mm brutto T KW Vv C r u © C &
400 X 700 x 900 47 12mm
117110639 FTHCTO/40E 0 i 400 : o5 s 45 400 0,03mm ~ CHROMED = 50-300 ~ 400/3N

|REDFOX




LINE 700 FRY TOP GRIDDLE PLATES - ELECTRIC ﬂ

FTR70/40 E Griddle plate
Plaque de cuisson

£
5 MoBepXHOCTb }apouHas
U2l
Ribbed surface « Surface nervurée + PudneHas nosepxHoCcTb
S - Removable splash guard = Protection anti- »  CbeMHbIN 3aWnTHBIV 3KpaH
- = large grease collecting éclaboussures amovible « BmecTuTenbHbIV pesepsyap A
3 tray = Tiroir de graisse de grande cbopa *upa
capacité

o
mm netto kg netto Q
Index [ code Model e kg brutto kw v o C & g
400 x 700 X 900 47 12mm o
117110300 FTR70/40E 0 : 800 i o7s pd 45 400 IRON 50-300  400/3N é
o

FTRC70/40 E Griddle plate - chromed

Plaque de cuisson chromée

£
5 MoBepXHOCTb }KapoUHas - XPOMUPOBAHHAA §
wn
Ribbed = Nervurée « PudneHas noBepxHOCTb 3
. . [
EELe| - Self standing unit on a = Sur armoire, avec (en = Ha noacraske, Haanymne ABEPOK No a
: neutral cabinet, with door option) ou sans portes onuun [~=
as an option » Haute conductibilité + OT/IMYHan TennonpoBoOAHOCTb
QOutstanding heat thermique NOBEPXHOCTU
conduction o
S
<)
=
(@)
w
a
2
mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto e s kw Vv C r o C &
400 x 700 x 900 47 12mm
117110643  FTRCT70/40E 440§ 800:975 s 45 400 0,03mm  CHROMED = 50-300  400/3N
©
N
. N
FTH70/80E Griddle plate S
Plaque de cuisson Q
[a)
HOBerHOCTb apo4yHasa g
« Smooth = Lisse = [nagkaa NnoBepxHOCTb
« Self standing uniton a = Surarmoire, avec ou sans = Ha noacTaske ¢ ABepKamu uam 6es
neutral cabinet, with door portes (en option) (onupmn)
as an option = Haut conductibilité = OT/IMYHAA TENNONPOBOAHOCTb %
QOutstanding heat thermique NOBEpPXHOCTU E
conduction of plate
mm netto kg netto Q
Index / code Model — —— b Ermie kw v o C & é
800 x 700 x 900 81 12mm
117110304 FTHTO/80E o\t o0 re o 24,5 400 IRON 50-300  400/3N g
©
[aa]
FTHC 70/80 E Griddle plate - chromed
Plaque de cuisson chromée
MoBepXHOCTb }KapouHasa - XpOMUPOBaAHHAA &
hel
Smooth = Lisse = [nagkaa noBepxHOCTb §
= Self standing unit on a = Surarmoire, avec ou sans = Ha noacTtasKke ¢ ABepKaMu Uan bes 3
neutral cabinet, with door portes (en option) (onums) Shf
as an option + Haut conductibilité +  OT/IM4Has TenNonpoBOAHOCTb
= OQOutstanding heat thermique NOBEPXHOCTM
conduction of plate
k]
—
o
a
Q
Q
[}
mm netto kg netto <

)
Index / code Model mm brutto b kW \' C r C &

800 X 700 x 900 81 mm
117110646  FTHC70/80E 840?800:975 o 24,5 400 0,03mm ~ CHROMED =~ 50-300 ~ 400/3N

|REDFOX




100 RY TOP GRIDDLE PLATES - ELECTRIC LINE 700

FTHR 70/80 E

+ Y% smooth % ribbed
surface
= Self standing uniton a

as an option
QOutstanding heat
conduction of plate

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto kw Vv
800 x 700 x 900 81
117110307 FTHR70/80 E 840 X 800 X 975 95 2x4,5 400
FTHRC 70/80 E

1/2 Smooth, 1/2 ribbed
surface

Large grease collecting

neutral cabinet, with door

= Removable splash guard .

Griddle plate
Plaque de cuisson
NoBepXHOCTb XapoyHana

+ Surface % lisse, % « Y2 rnapakasa % pudbneHas noBepxHOCTb
nervurée + Ha noacrtaske ¢ ABepkamu naun 6es

= Sur armoire, avec ou sans (onuumn)
portes (en option) « OT/IMYHasA Ten0NpPoOBOAHOCTb

+ Haut conductibilité NOBEpPXHOCTU
thermique

o

—

12mm
IRON

4

50-300 ~ 400/3N

Griddle plate - chromed

Plaque de cuisson chromée

MoBepxHOCTb KapouHas - XPOMMPOBaHHas

1/2 rnagkas, 1/2 pudneran
NnoBepPxHOCTb

CbeMHbI 3aWNTHbIN 3KpaH
BmecTuTenbHbIN pe3epsyap Anq

« Surface 1/2 lisse, 1/2
nervurée

Protection anti- .
éclaboussures amovible

tray = Tiroir de graisse de grande cbopa *Kupa
capacité
mm netto kg netto
Index / code Model e e e v C r o C &
800 x 700 x 900 81 12mm
117110653 FTHRCTO/S0E 0o ™ ) o 2X45 400 0,03mm  CHROMED = 50-300  400/3N
FTR70/80E Griddle plate
. Plaque de cuisson
g MoBepxHOCTb }KapoyHas
= Ribbed = Nervurée + PudneHan noBepxHOCTb
e - Self standing uniton a = Sur armoire, avec (en Ha noacraske, Hasnyne ABepoOK No
neutral cabinet, with door option) ou sans portes onumm
as an option = Haute conductibilité = OT/IMYHAA TENNONPOBOAHOCTb
QOutstanding heat thermique NOBEpPXHOCTU
conduction
mm netto kg netto
(e il et mm brutto kg brutto V ° C &
800 x 700 x 900 81 12mm
117110306 FTRTO/80E gyt oe o 24,5 400 IRON 50-300  400/3N
FTRC 70/80 E Griddle plate - chromed
. Plaque de cuisson chromée
= MoBepXHOCTb }KapouHasa - XPOMMUPOBaAHHAA
Ribbed Nervurée PudneHas noBepxHOCTb
Al - Self standing unit on a = Sur armoire, avec (en = Ha noacraske, Haanyune ABepPOK No
neutral cabinet, with door option) ou sans portes onumm
as an option Haute conductibilité OTAnYHasA Ten10NpPoBOAHOCTb
= OQOutstanding heat thermique NOBEPXHOCTM
conduction
mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto b kW \' C r o C &
800 x 700 x 900 81 12mm
117110650  FTRCTO/S0E ¢ 40§ sooi975 o 2X45 400 0,03mm  CHROMED = 50-300  400/3N

|REDFOX







FTH 70/04 G

Benchtop version
= Smooth surface

——
-
|

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto kw
400 x 700 x 330 38
117110240 FTHT0/04G /0" 900x 390 44 !

FTHC 70/04 G

Benchtop version
+ Smooth surface

|

.

-

mm netto kg netto
lceNfEode pocel mm brutto kg brutto
400 x 700 x 330 38
117110670 | FTHCTO/04G 0 o0 00 “ 7
FTR70/04 G
£
£
o
&
+ Ribbed
LA - For benchtop use or
- ,bridge” system
= High heat conduction of .
plate
mm netto kg netto
(il eeita bicdel mm brutto kg brutto
400 x 700 x 330 38
117110317 FTRT0/04G 00 000”200 “ 7
FTRC 70/04 G
£
£
o
i
Ribbed
S - For benchtop use or
o= ,bridge” system

plate

mm netto kg netto

Index [ code Model mm brutto kg brutto kw
400 x 700 x 330 38
117110695  FTRCT0/04G /0" 200390 44 !

Removable splash guard

= * Removable splash guard .

High heat conduction of

RY TOP GRIDDLE PLATES - GAS LINE 700

Griddle plate

Plaque de cuisson

NoBepXHOCTb XapoyHana

HacTtonbHada sBepcua

[naakas NoBepxHOCTb
CbeMHbI 3aLNTHBIN 3KpaH

= A poser sur table

= Surface lisse .
Protection anti
éclaboussures amovible

12mm \*;/
IRON PIEZO GAS
Griddle plate - chromed
Plaque de cuisson chromée
MoBepxHOCTb KapouHas - XPOMMPOBaHHas
HactonbHas Bepcuna

[nazkana NnoBepxHOCTb
+ CbeMHbI 3aWNTHBIN 3KpaH

= A poser sur table

= Surface lisse

Protection anti
éclaboussures amovible

Cr || 3] &

0,03mm ~ CHROMED = PIEZ0 GAS

Griddle plate

Plaque de cuisson

NMoBepXHOCTb XKapoyHasa

+ PudneHan noBepxHOCTb

- ﬂ,/’lﬂ YCTAaHOBKWM Ha MOCT U1 Ha CTON

OTAnYHasA Ten10nNpPoBOAHOCTb
NOBEPXHOCTH

= Nervurée

= A poser sur table ou sur
systeme en «pont »
Haut conductibilité
thermique

| H

IRON PIEZO GAS

Griddle plate - chromed
Plaque de cuisson chromée
MoBepxHOCTb KapoyHas - XPOMMPOBaHHan
Prudneras nosepxHocTb
. ,ﬂ,ﬂﬂ YCTAaHOBKW Ha MOCT U/IM Ha CTO/

OTAnYHaA TennonpoBOAHOCTb
NOBEPXHOCTH

Nervurée

= A poser sur table ou sur
systéme en «pont »
Haut conductibilité
thermique

Cr %‘ \*’/ ()9

mm
0,03mm ~ CHROMED = PIEZ0 GAS

|REDFOX




LINE 700 FRY TOP GRIDDLE PLATES - GAS 103

FTH 70/08 G

Benchtop version
» Smooth surface

|

.

510 mm

~N
O
()}
3
3

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto P e kw
800 x 700 x 330 69
117110239 FTH70/08G gy on o0 0 200 o1 7
FTHC 70/08 G

£

3

(=]

i

Benchtop version
796 mm Smooth surface

mm netto

kg netto

Index / code Model mmbrutto  kgbrutto W
800 X 700 x 330 69
117110699 FTHCTO/08G o)1 200390 81 7
FTHR 70/08 G
£
£
o
in

= Benchtop version
= Y% smooth % ribbed
surface

mm netto kg netto

Index / code Model e kg brutta kw
800 x 700 x 330 69
117110340 FTHR 70/08 G 840 x 800 x 390 81 2x7
FTHRC 70/08 G
=
=
o
n

Benchtop version
A - 1/2 Smooth, 1/2 ribbed
.=  surface

mm netto kg netto

Index / code Model mm brutto kg brutto K
800X 700 x 330 69
117110703 FTHRCTO/08G g, " o 81 T

Removable splash guard

.- = Removable splash guard = Protection anti

Removable splash guard

Griddle plate
Plaque de cuisson
NoBepXHOCTb XapoyHasn
+ Aposer sur table HactonbHas Bepcusa
= Surface lisse = [nagKas NoBepxHOCTb

Protection anti CbeMHbI 3aLNTHBIN 3KpaH
éclaboussures amovible

\12—‘ I

mm
IRON PIEZO

Griddle plate - chromed
Plaque de cuisson chromée
MoBepXHOCTb }KapoUHas - XPOMMPOBaHHAA

= A poser sur table
Surface lisse

HacTonbHas Bepcus
[NafKasa NnoBepxHOCTb
+ CbeMHbI 3aWNTHBIN 3KpaH
éclaboussures amovible

Cr \m‘ I

0,03mm ~ CHROMED = PIEZO GAS
Griddle plate
Plaque de cuisson
MoBepXHOCTb }KapouHas
= A poser sur table « HacTtonbHas Bepcus
Surface % lisse, %2 ¥ rnagkan % puoneHas NnoBepxHOCTb
nervurée CbeMmHbIN 3aLLUTHBIV 3KpaH

= Removable splash guard = Protection anti-

éclaboussures amovible

— -

m
IRON PIEZO

Griddle plate - chromed
Plaque de cuisson chromée
MoBepXHOCTb }KapouHas - XPOMMPOBaHHAA

« A poser sur table

« Surface 1/2 lisse, 1/2
nervurée
Protection anti-
éclaboussures amovible

HactonbHan sepcua

« 1/2 rnapkas, 1/2 puoneHas
MOBEPXHOCTb
CbeMHbIN 3alLMTHBIN 3KpaH

Cr — &

mm
0,03mm ~ CHROMED = PIEZ0

|REDFOX|
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104 | FRY TOP GRIDDLE PLATES - GAS LINE 700

FTR70/08 G Griddle plate
. Plaque de cuisson
5 MoBepXHOCTb KapouHas
Ribbed Nervurée « PudneHan noBepxHOCTb
ZAunl - For benchtop use or « A poser sur table ou sur + [1nA yCTaHOBKM Ha MOCT WM Ha CTON
= ,bridge” system systeme en «pont » OTAnYHasA Ten10NpPoBOAHOCTb
High heat conduction of = Haut conductibilité NOBEPXHOCTU
plate thermique
mm netto kg netto
Index / code Model R —— ety kw *;/ “
117110326 FTR70/08G 00X 700x330 69 %7 am
840 x 800 x 390 81 IRON PIEZO GAS
FTRC70/08 G Griddle plate - chromed
. Plaque de cuisson chromée
e MoBepXHOCTb }KapouHasa - XPOMUpPOBaAHHAA
Ribbed Nervurée PudneHas noBepxHOCTb
796 mm For benchtop use or + A poser sur table ou sur » [1nA yCTaHOBKM Ha MOCT MW Ha CTON
.=  ,bridge” system systéme en «pont » = OT/IMYHAA TENNONPOBOAHOCTb
High heat conduction of Haut conductibilité NOBEpPXHOCTU
plate thermique
mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto P kw C r ‘;/ @
117110701 FTRC70/08G ~ S00X700x330 69 %7 -
/ 240 x 800 £ 390 o x 0,03mm  CHROMED  PIEZ0 ~  GAS
FTH 70/40 G Griddle plate
. Plaque de cuisson
SE, MoBepXHOCTb }KapouHas
wn
« Smooth = Lisse = [nagkaa NnoBepxHOCTb

conduction of plate

« Self standing uniton a

Sur armoire, avec ou sans Ha noactaske ¢ ABepKamu Uan 6es

neutral cabinet, with door portes (en option) (onupmn)
as an option = Haut conductibilité = OT/IMYHAA TENNONPOBOAHOCTb
QOutstanding heat thermique NOBEpPXHOCTU

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto \_‘ *;/ “
400 x 700 x 900 49 12mm A
117110312 FTHT0/40G 0t 000 ® oo s 7 IRON PIEZO GAS
FTHC 70/40 G Griddle plate - chromed
” . Plaque de cuisson chromée
E— = MoBepXHOCTb }KapouHasa - XpOMUPOBaAHHAA
» : 1 Smooth Lisse [nagkana noBepxHOCTb
- » Self standing uniton a = Surarmoire, avec ou sans = Ha noacTtasKke ¢ ABepKaMu Uan bes
neutral cabinet, with door portes (en option) (onums)
as an option Haut conductibilité OTAnYHasA Ten10NpPoBOAHOCTb
= OQOutstanding heat thermique NOBEPXHOCTM

conduction of plate

mm netto kg netto
Index / code Model mmbrutto kg brutto C r *;/ @
117110669  FTHC70/40G 400X 700x900 49 7 2 N
/ 440 x 800 x 975 57 0,03mm  CHROMED PIEZO GAS

|REDFOX|




LINE 700 FRY TOP GRIDDLE PLATES - GAS 105

FTR70/40 G Griddle plate
Plaque de cuisson

£
5 MoBepPXHOCTb }apouHas
U2l
Ribbed = Nervurée « PudneHan noBepxHOCTb
A - Self standing unit on a = Sur armoire, avec (en = Ha noacraske, Hann4mne ABEPOK NO
neutral cabinet, with door option) ou sans portes onuun
as an option = Haute conductibilité « OT/IMYHaA TEeNNI0NPOBOAHOCTb
= Outstanding heat thermique NOBEPXHOCTM
conduction
k 3
mm netto g netto
Index / code Model R —— ety kw *; “ g
117110318 FTR70/40G  400X700x900 4 7 0 il 2
/ 440x800x 975 57 RON ~ PEZ0  GAS 5
o
FTRC70/40 G Griddle plate - chromed

Plaque de cuisson chromée

£
5 MoBepXHOCTb }KapoUHas - XPOMUPOBAHHAA §
wn
Ribbed = Nervurée « PudneHas noBepxHOCTb 3
. [
EELe| - Self standing unit on a = Sur armoire, avec (en = Ha noacraske, Haanymne ABEPOK No a
neutral cabinet, with door option) ou sans portes onuun [~=
as an option » Haute conductibilité + OT/IMYHan TennonpoBoOAHOCTb
QOutstanding heat thermique NOBEPXHOCTM
conduction o
S
<)
=
(@)
w
a
2
mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto P kw C r *;/ @
117110696 FTRC70/40G 400 700x900 49 7 o N
240 x 800 X 975 57 0,03mm ~ CHROMED = PIEZO GAS
©
N
. N
FTH70/80 G Griddle plate S
. Plaque de cuisson Q
[a)
g MoBepXHOCTb }KapoUuHasn o
wn
« Smooth = Lisse = [nagkaa NnoBepxHOCTb
« Self standing uniton a = Surarmoire, avec ou sans = Ha noacTaske ¢ ABepKamu uam 6es
neutral cabinet, with door portes (en option) (onupmn)
as an option = Haut conductibilité = OT/IMYHAA TENNONPOBOAHOCTb %
QOutstanding heat thermique NOBEpPXHOCTU E
conduction of plate
mm netto kg netto Q
lndexfcode et mm brutto kg brutto W *;/ “ E
116110320 FTH70/80G 00X 700x500 87 27 T2mm \ E
840 x 800 x 975 101 IRON PIEZO GAS £
©
[aa]
FTHC 70/80 G Griddle plate - chromed
. Plaque de cuisson chromée
EE, MoBepXHOCTb }KapouHasa - XpOMUPOBaAHHAA &
n hel
+ Smooth = Lisse = [nagkaa noBepxHOCTb E
Al - Self standing unit on a = Surarmoire, avec ou sans = Ha noacTtasKke ¢ ABepKaMu Uan bes 3
neutral cabinet, with door portes (en option) (onums) Shf
as an option + Haut conductibilité +  OT/IM4Has TenNonpoBOAHOCTb
= OQOutstanding heat thermique NOBEPXHOCTM
conduction of plate
k]
—
o
a
Q
3
mm netto kg netto <
Index / code Model mm brutto ey Kkw C r \*;/ @
800 x 700 x 900 87 12m
117110700 FTHCTO/80G g0 or ™ o o1 x0T 0,03mm  CHROMED ~ PIEZO GAS

|REDFOX'




106 RY TOP GRIDDLE PLATES - GAS LINE 700

FTHR 70/80 G Griddle plate
Plaque de cuisson
NoBepXHOCTb XapoyHana

+ Y% smooth % ribbed + Surface % lisse, % « Y2 rnapakasa % pudbneHas noBepxHOCTb
surface nervurée » Ha noacraske ¢ ABepKamu unm 6es
= Self standing uniton a = Sur armoire, avec ou sans (onuumn)
neutral cabinet, with door portes (en option) « OT/IMYHAA TEeNN0NPOBOAHOCTb
as an option + Haut conductibilité NOBEPXHOCTM
QOutstanding heat thermique

conduction of plate

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto P kW *;/ h
117110344 FTHR70/80G 200X 700x900 87 %7 0
840 x 800 x 975 101 IRON PIEZO GAS

FTHRC 70/80 G Griddle plate - chromed
Plaque de cuisson chromée
MoBepXHOCTb }KapoUHas - XPOMMPOBaHHAA

1/2 Smooth, 1/2 ribbed « Surface 1/2 lisse, 1/2 « 1/2 rnapkas, 1/2 pudneHas
surface nervurée NMOBEPXHOCTb
= Removable splash guard = Protection anti- + CbeMHbI 3aWNTHbIN 3KpaH
Large grease collecting éclaboussures amovible « BmecTuTenbHbI pesepsyap A
tray = Tiroir de graisse de grande cbopa *upa
capacité

mm netto kg netto J J»
Index [ code Model e kg brutto kW C r *’/
12mm A

117110704  FTHRC70/80G gggi;ggiggg 18071 o7 0,03mm  CHROMED = PIEZO GAS
FTR70/80 G Griddle plate
J . Plaque de cuisson
e T SE, NMoBepXHOCTb XKapoyHasa
. = 5 : ) + Ribbed = Nervurée » PudneHas nosepxHocTb
. e - Self standing uniton a = Sur armoire, avec (en = Ha noacrtaske, Hann4mne ABEPOK NO
. neutral cabinet, with door option) ou sans portes onumm
as an option = Haute conductibilité = OT/IMYHAA TENNONPOBOAHOCTb
QOutstanding heat thermique NOBEpPXHOCTU
-‘ conduction
mm netto kg netto
Index / code Model — —— b Ermie kW *;/ “
117110343 FTR70/80G ~ 00X700x900 87 27 T
840 x 800 x 975 101 IRON PIEZO GAS
FTRC 70/80 G Griddle plate - chromed

Plaque de cuisson chromée
MoBepXHOCTb }KapouHas - XPOMMPOBaHHAA

510 mm

Ribbed = Nervurée + PudneHas noBepxHOCTb

q
- - =
- .
— - -
y Al - Self standing unit on a = Sur armoire, avec (en = Ha noacraske, Haanyune ABepPOK No
— - nheutral cabinet, with door option) ou sans portes onumm
as an option + Haute conductibilité +  OT/IM4Has TenNonpoBOAHOCTb
= OQOutstanding heat thermique NOBEPXHOCTM
_‘ conduction

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto i kW C r *;/ h
FTRC70/80 G 800 x 700 x 900 87 T m| N
/ 840 x 800 x 975 101 x 0,03mm ~ CHROMED = PIEZO GAS

117110702

|REDFOX







108 | LAVA STONE - CHARGRILLS LINE 700

Gas lava grills
Grills de lave
[ToBEPXHOCTb-TPUNb

Gas lava grill with large burner for proper heat distribution
Grills de lave a gaz avec brileur puissant

a30Bble NaBOBbIE FPUIN C MOLLHOM rOPEeKoM

Removable burner Brileur amovible CbeMHas ropesnka

« Easily removable gas burner  « Brileur facile a enlever e Jlerko cHUMaemas ropeska
+ Appliance is designed for easy « Permet un acces facile pour le e Jlerkuit foctyn ans yxoaa u
burner access and removal nettoyage et | “entretien OUYUCTKM
» Service and maintenance is « Le brlleur est placé sousune e [opesika pacnosioeHa
easy and comfortable grille facile a enlever pour des nog, Nerko CHUMaroLeinca
pierres de lave peLlleTKon a/1A NaBOBbIX
KamHen




LINE 700 LAVA STONE - CHARGRILLS 109

Stainless steel casing = TOP plate
thickness 1,2 mm = 400 or 800 mm
modules available = TOP or base ver-
sion = Power 6,5 kW per zone = Fish or
meat stainless steel grills available
« Large grease collecting tray = Lava
stones supplied with product = Pilot
flame = Removable burner = Piezzo
ignition = Gas connection G 2“

Pilot flame

« Appliance is equipped with
pilot flame burner

« Started by piezo ignition and
further igniting the main

burners

« Ensures instant switch to
operation mode

Revétement d acier inoxydable =
Plaque supérieure d épaisseur de
1,2 mm = Versions de modules de lar-
geurs de 400,800 mm = Brlleur amo-
vible de puissance de 6,5 kW ou 2x
6,5 kW = Sélection de grille de viande
ou de poisson = Bord de plaque de
cuisson amovible = Allumage piezo =
Flamme éternelle = Alimentation en
gaz G 1/2“« Protection des éléments
de commande IPX4 - Cheminée
arriére basse avec grille en fonte

Flamme éternelle

flamme éternelle

de gaz par rapport au mode
d “économie d “énergie con-
ventionnel

« L appareil est équipé d "une

+ Allumage initiale avec allume-
ur piézo Permet une disponi-
bilité constante de | “appareil
a étre utilisé, tout en écono-
misant la consommation

O6nnLoBKA NOMHOCTbIO BbINOAHEHA
M3 Hep}KaBelowen CTann = BepXHAA
NOBEPXHOCTb TOAWMHON 1,2 mMm
= Ha BblbOp MOAYNM  LUMPUHOWN
400, 800 mm = cbemHaa ropesnka
MOLLHOCTbIO 6,5 KBT nam 2x no 6,5
KBT = BbiboOp pelueTkn ana maca uam
4NA pblbbl = CbeMHana KpOMKa NnTbl
= [Ibe30noAKUr = «BeyHbI OrOHb» =
MoakntoyeHne rasza G % “= 3awmTa
3N1eMeHTOB ynpasaeHua yposHa IPX4
= Hu3kaa 3agHAs Tpyba C YyryHHowm
peLueTKoM

«BeyHbl OroHb»

e Ob6opyaoBaHMe yCTaHOB/IEHA
CUCTEMA «BEYHbII OrOHbY»
MepBUYHbIN NOAKUT NPK
NMOMOLLM Mbe303/1eMeHTa
370 obecneumBaeT
MOCTOAHHYIO FOTOBHOCTb
obopyaoBaHuA K
MCMNONb30BaHMNIO, SIKOHOMSA
npu aTom notpebaeHue rasa
MO CPaBHEHMIO C 06bIYHbIM
pexXMmom paboTbl.

REDFOX 600

Free-standing Bains marie Snack REDFOX Pizza REDFOX 900 REDFOX 700

Accessories
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mm netto

Index / code Model mm brutto
400 X 700 X 330
117130226 GL70/04G /1 000 500

Index [ code Model et
mm brutto

800 x 700 x 330

117130192 GL 70/08 G 840 x 800 X 500

mm netto

Index [ code Model mm brutto
400 x 700 x 900
117130235 GL 70/40 G 240 X 800 X 1078

mm netto

Index [ code Model mm brutto
800 x 700 x 900
117130234 GL 70/80 G 840 X800 X 1078

GL 70/04 G Lava stone grill

Grill pierre de lave

lMpunb-6ap6ekto naBoBbIA
Benchtop version

= Lava stones included .
Piezzo ignition

= A poser sur table

Fourni avec 1 sac de .
pierres volcaniques

+ Allumage piézo

kg netto

kg brutto kv
26
38 6,5

GL 70/08 G Lava stone grill
Grill pierre de lave

punb-6apbekio naBoBbIi

A poser sur table

Fourni avec 1 sac de

pierres volcaniques .
= Allumage piézo

Benchtop version
Lava stones included
|+ Piezzo ignition

kg netto

kg brutto LD
23 2x6,5
GL70/40 G Lava stone grill
. Grill pierre de lave
g punb-6apbekio naBoBbIA

= BrQleur puissant pour une =
excellente répartition de
chaleur

= Allumage piézo .
Fourni avec 1 sac de
pierres volcaniques

= Large burner for proper
heat coverage
Piezzo igniton

| - Lava stones included

kg netto

kg brutto
4
50 65

GL 70/80 G Lava stone grill
. Grill pierre de lave
§ X Mpunb-6ap6ekio naBoBbIA
Large burner for proper Brdleur puissant pour une

380 mm heat coverage excellente répartition de

« Piezzo igniton chaleur
Lava stones included + Allumage piézo
» Fourniavec 1 sac de .

pierres volcaniques

kg netto
kg brutto [
69
83 2x 6,5

AVA STONE - CHARGRILLS LINE 700

HactonbHasa Bepcua
KamHu npunaratotcs
Mbesonoaxur

NI,

PIEZO GAS

HacTonbHan sepcua
KamHu npunaratorca
Mbe3onoaxmr

R 2K

PIEZO GAS

LLInpokas ropenka ans
pPaBHOMEPHOTO Harpesa BCel
paboueit 30HbI
Mbe3onoaxmr

KamHwu npunaratorca

RIZKL

PIEZO GAS

Lnpokaa ropenka ana
paBHOMEPHOro Harpesa Bcel
paboyeit 30HbI
Mbe3onoaxmr

KamHu npunaratorca

I

PIEZO GAS

|REDFOX
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GL 700 M Grill grid GL
- Grill de GL
& PeweTtka ansa GL
Perfect for grilling meat «+ Parfait pour griller la « [1na 06paboTKM MACa U KMUPHBIX
380 mm and greasy product viande NPOLYKTOB
o
S
Index / code Model _ o
== 89
517130111  GL700M - N =
w
o
GL700S Grill grid GL
Grille de GL

£
§ Pewetka ana GL §
Perfect for grilling fish, - Parfait pour griller le = [na 06paboTKM pbibbl 1 CyXMX §

vegetable and dry food poisson, les légumes et les npoAayKTOB a

o

aliments secs

REDFOX 900

Index [ code Model

517130172 GL700S

Bains marie Snack REDFOX Pizza

Free-standing

Accessories

|REDFOX
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Deep Fryers
Friteuses
PPUTIOPHULLBI

Rotating resistances with a solid support, ensuring a proper cold zone underneath
Friteuses électriques et a gaz avec des performances optimisées

9}'IeI-(TpW-IECKl/Ie M rasosble d)pVIT}OpHVILI,bI C OHTMMM3MpOBaHHOVI MOLLHOCTbIO

Triple winding Triple enroulement TpoiiHasa o6moTKa

« Triple winding of the heating  + Surface de transmission maxi- ¢ MaKkcMmM3anpoBaHHasA

unit

Triple winding guarantees
longer service life of the unit
(the unit surface is less loaded
per cm2), the fryer reaches
performance up to 1 kW/l

The fryer isimmediately ready
for use and temperatures

do not drop even in case of
frequent operation.

misée des corps de chauffage
augmente leur durée de vie et
empéche la combustion de la
graisse locale

Performances optimales
allant jusqu “a 0,96 kW/L
assurent une montée en tem-
pérature rapide et une friture
parfaite méme des aliments
surgelés

naowaab pacnpeaeneHus
TEnNa HarpeBaTeNbHbIX
3/1IEMEHTOB YBE/IMYUBAET UX
CPOK CNY*K6bl M NpenaTcTByeT
MECTHOMY NePEKUraHuIo
Xupa

OnTUManbHaA MOLLHOCTb A0
0,96 KBT/n obecneuymsaer
bbICTpOE yBENNYEHUE
TEMMNepPaTypbl U

NPEeKPACHYLo NPOXKapKy U
rNy60Ko3aMOpOoXKEHHbIX 6104,
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Top plate pressed from 1,2mm
thick AISI 304 stainless steel -«
Large pressing of the top plate
for catching the overflow oil = Pre-
ssed basin is made of stainless
steel AISI 304 - 13 litre version
without base and front drain = 17
litre version with the drain in the
base and filtration vessel = Power
per litre up to 1kW = Cold zone
under the units - increased oil life
= Rotary stainless units = Quality
thermostats = Safety thermostat
well accessible from the product
front part = Contactor for work
and safety thermostats = Module
connection with multipurpose
slats = Simple service access via
the bottom side of the product
= Filter with vessel for oil in the
base = High protection IPX4 = Low
rear chimney with cast iron grid

Revétement d acier inoxydable =
Plagque supérieure d”épaisseur de
1,2 mm = Cuves moulées congues
ergonomiquement en AISI 304 = Vi-
dange de [ huile par la vanne de
vidange dans le récipient avec un
filtre a | "intérieur de sous-structure
dans la version avec sous-structure
/ vidange avant dans les versions
»TOP“s Haute performance allant
jusqu’a 0,96 kW par 1L d huile =
Zone froide entre le corps et le fond
de la cuve = Corps de chauffage ro-
tatif électrique = Protection des élé-
ments de commande IPX4 = Chemi-
née arriere basse avec grille en fonte

O6nunuoBKa NONIHOCTbIO
BbINO/SIHEHA U3 HeprKasetoLLein
CTann = BepxHAA npeccoBaHHaA
NOBEPXHOCTb TONLWMHOM 1,2 MM =
dproHomm4yeckm GopmmpoBaHHbIe
npeccoBaHHble BaHHbI 13 AlSI 304
= BbinyckaHMe macna npu nomoLum
BbIMYCKHOTO KpaHa B €MKOCTb
Cc dunbTpOM BHYTPWU MOACTABKM
(y BapuaHTa c noacraskoi) /
nepegHuii BbIMYCK Yy BapuWaHTOB
«TOP» = BbicOKaa mowHOCTb - 0,96
KBT Ha 1 1 macna = XonoaHanA 30Ha
MeXKAyY 3/1eEMEHTOM U JHOM BaHHbI
= [lOBOPOTHbIA  3NEKTPUYECKUN
HarpeBaTeNibHbIA  3N1EMEHT =
3alWmTa 31eMeHTOB ynpaB/ieHuA
ypoBHA IPX4 = HwusKaa 3aaHAA
Tpyba C YyryHHOM peLleTKon

Cold zone

+ Area between the heating ele-
ment and the tank with lower
oil temperature
This prevents burning and
settled residues of materials
and meals (e.g. flour, crumbs,
fries), and the products

(mostly carcinogens) are not
absorbed back in meals.

Oil reaches higher service life
and frying is healthier and
tastier.

Corps chauffants durables

« L emplacement des
éléments chauffants crée une
,Zone froide“

»Zone froide“ empéche la
combustion des résidus
alimentaires et la formation
des substances cancérigénes
et prolonge la durée de vie de
| “huile

XonopHasa 30Ha

¢ PasmelleHMe HarpeBaTebHbIX
3/1eMEeHTOB cO34aeT
«XONI0OHYIO 30HY»
XonoaHaA 30Ha»
npeaoTBpalLaeT
neperopaHue 0CTaTKOB
NULWM U BOSHUKHOBEHWUIO
KaHLepOreHHbIX BELLEeCTB,
NpoA/IEBAET CPOK CAYKObl
macna

REDFOX 600

Free-standing Bains marie Snack REDFOX Pizza REDFOX 900 REDFOX 700

Accessories
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FE 70/04 E Electric fryer 131
Friteuse électrique 13 |
AnekTpodputiopHunubi 13 n

Cold zone + Zone froide = XonoaHas 30Ha
= High power to volume « Haut rapport puissance/ = Bbicokoe cooTHOWeEHME MOLLHOCTM
ratio volume d’huile 1 obvema
Baskets included in price = Paniers inclus «  KOp3uHKM BXOASAT B CTOMMOCTb
mm netto kg netto - " c —
Index / code Model iy et ke brutto kW VvV Basket |A kW/L m | s | o C :; ;1 &
SECURE =]
117090210 FET0/04E o0k 100X B0 22 135 400 280x295x100 DRANTAP 0,96 131  COLDZONE 50-19  STAINLESS  400/3N
FE 70/08 E Electric fryer 2x 131

Friteuse électrique 2x 13 |
AnekTpodpuTiopHULbI 2x 13 n

Cold zone = Zone froide = XonoaHas 30Ha
High power to volume + Haut rapport puissance/ = BblCOKOE COOTHOLIEHWE MOLLHOCTYM
ratio volume d’huile 1 obvema
Baskets included in price = Paniers inclus « Kop3WHKM BXOAAT B CTOMMOCTb
mm netto kg netto —
Index/code  Model sy ol kg brutto KW v Basket |; kW /L m | f | o C : &
800 x 700 x 330 40 —
117090213 FETO0/08E o,/ 000 500 52 2x12,5 400 2x280x295x 100 DRAINTAP 0,9 131 (OLDZONE 50-190  STAINLESS ~ 400/3N
FE 70/40 E Electric fryer 171
Friteuse électrique 17 |
AnekTpodpuTiOpHULDbI 17 n
= Cold zone = Zone froide = XonoaHas 30Ha
« High power to volume « Haut rapport puissance/ = Bbicokoe cooTHOWeEHME MOLLHOCTM
ratio volume d’huile 1 obvema
= Baskets included in price = Paniers inclus +  KOp3WHKM BXOAAT B CTOMMOCTb
mm netto kg netto M c 8
Index/code  Model mmbrutte kgbruto WV Basket |‘ kW/L m |.‘ZZZ££| o C = 3 &
—J
400 X 700 x 900 45
117090211 FETO/40E 0% o0 o0 5 135 400  280x300x 120 DRAINTANK 0,8 171 COLDZONE 50-190  STAINLESS = 400/3N
FE 70/80 E Electric fryer 2x 171

Friteuse électrique 2x 17|
AnekTpodpuTiopHULbI 2X 17 n

Cold zone = Zone froide = XonoaHas 30Ha
= High power to volume « Haut rapport puissance/ = Bbicokoe cooTHOWeEHME MOLLHOCTM
ratio volume d’huile 1 obbvema
Baskets included in price = Paniers inclus + KOp3wHKM BXOAAT B CTOMMOCTb
mm netto kg netto —— " —
Index [ code Model mm brutto D kw v Basket |H kW/L m o C k;;j &
LI —
800 X 700 x 900 79
117090214 FETO/80E gy boiitore gy X135 400 2x280x300x120 DRAINTANK 0,8 171 COLDZONE 50-190 ~ STAINLESS ~ 400/3N

|REDFOX|
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FE70/40 G Gas fryer 15 |
Friteuse agaz 151
lasosas ¢pputiopHuua 15 n

Cold zone + Zone froide = XonoaHas 30Ha
= High power to volume « Haut rapport puissance/ = Bbicokoe cooTHOWeEHME MOLLHOCTM
ratio volume d’huile 1 obvema
Baskets included in price = Paniers inclus «  KOp3uHKM BXOASAT B CTOMMOCTb
K 3
mm netto g netto - e —
Index / code Model iy e kW Basket Iﬁ m | $ | o C S ;1 *; w g
400 X 700 x 1090 44 =) |\ Q
117090282 FET0/40G 0 o0 11on P 12 280x295x100 DRAINTANK 151 COLDZONE 50-190 ~ STAINLESS = PIEZO GAS 5
o
FE 70/80 G Gas fryer 2x 15 1

Friteuse a gaz2x 15|

Fasosas ¢pputiopHMua 2x 15 n 3
~
. =
Cold zone = Zone froide = XonoaHas 30Ha o
N . [
High power to volume + Haut rapport puissance/ = BblCOKOE COOTHOLIEHWE MOLLHOCTYM a
ratio volume d’huile 1 obvema =
Baskets included in price = Paniers inclus « Kop3WHKM BXOAAT B CTOMMOCTb
o
S
[e)]
=
(@)
.
[a)
&
mm netto kg netto —— o
Index/code  Model USRS SEIOSw Basket ~ L °C *; @
800 X 700 x 1090 71 =) | A\
117090281  FET0/80G o\ oo "o g5 2x12 | 2x280x295x100 DRAINTANK 151 COLDZONE 50-190 ~ STAINLESS ~ PIEZ0 ~  GAS
N
I Baskets for FE o
. =
. Paniers pour FE Q
iy a
w
: Kop3uHbl gna FE w
| V4
v -... ” % -
el 7 il
\ F
L _/’ -~
ot ; 11 12 12 9
/ . C
- ,‘; n
__p"
o
mm netto kg netto mm netto kg netto Q
lncejceds biodel mm brutto kg brutto Mt fj @ bicdel mm brutto kg brutto é
408001 101 Basket 1/2- 13| 105 x 300 x 120 ?;‘ 408001103 Basket 1/1-13 215300 x 120 ?’i -
> i) c
408001106  Basket1/2-131TOP /151  135x295x 100 22 408001105  Basket1/1-131TOP /151 280x295x 100 115 s
408001102 Basket 1/2- 17| 135X 300 x 120 ?i 408001 104 Basket 1/1-17 [ 280 X300 x 120 115
oo
£
hel
c
©
s
o
Q
(U]
I
w
(%]
L
—
o
wv
wv
Q
Q
[}
<
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Electric pasta cookers
Cuiseurs de pates
MaKkapOoHOBapKu

Corrosion resisistant basins made of AISI 316L
Cuiseurs de pates électriques avec les cuves en AISI 316 L résistantes a | "eau salée

dNeKTpUYECcKMe MaKkapoHOBapPKM ¢ BaHHamm 13 AlSI 316 L, ycToumBbiMUM K CONEHOM Boae

i

Soupape de remplissage
« Permet de remplir la cuve

Filling tap

KpaH 3anuBa Bogpbl

« Direct tank filling by means of * 3ano/NHeHWe BaHHbI

a tap for version with the base
The service can regulate the
speed with the tap for filling
when required. Overflow cha-
nnel provides continual water
replacement.

Water quality inside the

tank is adequate even after

a longer period of continual
operation

simplement en tournant le
robinet

La vitesse de remplissage de
| “eau est facilement réglable
par | “opérateur, le vidange
est assuré au moyen du canal
de trop-plein

La qualité de | “eau est ainsi
assurée pour une utilisation
continue de longue durée

OCYLLEeCTB/sSETCA MOBOPOTOM
BEHTUANA

CKOpOCTb 3aN0NHEeHMUA
BOAOW NIEerKo peryampyerca
obcnyRuBaro LM
NnepcoHanoM, OTTOK
obecneynBaeTca KaHa0M
nepenvea

KauyecTtBO BOAbI
rapaHTMPOBAHO B TeYeHUe

AO0/IT0ro CpokKa NCnosib3oBaHMA
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Pressed top plate made of stain-
less steel AISI 304 = Top plate
thickness 1,2 mm = GN 2/3 basin
made of stainless steel AISI 316 L =
Fixed heating element inside the
tank from INCOLQOY 825 - “TOP”
version without base = Cartridge
heating element from INCOLOY
825 - base version = Water filling
with button (electrical valve) - for
“TOP” version without base = Tap
with adjustable water flow - for
base version = Massive reinfor-
ced drain zone = Module connec-
tion with seam covering slats =
High protection IPX4 = Low rear
chimney with cast iron grid

Revétement en acier inoxydable =
Plaque supérieure moulée en AlSI
304 - Cuve moulée de 16L ou de
23L en acier inoxydable AISI 316L
« Corps chauffant Incoloy 825 =
Systeme de remplissage avec
bouton-poussoir (électrovanne)
pour la version ,, TOP“ / robinet
a débit d eau réglable pour la
version avec sous-structure = Po-
ssibilité de connexion directe de
la sortie aux déchets = Protection
des éléments de commande IPX4
» Cheminée arriere basse avec gri-
lle en fonte

06nu1u0oBKa NO/IHOCTbO
BbIMO/IHEHA W3  HepyKaBeloLlen
CTann = BepxHAA npeccoBaHHaA
nosepxHoctb u3 AlSI 304 =
MpeccoBaHHaA BaHHa Ha 16 uam 23
N1 13 HepxaBsetowew ctanm AlSI 316
L = HarpeBaTesibHblli 31eMeHT Inco-
loy 825 = Cuctema noAnuTKM npu
NOMOLLM KHOMKK (3N1EKTpUYECcKui
KnanaH) vy BapuaHtoB «TOP»
/ KpaH C  HacTpavBaembim
NOTOKOM BOAbl A/1A BapuaHTa
C noAacTaBkon = Bo3moXKHOCTb
NPAMOTrO MOAK/IOYEHUA CIMBHOTO
OTBEPCTMA K  KaHanusauuu =
3almTa 31eMeHTOB ynpaB/ieHuA
ypoBHA IPX4 = Hu3Kaa 3aaHAs
Tpyba C YyryHHOM peLueTKomn

Durable heating element

+ Special material of the hea-
ting element INCOLOY 825
It includes high resistant to
salt and waste (e.g. residual
particles from pasta or vege-
tables).
Long lifetime and high hygie-
nic standards of the device

Corps chauffants durables

« Corps chauffants en matériau
hautement durable Incoloy
825
Haute résistance a la corrosi-
ondual’eausalée
Aucune dépot de saleté sur
les corps (p.ex. résidus de
pates ou de légumes)

Longue durée de vie et nor-
mes d “hygiéne élevées

YcToitumBble HarpeBaTenbHble
aNieMeHTbl!

e HarpeBatenbHble
3N1€MEHTbI BbIMOAHEHbI
13 BbICOKOYCTOMYMBOrO
matepuana Incoloy 825
BblcOKasa aHTMKOPPO3MOHHaA
YCTOMYMBOCTb OT COJIEHOM
BOZbI
Ha anemeHTax He ocTaetcA
HUKaKMUX HEYUCTOT (Hanpumep,
OCTaTKOB MaKapoH nau
oBoLen)

e [lonroBe4HOCTb U BbICOKME
r'MrMeHnYecKme CTaHaapThbl

REDFOX 600

Free-standing Bains marie Snack REDFOX Pizza REDFOX 900 REDFOX 700

Accessories
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VT 70/04 E

Benchtop version
= Electric water refilling

[\

easy cleaning
Baskets not included

=

‘ |
mm netto kg netto
Index/code  Model mm brutto kg brutto S
400 x 700 x 330 17 Vana
117330148 VTT0/04E .0 o0 405 24 45 400 400 336x213
- VT 70/08 E

Benchtop version
Electric water refilling

easy cleaning
A Baskets not included

kg netto

mm netto

1 M o
ndex / code odel mm brutto kg brutto
800 x 700 x 330 32 Vana
117330149 VITO/0BE oo o0 aor - 9 400, oiey336x213
VT 70/40 E

grid
Pressed basin made of
AlSI 316L
Continuous water refill
system

= Baskets not included

mm netto kg netto

Index / code Model mm brutto kg brutto Y
400 x 700 x 900 40 Vana
117330086 VITOMOE 1005 800 x 975 48 6 400 306x340x320
VT 70/80 E

grid
Pressed basin made of
AlSI 316L

= Continuous water refill
system
Baskets not included

mm netto

kg netto

Index / code Model o e kg brutto v
800 x 700 x 900 71 Vana
117330151 VTTO/80E g0 o0 e o 120400 oo 0% 320

systém with durable tap
Special shaped heaters for

systém with durable tap
Special shaped heaters for

= Drain zone with durable

Drain zone with durable

LINE 700

Electric pasta cooker 16 |
Cuiseur a pates électrique 16 |
AneKTprUYEeCKMe MakapoHoBapKu 16 n

= A poser sur table

« Equipé d’un systeme
électrique de remplissage
d’eau .
Résistances spéciales pour
un entretien facile
Paniers ne sont pas inclus

HactonbHas Bepcua
JneKTpuyeckana cuctema 4oAnBsa
BOZbI C MPOYHOW apmaTypoi
T3HbI cneupansbHol Gopmbl Ans
YA0BHOTO MbITbS BaHHbI
Kop3uHKK He BXOOAT B CTOMMOCTb

==

SECURE f—
DRAINTAP 161 (LD

1%

30-110 ~ 400/3N

INCOLOY

Electric pasta cooker 2x 16 |
Cuiseur a pates électrique 2x 16 |
dneKTpuyeckmMe makapoHoBapKku 2x 16 n

= A poser sur table
Equipé d'un systéme
électrique de remplissage
d'eau
Résistances spéciales pour
un entretien facile
Paniers ne sont pas inclus

HactonbHan Bepcua
JneKkTpuyeckasa cuctema 4oamnBsa
BOAbI C MPOYHOM apmaTypo

« T3HbI cneynanbHoM Gopmbl AN
YA0OHOrO MbITbA BaHHbI
Kop3uHKkK He BXOAAT B CTOMMOCTb

<1y

30-110 ~ 400/3N

ry :
dy (2 =
SECURE —J
DRAINTAP 161 OLD INCOLOY

Electric pasta cooker 23 |
Cuiseur a pates électrique 23 |
INeKTpruyeckmMe makapoHoBapKku 23 n

« Zone de drainage avec grill = 30Ha cavBa ¢ NPOYHON pelleTKom
durable MpeccoBaHan BaHHa 13 AlSI 316L
Construction de cuve en Cuctema NocToAHHOrO A0MBa BOAI
acier inoxydable AISI 316L Kop3KWHKM He BXOAAT B CTOMMOCTb
Systeme de remplissage
continu de l‘eau

= Paniers ne sont pas inclus

dy |22

OUTLET 231 (0LD

<1y

30-110 ~ 400/3N

—]
INCOLOY
Electric pasta cooker 2x 23 |

Cuiseur a pates électrique 2x 23 |
dneKTpuUyecKkMe makapoHoBapKu 2x 23 n

30Ha C/IMBa C NPOYHOM pelleTKom
MpeccoBaHan BaHHa 13 AlSI 316L

Cuctema NOCTOAHHOTO [OIMBA BOAbI
Kop3uHKK He BXOAAT B CTOMMOCTb

+ Zone de drainage avec grill
durable .
Construction de cuve en
acier inoxydable AlISI 316L

= Systéme de remplissage
continu de I‘eau
Paniers ne sont pas inclus

=)

FE=IE

OUTLET 231 (oD NG

1%

INCOLOY ~ 30-110 ~ 400/3N

|REDFOX|
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Baskets for VT
Paniers pour VT
Kop3uHbl gha VT

1/3DH 1/6 1/6 1/9 1/9 1/6 1/9
1/3 1/3 19 19 1/3 1/3 19
1/3DH 1/6 1/6 1/6

1/9 1/9 1/9

8
mm netto kg netto mm netto kg netto

O
ldexfcode Ricdel mm brutto kg brutto indexfccde kicdel mm brutto kg brutto <
o
408 008 102 Basket VT 1/3 145x290x 215 i’i 408 008 100 Basket VT 1/6 P 145x 160 x 215 (l)’g E
s » a
408 008 103 BasketVT 1/3DH 290 x 160 x 215 1’3 408 008 104 Basket VT 1/9 L 145x 105 x 215 2’; o

408008101  BasketVT1/6L  145x160x215 (1’2 408008105  BasketVT1/9P  145x105x215 [1’;
(=]
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Bain maries
Bain maries
MapMUThI

One-piece stainless steel worktop with smooth rounded corners for easy cleaning and use.

Equipé d‘un plan de travail pressé monobloc a partir d‘un seul bloc d‘acier inox, avec des bords arrondis
lisses pour un usage et un entretien simplifiés.

JPaboyan NOBEPXHOCTb M3rOTOB/IEHA U3 LIE/IbHOMO KYCKa NPECCOBaHHOMN HEPXKABEHOLLLEN CTa/IM C aAKUMM
3aKPYIIEHHbIMW YIaMU 18 NIETKOM OYUCTKM U SKCMAyaTaLuUun.

Semi-automatic water filling  Systéme de remplissage d‘eau MonyasTromatuueckas cucrema
system semi-automatique Hano/sHeHns BoaoM

e Thanks to the semi-automa- Le systeme semi-automatique ® Bnarogaps
tic water top up system, the d‘approvisionnement en eau NnoJlyaBTOMaTU4YEeCKOM cucteme
device allows quick and easy de |‘appareil permet un usage O0/IMBa BOAbI, YCTPOUCTBO
operation and use rapide et sans efforts obecneynBaet bbicTpoe 1
npocToe ynpasneHne
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REDFOX 600

Single unit for benchtop use or Single cuve a poser sur table ou sur [na  HacTonbHOrO  MPUMEHEHUS
Lbridge® system = For GN 1/1, 2/1 - un meuble neutre = Pour GN 1/1, 2/1 WU YCTAHOBKW B JIMHUIO HA MOCT = =
200 = Semi-automatic water filling a 200 mm = Systeme de remplissage Bmectumocts go GN 1/1, 2/1 — 200 E
system d‘eau semi-automatique = [onyaBTOMaTuyeckas  cucTema Q@
HanoNHeHUA BOAOM g

Snack REDFOX Pizza REDFOX 900

Bains marie

=== Safety lock Un verrou de sécurité 3amok 6e3onacHocTu

¢ The water drainage tap ¢ Le robinet d‘évacuation d‘eau ¢ KpaH gns cavea
incorporates a safety lock to est muni d‘une soupape de sé- BOAbl 06opysoBaH
prevent unwanted leakage curité pour éviter les vidanges npeaoxpaHuTesem ot
involontaires CaMornpoun3BOJIbHOTO C/INBA

Free-standing

n
()
=
o
@
7
Q
Q
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ELECTRIC BAIN MARIES

LINE 700

Bain marie
Bain marie

BM 70/04 E

Single unit for benchtop
use or ,bridge” system
For GN 1/1 - 200
Semi-automatic water
filling system

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto kw Vv
400 x 725 x 320 15
117020018 BM 70/04 E 460 x 820 x 494 19,7 16 230

BM 70/40 E

Double unit for benchtop
use or ,bridge” system
« For GN 2/1-200

= Semi-automatic water
filling system
mm netto kg netto
Index [ code Model R kg brutto kw Vv
400 x 725 x 910 26
117020044 BMT70/40E 0 oo oo 15 32 230
BM 70/08 E

<

= Single unit for benchtop
use or ,bridge” system
For GN 1/1-200

= Semi-automatic water
filling system

GN 1/1
200 mm

mm netto
Index [ code Model mm brutto g e v
800 x 725x 320 23
117 020 045 BM 70/08 E 860 X 820 X 494 339 16 230
BM 70/80 E

R

Double unit for benchtop
use or ,bridge” system
For GN 2/1 —200

GN 2/1
200 mm

= Semi-automatic water
filling system
mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto PG V'
800 x 725 x 910 40
117020031 BM70/80E o\ om oo 53,5 32 230

Mapmurt

Single cuve a poser sur
table ou sur un meuble
neutre

« Pour GN 1/1 3 200 mm

= Systéme de remplissage
d‘eau semi-automatique

Bain marie
Bain marie
Mapmur

Double cuve a poser sur
la table ou sur un meuble
neutre

Pour GN 2/1 &4 200 mm
systéme de remplissage
d‘eau semi-automatique

Bain marie
Bain marie
Mapmurt

= Single cuve a poser sur
table ou sur un meuble
neutre

« Pour GN 1/1 3 200 mm

= Systéeme de remplissage
d‘eau semi-automatique

Bain marie
Bain marie
Mapmurt

Double cuve a poser sur
la table ou sur un meuble
neutre
Pour GN 2/1 a4 200 mm

= systéme de remplissage
d‘eau semi-automatique

|REDFOX

« 118 HaCTONLHOTO NPUMEHEHMA UK
YCTaHOBKM B IMHUIO Ha MOCT
BmectumocTb 2o GN 1/1 — 200

« [onyasTomaTnyecKkasa cucrema
HanonHeHusa BoAOM

A C|lhA

DRAINTAP = 30-90 230/1IN

+ [1nA yCTaHOBKM Ha MOCT WM Ha CTON
« BmecTMmocTb BaHHbI 10 GN 2/1 —
200
MonyaBTOMaTHyeckas cucrema
Hano/HeHWsa BOAOM

A °C| 4

DRAINTAP ~ 30-90 230/1N

« 119 HAaCTONILHOTO NPUMEHEHMA UK
YCTAHOBKM B IMHUIO Ha MOCT
BmectumocTb g0 GN 1/1 — 200

« lMonyasTomaTuyeckas cucrema
HanonHeHUsa BoAOM

<+ | o
A C|h

DRAINTAP  30-90 230/1N

= [na YCTAQHOBKWM Ha MOCT UJIN Ha CTON

« BmecTMmocTb BaHHbI 10 GN 2/1 —

200
[MonyaBTOmaTnyeckasa cucrema
HanosHeHWA BoAOWM

o
I

SECURE

DRAINTAP ~ 30-90 230/1N







124 | ELECTRICTILTING BRATT PANS LINE 700

Bratt pans
Poéles basculantes
TUresbHble CKOBOPOb!

Resistance or gas burner covers whole area of tank bottom
Poéles basculantes électriques ou a gaz avec conduction thermique parfaite

3J'IEKT|OVI‘-IECKVI€ NN ra3oBble CKOBOPOAbl C naeas/ibHbIM pacnpeaeneHmem Tenna

Full bottom heat Répartition de la chaleur sur  PacnpegeneHue Tenna no ecei

« Homogeneous bottom heat toute la surface du fond naowaam gHa

+ The heating elements are + Ladisposition des éléments e Pa3ameLueHne HarpeBaTeNbHbIX
places all over the bottom chauffants assure une répar- anemeHTOB obecneynBaer
thus there is no formation of tition uniforme de la chaleur, paBHOMEpPHOE pacnpeaeneHume
undesirable cold zones. permettant une utilisation Tenna, U, Kak cneacrsue,
During cooking it is possible compléte de toute partiedela  nonHoueHHoe ncnonb3oBaHue
to use 100% of the surface surface et évite la formation Nto60i YacTu NOBEPXHOCTU
thus increasing the number of  des zones froides W OTCYTCTBME T.H. KXONOAHbIX
cooked portions of meal. L “utilisation maximale de la 30H»

surface du fond augmente MakcumanbHoe

| " efficacité et la capacité de MCMNo/ib30BaHMe naoLwaam aHa

| “appareil yBennunsaer apPpeKTMBHOCTb
1 eMKoCTb 060pyA0BaHUs




LINE 700 ELECTRIC TILTING BRATT PANS 125

50 | tank volume = 10,5 kW power =
Stainless steel casing = Top plate
material AISI 304 = Pan bottom pla-
te thickness 12 mm = Choice of pan
bottom material - stainless steel or
steel alloy = Easy and reliable manu-
al tilt = Tilt mechanism is installed
out of heating zone = High tempera-
ture range 50-300 °C = IPX4 certified
= Water tap = Low rear chimney with
castiron grill

e

Pan tilting with side hanging

+ The lifting arms are placed on
the sides of the pan.

+ So the whole mechanism
does not interfere with the
heating element as conventi-
onal pans that is from below.

Volume utile de la cuve de 50 L

Cuve 720 x 465 mm = Revétement en
acier inoxydable = Plaque supérie-
ure en AISI 304 = Epaisseur du fond
de la cuve de 12 mm = Sélection du
fond en acier inoxydable ou en aci-
er » Commande simple = Fixation
du systeme de levage sur la cuve
est réalisée en dehors de | espace
chauffée de la cuve = Plage de tem-
pérature élevée de 50-300 °C = Pro-
tection des éléments de commande
IPX4 = Cheminée arriére basse avec
grille en fonte

Levée de la poéle avec un
mécanisme sur le coté

Mone3Hbln o6bem BaHHbI - 50 n =
BaHHa 720 x 465 mm = ObaMuUOBKa
NONHOCTBIO BbIMNO/IHEHA n3
Hepyagetowen ctaam = BepxHas
nosepxHoctb n3 AlSI 304 = TonwmHa
AHa cKkosBopogbl - 12 mm = T[lo
BblIbOpY CTanbHOE AHO WUAW AHO W3
HepyaBenku = MpocToe ynpasneHune
= KpenneHue cuctembl nogbema
Ha  BaHHeE  PaCroONOEHO  BHe
oborpesaemoro NpOCTPaHCTBa
BaHHbl =  BbICOKMI  AManasoH
TemnepaTyp: 50-300 °C = 3awwuTa
3/1eMeHTOB yrnpas/sieHna ypoBHa IPX4
= Huskaa 3agHAAa Tpyba € YyryHHOW
peLieTKoMm

BokoBOM MexaHM3M nogbema
CKOBOpOAbI

+ Le bras de levage est situé sur e lneyo pacnonoxeHo
le coté de | “appareil rendant
toute la surface utilisée pour
les éléments chauffants
L “appareil est équipé d “un

Ha 6OKOBOW YacTu

060py/0BaHNA, NO3TOMY BCA
naouaab UCnoab3yerca Ana
HarpesaTe/ibHbIX 3/IEMEHTOB

ressort auxiliaire pour un lev- e [1na 6onee ygobHoro u

age confortable et facile

NIerkoro nogbema yCctaHoB/1eHa

BCnomoraTe/ZibHaA Npy>xunHa

REDFOX 600

Free-standing Bains marie Snack REDFOX Pizza REDFOX 900 REDFOX 700

Accessories




BRATT PANS - ELECTRIC LINE 700

— BR70/80E Tilting bratt pan 50 |
Sauteuse basculante 50 |
501 Ckosopoga 50 n
e o Easy manual tilt + Basculement de la cuve = ONpoKWAbIBaHWE B PYYHOM pexnme
= Tank made of cast iron, par volant manuel = BaHHa caenaHa 13 ctanu
thickness 12 mm with = Cuve en acier doux, 12 TONLLMHOM 12 MM C BbICOKOW
high thermic conduction mm d épaisseur avec TEeNNONPOBOAHOCTbIO
haute conductibilité

thermique

mm netto kg netto :
Index / code Model kW VvV X o i
mm brutto kg brutto - ( V\ m

800 x 700 x 900 133 — 12mm
117030239 BRT0/80E  o)0 0004975 147 10,5 400 (LD 50-300  MANUAL 501 IRON 400/3N
BR 70/80 E/N Tilting bratt pan 50 |
Sauteuse basculante 50 |
CkoBopopga 50 n
Manual tilt = Basculement de la cuve = OnpokuapiBaHWe B Py4HOM pexmnme
« Tank made of stainless par un volant manuel » BaHHa caenaHa u3 Hepxkasetolein
steel AISI 304, thickness of =« Cuve en acier inoxydable ctann AlSI 304, TonuwmHon 12 mm ¢
bottom 12 mm —AISI 304, 12 mm BbICOKOW TENN0NPOBOAHOCTbIO
High thermic conduction d’épaisseur avec haute

conductibilité thermique

mm netto kg netto o i
eyt pocel mm brutto kg brutto R I.a C ﬂ m &

— 12mm
17030225 BRT0/SOEN 0¥ TS0 23 105 400 OLD 50300  MANUAL 501 STAINLESS  400/3N
— BR70/80G Tilting bratt pan 50 |
Sauteuse basculante 50 |
501 CkoBopoga 50 n
ey, - Easy manual tilt « Basculement de la cuve = ONpoKKAbIBaHWE B PYYHOM PEXRMME
$200 mm = Tank made of cast iron, par volant manuel = BaHHa caenaHa 13 ctanu
thickness 12 mm with = Cuve en acier doux, 12 TONLMHOM 12 MM C BbICOKOW
high thermic conduction mm d épaisseur avec TENNONPOBOAHOCTbIO
haute conductibilité
thermique

mm netto kg netto :
Index / code Model mm brutto kg brutto kw Vv I'a o C (\ m \* ;/ “
: 12mm

800 X 700 x 900 138 —
117030230 BR70/80G o)1 a00 975 151 12 400 (LD 50-300  MANUAL 501 IRON PIEZO GAS
— BR 70/80 G/N Tilting bratt pan 50 |
Sauteuse basculante 50 |
50| CkoBopoaa 50 n
TR Manual tilt « Basculement de la cuve « OnpokuapiBaHWe B py4HOM pexxmnme
= Tank made of stainless par un volant manuel = BaHHa caenaHa 13 HepxKagetoLen
steel AISI 304, thickness of = Cuve en acier inoxydable ctann AlSI 304, TonuwmHomn 12 mm ¢
bottom 12 mm —AISI 304, 12 mm BbICOKOW TEMIONPOBOAHOCTbIO
= High thermic conduction d’épaisseur avec haute

conductibilité thermique

mm netto kg netto :
Index [ code Model mm brutto P i kw Vv I.lﬁ. o C (\ m \* ;/ @
5 m

117030238 BRTOBOGIN g0 XTE0%0%0 % 12 400 OLD ~ 50-300 ~ MANUAL S0  STAINLESS ~ PIEZO = GAS

|REDFOX




LINE 700

Index [ code

117010 047

BOILING KETTLES - ELECTRIC

Model

BI70/8050 E

mm netto
mm brutto
800 x 700 x 900
840 x800x975

kg netto
kg brutto

80

Bl 70/80 50 E

Boiling kettle 50 |

Marmite 50 |
MuweBapoyHblit Koten 50 |

Highly effective indirect
heating system
Ergonomic lid handle for
safe tank opening
Semi-automatic water
filling system

Discharge valve with
conical sealing

Plus efficace systeme de
chauffage indirect
Poignée de couvercle
ergonomique pour une
ouverture sécurisée de
la cuve

Systeme de remplissage
d‘eau semi-automatique
Robinet de vidange joint
d‘étanchéité conique

BbICOKO3hEKTMBHbIN KOCBEHHbI
Harpes

IProHOMMUYHBIN pbiyar 4s1s
OTKPbIBAHMA KPbILIKKM KOTNA
MonyaBTOMaTUYECKan cucTema
OO0NMBaHMA BOAbI B ,pybaluky”
CNVBHOM BEHTU/b C KOHUYECKUM
yNNOTHEHNEM

AECIE

OUTLET (OLD 501 400/3N

REDFOX 700 REDFOX 600

REDFOX 900

[V

N
N
a
=
o
L
o
w
-4

Free-standing Bains marie

Accessories




128 | NEUTRAL WORK TOP PLATES LINE 700

Neutral modules
Modules neutres
HenTpa/sibHble MOAYNM

Top plate made of AISI 304 and stainless steel support legs
Plaque de travail en acier inoxydable AISI 304

Pabo4an NoBepXHOCTb 13 HepXKaBetoLLen cTanm AlSI 304

Drawer with GN Prises pour récipients AWMKK ANA racTpoemKocTen

« GN size fully extendable gastronomiques e MMONHOCTbIO BblABUraeMble
drawer « Prises entiérement extensi- ALLMKM ¢ pazmepamu no GN
« GN 1/1-150 mm perfectly fits bles de dimensions selon GN ¢ MoHo pasmewatb GN 1/1
into the drawer  Possibilité de placer GN1/1de  ry6uHoit go 150 mm
« Comfortable and easier work profondeur allant jusqu “a e YnobHas v nerkas pabora
for your staff « Travail de|” opérateur confor-  o0bcaykuBatoLero nepcoHana
table et facile




Chimney with grid

+ Chimney with cast iron grid
+ Worktop is designed to look
the way as other products
+ Design and integrity of the
kitchen line REDFOX 700

Revétement en acier inoxydable =
Plaque supérieure en acier inoxy-
dable AISI 304 - Prise entiérement
extensible de capacité GN 1/1 150
mm = Cheminée arriere basse avec
grille en fonte

CTanun

LINE 700 NEUTRAL WORK TOP PLATES 129

Top plate thickness 1.2 mm = Top
plate material AISI 304 = Casing ma-
terial AISI 430 = Fully extendable dra-
wer GN 1/1 - 150 mm = Chimney with
castiron grid

O6A1UOBKa MOMHOCTLIO BbIMNOJAHEHA
M3 Hep:Kasetowel ctanm = Paboyas
NOBEPXHOCTb M3
AISI 304 -
BblABMraemMbin AWMK ¢ obbemom GN

HeprKaBetoLLe
MonHocTblo

1/1 150 mm = Huskas 3aaHaAs Tpyb6a c
YYrYHHOMW peLLeTKoMm

Cheminée en fonte

YyryHHas Tpy6Ka

« L espace de travail est unifiée e Pabouas noBepxHoOCTb

dans la conception avec les
autres modules

Termine | “aspect parfait
du bloc de la ligne, | inter-
connexion avec d “autres
modules empéche la saleté
de coller entre les pieces

06beguHeHa ¢ ocTaNbHbIMMK
MOAZYNAMMU

3aBepLuaeT naeanbHbii
BHELUHMI BUA BN10OKa ANHUK.
CoepuHeHMe ¢ 0CTaibHbIMM
MOAYNAMM UCKNHOYAET
nonagaHue HeYncToT MexKay
OTAE/IbHLIMWN YaCTAMM.

REDFOX 600

Free-standing Bains marie Snack REDFOX Pizza REDFOX 900 REDFOX 700

Accessories




130 | NEUTRAL WORKTOPS LINE 700

-
- -
F:;h
-,
Index [ code Model mm netto
mm brutto
400 x 700 x 330
17220107 PPTO/04 440, 800x 390

S ——

— | %
-
Index [ code Model LI
mm brutto
800 x 700 x 330
117220109 PP 70/08 840 x 800 x 460

mm netto

Index / code Model e .
400 x 700 x 900
117220113 PP 70/40 440 x 800 X 975

mm netto

Index [ code Model mm brutto
800 x 700 x 900
117220111 PP 70/80 840 x 800 X 975

PP 70/04

For benchtop use or

GN1/1
150 mm ,bridge” system
- ‘ » Drawer for GN 1/1

| -

kg netto
kg brutto
19
25
PP 70/08
2X
GN1/1 For benchtop use or
150 mm ,bridge” system

E ‘ « Drawer for GN 1/1

| -

kg netto
kg brutto
30
41
PP 70/40
T = For benchtop use or
150 mm ,bridge” system

Drawer for GN 1/1

| -

kg netto
kg brutto
30
38
PP 70/80
2X
GN1/1 For benchtop use or
150 mm ,bridge” system

Drawer for GN 1/1

kg netto
kg brutto
46
60

Neutral work top
Elément neutre de travail
Mopgynb HeATPaNbHbIiA

= A poser sur table ou sur

un meuble neutre
« Tiroir GN 1/1

= [1ns yCTAaHOBKM Ha MOCT M/IX Ha CTON
« BblasukHoM AWMk ana GN 1/1

Neutral work top
Elément neutre de travail
Mopgynb HeATpaNbHbIi

= A poser sur table ou sur

un meuble neutre
= Tiroir GN 1/1

= [1nA yCTaHOBKM Ha MOCT WX Ha CTON
BoblagukHOM AwmK ana GN 1/1

Neutral work top
Elément neutre de travail
Mopgynb HeTPaNbHbIiA

= A poser sur table ou sur

un meuble neutre
« Tiroir GN 1/1

= [1ns yCTAaHOBKM Ha MOCT W/IX Ha CTON
BbiasukHOM AWMk ana GN 1/1

Neutral work top
Elément neutre de travail
Mogaynb HeiiTpanbHbI

= A poser sur table ou sur

un meuble neutre
« Tiroir GN 1/1

+ [1nA yCTaHOBKM Ha MOCT UM Ha CTON
« BblaguskHOM AwmKk ana GN 1/1

|REDFOX|




LINE 700 NEUTRAL UNITS

P 70/40 Neutral cabinet
Soubassement neutre
MopacraBKa
For use with benchtop + Soubassement ouvert + [1nA yCTaHOBKM HACTO/bHbIX BEPCU
devices = Pieds réglables en inox = HOXKW perynmpyemsble no BbicoTe 13
Adjustable stainless steel HeprKaBetoLeln cTanm
legs
k 3
mm netto g netto
lodex/icoce) Ik odel mm brutto kg brutto g
o
400 x 577 x 590 13
117190025 PT0/40 .0 7105 620 15 é
o
P 70/80 Neutral cabinet
Soubassement neutre
m_'——‘ Nopcraska 8
+ For use with benchtop + Soubassement ouvert + [1nA yCTaHOBKM HACTO/bHbIX BEPCHIA 3
" N , N [
devices + Pieds réglables en inox + HOoXKwM peryanpyemble no BbicoTe 13 a
= Adjustable stainless steel Hep)Kagetolen ctanu [~=
legs
o
] 3
[e)]
=
(@)
[
2
mm netto kg netto o
Melgjeert | ekl mm brutto kg brutto
800 X 577 x 590 16
117190075 P70/80 g 021 P 1
S
. N
P 70/120 Neutral cabinet >
Soubassement neutre Q
[a)
Mopcraska w
= For use with benchtop = Soubassement ouvert « [1ns YyCTAaHOBKM HACTO/bHbIX BEPCUI
devices = Construction en acier = CenaHo 13 Hepxkagetolen ctanm
« Made of stainless steel inoxydable + HOXKwM perynvpyembie no BbicoTe
d = Adjustable legs = Pieds réglables X
©
C
“ 0
mm netto kg netto Q
Index / code Model R Kg britt é
1200 x 577 x 590 21
117190085 | PT0/120 1540, 715 %625 37 2
;ﬁ’
P 70/40 D Neutral cabinet
Soubassement neutre
MoacraBka 2
hel
For use with benchtop « Soubassement ouvert « [1nA yCTaHOBKM HACTO/IbHbIX BEPCUM §
devices = Pieds réglables en inox = HOXKW perynmpyemsble no BbicoTe 13 3
Adjustable stainless steel HeprKaBetoLLen cTanm o
w
legs
(%]
L
—
o
wv
wv
Q
3
mm netto kg netto <
Index [ code Model mm brutto D
400 x 655 x 590 15
117190108 PT0/40D 00 200" 20 o

|REDFOX|




132 | NEUTRAL UNITS LINE 700

P 70/80D Neutral cabinet
Soubassement neutre
MopacraBKa
For use with benchtop + Soubassement ouvert « [1ns yCTaHOBKM HACTONbHbIX BEPCUI
devices = Pieds réglables en inox = HOXKW perynmpyemsble no BbicoTe 13
Adjustable stainless steel HeprKaBetoLeln cTanm
legs
Index [ code Model ::::::, ':( ggl:‘reut:t:
800 X 655 x 590 23
117190076 P70/80D g0t 2000 0 %
P 70/120D Neutral cabinet
Soubassement neutre
MoacraBKa
For use with benchtop + Soubassement ouvert + [1nA yCTaHOBKM HACTO/bHbIX BEPCHIA
devices Pieds réglables en inox + HOoXKwM peryanpyemble no BbicoTe 13
= Adjustable stainless steel Hep)Kagetolen ctanu
legs
mm netto kg netto
eyt piocel mm brutto kg brutto
1200 X 655 X 590 35
117190068 P70/120D 5, r 20 o
DL 90/ DP 90 Left/right door for cabinet
| — Porte gauche/droite pour soubassement
[BepKa gna wkaduuka nesasa/npasasn
Index /code  Model l:(gg:rittttz
36
150120120  DL90 29
36
150120220  DP 90 P
" Scraper FTH/FTR
Grattoir FTH/FTR

Ckpebok FTH / FTR

Index / code Model

451009005  Scraper FTH
451009015  Scraper FTR

PP 70123

mm netto kg netto
mm brutto kg brutto

117220123 PP70123 621x8x12 8’3

Index / code Model







134 | COOKING LINE REDFOX 900 LINE 900

Cooking line REDFOX 900
Ligne REDFOX 900
Jintma REDFOX 900

Cooking line 900 is a professional solution for highly demanding catering units, the emphasis is on strong output and user-friendly characteris-
tics. Among its strong features there are high-performance outputs, all basins pressed and with rounded inner angles, and ergonomic front panel
with operation and control devices. All units are made of high quality stainless steel, worktop from AISI 304. Thickness of material is 1,5 mm.
Feet of bases are also made of stainless steel and height adjustable. Safety thermostat is 380 °C.

La ligne 900 est la solution professionnelle pour grandes cuisines. L'accent est mis sur les caractéristiques conviviales et de haute puissance. Par-
mi ses points forts, il y a les hautes performances, les cuves embouties avec angles arrondis, les panneaux ergonomiques. Construction en acier
inoxydable AISI 304 de 15/10 mm d"épaisseur pour les plans supérieurs, support et structure en AlSI 430. Epaisseur du matériau de 1,5 mm.
Pieds réglables en acier inoxydable. Thermostat de sécurité a 380 °C.

JnHuna 900 310 NnpodeccrmoHanbHoe pelleHne yaoBneTsopatolLee BbiCOKMe TpeboBaHMA K 060pyA0BaHMIO ANA KelTepuHra. AKLEHT AenaeTca
Ha BbICOKOW NMPON3BOANTENBHOCTM, BbICOKOM KAa4yeCcTBe M HAAEMKHOCTH, BbICOKOK/IACCHbIX COBPEMEHHbIX TEXHUYECKMX XapaKTePUCTUKAX,
OPUEHTMPOBAHHbIX HA NOb30BATENA U NPUBAEKaTeNbHOM AM3aliHe. MpermMyLLecTBaMm 3Toro 060pyA0BaHNA ABNAIOTCA BbICOKME
3KCMYaTalUMOHHbIE XapaKTePUCTUKMN. BaHHbI M3rOTOB/EHbI LUITAMMOBKOM C OKPYIIEHUEM BHYTPEHHMX Y108, SPrOHOMMYHAA NepeaHAs NaHe b
Ha KOTOPOM HaxoAATCA BCe 3/1eMeHTbI YNpaBAeHua, Bce NepesHne 1 BepxHue naHenn obopyaoBaHWA BbIMONHEHbI U3 HepyKaBetoLlen ctanu AlSI
304, HWKHMe YacTu caenaHbl n3 ctanum AlSI 430. TonwmHa matepmana BepxHen naHenn 1,5 mm. HoXKKIM ¢ peryiMpoBKOM BbICOTbI BbIMOHEHbI 13
HeprKaBetole cTann. 3awmnTHbli TepmocTaT 380 °C.

|REDFOX|




LINE 900 COOKING LINE REDFOX 900

LINE REDFOX 900

Electric cooking ranges
Gas cooking ranges
Electric griddle plates
Gas griddle plates
Electric and gas fryers
Electric pasta cookers
Electric bain maries
Electric bratt pans

Gas bratt pans

Indirect boiling kettles

Neutral work tops

138

143

146

150

154

156

158

160

163

165

170

135

REDFOX 600

‘ Snack ‘ REDFOX Pizza ‘ REDFOX 900 ‘ REDFOX 700

Bains marie

‘ Free-standing

Accessories




136 COOKING LINE REDFOX 900 LINE 900

1 - Electr. oven 2/1 static or 1/1 convection
2 - Rounded/square plates 3,5 kW

3 - Extractable plate under gas burners

4 - Wide selection of chromed/iron griddles
5 - Autoclave version of boiling kettle

6 - Mass capacity fryer 2 x 17 litres

7 - Bratt pan with automatic/manual tilt

8 - Bended bratt pan outlet - comfortable emptying
9 - Safety pressure control

10 - Lid locker - autoclave version of boiling kettle
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COOKING LINE REDFOX 900

LINE 900

009 XO44d3d

00£ XO44a3d ; 006 XO4d3y 7 BZzld XO44d3yY 7
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138 | ELECTRIC COOKING RANGES LINE 900

Electric cooking ranges
Fourneaux électriques
SNIEKTPUYECKME MAUTDI

. s

“ — ’
\ PLATES WITH THERMIC PROTECTION

The selection of electric boiling tops or ranges with convection or static oven in GN sizes. Standard sizes of 400 and 800 mm in width. Available
as self-standing units on a base including electric or gas oven, or on an open cabinet with or without stainless steel doors. Top plate thickness is
1,5 mm.
. Equipped with a high-quality plates 300 mm with cast iron housing and internal thermostatic protection against overheating

Power control is enabled by 6-position regulation switch knob

Electric ovens GN 1/1 convection and 2/1 static. Temperature rang of the oven 50-300 °C
. Oven size is GN 1/1- 548 x 360 x 338 mm ; GN 2/1- 682 x 558 x 348 mm

Large choix de fourneaux électriques avec four a convection ou statique GN. Fagades en 400 et 800 mm de largeur. Disponible sur meuble ou-
vert avec ou sans portes. Epaisseur de la plaque supérieure de 1,5 mm.
Plagues en fonte de haute qualité avec sécurité thermostatique contre la surchauffe
Régulation de la puissance de chauffe par commutateur a 6 positions
. Fours électriques GN 1/1 et 2/1 convection statique
. Dimension de four GN 1/1- 548 x 360 x 338 mm ; GN 2/1- 682 x 558 x 348 mm

BbI6OP 371EKTPUYECKMX NNUT C AyXOBbIM LUKAGOM KOHBEKLMOHHOMO UM CTaTUYECKOTO TUNa. BHYTpeHHMeE pasmepsl AyXOBOK COOTBETCTBYIOT
cTaHaapTam pasmepos GN. WWnpuHa moaynert 400, 800 n 1200 mm. MpeaycmoTpeHa yCTaHOBKa Ha NMOACTaBKM C ABEPKAMK UK Be3, a TaKkKe Ha
NOACTABKM C AyxoBKamu. ToNLLMHA MmaTepuana BepxHei naHenn 1,5 mm. NMoACTaBKM BbINOAHEHbI U3 HEPXKABEIOLWLEN CTau.

. BblcoKOKayecTBeHHble KOHGOPKM C YyryHHbIM KOPMYCOM M BHYTPEHHEW TEPMOCTAaTUYECKOW 3aLMTOM OT neperpesa

. PerynnmpoBKa MolHOCTM obecneymBaeTcs 6-NO3MUMOHHON PYYKOM nepekntoyaTens

. dnekTpudeckme ayxoskn GN 1/1 KoHBEKUMOHHaA 1 2/1 cTaTnyeckas

. Pasmep ayxoBok GN 1/1- 548 x 360 x 338 mm; GN 2/1- 682 x 558 x 348 mm
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LINE 900 ELECTRIC COOKING RANGES 139

Plates

. Round plates 3,5 kW each

o
o
. Diameter of plate 300 mm g
. Internal thermic protection against overheating g
. 3 heating zones powered by 6-position regula- &
tion knob
. Cast iron surface
o
o
~
=
e}
[
o
w
o

o
o
(o)}
SPQ 3
[N
«  Square plates 3,5 kW each @
. Dimensions of plate 300 x 300 mm
. Internal thermic protection against overheating
. 3 heating zones powered by 6-position regula- 5
tion knob >
= Castiron surface g
w
o
<
o
©
C
(%]
. Solid-top plates 3 kW each o
= Dimensions of plate 300 x 300 mm E
. Internal thermic protection against overheating o
. 3 heating zones powered by 6-position regula- &
tion knob
. Cast iron surface
oo
c
s
C
B8
P
()
(0]
P
wv
9
S
wv
(V]
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<
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140 | BOILIN P - ELECTRIC LINE 900

SP90/40 E Boiling top
Fourneau
Mnauta
Powerful round shaped + Puissantes plaques rondes = MoLLHble Kpyrible KOHPOPKK
hotplates = Plan supérieur embouti « BepxHsa naHenb ¢ yraybnexHvem
Pressed top plate for easy pour en entretien facile npoT1B Nepenvea

hygienic cleaning

mm netto kg netto
Index/code  Model Ry il kebrattoe KWV @ 35 &
400 x 900 x 900 458 35
107000127 SP9O/A0E - f o MR 535 7 400 30m 2% 400V
SP 90/80 E Boiling top
Fourneau
MNnuta
Powerful round shaped = Puissantes plaques rondes = MoluiHble Kpyrible KOHOOPKK
hotplates + Plan supérieur embouti + BepxHAa naHenb c yrnybneHviem
= Pressed top plate for easy pour en entretien facile npoTMB Nepennsa

hygienic cleaning

mm netto kg netto
Index [ code Model I kg brutto kw Vv 3&5 3&5 &
800 x 900 x 900 774 35 35
107000106 SP9O/80E o S o RN 02,3 14 400 30m w2 2% 400V
SPQ90/40E Boiling top
Fourneau
MNauta
= Boiling unit on a neutral « Sur armoire (porte en = Bapo4Has nauTa Ha NnoacTaBske,
cabinet, with door as an option) Ha/sM4ne ABEepOK Mo onuum
option + Protection thermostatique = BHyTpeHHAA TepmocTaTUyeCcKan
= Internal thermostatic interne a lintérieur de 3alUMTa KaXa0M KOHGOPKM
protection inside each chaque plaque = YrnybneHve NpoTMB nepennsa
plate + Plan supérieur embouti
= Pressed upper plate for pour un entretien facile
comfortable maintenance
mm netto kg netto
Index / code Model e . kg brutta kw \'J 3,&5 &
400 X 900 X 900 45 35
119260638 SPQUO/40E i m T 531 7 400 30x30cm & 400V
SPQ90/80 E Boiling top
Fourneau
Mnuta
Boiling unit on a neutral = Sur armoire (porte en = BapouHasa nauTta Ha noacTaske,
cabinet, with door as an option) Hanm4yme ABEPOK No ONUMUm
option = Protection thermostatique = BHyTpeHHAA TepmocTaTUyecKas
Internal thermostatic interne a l'intérieur de 3alUMTa KaXkaoM KOHGOPKKM
protection inside each chaque plaque = YrnybneHune npoTve nepenmea
plate = Plan supérieur embouti
Pressed upper plate for pour un entretien facile
comfortable maintenance
mm netto kg netto
Index | code Model o e e — v 35 35 &
800 x 900 x 900 76,6
119260639  SPQ90/80 E 840 x 970 x 1160 915 14 400 30x30 cm 3&5 34,5 400V
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BOILING TOP - ELECTRIC

LINE 900

SPL90/40E Boiling top

Fourneau

Mnauta

Boiling unit on a neutral
cabinet, with door as an
option

Internal thermostatic
protection inside each
plate

Pressed upper plate for
comfortable maintenance

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto P e kw v
400 x 900 x 900 61
119260599  SPL90/40E 240 X 970 X 1160 69 5 400
SPL90/80 E Boilin
Fourn
MNauta

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto kg brutto
800 x 900 X 900 105,3
119260597 SPLOO/BOE o)1 070 1160 120,2 12

i L

mm netto

kg netto

SPT90/8011E

Boiling unit on a neutral
cabinet, with door as an
option .
Internal thermostatic
protection inside each

plate

Pressed upper plate for
comfortable maintenance

\'

400

Sur armoire (porte en
option)

Protection thermostatique
interne a l'intérieur de
chaque plaque

Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

g top
eau

Sur armoire (porte en
option)

Protection thermostatique
interne a l'intérieur de
chaque plaque

Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

BapoyHas niuTa Ha NOACTaBKe,
Hannyve ABEPOK Mo onuum
BHYTpeHHAR TepmocTaTnyeckas
3allMTa KaxKa0M KOHDOPKKM
YrnybneHve npoTus nepenvsa

0l r
2,5

30x30cm  S& 400V

BapouHaa nauTa Ha NoACTaBKe,
HanW4ve ABEPOK NO ONLMK
BHYTpeHHAA TepmocTaThyeckan
3alUMTa KaXKaoW KOHOPKHM

+ YrnybneHune NpoTus nepenvsa

24:5 2&:5

3060 % % a00v

Range with convection oven

Fourneau avec four a convection
ManTa ¢ KOHBEKLMOHHBIM AYXOBbIM LWWKapOM

Powerful round shaped .
hotplates

Power control enabled

by 6-position regulation
switch knob

GN1/1 electric

convectional oven

Index / code Model mm brutto REBe kw v
800 x 900 x 900 100,9
107000111  SPT90/8011E 840 X970 x 1160 1158 17,13 400

Puissantes plaques rondes
Régulation de la
puissance de chauffe

par commutateur a 6
positions

Four a convection GN 1/1

SPT90/8021E Range with static oven

Powerful round shaped
hotplates

+ Power control enabled
by 6-position regulation

Puissantes plagues rondes
Régulation de la
puissance de chauffe

par commutateur a 6

switch knob positions
& » Electric oven GN 2/1 with Four statique GN 2/1
static heat inside the
a ) .
ﬁ cabinet
mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto D kw Vv
800 x 900 x 900 107,4
107000211  SPT90/8021E g " X T 1223 20 400

+ MoLLHble Kpyrble KOHGOPKM
KoHTponb MoLLHOCTM
obecrneunBaeTcs perysimpoBaHMem
6-NO3NLMOHHON PYYKOM
nepekyaTens
GN1/1 anektpunyeckas
KOHBEKLMOHHasA Ayx0oBKa

s § 0 (88§
35

3NV 30 39 400

Fourneau avec four statique
MauTta co cTaTMyecKUm AyxoBbiM LWKadpom

MoLLHble Kpyrble KOHPOPKM

= KOHTpo/sb moLLHOCTH
obecneunBaeTcs peryanposaHnem
6-MO3MLMOHHOW Py4KO
nepekyaTens
INEKTPUYECKNIA LlyXOBOW
wkad GN 2/1 co cTaTnyeckom

TennoobpaboTrom
wn | b @ @
35 35
6,3kW 400/3N  30cm WS 400V
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VEN RANGES - ELECTRIC LINE 900

SPQT90/8011E Range with convection oven

Fourneau avec four a convection
Mnuta c KOHBEKUMNOHHbIM AYyXOBbIM l.I.IKad)OM
Boiling unit with solid-top = Plaques carrées + CnaowHas NoBepXHOCTb
plates « Régulation de la = KOHTpONb MOLLHOCTH
+ Power control enabled puissance de chauffe obecneunBaeTcs perysiMpoBaHMem
by 6-position regulation par commutateur a 6 6-NO3NLMOHHON PYYKOM
switch knob positions nepekntoyatens
« Electric oven 4x GN 1/1 « Fouraconvection 4x GN = DneKTpUYecKuii AyxoBOK WKad
with convection heat 1/1 4x GN 1/1 ¢ KOHBEKUMOHHOM
inside the cabinet TennoobpaboTkom

mm netto kg netto
Index / code Model iy P kW Vv *GNV] & 3&5 3&5

800 X 900 x 900 100,1 35 35
119260640  SPQT90/8011E o " Mo e 17,13 400 3,3kW230V  30x30cm & & 400V
SPQT 90/80 21 E Range with static oven
Fourneau avec four statique
MauTa co cTaTUYecKUM AyX0oBbiM LWKAPOM
= Boiling unit with solid-top = Plaques carrées + CnnowHas NoBepxXHOCTb
plates + Régulation de la « KOHTpO/Ib MOLLHOCTH
= Power control enabled puissance de chauffe obecneynsaeTca peryanposaHmem
by 6-position regulation par commutateur a 6 6-NO3NUMOHHOI py4KOW
switch knob positions nepekntoyatens
+ Electric oven GN 2/1 with = Four statique GN 2/1 * DNIEeKTPUYECKMA AyXOBOW
static heat inside the wkad GN 2/1 co cratnyeckom
cabinet TennoobpaboTro

lceNfEode pccel ey l:(gg:reuttttz €)Y GN2/1 & 3P 3 &

800 x 900 x 900 106,6
19250641 SPQTo0B021E GO X N0 190 20 400 6,3KW 403N 3030cm 8. 3% 400V
SPLT 90/80 11 E Range with convection oven
Fourneau avec four a convection
MNautac KOHBEKUUOHHbIM AYyX0OBbiM u.n(acbom
= Boiling unit with solid-top + Plaques carrées = CnaowHan NoBepxHOCTb
plates « Régulation de la « KoHTponb MouHOCTM
= Power control enabled puissance de chauffe obecneynBaeTca peryanposaHnem
j by 6-position regulation par commutateur a 6 6-NO3NLMOHHON PYYKOM
switch knob positions nepekstoyaTens
« Electric oven 4x GN 1/1 « Four aconvection 4x GN = DneKTpUYecKuit AyxoBOK WKad
1 with convection heat 1/1 4x GN 1/1 ¢ KOHBEKLMOHHOM
1 inside the cabinet TennoobpaboTkom

mm netto kg netto
Index [ code Model ——— kg brutto kW Vv *GNW 6 2&’5 2&5 &

800 X 900 x 900 1288 25 25
119260636 SPLTO0/8011E o\ i M 1432 1513 400 3,3kW230V  30x30em 4 % 400V
SPLT 90/80 21 E Range with static oven
Fourneau avec four statique
MauTta co cTaTUYeCKUM AyXOBbiM LWKadom
« Boiling unit with solid-top = Plaques carrées + CnnowHas NoBepPXHOCTb
plates = Régulation de la +  KOHTpO/b MOLLHOCTH
= Power control enabled puissance de chauffe obecrneynBaeTcs peryimpoBaHmem
by 6-position regulation par commutateur a 6 6-NMO3NLMOHHOI py4KOW
switch knob positions nepekntoyatens
« Electric oven GN 2/1 with = Four statique GN 2/1 = DNIeKTPUYECKUA AyXOBOW
static heat inside the wkad GN 2/1 co cTaTnyeckom
cabinet TennoobpaboTrom

mm netto kg netto
Index [ code Model Ry pon kg brutto kW VvV N1 & 2&5 2&5 &

800 x 900 x 900 135,3 25 25
119260637  SPLT90/8021E "' o "o 1502 18 400 6,3kW 400/3N  30x30cm % % 400V
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LINE 900 GAS COOKING RANGES 143

Gas cooking ranges
Fourneau gaz
[@a30Bble N/INTb

REDFOX 600

REDFOX 700

(=]
=]
s
P
(@]
.
o
(1H}
2

©
N
N
=
e
BRASS BURNER =)
w
o
<
The selection and gas boiling tops or ranges with convection or static oven in GN sizes. Standard sizes of 400 and 800 mm in width. Available as §
self-standing units on a base including electric or gas oven, or on an open cabinet with or without stainless steel doors. »
. Heavy duty brass burner SP with unique heat distribution and solid construction - demountable system including removable top place for
easy access
. Robust stainless-steel upper grid enabling moving large pots within the whole are of work space o
. Electric ovens GN 1/1 convection and 2/1 static ; oven size is GN 1/1- 548 x 360 x 338 mm ; GN 2/1- 682 x 558 x 348 mm g
wv
£
Large choix de fourneaux gaz avec four a convection ou statique GN. Fagcades en 400 et 800 mm de largeur. Disponible sur meuble ouvert avec a
Ou sans portes.
. Brileurs en laiton SP; les brlleurs sont placés dans la cuve entierement démontable pour un accés facile .
. Grille supérieure en acier inoxydable permettant le déplacement des grandes casseroles sur toute la surface de travail %
C
. Fours électriques GN 1/1 et 2/1 convection statique ; dimension de four GN 1/1- 548 x 360 x 338 mm ; GN 2/1- 682 x 558 x 348 mm b
@
o
BbI6OP ra30oBbIX MANUT C AyXOBbIM WKAPOM KOHBEKLIMOHHOTO MM CTaTUYECKOTO TUMa C Pa3Mepamm COOTBETCTBYOLLMMHK cTaHAapTam GN. -
WnpuHa moayneit 400 n 800 mm. MAUTbI yCTaHOBNEHbI HA MOACTABKaX C AyX0BKamu, WKadax ¢ ABepKamum uav 6e3. MoAcTaBKM BbIMONHEHbI 13
HepyasetoLlel cTanm 2
. MoliHan naTyHHan pa3bopHas ropesika SP, ¢ yHMKaabHbIM pacnpeaeneHmem Tenna '§
. MpoyHas BepxHAA peLleTKa 13 HepKasetoLlen cTanu, 4na paboTbl ¢ 6OAbLIMMM KacTproNamm, obecrnednsaeT cBOBOHOE NepeasuKeHme g
nocyabl no paboyei NOBEPXHOCTH NANTbI <

. Snektpuyeckme neym GN 1/1 KoHBeKuUMoHHas v 2/1 cTaTnyecKas
. Pasmep ayxosku GN 1/1- 548 x 360 x 338 mm; GN 2/1- 682 x 558 x 348 mm
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SP 90/40 G Boiling top
Fourneau
Mnauta
+ Double flame brass = Brlleurs en laiton avec
burners double flamme
= Durable stainless steel grid = Grille supérieure en acier
l inoxydable
mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto P e kw
400 x 900 X 900 43
107000125 SP90/40G i D TR 50.7 16
SP90/80 G Boiling top
Fourneau
Mnauta
= Double flame brass = Brdleurs en laiton avec
burners double flamme
= Durable stainless steel grid = Grille supérieure en acier
l inoxydable
mm netto kg netto
Index [ code Model R kg brutto kw
800 x 900 x 900 72,9
107000105  SP90/80G o K ST 878 24,5
SP90/120 G Boiling top
Fourneau
Mnuta
= Double flame brass = Brlleurs en laiton avec
burners double flamme
« Durable stainless steel grid = Grille supérieure en acier
l inoxydable
mm netto kg netto
lncejceds biodel mm brutto kg brutto
1200 x 900 x 900 103
119261280  SP90/1206 o "R 0 TS 119 40,5

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto e i kw '
800 x 900 x 900 97 24,5(G)
107000110  SPT90/80 11 GE 840 X 970 X 1160 111,9 3,13 [E] 230

« Durable stainless steel grid = Grille supérieure en acier
+ GN1/1 electric inoxydable
convectional oven « Four a convection GN 1/1

LINE 900

« [1BOMHbIE NaTyHHbIE FOPEsIKM
+ [NpoyHan pelleTKa U3 HeprKaBetoLLel

CTaamn

« [1BOIHbIE NaTyHHbIE FTOPEsKM
MpouHan peleTka U3 HepyKasetoLei

CTanmn

PILOT
FLAME

« [1BOMHbIE NaTyHHbIE FTOPESIKM
MpouHan peweTka U3 HepKasetoLei

CTanun

PILOT
FLAME

Fourneau avec four a convection

SPT90/8011GE  Range with convection oven
Double flame brass = Brdleurs en laiton avec
burners double flamme

ManTta ¢ KOHBEKLMOHHbIM AYXOBbIM LUKAadOM

CTann

e

GN1/1 anektpuyeckas
KOHBEKLIMOHHAA AyxoBKa

s 4]

ot

3,13kw230v  FLAME

« [1BOIHbIE NaTyHHbIE FOPESKM
« TpoyHas pelleTKa 13 HepKasetoLlen

GAS
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LINE 900 OVEN RANGES - GAS 145

SPT 90/80 21 GE Range with static oven

Fourneau avec four statique

MnuTa co cTaTMyecKum AYyX0BbiM I.I.lKaq)OM
Double flame brass + Brdleurs en laiton avec « [1BOViHble NaTyHHble ropenkn
burners double flamme = [poyHas peleTka 13 HepKaseroLLlen
Durable stainless steel grid = Grille supérieure en acier cTanu
GN 2/1 electric static oven inoxydable « GN 2/1 aneKkTpuyeckas craTmyeckan

= Four électrique statique OyXOBKa
GN 2/1
a

mm netto kg netto
Index / code Model iy P kW v N/t & @ ngm “
PILOT

800 X 900 X 900 100,5 24,5[G]
107000210 SPT90/8021GE o " Mo 1154 6aE] 00 6,3kW 400/3N  FLAME mﬁ GAS
SPT90/8021G Range with static oven
Fourneau avec four statique
MauTa co cTaTUYecKUM AyX0oBbiM LWKAPOM
= Double flame brass = Brdleurs en laiton avec « [1BOWHbIE NaTyHHbIE TOPEeKu
burners double flamme + [1poyHasn pelleTka U3 HepKaBetoLLlen
= Durable stainless steel grid = Grille supérieure en acier cTanu
+ GN 2/1 gas oven inoxydable « GN 2/1 ra3oBas [iyxoBKa
Four a gaz statique GN 2/1

Index/code  Model g :gg:f::& kw GN2/1 @ 4 ﬂ 8 @
PILOT

800 x 900 x 900 115 8135
119261278  SPT90/8021G o " m "X L 130 31,5 6kW  GAS  FLAME | D |22 GAS

SPT90/120 21 GE Range with static oven
Fourneau avec four statique
ManTta co cTaTMyecKum AyxoBbiM WKadpom

= Double flame brass = Brlleurs en laiton avec « [lBOViHble NaTyHHble ropenkn
burners double flamme = [lpoyHan pelleTKa U3 HepsKasetoLlemn
Durable stainless steel grid = Grille supérieure en acier cTanu
« GN 2/1 electric static oven inoxydable « GN 2/1 aneKkTpuyeckan ctaTmyeckan
Four électrique statique [OYXOBKa
GN 2/1

mm netto kg netto —
LCLETE Fode] mm brutto kg brutto kw N1 &
1200 x 900 x 900 144 40,5 [G] e —

o)
%
=]

119261273 SPT90/12021GE - ¥ K=o 160 63 [E] 6,3KW 400/3N  FLAME GAS
SPT90/12021G  Range with static oven
Fourneau avec four statique
MauTta co cTaTMyecKUm AyxoBbiM LWKadpom
Double flame brass = Brdleurs en laiton avec + [1BOWHbIE NaTyHHbIE TOPEKM
burners double flamme « [lpoyHas peLleTKka 13 Hep:KaseroLLen
« Durable stainless steel grid = Grille supérieure en acier cTanu
GN 2/1 gas oven inoxydable « GN 2/1 ra3oBas [iyxoBKa
Four a gaz statique GN 2/1

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto kg brutto kw N2/ @ Ky ﬂmuw

1200 x 900 x 900 153 5135/ 8
119261272 SPT90/12021G oo 'oo hr e 169 46,5 6kW  GAS  FLAME I e PN
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146 | ELECTRIC GRIDDLE PLATES LINE 900

Electric griddle plates
Plagues de cuisson électrigue
JNIEKTPUYECKME HKAPOUYHbIE MOBEPXHOCTU

SMOOTH PLATE IRON OR CHROMED

Wide selection of electric griddle plates with 12 mm top griddle plate with excellent heat conduction. Equipped with a welded peripheral rim
to comply with highest hygienic requirements. Standard GN sizes of 400 and 800 mm in width. Available on an open cabinet with or without
stainless steel doors.

. 1 or 2 independent cooking zones . Hard-chrome options of plate available
. Smooth, ribbed or combined plate surfaces . Fat drawer with large capacity of 2,5 litres

Large choix de plaques électriques ou gaz avec une plaque en fonte de 12 mm d’épaisseur. Excellente conductibilité thermique. Soudée par le
haut pour garantir les normes d’hygiene les plus exigeantes. Tailles standard de 400 et 800 mm de largeur. Disponible comme appareil a poser
sur table ou sur soubassement ouvert avec ou sans portes en acier inoxydable.

. Une ou 2 zones de cuisson indépendantes . Possibilité de plaques en chrome dur pour chaque type.

. Surfaces des plaques lisses, nervurées ou combinées . Tiroir de graisse avec d’une capacité de 2,5 litres

LLINpOKKMI BBIBOP 3NEKTPUYECKMX }KAaPOUHbIX MOBEPXHOCTEN. TOALWMHA NANTLI 12 MM. BeNMKONENHbIMU XapaKTepucTKammn Harpesa. [na
COOTBETCTBMSA BbICOKMM rUrMeHnYecknm TpeboBaHMaM caenaH CBapHoM Kpai oboaka. Paamepsl moaynein 400 1 800 mm. ObopyaosaHue
pasMell,eHo Ha NoACTaBKax C OTKPbITbIM WKahOM MK WKAGOM C ABEPKAMM 13 HEpPXKaBeLOLLEN CTanun. BepxHue naHenu caenaHsl n3 ctanm AlSI
304, obanuoska Kopnyca — n3 ctann AlSI 430.

. 1 vnn 2 He3aBMCMMbIX Paboymx 30HbI = [nAa Kaxkaoro Tvna naHenemn npeanaraloTca XpoOMMPOBaHHbIe
. MoBEPXHOCTU NAUT rNasaKue, pudieHble nam BapUaHThI
KOMBWHMPOBaHHbIE . MoaaoH Ana xupa 60bWOoN eMKoCTU- 2,5 uTpa




LINE 900 FRY TOP GRIDDLE PLATES - ELECTRIC 147

Y 4
—
B

Index / code

101900 004

Model

FTH 90/40 E

mm netto
mm brutto
400 x 900 x 900
440 x 970 x 1140

Y 4
=
B

Index / code

101900 006

Index / code

101900014

Index [ code

101900015

Model

FTHC90/40 E

|| l!

Model

FTR90/40 E

|| n

Model

FTRC 90/40 E

mm netto
mm brutto
400 x 900 x 900
440 x 970 x 1140

mm netto
mm brutto

400 x 900 x 900
440 x 970 x 1140

mm netto
mm brutto
400 x 900 x 900
440 x970 x 1140

M"

FTH 90/40 E

Smooth
EIPN| - Self standing unit on a
as an option

= Outstanding heat
conduction of plate

kg netto
kg brutto L Y

71

787 6 400

FTHC 90/40 E
£
£
(=]
3
Smooth
310 mm Self standing unit on a

neutral cabinet, with door

as an option
Outstanding heat
conduction of plate

kg netto
kg brutto R b
71
187 6 400
FTR90/40E
£
£
(=3
3
+ Ribbed
310 mm Self standing unit on a

neutral cabinet, with door

as an option
QOutstanding heat
conduction
kg netto
kg brutto L& Y
71
187 6 400
FTRC90/40 E
£
£
(=3
3
Ribbed
310 mm Self standing unit on a

neutral cabinet, with door

as an option
= OQOutstanding heat
conduction
kg netto v
kg brutto
71
87 6 400

neutral cabinet, with door

Griddle plate
Plaque de cuisson
MoBepxHOCTb XKapouHasn

Lisse [nazKana NnoBepxHOCTb

+ Sur armoire, avec ou sans Ha noacraske ¢ aAsepkamu nam 6e3
portes (en option) (onums)
Haut conductibilité OTNMYHaa TeNNoNPOBOAHOCTb
thermique NOBEPXHOCTH

o C &
15mm
IRON 50-300  400/3N

Griddle plate - chromed
Plaque de cuisson chromée
NMoBepXHOCTb YKapoOyHasa - XPOMMUPOBAHHAA

Lisse [nagKkana NnoBepxHOCTb
Sur armoire, avec ou sans Ha noacraske ¢ aepkamu uam 6es
portes (en option) (onums)
Haut conductibilité OTAnYHasA TenI0NpPoOBOAHOCTb
thermique NOBEPXHOCTM
o
Cri— °C 4%
15mm
0,03mm ~ CHROMED = 50-300 ~ 400/3N
Griddle plate

Plaque de cuisson
MoBepXHOCTb }Kapo4yHasn

= Nervurée .
Sur armoire, avec (en

PudneHas noBepxHoCTb
Ha noacraske, Hannyme ABEPOK Mo

option) ou sans portes onumm
= Haute conductibilité = OT/IMYHAA TENNONPOBOAHOCTb
thermique MOBEPXHOCTH

o C &
15mm
IRON 50-300 400/3N

Griddle plate - chromed
Plaque de cuisson chromée
MoBepXHOCTb }KapouHas - XPOMMPOBaHHAA

Nervurée PudneHas noBepxHOCTb

« Sur armoire, avec (en + Ha noacrtaske, HaanyMe ABEPOK MO
option) ou sans portes onuum
Haute conductibilité OTAMYHasa TenaonpoBOAHOCTb
thermique NOBEPXHOCTH

Cr = °C 4

0,03mm ~ CHROMED = 50-300 ~ 400/3N
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148 | FRY TOP GRIDDLE PLATES - ELECTRIC

FTH 90/80 E

Smooth

Self standing unit on a
neutral cabinet, with door
as an option

= Outstanding heat
conduction of plate

710 mm .

M"

Griddle plate
Plaque de cuisson
MoBepxHOCTb XKapouHasn

Lisse

= Sur armoire, avec ou sans

portes (en option)
Haut conductibilité
thermique

LINE 900

[naakana NoBepXHOCTb

Ha noacraske ¢ aAsepkamu nam 6e3
(onums)

OTNn4HaA TenNoNpPOBOAHOCTb
NOBEPXHOCTM

mm netto kg netto
Index / code Model R ——— ey kw v o C &
800 x 900 x 900 126,3 15mm
101900008 | FTHOO/80E o "/co Whn o 1412 12 400 IRON 50-300  400/3N
FTHC90/80 E Griddle plate - chromed

- Plaque de cuisson chromée

§ NMoBepXHOCTb YKapoOyHasa - XPOMMUPOBAHHAA

o

Smooth Lisse [nagKkana NnoBepxHOCTb
710 mm Self standing unit on a Sur armoire, avec ou sans Ha noacraske ¢ ABepkamu nau b6es

neutral cabinet, with door
as an option

portes (en option)
Haut conductibilité

(onums)
OTNMYHasA TenIoNPoOBOAHOCTb

QOutstanding heat thermique NOBEPXHOCTM
conduction of plate
mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto e e kw Vv C r o C 5
800 x 900 x 900 126,3 15mm
101900010  FTHC90/80E g, "X X7 L a, 12 400 0,03mm  CHROMED = 50-300  400/3N
FTHR 90/80 E Griddle plate
- Plaque de cuisson
§ MoBepXHOCTb }KapouHas
o
+ % smooth % ribbed + Surface % lisse, % » Y2 rnapkasa % pudbneHas noBepxHOCTb
710 mm surface nervurée Ha noacraBske ¢ ABepkamm nan 6es
Self standing unit on a Sur armoire, avec ou sans (onums)
neutral cabinet, with door portes (en option) « OT/IMYHAA TENNONPOBOAHOCTb
as an option Haut conductibilité NOBEPXHOCTU
QOutstanding heat thermique

conduction of plate

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto ke brutto kW Vv o C &
800 X 900 x 900 126,3 15mm
101900028  FTHR90/80E o o " K% o0 1410 12 400 TRON 50-300  400/3N
FTHRC 90/80 E Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée
§ MoBepXHOCTb KapouHas - XpOMMpPOBaHHaA
)
% smooth % ribbed % lisse % nervurée Y% rnagkan % pudaeHas noBepxHoOCTb
710 mm Self standing unit on a = Sur armoire, avec (en = Ha noacraske, Hann4mne ABEPOK NO
neutral cabinet, with door option) ou sans portes onumm
as an option Haute conductibilité OTAnYHasA Ten10NpPoBOAHOCTb
= OQOutstanding heat thermique NOBEPXHOCTM
conduction
mm netto kg netto
Index / code Model e . kW Vv C r o C &
800 x 900 x 900 126,3 15mm
101900029 FTHRCOO/80E g oMl Tars 12 400 0,03mm  CHROMED = 50-300 ~ 400/3N

|REDFOX|




LINE 900 FRY TOP GRIDDLE PLATES - ELECTRIC 149

FTR90/80E Griddle plate
- Plaque de cuisson
g MoBEepPXHOCTb }apouHan
)
+ Ribbed = Nervurée « PudneHan noBepxHOCTb
ZINTE - Self standing unit on a = Sur armoire, avec (en = Ha noacraske, Hann4mne ABEPOK NO
neutral cabinet, with door option) ou sans portes onumm
as an option = Haute conductibilité « OT/IMYHaA TEeNNI0NPOBOAHOCTb
= Outstanding heat thermique NOBEPXHOCTM
conduction
3
mm netto kg netto
Index / code Model R —— iy kw Vv o & 2
800 x 900 x 900 126,3 15mm 8
101900018  FTR90/80E o i ” Mo 1412 12 400 TRON 50-300  400/3N =
o
FTRC90/80 E Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée
§ MoBepXHOCTb }KapouHasa - XPOMUpPOBaAHHAA ,8
o
Ribbed = Nervurée « PudneHas noBepxHOCTb §
e - Self standing unit on a = Sur armoire, avec (en = Ha noacraske, Haanume ABEPOK No a
neutral cabinet, with door option) ou sans portes onuun o
as an option » Haute conductibilité + OT/IMYHan TennonpoBoOAHOCTb
QOutstanding heat thermique NOBEPXHOCTM
conduction o
S
(o))
=
(@)
[N
o
2
mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto e e kw Vv C r o C 5
800 X 900 x 900 126,3
101900011 FTRCO0/80E gy o Nl lar, 12 400 0,03mm  CHROMED = 50-300 ~ 400/3N .
N
N
Scraper FTH a
. =
' Grattoir FTH Q
a
CKpeb6ok FTH o
<
o
©
C
(%]
()
Index / code Model 'g
451009005  Scraper FTH - smooth RM €
451009015  Scraper FTR - ribbed RM g
S
oo
£
©
C
8
P
()
o
(S8
wv
9
—
o
a
(V]
Q
o
<
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150 | GAS GRIDDLE PLATES LINE 900

Gas griddle plates
Plague de cuisson gaz
[230Bble }KapO4YHble MOBEPXHOCTM

RIBBED PLATE IRON

Wide selection of gas griddle plates with 12 mm top plate with excellent heat conduction. Removable rim for easy cleaning. Standard sizes of 400
and 800 mm in width. Available as top units or on an open cabinet with or without stainless steel doors.

. 1 or 2 independent cooking zones . Hard-chrome option for each type of plate available
. Smooth, ribbed or combined surface of plate . Fat drawer with large capacity of 2,5 liters

Large choix de plaques de cuisson a gaz avec plaque supérieure de 12 mm offrant une excellente conduction thermique. Jante amovible pour un
nettoyage facile. Dimensions standard de 400 et 800 mm de largeur. Disponible en unités supérieures ou sur une armoire ouverte avec ou sans
portes en acier inoxydable.

. 1 ou 2 zones de cuisson indépendantes . Option en chrome dur pour chaque type de plaque disponible
. Surface de la plaque lisse, nervurée ou combinée . Bac a graisse avec une grande capacité de 2,5 litres

[LInpoKuni1 BbIOOP ra3oBbiX rPUAAL-MANT C 12-MUAIMMETPOBON BEPXHEN MNAACTMHOM C OTIMYHOM TEMIONPOBOAHOCTbIO. ChbeMHbIN 0604 A1A
nerkon ouncTkm. CtaHaapTHble pazmepsl 400 1 800 Mm B WMPUHY. JOCTYNHbI Kak BepXHWE BA0KM MAK NAKUTLI Ha OTKPLITOM WKady ¢ ABepLamm
13 HeprKaBetoLLen cTanm nnmn 6es Hux.

. 1 nnn 2 He3aBUCUMbIe 30HbI MPUTOTOBAEHUSA . MmetoTca BapnaHTbl XPOMMPOBAHHOTO UCMOHEHMSA ANA

. Tnaakan, pebpucras nam KOMGUHNMPOBAHHAA NOBEPXHOCTb Ka*K4oro Tmna NanTbl

NAacTUHBbI = upoynosutens ¢ 6obLWON EMKOCTbIO 2,5 nTpa




LINE 900 FRY TOP GRIDDLE PLATES - GAS 151

FTH 90/40 G Griddle plate
Plaque de cuisson

NoBepXHOCTb XapoyHasn

|

Smooth Lisse = [nagKas NoBepxHOCTb
EIPN| - Self standing unit on a = Surarmoire, avec ou sans = Ha nozcTtasKke C ABepKamu Uan bes
neutral cabinet, with door portes (en option) (onuuma)
as an option = Haut conductibilité « OT/IMYHaA TEeNNI0NPOBOAHOCTb
= Outstanding heat thermique NOBEPXHOCTM

conduction of plate

n"

o
mm netto kg netto Q
Index / code Model R —— iy kw *;/ “ 2
119110422 FTH90/40G 00X 900x 900 68 8 smm N @
/ 440x970x1140 80 RON ~ PIEZ0 ~ GAS 5
o
FTHC90/40 G Griddle plate - chromed
- . ,
L - Plaque de cuisson chromée
Y g MoBepXHOCTb }KapouHasa - XPOMUpPOBaAHHAA S
g =
Smooth Lisse [nagKkana NnoBepxHOCTb Q
310 mm Self standing unit on a Sur armoire, avec ou sans = Ha noactaske ¢ gBepkamu nan b6es a
neutral cabinet, with door portes (en option) (onums) o
as an option Haut conductibilité OTAnYHasA TenI0NpPoOBOAHOCTb
QOutstanding heat thermique NOBEPXHOCTM

conduction of plate

REDFOX 900

%
.

&

=

2

2

o

mm netto

Model

Index / code

mm brutto kg brutto R C r \_‘ ‘;/ @
119110764  FTHC90/40G 00X 900 900 68 8 tam
/ 440 % 970 x 1140 80 0,03mm CHROMED ~ PIEZ0 ~  GAS .
N
N
FTR90/40 G Griddle plate e
ey, - Plaque de cuisson Q
a
/ § MoBepXHOCTb }KapouHas w
i}
= Ribbed = Nervurée + PudneHan noBepxHOCTb
.' ENEEE - Self standing uniton a Sur armoire, avec (en Ha noacraske, Hasnyne ABepoOK No
neutral cabinet, with door option) ou sans portes onumm
as an option = Haute conductibilité = OT/IMYHAA TENNONPOBOAHOCTb 5
« Outstanding heat thermique NOBEpPXHOCTU g
il conduction
mm netto kg netto 2
lndexfcode et mm brutto kg brutto kv *;/ “ o
119110761 | FTR 90/4 400 x 900 x 900 68 15mm A E
911076 040G 440x 970 x 1140 80 8 IRON PIEZO GAS £
©
o
FTRC90/40 G Griddle plate - chromed
e >, - Plaque de cuisson chromée
/ - MoBepXHOCTb }KapouHasa - XpOMUPOBaAHHAA 2
3 °
+ Ribbed Nervurée PudneHas noBepxHOCTb §
.' BN - Self standing unit on a = Sur armoire, avec (en = Ha noacraske, Haanyune ABepPOK No 3
neutral cabinet, with door option) ou sans portes onumm L&:
as an option Haute conductibilité OTAnYHasA Ten10NpPoBOAHOCTb
= OQOutstanding heat thermique NOBEPXHOCTM
il conduction
k)
S
a
(V]
5]
mm netto kg netto <
Index / code Model mm brutto e i Kkw C r *;/ @
119110766  FTRCO0/40G 00X 900x900 68 8 i
440 % 970 x 1140 80 0,03mm CHROMED ~ PIEZ0 ~  GAS

|REDFOX|




152 | FRY TOP GRIDDLE PLATES - GAS LINE 900
FTH 90/80 G Griddle plate
Plaque de cuisson
NoBepXHOCTb XapoyHana
+ Smooth Lisse = [nagKas NoBepxHOCTb
= Self standing unit on a « Surarmoire, avec ou sans = Ha noAacTasKe ¢ ABepKamu uam 6es
neutral cabinet, with door portes (en option) (onuuma)
as an option = Haut conductibilité « OT/IMYHaA TEeNNI0NPOBOAHOCTb
= Outstanding heat thermique NOBEPXHOCTM
conduction of plate
mm netto kg netto
Index / code Model R —— iy kw \*;/ “
800 x 900 x 900 120 15mm
119110532 FTHO0/80G o i m X o 135 16 TRON PIEZO GAS
FTHC 90/80 G Griddle plate - chromed
!-, Plaque de cuisson chromée
| / MoBepXHOCTb }KapouHasa - XPOMUpPOBaAHHAA
Smooth Lisse [nagKkana NnoBepxHOCTb
« Self standing uniton a = Surarmoire, avec ou sans = Ha noacTaske ¢ ABepKamu unu 6es
neutral cabinet, with door portes (en option) (onums)
as an option Haut conductibilité + OT/IMYHan TennonpoBoOAHOCTb
: QOutstanding heat thermique NOBEPXHOCTM
il conduction of plate
mm netto kg netto
Index | code Model mm brutto Pl C r *;/ @
119110765 FTHC90/80G 00X 900 900 120 16 eom
/ 840 X970 x 1160 135 0,03mm  CHROMED = PIEZO GAS
FTHR 90/80 G Griddle plate
Plaque de cuisson
MNoBepXHOCTb }KapouHas
+ % smooth % ribbed + Surface % lisse, % » Y2 rnapkasa % pudbneHas noBepxHOCTb
surface nervurée Ha noacraBske ¢ ABepkamm nan 6es
« Self standing uniton a « Sur armoire, avec ou sans (onums)
neutral cabinet, with door portes (en option) « OT/IMYHAA TENNONPOBOAHOCTb
as an option Haut conductibilité NOBEPXHOCTU
QOutstanding heat thermique
conduction of plate
mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto ;‘ *;/ “
119110763 FTHR90/80G 000X 900X 900 120 16 Tem
840 x 970 x 1160 135 IRON PIEZO GAS
FTHRC 90/80 G Griddle plate - chromed
Plaque de cuisson chromée
MoBepXHOCTb }KapouHasa - XpOMUPOBaAHHAA
+ % smooth % ribbed « Y lisse % nervurée « Yarnapkaa % pudneHas noBepxHOCTb
= Self standing unit on a = Sur armoire, avec (en = Ha noacraske, Hann4mne ABEPOK NO
neutral cabinet, with door option) ou sans portes onumm
as an option Haute conductibilité OTAnYHasA Ten10NpPoBOAHOCTb
= OQOutstanding heat thermique NOBEPXHOCTM
conduction
mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto ke brutto C r *;/ @
119110768  FTHRC90/80G  C00X900x900 120 16 i
/ 840 X970 x 1160 135 0,03mm  CHROMED = PIEZO GAS

|REDFOX




LINE 900 FRY TOP GRIDDLE PLATES - GAS 153

FTR90/80 G Griddle plate
Plaque de cuisson

" ey,
NoBepXHOCTb XapoyHana

/ + Ribbed = Nervurée « PudneHan noBepxHOCTb
l ZINTE - Self standing unit on a = Sur armoire, avec (en = Ha noacraske, Hann4mne ABEPOK NO
neutral cabinet, with door option) ou sans portes onuun
as an option = Haute conductibilité « OT/IMYHaA TEeNNI0NPOBOAHOCTb
= Outstanding heat thermique NOBEPXHOCTM
1 conduction

‘"

o
mm netto kg netto Q
Index / code Model R —— iy kw \* ;/ “ 2
@]
119110762  FTR90/80G 881?00;997000)()(1910600 16 1|?{%1|T PIEZO GAS a
w
o
FTRC 90/80 G Griddle plate - chromed

= ey, Plaque de cuisson chromée
. MoBepxXHOCTb KapouHas - XPOMMPOBaHHaA ,8
=
(@]
[T
o
w
o

/ « Ribbed = Nervurée « PudneHas noBepxHOCTb
] e - Self standing unit on a = Sur armoire, avec (en = Ha noacraske, Haanymne ABEPOK No
neutral cabinet, with door option) ou sans portes onuun
as an option » Haute conductibilité + OT/IMYHan TennonpoBoOAHOCTb
+ Outstanding heat thermique NOBEPXHOCTM
i conduction
|

‘ =
=
W N
a o

o
=]
(o)}
<
o
[N
o)
2
mm netto kg netto
Index | code Model mm brutto Pl KW C r *;/ @
800 x 900 x 900 120 15mm \

119110767  FTRC90/80G o0 "o e 135 16 0,03mm  CHROMED ~ PIEZO GAS
Scraper FTH a
. <
l Grattoir FTH Q
[a)
1| CkpeboK FTH e
<
o
©
C
(%]
9]
Index / code Model 'g
451009005  Scraper FTH - smooth RM €
451009015  Scraper FTR - ribbed RM E
S
ap
£
S
C
B8
P
]
9]
&
w
9
—
o
wv
wv
4]
Q
o
<

|REDFOX




154 | ELECTRIC FRYERS LINE 900

Fryers
Friteuses
PpUTHOPHMLbI

TURNABLE RESISTANCE

Pressed basins with ergonomic inner shapes and angles for easy cleaning and maintenance. Basin and front panel made of AISI 304, thickness
1,5 mm. Rotating resistances with a solid support, ensuring a proper cold zone underneath. Qil drainage into the GN basin inside neutral cabinet.

Cuve emboutie avec formes et angles arrondis pour un entretien simple et hygiénique. Construction du plan supérieur en inox AlSI 304 de 1,5
mm d’épaisseur. Choix des différents niveaux de puissance et des volumes des cuves. Résistances rotatif avec support, zone froide. Vidange de

I‘huile dans le bac de récupération a l'intérieur de I'armoire neutre.

Bce BaHHbI M3rOTOB/IEHBI LUITAMMOBKOM C 3PrOHOMMYHbBIM OKPYII€HWUEM BHYTPEHHMX YII0B A5 YA0OOHON OYUCTKM U MOMKU. BaHHbI U nepeaHan
naHeNb BbINOMHEHbI 13 HepyKasetower ctann AlSI 304, TonwmHon 1,5 mm. Onopa noBopoTHbIX TOHOB obecneynBaeT HaanUYmMe XON04HOM 30HbI.

Cnue macna B GN pesepsyap pasmelleHHbI B NOACTaBKe.

|REDFOX|




LINE 900

Index / code

119090173

FRYERS - ELECTRIC. GAS

Model

FE90/40 17 E

mm netto
mm brutto
400 x 900 x 900
440 x 970 x 1140

Index / code

119090 174

Index / code

119090338

Index / code

119090 365

Model

FE90/8017E

Model

FE90/8017G

Model

FE 90/4017G

mm netto
mm brutto
800 x 900 x 900
840 x970x 1160

mm netto
mm brutto
400 x 900 x 900
465x 995 x 1153

mm netto
mm brutto
800 x 900 x 900
860 x995x 1185

¢

|

kg netto

kg brutto
52,4
60,1

kg netto
kg brutto

89,7
104,6

kg netto
kg brutto

52

5]
&

kg netto

kg brutto
58
100

FE 90/40 17E Electric fryer 17 |
Friteuse électrique 17
AnektpodputiopHuua 17 |
Cold zone + Zone froide + XonoaHas 30Ha
= High power to volume « Haut rapport puissance/ = Bbicokoe cooTHOWeEHME MOLLHOCTM
ratio volume d’huile 1 obvema
Baskets included in price = Paniers inclus «  KOp3uHKM BXOASAT B CTOMMOCTb
" o —
o kw/L dy (22 ]| °C (=1 4
135 400 08  DRAINTANK 171  COLDZONE 50-190 ~ STAINLESS = 400/3N

FE 90/80 17 E

Cold zone
High power to volume
ratio

Baskets included in price = Paniers inclus

kw Vv

27 400

FE 90/80 17 G

Electric fryer 2x 17 |
Friteuse électrique 2x 17 |
AneKktpodputiopHuua 2x 17 |

= Zone froide = XonoaHas 30Ha
Haut rapport puissance/ = Bbicokoe cooTHOWeHME MOLLHOCTH
volume d’huile n obbema

KOp3nHKKM BXOAAT B CTOMMOCTb

U

F

b ol o —
kw/L| oy [ooad| 18] | °C | =] 4
08  DRANTANK 2x171 ~COLDZONE 50-190  STAINLESS = 400/3N
Gas fryer 2x 171

Friteuse a gaz 2x 17|
Fasosas ¢pputiopHuua 2x 15 n

= Cold zone = Zone froide « XonoaHas 30Ha

= High power to volume + Haut rapport puissance/ = Bbicokoe cooTHOWeEHME MOLLHOCTM
ratio volume d’huile n obvema

= Baskets included in price = Paniers inclus +  KOp3WHKM BXOAAT B CTOMMOCTb

kw

14

FE 90/40 17 G

Cold zone
= High power to volume
ratio

Baskets included in price = Paniers inclus

kw

'K [ |2] OC 88 \*’/ QM

DRAINTANK. 171 COLDZONE 50-190 ~ STAINLESS  PIEZO GAS

Gas fryer 17|
Friteuse a gaz 171
Fasosas nauta 17 n

= Zone froide = XonoaHaA 30Ha
« Haut rapport puissance/ = BbICOKOE COOTHOLLIEHNE MOLLHOCTA
volume d’huile n obbvema

KOp3l/IHKVI BXO4AT B CTOMMOCTb

dy == ) °C () 3 &

DRAINTANK  2x171 ~ COLDZONE  50-190 ~ STAINLESS  PIEZ0 GAS

|REDFOX
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156 | ELECTRIC PASTA COOKERS LINE 900

Electric pasta cookers
Cuiseurs a pates électriques
JNIEKTPUYECKME MAKaPOHOBAPKN

TURNABLE INCOLOY RESISTANCE

Pressed basins with ergonomic inner shapes and angles for easy cleaning and maintenance. Basin is made of AISI 316 and front panel made of
AISI 304, thickness 1,5 mm. Equipped with water filling system, smooth thermoregulation 30 — 110 °C and safety thermostat 130 °C. Rotating
heating element is made of Incoloy 820. Different shapes and sizes of baskets provide many variations and configurations suitable for any cate-
ring unit.

Cuve emboutie aux formes et angles arrondis pour faciliter le nettoyage et I'entretien. Cuve en AlSI 316 et corps en inox AISI 304 de 1,5 mm
d’épaisseur.

Thermostat pour la régulation de 30 — 110 °C et thermostat de sécurité a 130 °C. Corps de chauffe est en Incoloy 820. 6 formes et tailles diffé-
rentes de paniers.

LLITamnoBaHHble BaHHbI C SPrOHOMMYHBIMKU BHYTPEHHUMM GOPMaMM 1 yTaamu ANA YA0OHON OYNCTKM U MOWKKM. BaHHbI BbiNnoaHeHb! 13 AlSI 316.
MepeaHas naHenb 13 ctanu AlSI 304 TonwmHom 1,5 mm. MakapoHoBapKi 060pyA0BaHbl CUCTEMOW HanoAHeHWUsA BoAbl. [1peaycMOTpeHbI NaaBHoe
perynmposaHue Temnepatypbl B ananasoHe 30—-110 °C 1 3awmTHbIN TepmocTaTt 130°C. MoBopoTHbI TIH 13 cnnasa Incoloy 820. Kop3auHbl WwecTu
pasHbix GOPM M pazmepoB NO3BOAAIOT CO3AaBaTb MX KOMOPTHbLIE KOMOUHALMK NPU NPUMEHEHMM B 1t0BOM 000PYA0BaHNN ANA KENTEPUHTa.

|REDFOX




LINE 900 PA

157
VT 90/40ET Electric pasta cooker
Cuiseur a pates électrique
3neK1'pmeCKaﬂ MaKapoHOBapkKa
Drain zone with durable + Zone de drainage avec grill = 30Ha cAnBa € NPOYHOW peLleTKon
grid durable = [peccoBaHas BaHHa 13 AISI 316L
Pressed basin made of = Construction de cuve en = CucTema NocTOAHHOIO 01MBa BObI
AlISI 316L acier inoxydable AISI 316L = Kop3WHKM He BXOAAT B CTOMMOCTb
= Continuous water refill = Systéme de remplissage
system continu de l‘eau
= Baskets not included = Paniers ne sont pas inclus
3
mm netto kg netto ——
Index / code Model i et kW v ry m = ;1 © 2
Ih — 7 o
119330227 VT 90/40 €T 100X 900x 900 521 12 400 Vana INCOL P
440x970x1140 59,8 507 x 307 x 305 (OLD 31 INCOLOY ~ 30-110 ~ 400/3N g
o
VT 90/80 E Electric pasta cooker
Cuiseur a pates électrique
dneKTpUUECcKaa MaKapoHOBapKa ,8
Drain zone with durable = Zone de drainage avec grill = 30Ha caMBa ¢ NPOYHOW peLleTKon §
grid durable + [lpeccosaHan BaHHa 13 AlSI 316L a
= Pressed basin made of = Construction de cuve en = Cucrtema NoCTOAHHOTO 0AMBA BOAbI o
AlSI 316L acier inoxydable AISI 316L = Kop3WHKM He BXOAAT B CTOMMOCTb
Continuous water refill = Systéme de remplissage
system continu de l‘eau =
Baskets not included = Paniers ne sont pas inclus &)
=

(@)
[N
o
2

mm netto kg netto —
Index / code Model I kg brutto kw v E m = o C &
800 x 900 x 900 89,8 Vana =—J
119330255 VTO/80E  g40, 970 1160 104,7 24400 o 507x 307 %305 (OLD 2x331  INCOLOY = 30-110 ~ 400/3N
8
Basket VT 1/3 >
. o
Panier VT 1/3 &
l Kop3uHbl ana VT &
.:’

” l 1/9 1/9 1/9 1/3 1/3 1/6  1/6 1/3 1/9 1/9 1/9 X%
' 5

? 13 16 1/6 16 1/6 6 1/6

4 13 13 13 13
- 1/3 1/6  1/6 1/6  1/6 1/3

()
mm netto kg netto mm netto kg netto =
ladexifode Kol mm brutto kg brutto lodeXifode Biodel mm brutto kg brutto g
408008104  Basket1/3forVT — 145x290x215 i? 408008100  Basket1/6 PforVT  145x160x215 (1“; 2
, , £
408008105  Basket 1/3DH forVT =~ 290 x 160 x 215 1‘3 408 008 102 Basket 1/9 L for VT 145x105x 215 2‘; o

408008101  Basket1/6LforVT  145x160x215 ?g 408008103  Basket1/9PforVT  145x105x215 (1’;

oo
£
©

C
8

P

()

o
.

wv
9

—

o

wv

wv

(V]

Q
<
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158 | ELECTRIC BAIN MARIES LINE 900

Bain maries
Bain maries
MapmMunTbl

TURNABLE INCOLOY RESISTANCE

One-piece stainless steel worktop with smooth rounded corners for easy cleaning and use. Thanks to the semi-automatic water top up system,
the device allows quick and easy operation and use. The water drainage tap incorporates a safety lock to prevent unwanted leakage. The design
of the device is designed for direct use with GN 1/1, 2/1 gastro containers to a maximum depth of up to 200 mm. This represents a high variabili-
ty and multifunctionality of use.

Equipé d‘un plan de travail pressé monobloc & partir dun seul bloc d‘acier inox, avec des bords arrondis lisses pour un usage et un entretien sim-
plifiés. Le systeme semi-automatique d‘approvisionnement en eau de I‘appareil permet un usage rapide et sans efforts. Le robinet d‘évacuation
d‘eau est muni d‘une soupape de sécurité pour éviter les vidanges involontaires. Le design savamment pensé est adapté pour accueillir directe-
ment les bacs gastronorme GN 1/1, 2/1 avec profondeur maximale jusqu‘a 200 mm. Un usage multi-fonctions et d* une tres grande variabilité
est ainsi assuré.

Paboyas NoBepPXHOCTb M3TrOTOB/IEHA M3 LIE/IHOTO KyCKa NMPecCoBaHHOM HepyKaBetoLen CTanm ¢ ragkMmMmn 3aKpyeHHbIMU YIIamm AN8 Nerkom
OYMCTKM W 3KCNNyaTaumu. brarogaps nonyaBToMaTMYecKol cucteme A01MBa BOAbI, YCTPOMCTBO obecneynsaeT HbICTpoe M NPOCTOe yrnpasaeHue.
KpaH a5 cavea BoAbl 060pya0BaH NpeaoXxpaHUTeNeM OT CAMOMNPOM3BOIBHOMO CMBA. [popaboTaHHan KOHCTPYKLMA 06opya0BaHNA
npeaHasHaveHa A4 HeMmoCPeACTBEHHOTO BAOXeHMs racTpoemkocTi GN 1/1, 2/1 ¢ makcMmanbHow rybuHon ao 200 mm. Brarosaps sTomy
rapaHTMpPOBaHa BblCOKas BapnabenbHOCTb U MHOTODYHKLMOHANBHOCTL MPUMEHEHUA.
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LINE 900 ELECTRIC BAIN MARIES 159

d‘eau semi-automatique

BM 90/40 E Bain marie
Bain marie
Mapmurt
Single unit for benchtop + Single cuve a poser sur « 1N HACTONBHOrO NPUMEHEHUA UK
use or ,bridge” system table ou sur un meuble YCTaHOBKM B IMHMIO Ha MOCT
For GN 1/1-200 neutre « BmectumocTb go GN 1/1 — 200
Semi-automatic water = Pour GN 1/1 a 200 mm = [lonyaBToMaTmMyeckas cuctema
o filling system = Systéme de remplissage HanoNHeHMA BOAON

o
mm netto kg netto e o 8
Index [ code Model iy ey kw Vv Iﬁ C & >,
@]
400 x 925 x 910 33
119020036 BMO0/40E 0 O80T " 16 230 DRAINTAP  30-90 230/1N é
o
— BM 90/80 E Bain marie
Bain marie
2 Mapmut ,8
. . =
ST = Double unit for benchtop - Double cuve a poser sur = [119 yCTaHOBKM Ha MOCT MM Ha CTON S
200 mm use or ,bridge” system la table ou sur un meuble = BmecTumocTb BaHHbI g0 GN 2/1 — a
« For GN 2/1-200 neutre 200 o
Semi-automatic water = Pour GN 2/1 3200 mm = [onyaBTOMaTMyeckas cuctema
filling system « systeme de remplissage Hano/HeHWsa BOAOM
d‘eau semi-automatique o
&
=
(@)
[N
o
2
mm netto kg netto o
Index / code Model ey o kg brutto KW Vv Ix C &
800 X925 x 910 49
119020043 BMOO/BOE oK ot o3 32 230 DRAINTAP  30-90 230/1N
S
N
o
=
o
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w
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160 | ELECTRIC BRATT PANS LINE 900

Tilting bratt pans
Sauteuses basculantes
CKoBOpO/bl

STAINLESS STEEL/IRON BOTTOM OF PAN

Tank, covering lid and front panel made of AISI 304. Optional steam collector inside a lid is available. Resistance or gas burner covers whole area
of tank bottom, with no obstruction (the bracket of tilting system is fixed to the side part of tank). Two versions of tilting system — smooth manu-
al operation or fully motorized tilt by a pushbutton switch.

Construction en acier inoxydable AISI 304. Collecteur de vapeur a l‘intérieur du couvercle. Robinets de remplissage de la cuve d‘eau chaude et
froide. La résistance couvre toute la zone du fond de la cuve (le support du systéeme de basculement est fixé a la partie latérale de la cuve). Deux
versions du systeme de basculement- manuel ou motorisé par un interrupteur.

Bce nepeaHue 1 BepxHWe naHenn obopyaoBaHUs BbIMOSHEHbI U3 HepxKasetowel ctann AlSI 304. TonuwmHa matepuana BepxHe naHenn 1,5 mm.
BHYTPU KpbILWKKM NpeaycMoTpeH napocbopHmK. KpaHbl ANA ropadein U XonoAHOM BoAb!. MeTan cucTembl ONPOKMABIBAHUA pa3meLLLeHbl MO Kpaam,
Tem cambiM TIHbI MOIHOCTLIO OXBaTbIBAOT MOBEPXHOCTb AHA U 06eCcnevnBatoT paBHOMEPHbIV Harpes. [Ba BapMaHTa CMCTEMbI ONPOKMAbIBAHMA
— NNaBHOE pyYyHOEe ynpaBaeHne 1 3NEeKTPONPUBOA, C ynpaBaeHnem KHOMKOM. [HO BbINOAHEHO M3 CTa/fIbHOMO CM/iaBa UK HePXKaBeoWen CTanu.

BO3MOMKHOCTb HAaNOAHEHWUA ropsaYeit U XON0AHOM BOAON.
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LINE 900 BRATT PANS - ELECTRIC 161

BR90/SO E Tilting bratt pan 80 |
Sauteuse basculante 80 |

CkoBsopopga 80 n
+ Easy manual tilt + Basculement de la cuve « ONpoKKAbIBaHWE B PYYHOM PEXRMME
= Tank made of cast iron, par volant manuel = BaHHa caenaHa 13 ctanu
o~

thickness 12 mm with = Cuve en acier doux, 12 TONLUMHON 12 MM C BbICOKOM
high thermic conduction mm d épaisseur avec TEeNNONPOBOAHOCTbIO

haute conductibilité

thermique

o
: S
Index / code Model "n:’:'nl:_ T::::, l:(ggl:‘rit::) kw v I’a o C (\ m & 2
106000240 BR90/8OE 00X 900X 00 29715 400 e 12mm @
840 X 970 X 1160 1446 (0LD 50-300  MANUAL 801 IRON 400/3N =)
o
I"" "8 BR90/8OE/N Tilting bratt pan 80 |
Sauteuse basculante 80 |
Ckosopoga 80 n ,8
1 ! « Manual tilt = Basculement de la cuve = OnpokuapiBaHWe B Py4HOM pexmnme §
3 « Tank made of stainless par un volant manuel = BaHHa caenaHa 13 HepxasetoLen a
[ steel AISI 304, thickness of = Cuve en acier inoxydable cranun AlSI 304, TonuHoi 12 mm ¢ o
' iy bottom 12 mm —AISI 304, 12 mm BbICOKOW TEMNN0NPOBOAHOCTbIO
i High thermic conduction d’épaisseur avec haute
1 & conductibilité thermique o
- 3
=
(@)
.
=
2
Index / code Model :::re::& I:‘gg:;t:; KWV e o o C (\ m 5
I H
800 x 900 x 900 129,6 .‘ FE— 12mm
106000243 BROO/BOE/N o o0 1160 1446 15 400 (0LD 50-300 ~ MANUAL 801 STAINLESS = 400/3N
©
N
I . N
== BRM90/80E Tilting bratt pan 80 | >
Sauteuse basculante 80 | e
[a)
~| Ckosopopga 80 n u
I ! = Highly convenient = Basculement de la cuve = OnpokuAabliBaHWe B
. _ | motorized tilt par un motorisé MEeXaHU3MPOBAHHOM pexnme
= Tank made of cast iron, = Cuve en acier doux, 12 = BaHHa caenaHa 13 ctanm
thickness 12 mm with mm d épaisseur avec TONLLMHOM 12 MM C BbICOKOW 5
high thermic conduction haute conductibilité TenNonpPoBOAHOCTbIO g
Py thermiqu
"
N ()
Index / code Model ::::::& :gg:::::) kW Vv ,%.‘ o C ‘ m & '%
106000242 BRM90/S0E OO0 X 900X 900 1826 1512 400 : 12mm E
840x5T0x 1160 | 1475 : L 50300 ~ AUTO 801 RON'  400/3N 2
©
o
== BRM90/80 E/N Tilting bratt pan 80 |
Sauteuse basculante 80 |
~ CkoBopoga 80 n 2
©
1 ! = Highly convenient + Basculement de la cuve + OnpokuabiBaHue 8 §
. _ | motorized tilt par un motorisé MEXaHW3MPOBAHHOM pPeXnme g
« Tank made of stainless = Cuve en acier inoxydable = BaHHa caenaHa 13 HepskaBetoLeln L‘Ii_’
steel AISI 304, thickness of ~ —AISI 304, 12 mm cTanu AISI 304, TonwmHom 12 Mm ¢
bottom 12 mm d"épaisseur avec haute BbICOKOW TEMN/I0NPOBOAHOCTbIO
Py « High thermic conduction conductibilité thermique "
o
S
a
(V]
Q
o
Index [ code Model ::::::& I:( gg::::& kw v e o o C ‘ m <
[l H
800 x 900 x 900 132,5 “ P 12mm
106000245  BRMOO/BOE/N g\ ' 2" ir 1475 1512 400 oLD 50-300 AUTO 801 STAINLESS = 400/3N
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162 | BRATT PANS - ELECTRIC LINE 900

BR90/120 E Tilting bratt pan 120 |
Sauteuse basculante 120 |

Ckosopopa 120 n

Basculement de la cuve .
par volant manuel .
Cuve en acier doux, 12

mm d’épaisseur avec

haute conductibilité
thermique

Easy manual tilt

= Tank made of cast iron,
thickness 12 mm with
high thermic conduction

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto P kw Vv ri o C
1200 x 900 x 900 176,5
106000260  BR90/120E = A0 PRI 192 18 400 oL 50-300
BR 90/120 E/N Tilting bratt pan 120 |
Sauteuse basculante 120 |
CkoBopopa 120 n
Manual tilt Basculement de la cuve
« Tank made of stainless par un volant manuel .
steel AISI 304, thickness of =« Cuve en acier inoxydable
bottom 12 mm —AISI 304, 12 mm

d’épaisseur avec haute
conductibilité thermique

High thermic conduction

mm netto kg netto

o
Index / code Model e kg brutto v I’:: C
1200 x 900 x 900 176,4
106000263  BR9O/I0EN o XK 1961 18 400 oL 50-300

= BRM90/120E Tilting bratt pan 120 |
Sauteuse basculante 120 |

CkoBopopa 120 n

Basculement de la cuve .
par un motorisé

Cuve en acier doux, 12

mm d’épaisseur avec

haute conductibilité
thermiqu

= Highly convenient .
motorized tilt

+ Tank made of cast iron,
thickness 12 mm with
high thermic conduction

mm netto kg netto

Index / code Model mm brutto Yo kw \' I’a o C
1200 x 900 x 900 180
106000265  BRM90/120E = AT TE T 007 1812 400 oL 50-300
= BRM 90/120 E/N Tilting bratt pan 120 |

Sauteuse basculante 120 |
CkoBopopa 120 n

Basculement de la cuve
par un motorisé

Cuve en acier inoxydable
—AISI 304, 12 mm
d"épaisseur avec haute
conductibilité thermique

Highly convenient
motorized tilt

« Tank made of stainless
steel AISI 304, thickness of
bottom 12 mm

« High thermic conduction

mm netto

kg netto

b o o
Index / code Model mm brutto kg brutto kw \' | C
1200 x 900 x 900 179,9
106000268  BRM90/120E/N [ "' R 1996 18,12 400 LD 50-300

OnNpoKWApbIBaHME B PYYHOM pEXRMUME
BaHHa caenaHa 13 ctanm

TONLLMHOM 12 MM C BbICOKOW
TEen/0MPOBOAHOCTLIO

A | |y

— 12mm
MANUAL 1201 IRON 400/3N

OnpoKnAbIBaHWE B PYYHOM pexnme
BaHHa caenaHa n3 Hepxkasetollein
ctann AlSI 304, TonuwmHon 12 mm ¢
BbICOKOW TEMIONPOBOAHOCTLIO

Ry ===y

A 12mm
MANUAL 1201 STAINLESS = 400/3N

OnpokuapiBaHue 8
MEeXaHU3MPOBAHHOM pexnme
BaHHa caenaHa n3 ctanm
TONLLMHOM 12 MM C BbICOKOW
TEnNonNpPoOBOAHOCTHIO

R =)

— 2mm
AUTO 1201 IRON 400/3N

OnpokunapiBaHue B
MEXaHM3MPOBaHHOM pexnme
BaHHa caenaHa 13 HepyasetoLen
cTanu AISI 304, TonwmHom 12 Mm ¢
BbICOKOW TE€NI0NPOBOAHOCTbIO

RN == .

HE 12mm
AUTO 1201 STAINLESS = 400/3N
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LINE 900 BRATT PANS - GAS 163

BR90/80 G Tilting bratt pan 80 |
Sauteuse basculante 80 |

CkoBsopopga 80 n
+ Easy manual tilt + Basculement de la cuve « ONpoKKAbIBaHWE B PYYHOM PEXRMME
= Tank made of cast iron, par volant manuel = BaHHa caenaHa 13 ctanu
o~

thickness 12 mm with = Cuve en acier doux, 12 TONLUMHON 12 MM C BbICOKOM
high thermic conduction mm d épaisseur avec TEeNNONPOBOAHOCTbIO

haute conductibilité

thermique

o
S
Index / code Model e kgnetto he o m “ ©
8;2':92:)“:;0 ksll;zu;to o L 12mm \*;/ 5
106000250  BR90/80G o/ o000 1160 1505 22 (0LD MANUAL 801 IRON PIEZO GAS é
o
™" "8® BR90/80 G/N Tilting bratt pan 80 |
Sauteuse basculante 80 |
Ckosopoga 80 n ,8
1 ! « Manual tilt = Basculement de la cuve = OnpokuapiBaHWe B Py4HOM pexmnme §
« Tank made of stainless par un volant manuel = BaHHa caenaHa 13 HepxasetoLen a
[ steel AISI 304, thickness of = Cuve en acier inoxydable cranun AlSI 304, TonuHoi 12 mm ¢ o
iy bottom 12 mm —AISI 304, 12 mm BbICOKOW TEMNN0NPOBOAHOCTbIO
High thermic conduction d’épaisseur avec haute

conductibilité thermique

il o
S
) (o))
Ly =
¢ 9
=
2
mm netto kg netto :
Index [ code Model mm brutto Rt i kw a ﬁ m \‘;/ @
800 x 900 x 900 1356 FE— 12mm
106000253 BROO/BOGIN g fo Kl ogs | 22 (OLD ~ MANUAL 80  STAINLESS ~ PIEZ0 ~ GAS
©
N
I . N
== BRM90/80G Tilting bratt pan 80 | >
Sauteuse basculante 80 | e
[a)
~| Ckosopopga 80 n u
I ! = Highly convenient = Basculement de la cuve = OnpokuAabliBaHWe B
y | motorized tilt par un motorisé MEeXaHU3MPOBAHHOM pexnme
s = Tank made of cast iron, = Cuve en acier doux, 12 = BaHHa caenaHa 13 ctanm
thickness 12 mm with mm d épaisseur avec TONLLMHOM 12 MM C BbICOKOW 5
high thermic conduction haute conductibilité TenNonpPoBOAHOCTbIO g
Py thermiqu
mm netto kg netto : -GC"
Index / code Model R —— P kW Fﬁ— ‘ m “ g
800 X 900 x 900 138,6 22[G] f— 12mm
106000252 | BRMOO/S0G 40 07051160 1535  0,12[E] (OLD AUTO 80l IRON GAS 2
©
o
== BRM90/80G/N Tilting bratt pan 80 |
Sauteuse basculante 80 |
~ CkoBopoga 80 n 2
©
1 ! = Highly convenient + Basculement de la cuve + OnpokuabiBaHue 8 §
_ | motorized tilt par un motorisé MEXaHW3MPOBAHHOM pPeXnme g
- « Tank made of stainless + Cuve en acier inoxydable  + BaHHa caenaHa n3 HepkaBetoLLel L‘Ii_’
' ._ steel AISI 304, thickness of ~ —AISI 304, 12 mm cTanu AISI 304, TonwmHom 12 Mm ¢
i 0 bottom 12 mm d"épaisseur avec haute BbICOKOW TEMN/I0NPOBOAHOCTbIO
l Py « High thermic conduction conductibilité thermique
= _ g
(! S
@
5]
mm netto kg netto : <<
Index / code Model mm brutto ke brutto kw F-h. ‘ m @
800 x 900 x 900 138,6 221G P 12mm
105000255  BRMs/BOG/N S X3 8o I8 O A sl STAMNES  GAS
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BRATT PANS - GAS LINE 900

BR90/120 G Tilting bratt pan 120 |
Sauteuse basculante 120 |

Ckosopopa 120 n

Easy manual tilt
= Tank made of cast iron,
thickness 12 mm with

high thermic conduction

Basculement de la cuve .
par volant manuel .
Cuve en acier doux, 12

mm d’épaisseur avec

haute conductibilité
thermique

OnNpoKWApbIBaHME B PYYHOM pEXRMUME
BaHHa caenaHa 13 ctanm

TONLLMHOM 12 MM C BbICOKOW
TEen/0MPOBOAHOCTLIO

mm netto kg netto -y :
ldexfcode bicdel mm brutto kg brutto [ I-‘ ‘ m \*;/ @
1200 x 900 x 900 183,5 — 12mm
106000270 BR90/120G T OK gm0 OD  MANUAL 1201 IRON  PEZO  GAS

BR90/120 G/N

mm netto kg netto

High thermic conduction

Tilting bratt pan 120 |
Sauteuse basculante 120 |
CkoBopopa 120 n

d’épaisseur avec haute
conductibilité thermique

Manual tilt Basculement de la cuve OnpoKuAapiBaHWE B PYyYHOM pexknme
« Tank made of stainless par un volant manuel » BaHHa caenaHa u3 Hepxkasetolein

steel AISI 304, thickness of =« Cuve en acier inoxydable ctann AlSI 304, TonuwmHon 12 mm ¢

bottom 12 mm —AISI 304, 12 mm BbICOKOW TEMIONPOBOAHOCTLIO

Index / code Model e e kw I‘i (\ m \*;/ @
O 12mm
106000273 BR90/1206N  ZBXTRRON RS 30 OLD  MANUAL 1201  STANLESS  PIEZO  GAS
BRM 90/120 G Tilting bratt pan 120 |

= Highly convenient
motorized tilt

+ Tank made of cast iron,
thickness 12 mm with

mm netto kg netto

high thermic conduction

Sauteuse basculante 120 |
CkoBopopa 120 n

= Basculement de la cuve .
par un motorisé
Cuve en acier doux, 12
mm d’épaisseur avec
haute conductibilité
thermiqu

OnpokuapiBaHue 8
MEeXaHU3MPOBAHHOM pexnme
BaHHa caenaHa n3 ctanm
TONLLMHOM 12 MM C BbICOKOW
TEnNonNpPoOBOAHOCTHIO

Index / code Model mm brutto kg brutto KW I.a (\ “
106000275 BRM90/120G  1200%900x900 188 30[6) P 12mm
/ 1240 x 970 x 1170 207,7 0,12 [E] oLD AUTO 1201 IRON GAS
= BRM 90/120 G/N Tilting bratt pan 120 |

Highly convenient
motorized tilt
« Tank made of stainless

bottom 12 mm

steel AISI 304, thickness of

« High thermic conduction

Sauteuse basculante 120 |
CkoBopopa 120 n

Basculement de la cuve
par un motorisé

Cuve en acier inoxydable
—AISI 304, 12 mm
d"épaisseur avec haute
conductibilité thermique

OnpokunapiBaHue B
MEXaHM3MPOBaHHOM pexnme
BaHHa caenaHa 13 HepyasetoLen
cTanu AISI 304, TonwmHom 12 Mm ¢
BbICOKOW TE€NI0NPOBOAHOCTbIO

mm netto kg netto :
Index [ code Model iy v et KW I’r \ u @
1200 x 900 x 900 188 30([G — 12mm
106000278 BRMso/L206/N  ZOXIONXI L M8 ] O AUTO 1201 STAINLESS  GAS
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LINE 900 ELECTRIC BOILING KETTLES / AUTOCLAVE 165

Indirect boiling kettles
Marmites
[TLLEBAPOYHbIE 31IEKTPUYECKME KOT/Ib

REDFOX 600

REDFOX 700

(=}
=}
[e)]
b3
o
.
a
(1H}
o

p £ s,,
Mg PR N
- l Wt s
e
AUTOCLAVE VERSION o
o
Bottom of tank made of AISI 316 (salt corrosion resistant, tank sides, top plate and front panel made of AlISI 304. Thickness of material is 1,5 mm. &
C
Indirect heat in double-skin tank. Semi-automatic water filling system for easy and safe operation. Pressure controlled by safety-system gauge 0,5 »
bars and manometer. Conical seal available. Autoclave versions of all models for more efficient operation time and energy saving.
Fond de la cuve en AlSI 316 (résistant a la corrosion du sel), construction en acier inoxydable AISI 304. Epaisseur du matériau de 1,5 mm. Chauf- o
fage indirecte- cuve a double enveloppe, systeme de remplissage d‘eau semi-automatique pour une utilisation facile et efficace. Controle de la g
pression par la soupape de sécurité 0,5 bars avec manometre et soupape de dépression. 2
S
[HO pe3epByapa BbINOAHEHO 13 cTanu AlSI 316 (ycToiymBa K CONEBOM KOPPO3MK), BOKOBbLIE MOBEPXHOCTU, BEPXHASA 1 NEPeaHAN naHenm
BbIMONHEHbI U3 cTanu AlSI 304. TonwmHa matepumana 1,5 mm. PesepByap ¢ ,,BoasHON pyballKkoi” Ans KOCBEHHOTO Harpesa. MoayaBToMaTyeckas a0
cMcTeMa HanosnHeHusa Boabl obecneunsaeT 6e3onacHoe 1 NpocToe o0bcnyKmMBaHue. [aBneHne KOHTPOAMPYETCA NPEAOXPAaHUTENbHbBIM KAanaHoM %
C
0,5 6ap n maHomeTpom. CAMBHOWM KpaH C KOHWYECKMM ynaoTHeHVeM. [TpeaycMOTpeH BapmaHT C aBTOKNaBOM A5 6onee 3GdeKTUBHON 1 2
{
3KOHOMHOM PaboTbl. g
&
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9
—
o
wv
wv
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Marmite 100 |

MuwesapouHbiii Koten 100 |

Highly effective indirect + Plus efficace systeme de

heating system chauffage indirect
Ergonomic lid handle for = Poignée de couvercle
safe tank opening ergonomique pour une
Semi-automatic water ouverture sécurisée de
filling system la cuve

Discharge valve with = Systéme de remplissage
conical sealing d‘eau semi-automatique

Robinet de vidange joint
d‘étanchéité conique

BI90/150 E Boiling kettle 150 |

Marmite 150 |

MuwesBapoyHbIi Koten 150 |

Highly effective indirect = Plus efficace systeme de

heating system chauffage indirect
Ergonomic lid handle for = Poignée de couvercle
safe tank opening ergonomigue pour une
Semi-automatic water ouverture sécurisée de
filling system la cuve

Discharge valve with = Systéme de remplissage
conical sealing d‘eau semi-automatique

= Robinet de vidange joint
d‘étanchéité conique

BIA 90/100 E Boiling kettle 100 |

Marmite 100 |

MuwesapoyHbii Koten 100 |

Highly effective indirect « Plus efficace systeme de

heating system chauffage indirect
Ergonomic lid handle for - Poignée de couvercle
safe tank opening ergonomigue pour une
Semi-automatic water ouverture sécurisée de
filling system la cuve

Discharge valve with = Systéme de remplissage
conical sealing d‘eau semi-automatique
Autoclave system for = Robinet de vidange joint
extra pressure and faster d‘étanchéité conique
putting kettle on to boil = Systéme autoclaves

pour une pression
supplémentaire et un
bouillonnement plus
rapide

0-RING

OUTLET

166 | BOILING KETTLES - ELECTRIC LINE 900

BI190/100 E Boiling kettle 100 |

+ BbICOKO3)DEKTUBHbIN KOCBEHHbIN

Harpes
IProHOMWYHBIA pbldar Ana
OTKpbIBaHMA KPbILWKK KOTNA

MonyaBToMaTU4ecKan cuctema
[lONMBaHMA BOAbI B ,pybalury”
CNMBHOM BEHTU/b C KOHUYECKMM

YNJIOTHEHNEM

SAECIE

OUTLET (O0LD 1001

BblCOKO3DGEKTUBHBIM KOCBEHHbIN

Harpes
IProHOMMYHBIN pbiyar Ans
OTKPbIBAHMA KPbILKK KOT/A

MonyaBToMaTnyeckas cuctema
00NMBaHMA BOAbI B ,pyballKy”
CNVBHOM BEHTU/Ib C KOHUYECKUM

YNJIOTHEHNEM

SNECIE

OUTLET (OLD 1501

BbICOKO3DDEKTUBHBIN KOCBEHHbI

Harpes
IProHOMUYHBIN pbivar Ans
OTKPbIBAHMA KPbILWKK KOT/IA

MonyaBTOMaTUYECKan cucTema
[ONMBaHWA BOAbI B, pyballky”
CNMBHOM BEHTU/Ib C KOHWUYECKMM

YNOTHEHNEM

ABTOK/1aB /1A CO3/aHNsA AaBNEHNS U

bbicTpOro Harpesa

& [0 ITOP| 4

(OLD 1001 +0,5 bar
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LINE 900 BOILING KETTLES - ELECTRIC/AUTOCLAVE 167

Index [ code

106 000 555

Model

BIA 90/150 E

)
s

BIA90/150 E

mm netto kg netto W
mm brutto kg brutto
800 x 900 x 900 130,5 21
840 x970 x 1160 145,4

IPTE VRN E I

Boiling kettle 150 |

Marmite 150 |
MuwesapouHblii Koten 150 |

Highly effective indirect
heating system
Ergonomic lid handle for
safe tank opening
Semi-automatic water
filling system

Discharge valve with
conical sealing
Autoclave system for
extra pressure and faster
putting kettle on to boil

=

i

i

= Plus efficace systeme de
chauffage indirect
Poignée de couvercle
ergonomigue pour une
ouverture sécurisée de
la cuve

= Systéme de remplissage
d‘eau semi-automatique
Robinet de vidange joint
d‘étanchéité conique
Systeme autoclaves
pour une pression
supplémentaire et un
bouillonnement plus
rapide

0-RING

OUTLET

|REDFOX

BblCOKO3bDGEKTUBHDbIM KOCBEHHbIN
Harpes

SProHOMMYHbIV pblyar 4ns
OTKPbIBAHWA KPbILWKK KOT/A
MonyaBToMaTuyeckas cucrema
O0NMBaHMA BOAbI B ,pybaluky”
CNVBHOM BEHTU/b C KOHUYECKMM
yNAOTHEHNEM

ABTOK/1AB /1A CO3[aHNsA AaBNEHNS U
6bICTpOro Harpesa

& [0 ITOP| 4

(O0LD 1501 +0,5bar ~ 400/3N

REDFOX 600

REDFOX 700

(=]
o
s
P
(@]
.
o
(1H}
2

Bains marie Snack REDFOX Pizza

Free-standing

Accessories



168 | BOILING KETTLES - GAS LINE 900

B190/100 G

Boiling kettle 100 |

Marmite 100 |
MuwesapouHbiii Koten 100 |

Highly effective indirect
heating system
Ergonomic lid handle for

safe tank opening

Semi-automatic water

filling system

Discharge valve with
conical sealing

= Plus efficace systeme de

chauffage indirect
Poignée de couvercle
ergonomique pour une
ouverture sécurisée de
la cuve

= Systéme de remplissage
d‘eau semi-automatique
Robinet de vidange joint
d‘étanchéité conique

0-RING

OUTLET

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto kg brutto kw
800 x 900 x 900 134,7
106 000 600 BI90/100 G 840 X 970 X 1160 1496 22,5
BI190/150 G Boiling kettle 150 |
Marmite 150 |

A

MuwesBapoyHbIi Koten 150 |

Highly effective indirect
heating system
Ergonomic lid handle for
safe tank opening
Semi-automatic water
filling system

Discharge valve with
conical sealing

= Plus efficace systeme de
chauffage indirect

= Poignée de couvercle
ergonomigue pour une
ouverture sécurisée de
la cuve

= Systéme de remplissage
d‘eau semi-automatique

= Robinet de vidange joint
d‘étanchéité conique

0-RING

OUTLET

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto Pl kw
800 x 900 x 900 144
106 000650  BI90/150 G 840 X 970 X 1160 158,9 22,5
BIA 90/100 G Boiling kettle 100 |
Marmite 100

4 I

mm netto kg netto
lndexcods bicdel mm brutto kg brutto
800 x 900 x 900 141,8
106 000605  BIA90/100 G 840 X970 X 1160 156.7 22,5

a

MuwesapoyHbii Koten 100 |

Highly effective indirect
heating system
Ergonomic lid handle for
safe tank opening
Semi-automatic water
filling system

Discharge valve with
conical sealing
Autoclave system for
extra pressure and faster
putting kettle on to boil

Plus efficace systeme de
chauffage indirect

= Poignée de couvercle
ergonomigue pour une
ouverture sécurisée de
la cuve
Systeme de remplissage
d‘eau semi-automatique
Robinet de vidange joint
d‘étanchéité conique

= Systéme autoclaves
pour une pression
supplémentaire et un
bouillonnement plus
rapide

0-RING

a~

OUTLET

|REDFOX|

pA

iy
OLD

BbICOKO3DDEKTUBHBIN KOCBEHHbI
Harpes

IProHOMWYHBIA pbldar Ana
OTKPbIBAHMA KPbILIKKM KOTNA
MonyaBToMaTuyeckas cuctema
[lONMBaHMA BOAbI B ,pybalury”
CNVBHOM BEHTU/b C KOHUYECKUM
yNNOTHEHNEM

PSR 2R,

(OLD 1001 ELECTRIC GAS

BblCOKO3DGEKTUBHBIM KOCBEHHbIN
Harpes

IProHOMMYHBI pblyar Ans
OTKPbIBAHWA KPbILKK KOT/1A
MonyaBTOMaTUyeckas cuctema
00NMBaHMA BOAbI B ,pyballKy”
CNVBHOM BEHTU/Ib C KOHUYECKUM
YyNAOTHEHNEM

& &

1501 ELECTRIC GAS

X
By
oLD

BbICOKO3DDEKTUBHBIN KOCBEHHbI
Harpes

IProHOMWYHBIN pblYar Ana
OTKPbIBAHMA KPbILIKKM KOT/NA
MonyaBTOMaTUyeckas cuctema
[ONMBaHWA BOAbI B, pyballky”
CNVBHOM BEHTU/b C KOHUYECKMM
YyNNOTHEHNEM

ABTOK/1aB 1A CO3JaHNA AaBNEHNA U
bbicTpOro Harpesa

) ITOP| - &

1001 +0,5bar ~ ELECTRIC GAS




LINE 900 BOILING KETTLES - GAS/AUTOCLAVE 169

BIA90/150 G Boiling kettle 150 |
- _ Marmite 150 |
MuweBapouHblit Koten 150 |
| = Highly effective indirect = Plus efficace systeme de + BblcOKO3DPEKTUBHBIV KOCBEHHbIN
heating system chauffage indirect Harpes
%

« Ergonomic lid handle for = Poignée de couvercle * JProHOMMYHbIN pblyar Ann
safe tank opening ergonomigue pour une OTKPbIBAHWA KPbILWKKM KOT/NA
Semi-automatic water ouverture sécurisée de = [lonyaBToMaTMyeckas cuctema
filling system la cuve [0NMBaHWA BOAbI B, pyballky”
Discharge valve with + Systeme de remplissage + CAVBHOW BEHTW/b C KOHUYECKMM
conical sealing d‘eau semi-automatique YNNOTHEHMEM
+ Autoclave system for « Robinet de vidange joint = ABTOK/aB 419 CO34aHWA AABNEHUA U o
extra pressure and faster d‘étanchéité conique bbicTpOro Harpesa 3
putting kettle on to boil = Systéme autoclaves 5
pour une pression &
supplémentaire et un o
bouillonnement plus
rapide
Index / code Model :::::tt& :gg::lt:& kW 0;2\16 I’a t\:l TO P \‘;/ “ ,8
106000655  BIA9O/SOG oo XIIOXI0 101 g OUTLET ~ COLD 1501  +05bar ELECTRIC  GAS S
2
o

(=}
=}
[}
P
o
w
o
(1H}
o

Bains marie Snack REDFOX Pizza

Free-standing

Accessories

|REDFOX|




170 | NEUTRAL WORK TOPS LINE 900

Neutral work tops
Elements neutre de travail
HenTpanbHble MOAYIN

SPACE FOR 2 CONTAINERS 1/1

Made of AlSI 430; thickness 0,8 mm. Top plate is made of AISI 304, thickness is 1,5 mm. Stainless steel support legs are height adjustable. Each
unit comes equipped with pull-out drawer with 2 x GN 1/1.

Construction en acier inoxydable AISI 430, épaisseur 0,8 mm. Plague supérieure est en AISI 304, épaisseur est de 1,5 mm. Tiroirs GN 2/1, livrés
avec 2 bacs GN1/1.

BbinonHeHsbl 13 ctanu AlSI 430; TonwmHa 0,8 mm. BepxHaa naHens nsrotosneHa us AlSI 304 TonwmHom 1,5 mm. Perynnpyemble no BbicoTe
OMOPHbIE HOKKM U3 HEPMKABEIOLLEN CTann. Kaxaoe nsaenme nocTasaserca C BbIABMKHbIMM Aumkamm ¢ 2 x GN 1/1.

|REDFOX|




LINE 900

PP 90/40
= For benchtop use or
,bridge” system
» Drawer for GN 1/1
L E
mm netto kg netto
lndexiode Kol mm brutto kg brutto
400 x 900 x 900 41,7
104550940  PP90/40 . io R0 o4

PP 90/80

For benchtop use or
,bridge” system

= Drawer for GN 1/1
E

mm netto kg netto
Index/code  Model mm brutto kg brutto
800 x 900 x 900 61,1
104550900 PP9O/80 g/ 5704 1160 76

PP 90/40 D

= For benchtop use or

1 ,bridge” system
E

Drawer for GN 1/1

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto
400 x 900 X 900 44,7
104550941 PP90/40D /0 o000y 1140 52,4
PP 90/80D
. = For benchtop use or
,bridge” system
3 « Drawer for GN 1/1
L E
mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto kg brutto
104550910 PP90/80D 800 x 900 x 900 68,3

840x 970 x 1160 83,2

Neutral work top
Elément neutre de travail
Mopgynb HeATPaNbHbIiA

A poser sur table ou sur

un meuble neutre
Tiroir GN 1/1

= [1ns yCTAaHOBKM Ha MOCT M/IX Ha CTON
« BblasukHoM AWMk ana GN 1/1

Neutral work top
Elément neutre de travail
Mopgynb HeATpaNbHbIi

A poser sur table ou sur

un meuble neutre
= Tiroir GN 1/1

= [1nA yCTaHOBKM Ha MOCT WX Ha CTON
BoblagukHOM AwmK ana GN 1/1

Neutral work top
Elément neutre de travail
Mopgynb HeTPaNbHbIiA

= A poser sur table ou sur

un meuble neutre
Tiroir GN 1/1

= [1ns yCTAaHOBKM Ha MOCT W/IX Ha CTON
BbiasukHOM AWMk ana GN 1/1

Neutral work top
Elément neutre de travail
Mogaynb HeiiTpanbHbI

A poser sur table ou sur

un meuble neutre
Tiroir GN 1/1

+ [1nA yCTaHOBKM Ha MOCT UM Ha CTON
« BblaguskHOM AwmKk ana GN 1/1

REDFOX 600

REDFOX 700

Free-standing Bains marie Snack REDFOX Pizza REDFOX 900

Accessories



172 | ACCESSORIES LINE 900

Left door for cabinet
Porte gauche pour soubassement
ﬁ [OBepka ana wkadpumnKa nesan

kg netto
Index /code Model kg brutto
3,6
150120121 DL 90 P
150120221 DP 90 3;‘7
Steam protector
Protection de la vapeur
Maposawmra
For BR(M) « Pour BR(M) « [Ona BR(M)
Mounted on the cover of « Montable dans le = [1ns yCTaHOBKM B CKOBOPOAY
the bratt pan couvercle du sauteuse
basculante
mm netto kg netto
ldextode hiodel mm brutto kg brutto
503 500 975 Steam protector for 80 | 188 : 288 i gg i;‘
503501175  Steam protector for 120 | ﬂgg : Zgg 2 5538 333
Connecting ledge
Barre d‘assemblage
| Mnaura
§
I
—
kg netto
Index /code Model kg brutto
0,2
156500105  CG 90 04
Baskets for FE
Paniers pour FE
Kop3uHbl gna FE
I 171 12 12

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto Fe(br e
0,8

408001102  Basket1/2-171 135x300x 120 13

1

408001104  Basket1/1-171 280x300x 120 15







174 | PIZZA OVENS P1ZZA PROGRAM

Pizza ovens
~ours a Pizzas
leyn ana NnuuLbl

Solution for any kind of pizza-oriented operation from small-scale units up to busy and heavy-duty pizza concepts requesting professional equi-
pment to achieve a constant and no-compromise results. Chamber dimensions constructed for pizza diameter up to 350 mm. Most of models
have separated regulation for top and bottom resistances for punctual and customized adjustment of baking temperature. Solid refractory bricks
with thickness of 12 mm (basic benchtop ovens) and 14 mm (professional ovens).

Solution pour tous les types de fast — foods, restaurants ou pizzerias qui demandent un équipement professionnel. Dimensions de chambre con-
struits pour les pizzas de diametre 350 mm. La plupart des modéles ont la régulation des résistances de la vo(te et de la sole indépendante pour
un réglage de température ponctuel. Les pierres réfractaires sont d’une épaisseur de 12 mm (fours snack) et 14 mm (professionnels).

Wnpokas wkana obopyaosaHusa ans Ntobbix 3aBeAeHMI, KOTOPbIE OPUEHTUPYIOTCA Ha BbiNeyky nuuubl. OT 3aBefieHUi ¢ HebO/bLLIOW 3arpy3Koit
[0 NPOGECCHOHaNbHbIX MULILA KOHLENTOB, KOTOpble TPebyoT MOCTOSHHbIX Pe3y/bTaToB 683 KOMNPOMMCCOB. Paamep BHyTPEHHEN Kamepbl ANs
NULL AMaMeTPOM 10 350 MM. BO/IBLUIMHCTBO MOZENEeN UMEIOT PasaesibHYO PEryIMPOBKY BEPXHMX U HUKHMX TIHOB A5 obecneyeHms TOUHbIX
MHAMBUIYANbHbBIX TEMMEPaTYPHbIX PEXMMOB BbiNeuKku. MPoYHble OrHeynopHble Nobl TOALMHON 14 MM (NpodeccnoHanbHble neun) n 12 mm
(ba30Bble HaCTO/bHbIE NeYym).




PI1ZZA PROGRAM = PIZZA OVENS

REDFOX Pizza ovens

Pizza ovens Snack
Pizza ovens B
Pizza ovens E

Inox bases

178

182

186

190

175

‘ Free-standing ‘ Bains marie ‘ Snack ‘ REDFOX Pizza ‘ REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Accessories




176 ~ PIZZA OVENS PIZZA PROGRAM

1- Analog thermometer

2 - Chamber sizes 50 x 50, 70 x 70, 105 x 105 cm
3 -Regulator of steam outlet

4 - Steam outlet - ventilation

5-Double glass door

6 - Coloured galvanized plate body

7 -1 long handle for each door

8 - Stone plates - thickness of 14 mm

9 - Main switch for each chamber




177

PIZZA OVENS

PIZZA PROGRAM

009 XO44a3yd 7 004 XO44a3yd 7 006 XO4a3d ; BZzld XO44d3d
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BASIC SNACK PIZZA OVENS P1ZZA PROGRAM

Basic snack pizza ovens
Fours a pizza - snack
[Teyn aona nnulbl- 6a3oBble MOAENN

PULL-OUT GRID

Basic models FPP — 36 and FP — 36 with pull-out grid, manual or digital timer and temperature regulation. 4 series of snack ovens with refractory

bricks bottom.

Les modeles de base FPP 36 et FP 36 sont livrés avec une grille, régulation manuelle ou digitale de la température. Il y a 4 série versions de fours

snack avec sole en pierre réfractaire.

basosble mogenn FPP — 36 1 FP — 36 co CbeMHOW pelleTkon, pyYHon am upndpoBoi peryanpoBKon TemnepaTtypbl 1 BpemeHn. 4 BapnaHTa

HebonblWNX Neyen ¢ MPOYHbIMN OTHEYNOPaMKn BHU3Y AO/1A 3aKYCOYHbIX




PI1ZZAPROGRAM | PIZZA OVENS - BASIC LINE 179

FPP 36 Snack oven - digital control

Four a pizza snack - réglage digital
Meyb c uudppoBoi perynupoBKoi

3 programmes préréglés
et un programme

individuel (temps et
température réglables)

3 pre-set programs + 1

individual program (time
and temperature set-up)
Grid - suitable for frozen

3 3aZi@HHbIX Nporpammel + 1
MHAMBMAYaNbHaA Nporpamma
(ycTaHOBKa NapameTpoB BpeMeHU 1
TemnepaTypbl)

or chilled pizzas and

Grille pour les pizzas

PelweTka npuroaHas ans

snacks et snacks surgelés ou NPUTOTOB/IEHWA 3aMOPOKEHHOW NN
réfrigérés OXNaXKAEHHOM NULLbI UM 3aKYCOK
K hamb 8
mm netto g netto Chamber - _—
lndex/icodelidodel mm brutto kg brutto kvl v size @ @ e C & ;‘:
o
505X 410 x 215 16,5 §
104200031 FPP36 7 Rl il 1pe LTS 230 340x340 s TIMER  THERMOSTAT 1x@32m  50-300 sssssiwwssss 230/1N 5
o
FP 36 Snack oven - manual control
Four a pizza snack - réglage manuel
Meub ¢ py4yHoOI1 perynnposKom 8
~
Regulation + timer Régulateur de Perynvposka + Tanimep >o<
Grid - suitable for frozen température et minuterie Pewetka ans npurotoneHus é
or chilled pizzas and = Grille pour les pizzas 3aMOPOXKEHHOW UK OXNAXKAEHHOMN o
snacks et snacks surgelés ou MULLbBI MM 3aKYCOK
réfrigérés
o
=)
()]
=
(@]
(i
a
kg netto Chamber g
mm netto g ne PR —
Index /code  Model R kg brutto kw \' size H @ @ o C @ &
505x 410 x 215 15,2
104200030  FP36 5702435§zeo 163 1,75 230 340x340 340640 TIMER  THERMOSTAT 1x@32m  50-300 rmswsieswsnn 230/1N
FP36R Snack oven with firebrick

» Regulation + timer
= Suitable for freshly
prepared pizzas and

Four a pizza avec pierre réfractaire
Meub ¢ nogamu s orHeynopHoOro KamHs

= Régulateur de .
température et minuterie
Pour les pizzas et snacks

Perynuposka + Taiimep

« [Ins NPUroTOBAEHUA CBEXKEN NKLLbI

WM 33KYCOK

REDFOX Pizza

snacks frais %
©
&
mm netto kg netto . P —_— 2
Index / code Model e kg brutto kw V  Chamber size @ o C & é
550 X 497 X 250 19,4 §
104200010 FP36R il ti0c 5 2 230 410x370x90 oomoo  TIMER  THERMOSTAT Txg35m  50-300 e 230/1N 2
@
= FP66R Snack oven with firebrick
Four a pizza avec pierre réfractaire
Meuyb c NOAaMM U3 OFHEYNOPHOTO KaMHA @
©
fi,ﬁ" + Regulation + timer for Régulateur de PerynvpoBKka + Taiimep 415 Kax 4o §
each chamber température et minuterie Kamepbl 3
.,ﬁ' = Suitable for freshly pour chaque four « [11A NpUroToBAEHMA CBEXKEN MULLbI o
£ . X [
¥ prepared pizzas and Pour les pizzas et snacks WIN 3aKYCOK
/ snacks frais
—— [
@
— :
wv
(%]
(]
Q
tto kg netto —_— 2
Melyjeert | k) :: l:'eutto kgbrutto WV  Chambersize PR @ o C &
550 x 497 x 380 28,7 §
10420000 FPE6R i tiae 30, 3 230 410x370x90 voooeo  TIMER  THERMOSTAT 2xg35m 50300 == 230/1N




180 | PIZZA OVENS - BASIC LINE P1ZZA PROGRAM

Snack oven with firebrick
Four a pizza avec pierre réfractaire
Meub c NogaMM M3 OrHEYNOPHOro KamMHsA

FP37R

Regulation + timer/glass
door

Suitable for freshly
prepared pizzas and
snacks

mm netto kg netto o
Index /code  Model mm brutto P ot kw V  Chamber size
550 x 497 x 250 20,2
104200 037 FP37R 545 x 580 x 305 215 2 230 410x370x90
=~ FP67R

7
/

Régulateur de
température et minuterie
Porte vitrée

Pour les pizzas et snacks
frais

a

410x370x90 v

Snack oven with firebrick

THERMOSTAT  1x@35cm

Perynuposka + Talimep

« [lBepKa co CTeK/I0M
« [InA NPUroTOBIEHUA CBEXKEN NULLbI

WNIN 3aKyCOK

WwiC

50-300

|

230/1N

Four a pizza avec pierre réfractaire
Meub ¢ NOgaMU U3 OTHEYNOPHOr0 KaMHA

Regulation + timer for
each chamber

Glass doors

Suitable for freshly
prepared pizzas and
snacks

mm netto kg netto q
Index /code  Model e kg brutto kW VvV  Chamber size
550 x 497 x 380 30,4
104200 067 FP67R 545 x 580 x 435 319 2,7 230 410x370x90
—
FP 38R

2 régulateurs de
température- vo(te et
sole

Porte vitrée

Pour les pizzas et snacks
frais

410x370x90 v

Snack oven with firebrick

THERMOSTAT  2x @35¢cm

PerynnpoBka + Taimep 4015 KaxKaomn
Kamepbl

« CTeknsaHHan aAsepka
« [InA NpUroTOBAEHUA CBEXKEN NULLbI

WNIN 3aKyCOK

W C

50-300

4

230/1N

|/

Four a pizza avec pierre réfractaire
Meub ¢ nogamu s orHeynopHoOro KamHs

2 separated regulation
knobs — upper/bottom
resistances

Glass door

Suitable for freshly
prepared pizzas and
snacks

mm netto kg netto N
Index/code  Model N kg briitto kw V  Chamber size
575x 536 x 274 23,5
104200 100 FP38R 605 x 560 x 325 25.6 2 230 410x370x90
—
FP 38 RS

2 régulateurs de
température par chambre
-vo(te et sole

Porte vitrée

Pour les pizzas et snacks
frais

410x370x90 v

THERMOSTAT  1x ¢35cm

» PasgenbHas perynvpoBKa BepxHero u
HWXHero Harpesa
3acTeKkneHHas ABepKa

» [1nA NpuUroToBaeHmA CBEXeN NuLLbI
WNIN 3aKyCOK

WwiC

50-300

4

230/1N

Snack oven with firebrick/ 400° C
Four a pizza avec pierre réfractaire a 400°C
Meub ¢ nogamm us orHeynopHoro Kamusa/ 400°C

2 separated regulation
knobs for each chamber —
upper/bottom resistances
Glass door

Suitable for freshly
prepared pizzas and
snacks

2 commutateurs — réglage
de la température de la
vo(te et du sol

Hublot en verre

Pour les pizzas et snack
frais

PasfenbHas perynvposKa BEpXHEro u
HW)KHEro HarpesaTtens
CTeKknAHHaA ABepKa

« [1nA NpuUroToBieHms CBEXKeNM NuLLbl
WNIN 3aKyCOK

mm netto kg netto i o
Index [ code Model mm brutto PGt kW  Chamber size .. @ C &
104200 105 FP38RS 550 x536x488 38,7 2 410x370x90 410x370x90 v THERMOSTAT  1x@35¢m 50-400 s 230/1N

|REDFOX|




PI1ZZAPROGRAM | PIZZA OVENS - BASIC LINE 181

Snack oven with firebrick
Four a pizza avec pierre réfractaire
Meub c NogaMM M3 OrHEYNOPHOro KamMHsA

~ FP68R
: 2 separated regulation
knobs — upper/bottom

resistances

Glass door

Suitable for freshly
prepared pizzas and
snacks

gt
®
"

2 régulateurs de
température par chambre
- vo(te et sole

Porte vitrée

Pour les pizzas et snacks
frais

PasgenbHan peryavpoBKa BEpXHEro v
HUKHEro Harpesa
3acTekneHHan aBepka

« 119 NPUroTOBAEHUA CBEKEN NULLLbI
WM 3aKYCOK

o
mm netto kg netto . . _— Q
Index/code  Model mm brutto P ot kw V  Chamber size ? -, ,- @ o C & ;(2
577x 537 x 478 38,7 — @ Q
104200110 FPB8R /)" con 600 531 34 230 410x370x90 4101370690 . THERMOSTAT  2xg35em ~ 50-300 =z 230/IN S
o
~ FP 68 RS Snack oven with firebrick/ 400° C
Four a pizza avec pierre réfractaire a 400°C
Meub ¢ nogamm u3 orHeynopHoro Kamusa/ 400°C S
~
+ 2 separated regulation 2 commutateurs — réglage PaszenbHas peryvpoBKa BEpXHEro v )
knobs for each chamber — de la température de la HUWXKHEro HarpesaTens é
upper/bottom resistances vo(te et du sol CTeKknAHHan ABepKa o
+ Glass door Hublot en verre « [1NA NpUroToBAeHMs CBEXKEN NULLbI
73 « Suitable for freshly Pour les pizzas et snack NI 3aKYCOK
prepared pizzas and frais o
. | snacks b
=
Py :
[
a
2
Index [ code Model :::rit:& I:(gg:::tt& kW  Chamber size -, ,- @ o C &
550 x 536 x 488 39,3 @
104200115  FPE8RS ., i 584 i 600 534 34  410x370x90 41037090 v THERMOSTAT  2xg35em ~ 50-400 === 230/IN

|REDFOX|
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Free-standing Bains marie Snack

Accessories



BASIC LINE OF ELECTRIC PROFESSIONAL PIZZA OVENS P1ZZA PROGRAM

Basic line of professional pizza ovens
Ligne B des fours électriques a pizzas
INEKTPUYECKMX Meven Ansa nmu bl

FRONT DOOR

Elemental range of ovens with possibility of ordering the option of analog thermometer. Spacious inner dimensions 700 x 700 mm.
Une gamme de base avec option thermomeétre analogique. Dimensions de la chambre 700 x 700 mm.

OCHOBHOI MOZE/bHbIN PAJ, NeYelt C BO3MOXKHOCTbIO 3aKa3a aHasl0roBoro TepmomeTpa (onums). boablioe BHyTpeHHee NpoCcTPaHCTBO Pasmepom
700 x 700 mm.




B2 Pizza oven
Four a pizzas
Meub gna nuuubl

o= + 2 pizzas + 2 pizzas = 2 nuuupl
= Firebrick 14 mm = Pierre réfractaire 14 mm  += OrHeynopHble Noapl TOAUMHOK 14
= Option for analog « Option thermometre MM
5 thermometer analogique « AHasnoroBbI TEpMOMETP (Mo onuun)

o
mm netto kg netto . ° —_— Q
Index [ code  Model ot P kW  Chamber size ? o . @ @ C &:
950 x 548 x 412 45 ’] ' @ Q
111060039 B2 040 675575 53 44 700x420x 150 700x420¢150 . THERMOSTAT  2x@33cm ~ 50-450 =z 400/3N S
o
B 22 Pizza oven
Four a pizzas
Meub gna nuuyLbl 8
~
4 pizzas = 4 pizzas = 4 nnuubl é
. . . . . o L
Firebrick 14 mm + Pierre réfractaire 14 mm = OrHeynopHble nNoabl TONWMHON 14 =
= Option for analog = Option thermomeétre MM o
e thermometer analogique « AHanoroBblvi TepMomeTp (Mo onuum)
o
=)
()]
=
7 2
[
a
kg netto g
mm netto g net q ' o -
Index /code Model Ry o kg brutto KW  Chamber size ,'. @ @ C 5
950 X 548 x 763 73 @
111060044 | B22 1040Xx 675xx 928 8 88 | 2x700x420x 150 700420150 v THERMOSTAT  4x@33cm ~ 50-450 === 400/3N

——

@©

N
&
a
x
o
e
[a)
w
o

Snack

S
—
|

Free-standing Bains marie

Accessories

|REDFOX|




184 | PIZZA OVENS - BASIC LINE P1ZZA PROGRAM

B 4/50 Pizza oven
Four a pizza

Meub gna nuuubl

1 pizza
Firebrick 14 mm

avr

mm netto kg netto
Index /code  Model T kg brutto
T75x710x 510 34
118060000 B4/50 ooy 750 4 540 44 ¢

B 8/50

R

2 pizzas

Firebrick 14 mm
Option for analog
thermometer

mm netto kg netto
Index /code  Model mm brutto kg brutto -
T75x 710 x 380 51

118060001 B 8/50 880 x 750 X 650 50

Steam outlet — adjustable

1 pizza

Pierre réfractaire 14 mm
Commande de réglage de
la vapeur

7 Q-

520x540x150 v

Pizza oven
Four a pizzas
Meyb gna nuuubl
2 pizzas
Pierre réfractaire 14 mm

Option thermomeétre
analogique

an |2

520x540x150 v

THERMOSTAT  1x 850cm

THERMOSTAT  2x@50cm ~ 50-450

1 nnuua

OrHeynopHble noapl ToNUMHOK 14
MM

Perynupyemslii 0TBOA napa

o —
C
@ 50-450 i 4033N

2 nnuLbl

OrHeynopHble noapl ToAWMHON 14
MM

AHaNoroBbI TepmomeTp (Mo onumm)

w|Clw] 4

400/3N
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186 | COMFORT LINE OF ELECTRIC PROFESSIONAL PIZZA OVENS P1ZZA PROGRAM

Comfort line of professional pizza ovens
Ligne E des fours électriqgues a pizzas
Kom®opTHasa AMHMA neven AN nuuubl

— ROBUST DOOR CONSTRUCTION

Comprehensive range of ovens for 2 — 18 pizzas. Solid insulation up to 150 mm to prevent heat losses and interference between chambers. Spa-
cious inner chamber dimensions 700 x 700 mm. Front panel and doors made of AISI 304. Inner-light system with proper air circulation; behind
flat glass panel (not affecting heat distribution within the chamber).

Une gamme compléte de fours pour 2 a 18 pizzas. L'isolation 150 mm pour éviter les pertes de chaleur et les interférences entre les chambres.
Chambre intérieure spacieuse de dimensions 700 x 700 mm. Facade et porte en acier inoxydable AISI 304. Systeme d’éclairage intérieur. Circula-
tion de I"air efficace, hublot en verre securit « panoramique » (n"affectant pas la distribution de la chaleur dans la chambre).

LLnpoKkas moaenbHas IMHeMKa nevelt ¢ BMeCTMMOCTbIo 2—18 nuuL,. HagexHas nsonaums 4o 150 mm Ans npefoTBpalleHns TEN0BbIX NoTepb m
B3aVMHOTO BAMSAHWUA COCeHMX Kamep. Bonblioe BHyTpeHHee NpocTpaHcTBo pazmepom 700 x 700 mm. MepeaHas naHesnb v ABEPKM M3TOTOBEHbI
13 ctanm AlSI 304. Kamepa ¢ apdeKTUBHOM UMPKRYASLMEN BO3AyXa M BHYTPEHHEN NOACBETKOM 338 OCTEK/IEHHOW ABEPKOM (He BAMAIOLLEN Ha
pacnpefieneHve Tensa BHyTPU Kamepbl).




PI1ZZAPROGRAM | PIZZA OVENS - COMFORT LINE 187

E4

4 pizzas

mm netto kg netto

Index /code Model mm brutto P ot kw '/ Chamber size
975x835x412 54,2
104 200 400 E4 1030 x 930 x 440 652 4,8 400 700x700x 150

E6

6 pizzas
Firebrick 14 mm

mm netto kg netto A
I M kw \' h
ndex / code odel e kg brutto Chamber size
975x 1185 x 412 93,8
104200 600 E6 1290 x 1020 X 455 14,1 7,2 400 700x1050x 150

E6L

« 6 pizzas/wide
Firebrick 14 mm

mm netto kg netto N
Index /code Model N . kg briitto kw \'J Chamber size
1305x 835x412 92,5
104200 650 E6L 1350 x 940 X 455 1124 8 400 1050 x 700 x 150

E9

9 pizzas
Firebrick 14 mm

mm netto kg netto N
Index /code Model mm brutto Felbr g kw Vv Chamber size
1305x 1185 x 412 109
104 200 900 E9 1350 x 1290 X 455 1214 12 400 1050 x 1050 x 150

+ Firebrick 14 mm
Steam outlet — adjustable

Steam outlet — adjustable

Steam outlet — adjustable

Pizza oven

Four a pizzas

Meub AnA NULLbI
4 pizzas

= Pierre réfractaire 14 mm

la vapeur

- 1CO

700x700x150 v

Pizza oven
Four a pizzas
Meub gna nuuubl

6 pizzas
Pierre réfractaire 14 mm

= Steam outlet —adjustable = Commande de réglage de

la vapeur

' 0 t
hd ¢ { )
) ' ) - o -

700x1050x150 v

Pizza oven
Four a pizzas
Meub AnA NUULbI
= 6 pizzas grandes
« Pierre réfractaire 14 mm

Commande de réglage de
la vapeur

' sl C
N ‘ ( )
) ' ) - o -

1050x700x150 v

Pizza oven
Four a pizzas
Meub gna nuuLbl
9 pizzas
= Pierre réfractaire 14 mm

Commande de réglage de
la vapeur

¢9-1CC

1050x1050x150 v

|REDFOX|

Commande de réglage de

ANALOG  THERMOSTAT 4xg33am  50-450

ANALOG  THERMOSTAT 6x@33cm ~ 50-450

4 nuulbl

= OrHeynopHble noapl ToAUMHON 14
MM
Perynupyemblit oTBOA Napa

¥y

6 nuuy,

OrHeynopHble noapl ToNWMHON 14
MM

Perynunpyembiin oTBOA Napa

v <%

= 6 NUuUL B LUMPUHY
OrHeynopHble noap! TOAWMHON 14
MM

» Perynupyemsblit oTBOA Napa

W Clwy 4

ANALOG  THERMOSTAT  6x@33cm = 50-450 s 400/3N

9 nuuy,

« OrHeynopHble noapl TONUMHON 14
MM
Perynvpyemsblit oTBOA Napa

W Clw| 4

ANALOG ~ THERMOSTAT  9x@33cm = 50-450 s 400/3N

REDFOX 700 REDFOX 600

REDFOX 900

Bains marie Snack REDFOX Pizza

Free-standing

Accessories



188 | PIZZA OVENS - COMFORT LINE P1ZZA PROGRAM

ES8 Pizza oven
Four a pizzas
Meub AnA NULLbI
8 pizzas 8 pizzas

= Firebrick 14 mm = Pierre réfractaire 14 mm
Steam outlet — adjustable

la vapeur

mm netto kg netto . . 0
Index /code Model mm brutto P ot kw '/ Chamber size ; i . . ( C )
975 x 835 x 763 128,5 AR ' S
104200800  E8 oo o 60 1502 9,6 400 2x700x700x150 7007004150 v

E12 Pizza oven
Four a pizzas
Meub gna nuuubl
12 pizzas

Firebrick 14 mm
= Steam outlet — adjustable

12 pizzas

Pierre réfractaire 14 mm
= Commande de réglage de

la vapeur

mm netto kg netto

In M v hamber si : T o
Cexijcace Cdel mm brutto kg brutto Chamk ey e /‘ls "' N C )
975x 1185 x 763 155,7 R
104201200 E12 ot 1783 144 400 2x700x1050x 150 200X1050¢150 .

E12L Pizza oven

Four a pizzas

Meub AnA NUULbI

« 12 pizzas/wide = 12 pizzas grandes
Firebrick 14 mm Pierre réfractaire 14 mm

Steam outlet — adjustable Commande de réglage de
la vapeur

mm netto kg netto

o " 07
Index /code Model N . kg briitto '/ Chamber size /‘li ,'. ( C )
1304 x 835 x 763 169,1 R
104201250  E12L oot oo 1913 16 400  2x1050x 700 x 150 10507001150 v
E18 Pizza oven

Four a pizzas
Meub gna nuuLbl

18 pizzas 18 pizzas

Firebrick 14 mm + Pierre réfractaire 14 mm

Steam outlet — adjustable Commande de réglage de
la vapeur

mm netto
mm brutto

kg netto
kg brutto
1305x1185x 763 205,9
1350 x 1290 x 810 236,6

Index /code Model Vv Chamber size

¢9-1CC

104 201 800 E18 1050x1050x150 v

24 400 2x1050x1050x 150

Commande de réglage de

ANALOG  THERMOSTAT 8xg33am  50-450

ANALOG  THERMOSTAT 12x@33cm  50-450

ANALOG ~ THERMOSTAT 12x@33cm  50-450

ANALOG ~ THERMOSTAT 18x@33cm  50-450

8 nuuy,

OrHeynopHble noapl ToAUMHOK 14
MM

Perynupyemblit oTBOA Napa

W C

12 nnuu,

OrHeynopHble noapl ToNWMHON 14
MM

Perynunpyembiin oTBOA Napa

W C

12 nuuu/wmnpokasn

OrHeynopHble noap! TOAWMHON 14
MM

Perynvpyemslit oTBOA Napa

W C

18 nuu,

« OrHeynopHble noapl TONUMHON 14

MM
Perynvpyemsblit oTBOA Napa

W C

|REDFOX|
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E 4/50 Pizza oven
Four a pizza
Meub gna nuuubl

1 pizza = 1pizza = 1nuuua
= Firebrick 14 mm = Pierre réfractaire 14 mm  += OrHeynopHble Noapl TOAUMHOK 14
Steam outlet — adjustable « Commande de réglage de MM
la vapeur = Perynupyemslit oTBOA Napa

o
mm netto kg netto : . 6 _— (=
lndex/icodelidodel mm brutto kg brutto RKWRIChambersize _‘ '_ ° C @ @ ? C ;3
828 655 x 412 39 L1 ' . @ Q
118060078  E4/50 oo 2e0 . 440 6 4 550x550x150 550X550x150 . ANALOG ~ THERMOSTAT 1x@50cm ~ 50-450 e 400/3N 5
o
E 8/50 Pizza oven
Four a pizzas
Meub gna nuuyLbl 8
~
2 pizzas = 2 pizzas = 2 NnuLbl >o<
Firebrick 14 mm « Pierre réfractaire 14 mm = OrHeynopHble NoApl TONLWMHON 14 é
= Steam outlet —adjustable = Commande de réglage de MM o
la vapeur + Perynvpyembliii oTBOA napa
o
=)
()]
=
o
[
a
w
o

828 x 655 x 763
118060082 E8/50 o o 2e0y 780 8 | 2x550x550x150 5504550150 v ANALOG ~ THERMOSTAT  2x@50cm ~ 50-450

mm netto kg netto . 6 o~ o _—
Index/code  Model 'l kgbrutto W Chambersize 7 ls R ' ( C ) @ @ C \

REDFOX Pizza

Bains marie

Qo
=
©
c
©
3
b
[}
9}
bt
[N

Accessories




190 | ACCESSORIES P1ZZA PROGRAM

DE 48 Cover for pizza ovens P4, E4/P8, E8
Hotte pour four a pizza P4, E4, P8 ou E8
KpbiwKa gna nuuua neueit P4, E4/P8, E8

mm netto

Index /code Model mm brutto

150 125 050 Hood 975 x 965 x 126
Painted steel base

Piétement en acier peint
MNoacrasKa gna neum - OKpaleHHasn

Index [ code  Model :::S:& :gg::::& Index /code  Model ::;rz?:: l:(gg;rzt::o
womon g5 SO0 542 smones5 SOOE0 29
smons e AN 28 oo s SIS 2
nsmon eseu O 28 s s S 2
10850007 £59 (30N 00  4ss 108500008 18 (30X 2000 40s

Painted steel base

Piétement en acier peint

nOACTaBKa ANA nNeyn - oKpaweHHan
Index / code Model ::l:‘rzt:::; l:(ggl:‘rzt:& Index / code Model :: l:rl:tttt:w li(gg l:rl::t‘:)
oo gsta oM oo et OIS 1or
oesoooi2  este  S0XTONER0 48 ogso00ts  esTi2L30Rie0Ne 1on
oo este SO 213 oo esrs | ONION

950 x 1130 x 850 20,5 1300 x 1130 x 850 29

108 500015 EST 12

960 x 1140 x 100 20,8 108500018 EST18 1310x 1130 x 100 29,3







SNACK APPLIANCES SNACK

Snack appliances
Serie snack
Pact-dya

Comprehensive range of snack units is an ideal option for fast food and small-scale catering units. Wide selection of models and options helps in
setting up a compact customized configuration . Variety of different outputs and technical specifications of all snack products groups gives a good
background for choosing the right solution for concrete catering unit. 23 years of experience in snack equipment helped to build up a product
with proper quality and reliability of equipment.

Notre gamme des appareils snack est la solution idéale pour la petite restauration, fast food, etc... Le large choix des modeles aide a la mise en
place d’une configuration personnalisée et compacte. Les produits sont congus pour répondre aux normes d’excellentes performances, la fiabi-
lité, I'efficacité et faible colt d’exploitation. Grace a 23 ans d’expérience dans les équipements snack nous avons pu développer les produits qui
sont parfaits pour I'utilisation quotidienne, avec une longue durée de vie et facile a utiliser.

Pa3HO06Pa3HbI aCCOPTUMEHTHBIV pAg 060pyaA0BaHUA. MaeanbHbI BapMaHT AnA 3aBefeHnit «pacT-Gyaa» v KeliTepuHra HebobWIMX 0O6bEMOB.
LLnpokuin BbIGOP Moaenen 1 onumii NnomoraeT KOMNOHOBaTb 060pPyA0BaHMNe, pa3paboTaHHOro ¢ Y4ETOM NOTPebHOCTeN 3aKasumKa. LUnpokuit
ACCOPTUMEHT MOLLLHOCTHbIX 1 TEXHWYEKMX BAPMAHTOB, A3eT XOPOLLYo OCHOBY A8 NPaBUAbHOIO BbiGopa 060pyA0BaHMA AN KelTepuHra. 23
NIEeTHWIA ONbIT NPOM3BOACTBA 060PYA0BaHMA ANa GacT-dyaa NO3BOAAET CO34aBaTh HAZAEKHOE BbICOKOKaUYecTBeHHoe 0bopyaoBaHme.




SNACK SNACK APPLIANCES

REDFOX Snack

Semi-automatic clam grill
Electric clam grills
Electric griddle plates
Gas griddle plates

Panini grills

Gas lava stone grills
Electric fryers

CERYES

Benchtop pasta cookers
Hot cupboards

Hot dog machines

Hot dog rollers grills
Sausage / vegetables steamers
Electric crepes
Salamanders

Toasters

Pastry display cases

198

201

204

208

214

221

225

238

240

2472

244

248

250

252

254

257

259

193

REDFOX 600

‘ Snack ‘ REDFOX Pizza ‘ REDFOX 900 ‘ REDFOX 700

Bains marie

‘ Free-standing

Accessories




Snack appliances
Serie snack
Dact-Oyn

Useful value Valeur MoTpebuTtenbckasn
Functionality Utile Fonctionnalité LeHHOCTb DYHKLUMOHANbHOCTb
Reliability Fiabilité HapgexHocTb

Easy to use Faciles a utiliser Jlerkoe nonb3oBaHue

| REDFOX | 5 + 1 reason to purchase the REDFOX snack

from RM Gastro

« The products are manufactured at the RM Gastro production plant in Veseli nad Luznici, South
Bohemia. So you purchase a Czech quality product.

«  You can manage your project on time. Get all your table equipment quickly and easily. Because we
have them in stock.

+ You do not have to worry about lengthy learning how to control the individual equipment.
All table equipment has unified controls. Plug them in and cook.

« A fast food stand with gas connection or a bistro with electricity. The use of REDFOX products is
versatile and we offer them in both versions.

«  We have all types and sizes of equipment so you can equip both large and small facilities.

«  Regardless of whether you are concerned about any technical fault or you need revision, contact the
RM Gastro service centre. They can deal with any problem.

|REDFOX|




===| REDFOX | 5 + 1 raisons d "acheter une Serie snack REDFOX
de l " entreprise RM Gastro

«  Les produits sont fabriqués dans | “usine RM Gastro a Veseli nad Luznici, ville en Bohéme du Sud.
Donc, vous achetez un produit de qualité tcheque.

« Vous pouvez faire votre projet a temps. Vous obtenez toutes vos appareils de table en vitesse et
facilement. Nous les avons en stock.

o
« Ne vous inquiétez pas que vous devez apprendre longtemps a utiliser des appareils individuelles. E
Toutes les appareils de table sont équipées d“éléments de commande unifiés. Il suffit de les Q
brancher et cuisiner. 2

« Un stand de restauration rapide avec branchement de gaz ou un bistro avec branchement
d “électricité. L "utilisation des produits REDFOX est polyvalente et nous les proposons dans les deux °
versions. S
5
+  Nousdisposons de tous les types et toutes les tailles des appareils afin que vous puissiez en équiper &
tant une grande exploitation qu “une petite exploitation. &

« Indépendamment de tout probléme technique ou nécessité d “inspection, adressez-vous au service
aprés-vente RM Gastro. Il peut traiter n "importe quel probléme. =)
<
2
o
w
o
wes| REDFOX |msssssssssss 5 + 1 npuunHa npnobpectn ®act-Oyn REDFOX .
ot KomnaHum RM Gastro &
S
«  [MpopyKTbl N3roTaBNMBalOTCA Ha 3aBofe KomnaHum RM Gastro B 1oxkHob6oremckom ropofie Becenuv Hag, g

JlyxkHuuw. Tokynas Hawe o60pyaoBaHme, Bbl MOKYyNaeTe Ka4eCTBeHHbII Yell KN NPOAYKT.

. 5narop,apﬂ 3TOMY Bbl BOBPEMA 3aKOHYMUTE Ball MPOEKT. Mbl gocTtaBym Bam noboe HacTonbHoe
O60py,D,OBaHVIe 6bICTpO n nerko, nOCKOJ'Ibe OHO eCTb Yy HaC B Hann4mn.

. He ctouT onacatbcAa TOro, 4tO BaMm npungeTca [OJNIro ydntbCA NONb30BaTbCA OTAEJIbHbIM
O60py,D,OBaHI/IEM. Y BCero HacCTo/IbHOro O60py,D,OBaHI/IF| MMEIoTCA YHI/I(I)I/II.IIIIPOBaHHbIe 3J1IeMeHTbI
ynpasBJ/ieHnA. [locTaTouHO NOAKAYNTD Y TOTOBUTb.

« [ManaTka GbICTPOro NUTaHMA C NOAKIIOYEHVEM rasa Uin 6CTPo C INeKTpuUecTBOM. NpriveHeHre g
npopyktoB REDFOX nOMCT1HE MHOTrOrpaHHo, 1 B HalleM NpeasIoXeHNN OHN AOCTYMHbI B HECKONbKIMX g
BapWaHTax. =

o

«  Mbl pacnonaraem BcemMu TUMaMm 1 pasMepamyi 060pyfoBaHMSA, NMO3TOMY C HaLlel MOMOLLbIO Bbl
MoKeTe 060pyAOBaTb NPON3BOACTBO NIIOGbIX pa3MepoB.

oo

«  Ecnn Bam TpebyeTcA pemMOHT waM peBuM3MA Kakoro-nmbo obopypnoBaHus, obpatutecb K -§
npodeccnoHanbHomy cepBucy RM Gastro. Mbi cnpasumcsa ¢ noboii npobnemorn. 3

[N

Accessories




Do you know that the
deep fryer...

... can fry up to 24 kilograms of French
fries per hour, which are healthier and
tastier thanks to the cold zone at the
bottom of the deep fryer?

VOus savez que
la friteuse ...

... peut frire jusqu “a 24 kilogrammes de
frites par heure qui sont en plus, grace a
la zone froide au bas de la friteuse, plus
sains et plus savoureux

3HaeTe 1 Bbl, YTO
¢dpuTtiopHmua ...

... MOXKET XapuTb [0 24 Kr KapTodena-
¢pu B yac? bnaropgapa xonogHom 30He
Ha fHe GpUTIOPHMLbI, KapTodenb
nonyvaerca 60nee BKYCHbIM 1
3[0POBbIM.

Do you know that the
grill plate ...

... has the top plate welded to the frame
so that nothing leaks anywhere? Neither
oil nor small impurities.

VOUs savez que
la plaque de cuisson ...

... a la plaque supérieure soudée au
cadre de sorte que rien ne fuit nulle
part. Ni de | huile, ni de petites
impuretés.

3HaeTe S Bbl, YTO
’KapoyHanA NOBePXHOCTb-
rpvnb ...

... d IMEHHO ee BepPXHAA YacTb,
npuBapeHa K pame, bnarogaps yemy
OTCYTCTBYET Npobnema 3aTekaHus
Macna unm Menkrx He4YncToT.

|REDFOX'
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SNACK

Do you know that the
contact grill ...
... has a 8mm thick grill plate that

will not twist or buckle under any
circumstances?

Vous savez que
le gril contact ...

REDFOX 600

...a | épaisseur de la plaque de grillade
de 8 milimétres, donc, celle-ci ne se
déforme en aucun cas.

REDFOX 700

3HaeTe N1 Bbl, YTO
KOHTaKTHbIN rpunb ...

... 000PYAOBaH >KapOUHOIA
NOBEPXHOCTHIO-TPUb TOSLMHON 8
MM, KOTOPas He CKPYUMBAETCS U He
CrbaeTca HN NPU KaKnx YCIoBrAX
3KCnJyaTaumu..

REDFOX 900

©

N
N
o
x
o
e
[a)
[
o

Do you know that the
bain maries ...
... can be installed anywhere -

separately or on a pedestal, it can also
be mobile? The right thing for catering.

VOus savez que
les bains maries ...

Bains marie

... peuvent étre installés n "“importe ou -
séparément ou sur un socle; ils peuvent
étre méme mobiles. C " est la meilleure
chose pour catering.

Free-standing

3HaeTe N Bbl, YTO
BOAAHYIO 6aHIO ...

... MOXXHO YCTaHOBWTb B nto6oe mecTo -
OTAENbHO WX Ha NOACTABKY, €€ flaXe
MOXHO caenaTtb nepe,quKHon. Kak pa3
TO, YTO HYXKHO AnA KEVITepI/IHFa.

Accessories

|REDFOX|




198 | ELECTRIC CLAM GRILLS SNACK

Semi-automatic clam grill
Grill steak semi-automatique
[TonyaBTomMaTnyeckmm “ctemk” rpuab

EXTRACTABLE TEFLON SHEET

Clam grill (steak grill) with automatic opening system joins all the benefits of existing manual version together with digitally operated and
programmable timer. Designated to lifting the upper plate at the end of the programme. Remote-switch function available for easy repeating
of the latest chosen programme — simply by pulling the upper plate down. Acoustic signal before termination of the programme for operator’s
comfortability. Self-levelling system of the upper plate ensures balanced horizontal position.

Clam grille avec systeme d‘ouverture automatique inclut toutes les avantages de la version existante du manuel avec minuterie numérique et
programmable. Congu pour soulever la plaque supérieure a la fin du programme. La fonction de commutation a distance est fournie afin de
répéter facilement le dernier programme choisi- simplement en baissant la plaque supérieure. Signal acoustique avant la fin du programme pour
le confort de I'opérateur. Le systeme d‘auto-nivellement de la plaque supérieure garanti une position horizontale équilibrée.

MpWAb ANA NPUTOTOBNEHUA CTEMKOB C CUCTEMOM aBTOMATUYECKOTO OTKPbITWA COYeTaeT NPemMmyLLeCTBa CUCTEMbI PYYHOTO OTKPbLIBAHUSA 1
3N1EKTPOHHOIO NPOrPamMMMUPYEMOro TaiMepa. ABTOMaTUYEeCKUiA NO4bEeM BEPXHEN NaHeNn Npyu OKOHYaHUM LKA, aBTOMATUYECKUiA NOBTOP
nocnesfHei Nnporpammsl Taiimepa Npu 3aKPbITUM BEPXHEH NaHeNu, akyCTUYECKMIA CUTHA NPK OKOHYAHUM NPOrPaMMbl, a TaKKe crcTema
aBTOMATUUYECKOro BblpaBHMBaHUA BepXHEN NaHenn 06ecneymnsatoT BbICOKMM KOMGOPT 1M aBTOMATU3aLMI0 Tena0B8oi 06paboTKM NPOLYKTOB.

|REDFOX|




SNACK M GRIDDLE 199

mm netto
Index / code Model mm brutto
330x708/760 x 470
111160 056 KDA 33 ED 375x 800 x 520

Index [ code Model et
mm brutto
660 x 708/760 x 470
111160001 KDA 63 ED 725 x 800 X 520

Index / code Model (G
mm brutto
660 x 708/760 x 470
111160002 KDA 66 ED 725 x 800 X 520

kg netto
kg brutto

38
41

kg netto
kg brutto

kg netto
kg brutto
75
81

KDA 33 ED

programmes
Remote start function
Acustic signal before end
of programme
Automatic opening

= Self-levelling upper plate

plate 1-20mm

v

3+3 230

KDA 63 ED

Digitally operated - pre-set
programmes
Remote start function

= Acustic signal before end
of programme
Automatic opening

= Self-levelling upper plate

plate 1-20mm

KDA 66 ED

programmes
Remote start function

= Acustic signal before end
of programme
Automatic opening

= Self-levelling upper plate

plate 1-20mm

kw A

3+3+3+3 230

« Adjustable height of upper -

« Adjustable height of upper -

« Adjustable height of upper -

Semi automatic clam grill
Plaque a snacker semi-automatique
MonyaBToMaTUUeCKMUii KOHTaKTHbIW rPUIb

Digitally operated - pre-set = Controle digital-

programmes préétablis
Fonction de démarrage a
distance

Signal acoustique avant la
fin du programme
Ouverture automatique
Plaque supérieure
autonivelante

Réglage automatique de
la plague supérieure 1-20
mm

Semi automatic clam grill
Plaque a snacker semi-automatique
I'Ionyaa‘romamuecxuﬁ KOHTaKTHbIU rpunb

Controle digital-
programmes préétablis
Fonction de démarrage a
distance

Signal acoustique avant la
fin du programme
Ouverture automatique
Plaque supérieure
autonivelante

Réglage automatique de
la plague supérieure 1-20
mm

Semi automatic clam grill
Plaque a snacker semi-automatique
I'Ionyaa‘romamuecxuﬁ KOHTaKTHbIU rpunb

= Digitally operated - pre-set = Controle digital-

programmes préétablis
Fonction de démarrage a
distance

Signal acoustique avant la
fin du programme
Ouverture automatique
Plaque supérieure
autonivelante

Réglage automatique de
la plague supérieure 1-20
mm

|REDFOX

LUundposoe ynpasneHume-
npeaBapuTesIbHO YCTaHOB/EHHbIE
nporpammbi

ABTOMAaTMYECKMIA 3aMycK nocne
3aKpbITUA BEPXHEN NaHenn
3BYKOBOW CUrHaN Nepes OKOHYaHem
nporpammbi

ABTOMaTMYECKOE OTKPbITME
CamoBbIpaBHMBAOLLAACA BEPXHAS
naHesnb

PerynnpoBka BbICOTbI BEPXHEW
naHenn 1-20mm

Cri—°C| %

10mm
0,03mm ~ CHROMED = 50-300 ~ 2x230/1N

Undposoe ynpasneHue-
npeaBapuTesIbHO YCTaHOB/EHHbIE
nporpammbi

ABTOMaTMYECKMIA 3aMycK nocne
3aKpbITUA BEPXHEWN NaHenn
3BYKOBOW CUrHaN Nepes OKOHYaHem
nporpammbi

ABTOMaTMYECKOE OTKPbITME
CamoBbIpaBHMBAOLLAACA BEPXHAS
naHesnb

PerynvpoBKa BbICOTbI BEPXHEW
naHenn 1-20mm

Cr = °C 4

10mm
0,03mm ~ CHROMED = 50-300 ~ 3x230/1N

Undposoe ynpasneHue-
npeaBapuTeIbHO YCTaHOB/EHHbIE
nporpammbi

ABTOMaTMYECKMIA 3aMycK nocne
3aKpbITUA BEPXHEWN NaHenn
3BYKOBOW CUrHaN Nepes OKOHYaHem
nporpammbi

ABTOMaTMYECKOE OTKPbITME
CamoBbIpaBHMBAOLLAACH BEPXHAS
naHesnb

PerynvpoBKa BbICOTbI BEPXHEW
naHenn 1-20mm

Cr | °C

mm
0,03mm ~ CHROMED = 50-300 ~ 4x230/1IN

REDFOX 700 REDFOX 600

REDFOX 900

©

N
N
o
x
o
e
[a)
[
o

Free-standing Bains marie

Accessories



200 | ACCESSORIES SNACK

Junction box KDA 4x230V  Electric adaptor 230V/400V
Adaptateur électrique 230V/400V
dneKkTpuuecknii agantop 230V/400V

= Allows connection of KDA « Permet de connecter KDA =« [Mo3BonsdeT noaknounts KDA k 400V
to 400V a 400V

Index / code Model & e

402080108  Junction box KDA 4x230V 400/3N  4x230/1N

e 0 . A ———— - —




SNACK ELECTRIC CLAM GRILLS 201

Electric clam grills
Grill steak électrigue
INEKTPUYECKUIN (CTEWNK) TPUNb

REDFOX 700 REDFOX 600

REDFOX 900

EXTRACTABLE TEFLON SHEET

©

N
N
a
=<
o
[T
o
w
4

Clam grill (steak grill) is a device developed for fast and effective preparation of different dishes such as meat steaks, fish, hamburgers, minced
meat, eggs, or eventually also for preparing vegetable dishes. Combination of anti-adhesive surfaces — chromed steel bottom plate and teflon
sheet covering the upper plate — represents comfortable and convenient way of food treatment, avoiding sticking to these surfaces. At the same
time minimum of fat is needed to be used for this type of cooking. High output of both plates (separately regulated) enable us to treat foods in
an optimal way — closing the food structure on the outside helps keeping the maximum moist and juice inside the product. This also contributes
to minimizing the weight losses during thermal preparation.

Grill Steak (Clam Grill)est fait pour la préparation rapide et efficace des différents plats tels que des steaks de viande, les poissons, les ham-
burgers, viande hachée ou éventuellement pour la préparation de plats de légumes, des ceufs, etc. Combinaison des surfaces anti-adhésives
— plague de fond chrome et feuille de téflon sur la plague du haut — Ces surfaces nous permettent également de cuisiner avec une quantité
minimale de matieres grasses. Haut puissance des deux plaques permettant de traiter les alaiments de maniere optimale.

Bains marie

3710 0bopyaoBaHMe paspaboTaHo A8 BbICTPOro M ya0bHOro NPUroToBEeHWA Ppa3HOObpPa3HbIX BAtOA: CTEMKOB U3 MAca, Pbibbl, rambyprepos,
MACHOTO daplua, AnL, a TakKe 419 NPUroTOBNEHMA 0BOLLei. MoBepxHOCTH 06enx NaHenen NPOTUBONPUrapHbIE — HUMKHAN NAUTA BbINONHEHa K3

Free-standing

XPOMMPOBAHHOW CTau, Ha BEPXHe naHenun npesycMmoTpeH TedpoHoBbIN AKCT. Takoe pelieHne obecneynsaeT KOMGOPTHOE NPUrOTOBNEHME
61104 6€3 NPUropaHMa U NPUAKNAHMUA K, @ TaKXKe NO3BOAAET UCNONb30BaTb MUHUMAIbHOE KOJIMYECTBO KUpa Npu roTosKe. BbicoKas
NPOU3BOAUTENBHOCTL 06EUX NaHe e ¢ He3aBUCMMON PeryMpoBKo TemnepaTyp No3BoaseT BbICTPO ,3anedartars” CTPYKTYpy NPOLyKTa 1 Tem
CaMbIM COXPaHUTb Ero COYHOCTb. ITO TaKXKE MUHUMU3UPYET NOTepu Beca NPOAYKTOB Npu TepmoobpaboTke.

Accessories




FTHC30ED +KD 30T Clam grill - chromed
Plaque a snacker électrique chromée
KOHTaKTHbIN rpuib - XpOMUPOBAHHbIN

3 pre-set programmes
for easy and comfortable
choice of operation
1 adjustable programme
(time and temperature)
for customized operation
= Separated regulation of
upper and bottom plates
Teflon sheet on the upper
plate (easy replacement
non-sticking surface)

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto e
330 x 660 x 400 41,4
101000 104 FTHC30ED+KD30T 705 x 395 x 482 48 6

« 3 programmes prédéfinis
pour le choix facile et
confortable de |'opération

= Programme réglable
(temps et température)
pour une opération
personnalisée
Réglages séparés des
plagues supérieure et
inférieure
Feuille de téflon sur
la plaque supérieure
(remplacement facile —
surface non-collante)

+ 3 3a4aHHbIX NPOrpammbl Ans
NpOCTOTbI 1 yA06CTBa BbibOPa
pabouero pexxmma

« 1 vHAWBMAYyanbHas Nporpamma
(ycTaHOBKa NapameTpoB BpeMEHU 1
TemnepaTypbl)

+ PasgenbHoe perynvMpoBaHue
BEPXHEW N HUXHEN NOBEPXHOCTK

= TedbnoHOBOE NOKPbITUE BEPXHEN
MOBEPXHOCTY (Nerko 3ameHaemas
NpOTMBONpPUrapHas NOBEPXHOCTb)

Cr |—|2R e

10mm
0,03mm  CHROMED  50-300 230/1N

FTHCG60ED +KD 30T Clam grill - chromed
Plaque a snacker électrique chromée
KOHTaKTHbIN rpub - XpOMUPOBAHHbIN

3 pre-set programmes
for easy and comfortable
choice of operation
1 adjustable programme
(time and temperature)
for customized operation
Separated regulation of
upper and bottom plates
- Teflon sheet on the upper
plate (easy replacement
non-sticking surface)

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto PG D
660 x 660 x 400 60
101001012 FTHC60ED+KD 30T 710 X 725 x 540 65 9

3 programmes prédéfinis
pour le choix facile et
confortable de |I‘opération
Programme réglable
(temps et température)
pour une opération
personnalisée

= Réglages séparés des

plagues supérieure et
inférieure

= Feuille de téflon sur

la plaque supérieure
(remplacement facile —
surface non-collante)

+ 3 3a4aHHbIX NPOrpammbl Ans
npocToTbl 1 yaobcTea BbibOpa
paboyero pexuma

« 1 vHAMBUMAYaNbHas Nporpamma
(ycTaHOBKa NapameTpoB BpeMEHU 1
TemnepaTypsbl)

« PasgenbHoe perynvpoBaHue
BEPXHEN N HUXKHEN NOBEPXHOCTK
Ted10HOBOE NMOKPbITHE BEPXHE
NOBEPXHOCTY (N1IErKO 3aMeHAemMan
NpOTMBONPUrapHan NOBEPXHOCTb)

Cr ||2®e

10mm
0,03mm  CHROMED ~ 50-300 400/3N

FTHCG60ED+2xKD 30T Clam gri[[ - chromed
Plaque a snacker électrique chromée
KOHTaKTHbDIN rpuab - XpOMUPOBAHHbIN

+ 3 pre-set programmes
for easy and comfortable
choice of operation

= 1 adjustable programme
(time and temperature)
for customized operation

« Separated regulation of
upper and bottom plates

= Teflon sheet on the upper
plate (easy replacement
non-sticking surface)

mm netto kg netto
I M
DdER/cods del mm brutto kg brutto
660 x 660 x 400 79,2
101001011 FTHC60ED+2xKD 30T 710 X 725 X 540 922 12

3 programmes prédéfinis
pour le choix facile et
confortable de I‘opération
Programme réglable
(temps et température)
pour une opération
personnalisée

Réglages séparés des
plaques supérieure et
inférieure

= Feuille de téflon sur

la plaque supérieure
(remplacement facile —
surface non-collante)

|REDFOX|

3 3a/1aHHbIX NPOrpammbl 415
NpOoCTOThbl N yaobcTa BbIbOpa
paboyero pexunma

1 MHAMBMAYaNbHAA Nporpamma
(ycTaHOBKa NapameTpoB BpeMEHU 1
TemnepaTypbl)

PasnenbHoe perynvpoBaHue
BEPXHEN N HUXKHEN NOBEPXHOCTK
Ted10HOBOE NOKPBITHE BEPXHEN
NMOBEPXHOCTU (Nerko sameHsemas
NpoTMBONpPMrapHas NoBEPXHOCTb)

Cr |—|2®mo

10mm
0,03mm  CHROMED ~ 50-300 400/3N




SNACK CLAM GRIDDLE pAOK}

KD30T Upper clam-grill plate with teflon
Clam-grill supérieur avec téflon

£
§ BepxHAA naHenb rpuns
m
= Teflon sheet (easy = Feuille de téflon « TednoHoBas NOBEPXHOCTb (NErko
replacement (remplacement facile 3aMeHseman NpoTMBONpUrapHan
= non-stick surface) = Surface non collante) NMOBEPXHOCTb)

= Extension for fry top = Extension pour un fond de = [lononHeHwue K *Kapo4Hou
griddle plaque de cuisson NOBEPXHOCTM

« Independent heat « Propre régulation de « OTaenbHOe perynvposaHue
regulation chaleur séparée TemnepaTypbl Harpesa

o
mm netto kg netto (=
Index /code  Model mm brutto e it kW C r © C & ‘::
o
280 x 400 x 150 19,3
151000150 KD30T 630§370:315 208 3 0,03mm  50-220  230/IN é
o
TEFLON SHEET Teflon sheet
Feuille de teflon

TednoHoBbIW AUCT 3
~
x
o
[V
- 2
o<

Index / code Model ::l::::&

401590 430 TEFLON SHEET 397 x 281
g
PD 60LS/M Neutral cabinet 5
1

| ] I Soubassement neutre o)
w
: MNoacraBka o
¥ ©
N
N
mm netto kg netto o
lndex/icode giocs! mm brutto kg brutto 6
660 x 530 x 570 18,5 LL
153000 168 PD 60LS/M 700 X 610 x 580 207 uD.l
o

[}
=
©
=
wv
£
(T
)

Free-standing

Accessories




ELECTRIC GRABDDGRRIATES SNACK

Electric griddle plates
Plague de cuisson électrigue
KapouHble MOBEPXHOCTM 3/IEKTPUYECKME

Ll @ m

WELDED GAP BETWEEN

Wide selection of electric and gas griddle plates with 10 mm top plate with excellent heat conduction. Equipped with a welded peripheral rim to
comply with highest hygienic requirements. Standard GN sizes of 330, 660 and 990 mm in width. Available as top units (for benchtop use) or on
an open cabinet with or without stainless steel doors.

. 1, 2 Or 3 independent cooking zones . Hard-chrome option for each type of plate available

. Smooth, ribbed or combined plate surfaces . Fat drawer with large capacity of 1 litres

Large choix de grils électriques et gaz avec une plaque en fonte de 10 mm d’épaisseur. Une excellente conductibilité thermique. Soudée par le
haut pour garantir les normes d’hygiéne les plus exigeantes. Tailles standard de 330, 660 et 990 mm de largeur. Disponible comme un appareil
de table ou a poser sur le soubassement ouvert avec ou sans portes en acier inoxydable.
= Jusqu‘a 3 zones de cuisson indépendantes . Possibilité de chrome dur pour chaque type de plaque disponible
= Surfaces des plaques lisses, nervurés ou combinés = Tiroir de graisse avec une grande capacité de 1 litres

LLINPOKWMI BBIGOP 3/1EKTPUUECKMX *KAPOUHbIX MOBEPXHOCTEN C TONLWMHOM NANTbI 10 MM 1 BENIMKONENHBIMM XapaKTePUCTUKAMU
TenAonpoBOAHOCTU. [peiHa3HAYEHO A9 MCMOIb30BAHUA B KAYECTBE HAaCTONbHOTO 060pyA0BaHMA. 18 COOTBETCTBMA BbICOKUM M'MIMEHUYECKUM
TpeboBaHWAM caenaH cBapHoi Kpai oboaxa. WnpuHa moayneit 330, 660 1 990 mm. BepxHue naHenn BbinonHeHbl n3 ctanum AlSI 304, o611L0BKa

kopnyca — n3 ctanu AlSI 430.

. 1, 2 N 3 He3aBUCUMbIX PabOUMX 30HbI = [lnA KaxAoro TMna naHesen npea/iaratoTca XPOMMPOBaHHbIe
. MoBepxHOCTN NaHenen raakve, pudaeHsie nan BapMaHTbI
KOMBUHMPOBAHHbIE . Bonbloi pesepByap A1 *KuUpa — eMKOCTb 1 nTp

|REDFOX




SNACK FRY TOP GRIDDLE PLATES - ELECTRIC 205

FTH30E Griddle plate
- Plaque de cuisson
s MoBEPXHOCTb }apouHan
<
+ Smooth = Lisse = [napkaa noBepxHOCTb
EPONE - 10 mm thick steel plate = Plaque en acier d’une » CTanbHaa NOBEPXHOCTb TO/LLMHOW
+ Excellent heat conduction épaisseur de 10 mm 10 Mmm
Haute conductibilité « OT/IM4YHaA TeNN0NPOBOAHOCTb
thermique
K 8
mm netto g netto
Index /code  Model e e kW Vv o C & ;2
330 x 540 x 220 23,7 10mm o
101000100  FTH30E 00”27 " 2% gt 3 230 RON  50-300  230/1N é
o
FTHC30E Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée
§ MoBepXHOCTb }KapouHasa - XPOMUpPOBaAHHAA 3
~
<
Smooth = Lisse = [nagkaa NnoBepxHOCTb é
EPIL -+ 10 mm thick steel plate + Plague en acier d’une + CTanbHaa NOBEPXHOCTb TO/LLMHOM é
= Piezzo ignition épaisseur de 10 mm 10 mm o
= Excellent heat conduction = Allumage piézo « [lbe3o3axuraHue
« Haute conductibilté « OT/IMYHaA TeNN0NPOBOAHOCTb
thermique o
=)
()]
=
o
[
a
mm n kg netto g
etto g ne
Index / code Model e ke brutto kw Vv C r o C &
330 x 540 x 220 23,7 10mm
101000102 FTHC30E ot Po0 ey 3 230 0,03mm  CHROMED = 50-300 ~ 230/IN
©
N
. N
FTR30E Griddle plate S
- Plaque de cuisson Q
a
§ MNoBepXHOCTb }KapouHas o
<
= Ribbed = Nervurée « PudneHan noBepxHoOCTb
EFn - 10 mm thick steel plate = Plague en acier d’une » CranbHaa nauTta TonwmHon 10 mm
« Excellent heat conduction épaisseur de 10 mm +  OT/IM4Has TennonpoBoOAHOCTb
» Haute conductibilité
thermique
mm netto kg netto 2
Index/code  Model e kg brutto kw Vv o C & é
330 x 540 x 220 23,7 10mm
101000500 FTR30E o> 20" 20 P 3 230 IRON 50300 230/1N e
©
)
FTRC30E Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée
§ MoBepXHOCTb }KapouHasa - XpOMUPOBaAHHAA @
< el
Ribbed = Nervurée « PudneHas noBepxHOCTb §
EPONE| + 10 mm thick steel plate = Plaque en acier d"une » CranbHasa nauta TonwmHomn 10 mm g
« Excellent heat conduction épaisseur de 10 mm «  OT/IMYHan TeNNoNPOBOAHOCTb Qo
I [N
Haute conductibilité
thermique
%]
| k]
1<
a
(]
o
Q
<

mm netto kg netto o
Index / code Model o~ ke brutto kw v C r C &
330 x540x220 23,7

mm
101000502 FTRC30E oo 20020 %7 3 230 0,03mm ~ CHROMED = 50-300 ~ 230/1N

|REDFOX




206 | FRY TOP GRIDDLE PLATES - ELECTRIC SNACK

Griddle plate
Plaque de cuisson
NoBepXHOCTb XapoyHasn

FTHG60E

Smooth = Lisse = [nagKas NnoBepxHOCTb
= 10 mm thick steel plate = Plaque en acier d’une + CTanbHan NOBEPXHOCTb TONWMHOW
Excellent heat conduction épaisseur de 10 mm 10 Mmm
Haute conductibilité « OT/IM4YHaA TeNN0NPOBOAHOCTb
thermique

o

mm netto kg netto
Index/code  Model mm brutto bt kw v &
660 x 540 x 220 40,6 10mm
101001000 FTHEOE o7 2 " o70 a1 6 400 IRON 50-300  400/3N
FTHCG60E Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée
§ MoBepXHOCTb }KapouHasa - XPOMUpPOBaAHHAA
<
Smooth Lisse [nagKkana NnoBepxHOCTb
650 mm 10 mm thick steel plate Plaque en acier d'une CTanbHan NOBEPXHOCTb TOALLMHOM
= Excellent heat conduction épaisseur de 10 mm 10 mm
Haute conductibilité OTAnYHasA Ten10NpPoBOAHOCTb
thermique
mm netto kg netto
Index / code Model e ke brutto kw Vv C r o C &
660 x 540 x 220 40,6 10mm
101001005  FTHCGOE 070 ol 471 6 400 0,03mm  CHROMED = 50-300  400/3N
FTHRGOE Griddle plate
- Plaque de cuisson
§ MoBepXHOCTb }KapouHas
<
+ % smooth % ribbed « % lisse, %5 nervurée » Y2 rnapkasa % pudbneHas noBepxHOCTb
el - 10 mm thick steel plate Plague en acier d’une CranbHaa nauTa TonwmHon 10 mm

mm netto

Index / code Model " ——
660 x 540 x 220
101001500 FTHRG60E 725 % 640 x 410

mm netto

Index [ code Model mm brutto
660 x 540 x 220
101001502  FTHRCG6OE 725 x 640 X 410

épaisseur de 10 mm OTAnYHasA Ten10nNpPoBOAHOCTb
» Haute conductibilité

thermique

Excellent heat conduction

kg netto
kg brutto KW \_‘ OC &
40,6 10mm
g 6 400 IRON 50-300 400/3N
FTHRC 60 E Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée
§ MoBepXHOCTb }KapouHasa - XpOMUPOBaAHHAA
<
« Y% smooth % ribbed = Y lisse, ¥ nervurée « Vi rnapnkasa % pudbneHas noBepxHOCTb
|+ 10 mm thick steel plate = Plaque en acier d"une » CranbHasa nauta TonwmHomn 10 mm

épaisseur de 10 mm OTAnYHaA Tenn1onNpoBOAHOCTb
Haute conductibilité

thermique

« Excellent heat conduction

kg netto v o

kg brutto \_‘ &
40,6 C r 10mm C
471 6 400 0,03mm ~ CHROMED = 50-300 ~ 400/3N

|REDFOX|




SNACK FRY TOP GRIDDLE PLATES - ELECTRIC 207

FTHO90 E Griddle plate
Plaque de cuisson

£
g MoBEepPXHOCTb }apouHan
<
Smooth = Lisse = [nagKas NnoBepxHOCTb
N - 10 mm thick steel plate = Plaque en acier d’une » CTanbHaa NOBEPXHOCTb TO/LLMHOW
r + Piezzo ignition épaisseur de 10 mm 10 Mmm
Excellent heat conduction = Allumage piézo « [be3o3axuraHue
= Haute conductibilté = OT/IMYHAA TENNIONPOBOAHOCTb
thermique
E g
mm netto g netto
Index/code  Model mm brutto e kW VvV o C & &:
990 x 540 x 220 69 10mm o
101000900 FTHOOE [ o 200r 0 s 9 400 IRON 50-300  400/3N é
o
FTHC90E Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée
§ MoBepXHOCTb }KapouHasa - XPOMUpPOBaAHHAA §
| <
‘h - Smooth - Lisse - [nagxas noBepxHoOCTb o)
Ll -+ 10 mm thick steel plate + Plague en acier d’une + CTanbHaa NOBEPXHOCTb TO/LLMHOM é
= Excellent heat conduction épaisseur de 10 mm 10 mm o
-.Qm : » Haute conductibilité + OT/IM4Han TeNI0NPOBOAHOCTL
; thermique
2 o
=)
[e)]
=
o
[
a
mmn kg netto g
etto g ne
Index / code Model I kg brutto kw Vv C C &
990 x 540 x 220 69 10mm
101000910  FTHCOOE ool 0o o 400 0,03mm  CHROMED = 50-300  400/3N
©
N
. N
FTHR90E Griddle plate S
- Plaque de cuisson Q
a
§ MoBepXHOCTb }KapouHas o
<

« 2/3 smooth 1/3 ribbed « 2/3lisse, 1/3 nervurée « 2/3 rnapkas 1/3 pudnerasn
el - 10 mm thick steel plate = Plague en acier d’une NOBEPXHOCTb
Excellent heat conduction épaisseur de 10 mm « CranbHaa nauTa TonwmHomn 10 mm

_-.:hhc-_i - Haute conductibilité + OT/M4YHaA TeN0NPOBOAHOCTL
thermique

mm netto kg netto 2
Index / code Model i —— kg brutto kW VvV C & é
990 x 540 X 220 69
101000905  FTHRO0E [ o2~ W s 79 9 400 IRON 50-300  400/3N 2
©
)
FTHRC90 E Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée
§ MoBepXHOCTb KapouHas - XpOMMpPOBaHHaA &
| & ©
h «+ 2/3 smooth 1/3 ribbed - 2/3lisse, 1/3 nervurée - 2/3 rnagkas 1/3 pudneHas §
a |+ 10 mm thick steel plate = Plaque en acier d"une NOBEPXHOCTb 3
« Excellent heat conduction épaisseur de 10 mm = CTanbHaa nanTa ToNLmMHOM 10 Mm o
. (N
‘QQ_‘ ' « Haute conductibilité « OT/MYHaA Ten0NpPOBOAHOCTL
z thermique
d ©n
@
I
wv
wv
(]
Q
mm netto kg netto 2
Index / code Model " — e kw v C r C &
990 X 540 x 220 69
101000912  FTHRC90 E 1055’; 705XX540 e 9 400 0,03mm CHROMED 50-300  400/3N

|REDFOX|




208 | GAS GRIDDLE PLATES SNACK

Gas griddle plates
Plague de cuisson gaz
KapoyHble MOBEPXHOCTM ra3oBble

COMBINED SURFACE - CHROMED

Wide selection of electric and gas griddle plates with 10 mm top plate with excellent heat conduction. Equipped with a welded peripheral rim to
comply with highest hygienic requirements. Standard GN sizes of 330, 660 and 990 mm in width. Available as top units (for benchtop use) or on
an open cabinet with or without stainless steel doors.

1, 2 Or 3 independent cooking zones . Hard-chrome option for each type of plate available
Smooth, ribbed or combined plate surfaces . Fat drawer with large capacity of 1 litres
Connecting nozzles for both natural gas and propane

Large choix de grils électriques et gaz avec une plaque en fonte de 10 mm d’épaisseur. Une excellente conductibilité thermique. Soudée par le
haut pour garantir les normes d’hygiéne les plus exigeantes. Tailles standard de 330, 660 et 990 mm de largeur. Disponible comme un appareil
de table ou a poser sur le soubassement ouvert avec ou sans portes en acier inoxydable.

= Jusqu‘a 3 zones de cuisson indépendantes . Possibilité de chrome dur pour chaque type de plaque dispo-
. Surfaces des plaques lisses, nervurés ou combinés nible
. Gicleurs pour le gaz naturel et le propane = Tiroir a graisse avec une grande capacité de 1 litres

LLIMPOKMI1 BIGOP ra30BbIX *KAPOUHbIX MOBEPXHOCTEN C TONLWMHOM NAnTbl 10 MM 1 BEIMKONEMNHBIMU XapaKTePUCTUKaMM TeMNI0NPoBOAHOCTU. [AnA
COOTBETCTBMA BbICOKMM rMTMeHnYecknm TpeboBaHmam caenaH cBapHon Kpai oboaka. WnpuHa moayneit 330, 660 1 990 mm. MpeaHasHayeHo
[1A UCNONB30BaHMA B KaYeCTBE HAaCTOIbHOrO 0OOPYA0BaHMA.

BepxHune naHenn BbinonHeHbl 13 ctanu AlSI 304, obaunuoska Kopnyca — u3 ctanm AlSI 430.

1, 2 U1K 3 He3aBUCUMBbIX PabOYMX 30HbI = [1nA Ka4oro TMna naHesnen npeanaraloTca XpoOMmMpoBaHHble
MOBEPXHOCTU NaHenel magxue, pudaeHble nau BapMaHThI
KOMBUHMPOBAHHbIE = Bonbwol pesepByap 415 *KMpa — EMKOCTb 1 nTp

HuKnepbl AnA NPUPOAHOTO rasa U nponaHa

|REDFOX|
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FTH30G

Index / code

101 000 300

Index / code

101000 302

Index / code

101 000 800

Index [ code

101 000 802

Model

FTH30G

Model

FTHC30G

Model

FTR30G

Model

FTRC30G

mm netto
mm brutto
330x600x220
395x670x362

mm netto
mm brutto
330x600x220
395x 670 x 362

mm netto
mm brutto
330x600x220
395x670x362

mm netto
mm brutto
330x600x220
395x670x 362

320 mm

kg netto

kg brutto LD
243
273 4
£
E
(=3
=
<
320 mm

kg netto

kg brutto LD
24,3
27,3 4
=
=
o
=
<
320 mm

kg netto
kg brutto
243
27,3 4
£
£
o
=<
<
320 mm

kg netto

kg brutto
243
273

."

« Smooth

10 mm thick steel plate
Piezzo ignition

Excellent heat conduction

FTHC30G

Smooth
10 mm thick steel plate
Piezzo ignition

Excellent heat conduction

FTR30G

Ribbed
10 mm thick steel plate
Excellent heat conducti

FTRC30G

Ribbed
10 mm thick steel plate
Excellent heat conducti

Griddle plate
Plaque de cuisson
NoBepXHOCTb XapoyHana

= Lisse = [nagkaa NnoBepxXHOCTb

= Plaque en acier d’une + CTanbHan NOBEPXHOCTb TONWMHOW
épaisseur de 10 mm 10 Mmm

= Allumage piézo « [be3o3axuraHue

« Haute conductibilté = OT/IMYHAA TENNIONPOBOAHOCTb
thermique

| »

m
IRON PIEZO GAS

Griddle plate - chromed
Plaque de cuisson chromée
MoBepXHOCTb }KapoUHas - XPOMMPOBaHHAA

Lisse [nagKkana NnoBepxHOCTb
Plaque en acier d’une CTanbHan NOBEPXHOCTb TOLWMHOWM
épaisseur de 10 mm 10 mm

= Allumage piézo [be3o3axkuraHme

Haute conductibilté « OT/IMYHaA TeNN0NPOBOAHOCTb

thermique
Cr ummm \*’/ ()0
0,03mm ~ CHROMED = PIEZO GAS

Griddle plate

Plaque de cuisson
NMoBepXHOCTb XKapoyHasa

= Nervurée « PudneHan noBepxHoOCTb
Plague en acier d’une CTanbHaa nanTa ToNLmHoM 10 mm
on épaisseur de 10 mm OTAnYHasA Ten10nNpPoBOAHOCTb
» Haute conductibilité
thermique

wﬁ‘\"/ )

IRON PIEZO GAS

Griddle plate - chromed
Plaque de cuisson chromée
MoBepXHOCTb }KapouHas - XPOMMPOBaHHAA

= Nervurée PudneHas noBepxHoOCTb
= Plaque en acier d"une « CTanbHas nanTa ToNlmHon 10 mm
on épaisseur de 10 mm OTAnYHaA Tenn1onNpoBOAHOCTb
Haute conductibilité
thermique

Cr %‘ \*’/ ()9

mm
0,03mm ~ CHROMED = PIEZ0 GAS

|REDFOX|
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210 | FRY TOP GRIDDLE PLATES - GAS SNACK

FTHG60G Griddle plate
Plaque de cuisson
NoBepXHOCTb XapoyHana

+ Smooth = Lisse = [nagKas NnoBepxHOCTb
= 10 mm thick steel plate = Plaque en acier d’une + CTanbHan NOBEPXHOCTb TONWMHOW
Piezzo ignition épaisseur de 10 mm 10 Mmm
Excellent heat conduction = Allumage piézo « [be3o3axuraHue
« Haute conductibilté = OT/IMYHAA TENNIONPOBOAHOCTb
thermique
mm netto kg netto
Index/code  Model mm brutto bt kw \*;/ “
660 x 600 x 220 449 10mm
101001300 FTHE0G o 20 270 514 8 IRON PIEZO GAS
FTHC60G Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée
§ MoBepXHOCTb }KapouHasa - XPOMUpPOBaAHHAA
<
Smooth = Lisse = [nagkaa NnoBepxHOCTb
e -+ 10 mm thick steel plate + Plague en acier d’une + CTanbHaa NOBEPXHOCTb TO/LLMHOM
= Excellent heat conduction épaisseur de 10 mm 10 mm

= Haute conductibilité « OT/IM4Han TeNNoNpPoBOAHOCTb
thermique

mm netto kg netto
Index/code  Model T e kg brutto Lt ( r ;‘ \*;/ @
10mm

=

660 X 600 x 220 449
101001302 FTHC60G o F 0 Mol 14 8 003mm CHROMED ~ PIEZ0  GAS
FTHRG0 G Griddle plate
- Plaque de cuisson
§ MNoBepXHOCTb }KapouHas
<
+ % smooth % ribbed « % lisse, %5 nervurée » Y2 rnapkasa % pudbneHas noBepxHOCTb
el - 10 mm thick steel plate = Plague en acier d’une » CranbHaa nauTta TonwmHon 10 mm
Excellent heat conduction épaisseur de 10 mm +  OT/IM4Has TennonpoBoOAHOCTb
» Haute conductibilité
thermique
mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto kW *;/ “
101001800 FTHR60G 000X 600x220 3,7 8 o N
725 X 640 X 410 26,7 IRON PIEZO GAS
FTHRC 60 G Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée
§ MoBepXHOCTb KapouHas - XpOMMpPOBaHHaA
<
« Y% smooth % ribbed = Y lisse, ¥ nervurée « Vi rnapnkasa % pudbneHas noBepxHOCTb
|+ 10 mm thick steel plate = Plaque en acier d"une » CranbHasa nauta TonwmHomn 10 mm
« Excellent heat conduction épaisseur de 10 mm «  OT/IMYHan TeNNoNPOBOAHOCTb
Haute conductibilité
thermique

E

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto ke brutto kW C r \* ;/ @

660 x 600 x 220 9 mm
Toaeioni0 | s1a 003mm  CHROMED ~ PIEZ0  GAS

<3

101001802 FTHRC60G
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FTH90 G Griddle plate
Plaque de cuisson
NoBepXHOCTb XapoyHasn
Smooth Lisse [NanKas noBepxHOCTb

= 10 mm thick steel plate
Piezzo ignition

Excellent heat conduction

= Plaque en acier d’une
épaisseur de 10 mm

= Allumage piézo

» Haute conductibilté
thermique

CTanbHan NOBEPXHOCTb TOAWMHOW
10 mm

[Mbe3o3axuraHune

OTAMYHaA Tenn1onNpPoBOAHOCTb

o
mm netto kg netto (=
Index/code  Model mm brutto e kW \*;/ w &:
990 x 540 x 220 76,4 10mm o
101001310 FTH90G 1055 % 705 x 540 864 12 IRON PIEZO GAS é
o
FTHC90G Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée
§ MoBepXHOCTb KapouHas - XpOMMpPOBaHHaA §
[ <
h Smooth Lisse [NafKasa NnoBepxHOCTb é
- 970 mm 10 mm thick steel plate Plaque en acier d'une CTanbHan NOBEPXHOCTb TOALLMHOM é
- . V + Excellent heat conduction épaisseur de 10 mm 10 mm o
i ] . Haute conductibilité OTAnYHasA Ten10NpPoBOAHOCTb
2 i thermique
2 o
=)
()]
=
o
[
a
mm netto kg netto §
Index [ code Model mm brutto kg brutto kw C r ‘;/ @
101001320 FTHC90G — 20%540x220 76,4 12 Tomm
105507050540 | 8oa 0,03mm CHROMED ~ PIEZ0 GAS
©
N
. N
FTHR90G Griddle plate S
- Plaque de cuisson Q
a
§ MoBepXHOCTb }KapouHas o
<
« 2/3 smooth 1/3 ribbed « 2/3lisse, 1/3 nervurée 2/3 rnagkas 1/3 pudneHas
el - 10 mm thick steel plate Plague en acier d’une NOBEPXHOCTb

Excellent heat conducti

on épaisseur de 10 mm
» Haute conductibilité
thermique

CranbHas nauTa ToawmHon 10 mm
OTAnYHaA Ten1onNpoBOAHOCTb

mm netto @
Index/code  Model mm brutto kg brutto \_‘ *;/ “ ©
101001311  FTHRO0G 20X 540x220 76,4 12 omm N E
1055 X 705 X 540 86,4 IRON PIEZO GAS 2
©
o
FTHRC 90 G Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée
§ MoBepXHOCTb KapouHas - XpOMMpPOBaHHaA &
3 A k=)
‘ 2/3 smooth 1/3 ribbed 2/3 lisse, 1/3 nervurée 2/3 rnagkas 1/3 pudneHas §
|+ 10 mm thick steel plate Plaque en acier d’une NOBEPXHOCTb @
- . P o v
- - Fa + Excellent heat conduction épaisseur de 10 mm CranbHaa naunTa TonwmMHon 10 mm E
o . Haute conductibilité OTm4Has Ten0NpoOBOAHOCTb
‘| thermique

4 ©
@
1<
a
(]
5]
mm netto kg netto <

Index / code Model " w— ey kw C r *;/ @

101001321  FTHRC90G 20X 540x220 76,4 12 Tomm
1055%705%540 | 8oa 0,03mm CHROMED ~ PIEZ0 GAS
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] Scraper FTH/ FTR
Grattoir FTH/ FTR
Ckpebok FTH / FTR
Index / code Model

451009005  Scraper FTH
451009015  Scraper FTR

FT 30 MK Multifunction fry top
Multifonction plaque de cuisson

£
§ MoBepxHOCTb }KapouHas
wn
+ Smooth « Lisse = [nagkaa NoBepXHOCTb
PN -+ 10 mm thick steel plate + Grils fonte d'épaisseur de  + CTanbHas NOBEPXHOCTb TO/ILLMHOM
Excellent heat conduction 10 mm 10 mm
Can be used to cook = Haut conductibilité = OT/IMYHAA TeNNI0NPOBOAHOCTb
liquids, braising or even as thermique
bain marie

= Removable liquid stopper
made of PTFE

mm netto kg netto a -2
Index / code Model mm brutto Febr kW  mm internal Iﬁ o C &
330 x 530 x 220 24 SECURE 10mm
100300300  FT30MK 00" 2020 p 3 320x530x60 DRAINTAP  IRON  50-300  230/IN
FT 30 MD Multifunction fry top
. Multifonction plaque de cuisson
g MoBsepXHOCTb }KapouHas
Smooth « Lisse « 1A paboTbl C KUAKMMM
L - 10 mm thick steel plate + Grils fonte d"épaisseur de NPOAYKTaMU, TYLUEHUS U B
= Excellent heat conduction 10 mm KayecTBe MapmmuTa
+ Can be used to cook + Haut conductibilité « [lpwnaraeTtcsa nnacTMkoBas Npobka
liquids, braising or even as thermique = [nagKas NnoBepxHOCTb
bain marie = CTanbHasa NanTa ToALWMHON 10 mm
« Removable liquid stopper + OT/IM4Has TenNonpoBOAHOCTb

made of PTFE

mm netto kg netto a o
Index/code  Model mm brutto Pl kW  mm internal I‘ C &

530 x 330 x 220 24 10mm
100300600  FT30MD 3o 22 7o o 3 530x320x60 DRAINTAP  IRON 50-300  230/1N
212 | WATER GRILL SNACK
Water grill
Gril de l‘'eau
BogsAHoi rpunb
GN 1/1-65 grease + Collecteur de graisse GN  « GN 1/1-65 pesepsyap
collector 1/1-65 « PelweTKa 13 HepKaBetoLLen cTanu
« Stainless steel AISI 304 = Grille en inox AISI 304 AlISI 304
grid « Fermeture de sécurité de = 3anopHbIii MexaHM3M noabema
Safety lock against L-BOX HarpesaTesei
ejection of L-BOY
mm netto kg netto
Index [ code Model e ke britto kw
330 X 600 x 314 10,5 —
111130033 GV30E oo o0 135 33 = & &
111130232 GV30ET 30X 600314 10,5 4,08 STAINLESS 400/3N  230/1N
395 x 670 x 362 135 ’
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214 | PANINI GRILLS SNACK

Panini grills
Contact — grills
[TaHUHW TPUAN

QUICK WARM - UP IRON MATERIAL

Grills are made of stainless steel and compound steel material with excellent heat conduction, respectively fast warm-up time. Lateral rim manu-
ally welded to the steel plate to comply with highest hygiene standards. Large waste-drawer with high capacity for residual crumbs is underneath
the front edge of plate. The best-selling model PM — 2015 is also available in teflon version LTF, providing a non-sticking surface for very comfor-

table cleaning.

Les grilles avec la construction de chassis en inox et les plagues émaillées permettent une cuisson rapide, mais parfaitement homogene et 100%
hygiénique (surface non poreuse). De série avec plaque inférieure lisse ou rainurée (supérieure rainurée) permettant également la cuisson d'o-
melettes, galettes, pains suédois, mais idéal pour saisir les steaks, hambureger, sandwiches... Grace au tiroir a graisse, entretien aisé et facile. Le
modele PM est également disponible en version téflon LTF.

[PUAW N3roTaBAMBAOTCA M3 HepXKaBetoLLEel CTaM U CTaZbHOMO CM/IaBa C NPEBOCXOAHbIMU XapaKTEPUCTUKaMM TENAOMPOBOLHOCTU U
COOTBETCTBEHHO ObICTPbIM BpemeHem pasorpesa. O6040K CTanbHOrO OCHOBAHWA rPUA NMPUBAPEH PYYHOI CBAPKOM, YTO COOTBETCTBYET BbICOKMM
TMIMEHNYECKMM CTaHAapTaM. B HUMKHE YacTn nepeaHel NnaHenn npeaycMoTpeH BMECTUTENbHbLIN CbeMHbI pe3epByap A1A KPOLeK U OTXOL0B.
XuT npoaax- moaenb PM 2015, nocTynHa Takxe B Bepcumn ,LTF” ¢ TeGNOHOBLIM aHTUNPUIAapHbIM NOKPbITUEM, 06ecnednBatom o4eHb

YA0OHY MOMKY M O4UCTKY.
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PS2010LB Plate for light grilling
- Plancha de cuisson
< MoBEepPXHOCTb }apouHan
(]
= Upper plate with ribbed « Petite plaque «  KomnaKTHbI pa3mep
260 mm surface = Haut conductibilité + [10BEpPXHOCTb 13 NerMpoBaHHOM
= Compound steel plates thermique CTa/M C BbICOKOW
‘ with high heat conduction TEenN0NPOBOAHOCTbIO
K 8
mm netto g netto
Index / code Model — ——— o kw o C & &:
304 x 322 x 182 9,2 8mm o
101005030 PS2010LB o % 20 T o5 12 IRON 50300  230/1N é
o
PS 2010 RB Plate for light grilling
- Plancha de cuisson
5 MoBsepXHOCTb }KapouHas 8
~
(o]
Upper plate with ribbed = Petite plaque « KomnaKTHbI pa3mep é
260 mm surface + Haut conductibilité + [10BEPXHOCTb 13 NErMPOBAHHOM é
= Compound steel plates thermique CTaNM C BbICOKOW o
with high heat conduction Tens0npoBOAHOCTLIO
o
=)
()]
=
o
[
a
mm n kg netto g
etto g ne
Index / code Model I kg brutto kW o C &
304x322x182 8,7 8mm
101005140  PS2010RB o X 2€% C¢ o 12 IRON 50300 230/1N
PM2015LB Plate for light grilling S
- Plancha de cuisson Q
a
§ MoBepXHOCTb }KapouHas o
o~
« Smooth = Lisse = [nagkaa NoBepxXHOCTb
EFEE| - Medium plate = Medium plaque » [loBEepPXHOCTb CpeHMX Ppa3smepos
Compound steel plate + Haut conductibilité + BbINosHEHa U3 NerMpoBaHHOM CTanu
with high heat conduction thermique C BbICOKOW TENNONPOBOAHOCTbIO
mm netto kg netto 2
Index / code Model — —— kg brutto kW VvV o C & é
387 x322x 182 12 8mm
101005120  PM20I5LB 0% 20" 3 18 230 IRON 50300 230/1N 2
. - @
PM 2015 RB Plate for light grilling
- Plancha de cuisson
§ MoBepXHOCTb }Kapo4yHas ®
~ kel
Ribbed = Nervurée « PudneHas noBepxHoOCTb §
SR+ Medium plate « Medium plaque » [loBEepPXHOCTb CpeaHMX pasmepos 3
« Compound steel plate + Haut conductibilité « BblIMosHEHa U3 NerMpoBaHHOM CTanm Qo
. . . . o [
with high heat conduction thermique C BbICOKOM TeN0NpPOBOAHOCTbIO
%]
@
1<
wv
"
(]
5]
mm netto kg netto <
Index [ code Model . Reprie kw \'} o C
101005130  PM2015RB ool X322x182 11,6 18 230 ?ﬁ?)'h‘ 50-300  230/1N

435 x470x230 12,6
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216 | PANINI GRILLS SNACK

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto kw Vv
592 %322 x 182 17,1
101005090  PD2020LB oot oo 184 24 230
PD 2020 RB

£

£

o

<

o~

Double plate
570 mm Compound steel plate

mm netto kg netto
Index / code Model I kg brutto W Vv
592 x322x 182 16,4
101005110 PD2020RB 0 720 oo0 177 24 230
PD 2020 MB
£
£
o
<
(al
= Double plate
570 mm

mm netto kg netto
Index / code Model e . kg brutta kw v
592 x322x 182 16,7
101005 100 PD 2020 MB 640 x 470 x 230 7.7 2,4 230

with high heat conduction

with high heat conduction

« Compound steel plate
with high heat conduction

PD 2020 LB Plate for light grilling
Plancha de cuisson
MoBepXxHOCTb }Kapo4yHasa
Double plate Double plaque
= Compound steel plate = Haut conductibilité

thermique

Plate for light grilling

Plancha de cuisson

MoBepXxHOCTb }Kapo4yHasa
Double plague

Haut conductibilité
thermique

Plate for light grilling

Plancha de cuisson

NMoBepXHOCTb XKapoyHasa
= Double plaque

Haut conductibilité
thermique

Bonbwaa nosepxHOCTb
* BblNonHeHa 13 NerMpoBaHHOM cTanu
C BbICOKOM TeNN0NPOBOAHOCTbIO

o C &
8mm
IRON 50-300  230/1N

Bonbluas nosepxHOCTb
BbInonHeHa 13 nernpoBaHHOM cTanw
C BbICOKOI TEN/I0NPOBOAHOCTbLIO

I °C | 4

8mm
IRON 50-300 ~ 230/1N

= Bonbwan noBepxHOCTb
BbinonHeHa u3 /'Iel'VIpOBaHHOVI CTa/in
C BbICOKOM TEena10npoBoAHOCTbIO

LI °C 4

8mm
IRON 50-300  230/1N
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PS2010L Panini grill
- Panini
< MaHuHK rpunb
(]
+ Standard for upper plateis = Plaque supérieure « B CTaHAapPTHOM MUCMOMHEHUN
260 mm ribbed surface rainurée en standard BEPXHAA NANUTA C pudaeHomn
= Compound steel plates + Haute conductibilté NMOBEPXHOCTbIO
with high heat conduction thermique « [loBEPXHOCTb M3 NIEerMPOBaHHOM
CTa/In C BbICOKOM
TENNoNpPOBOAHOCTbIO
P 8
mm netto g netto
Index / code Model e ke brutto kw Vv o C & &:
304 x 405 x 182 16,3 8mm o
101010000 PS2010L  Jo00-o0t o0 e 3 230 IRON 50-300  230/1N é
o
PS 2010R Panini grill
- Panini
= NaHuHK rpunb 3
b [
= Standard for upper plateis = Plaque supérieure = B cTaHaapTHOM MCNOAHEHUN é
260 mm ribbed surface rainurée en standard BEPXHAA NAUTA C pUbaeHOM 5
I T w
= Compound steel plates = Haute conductibilté NOBEPXHOCTbIO o
with high heat conduction thermique « [10BEpPXHOCTb M3 NErMpoBaHHOM
CTa/n C BbICOKOW
TENNoNPOBOAHOCTHIO o
=)
()]
=
o
[
a
mm netto kg netto §
o
Index [ code Model LT kg brutto kw v C &
304 X405 x 182 15,9 8mm
101010010 PS2010R  Jo 007 o0 1oe 3 230 IRON 50-300  230/1N
E
PM2015L Panini grill a
.. =
Panini [®)
£ a
e MaHWUHU rpunb 2
E o
= Upper plate with ribbed = Plaque supérieure « BepxHssa nauTa ¢ pudneHom
365 mm surface rainurée en standard MOBEPXHOCTHIO
= Compound steel plates + Haute conductibilté + [10BEPXHOCTb M3 1erMPOBAHHOM
with high heat conduction thermique CTaNu C BbICOKOW
TENNoNpPOBOAHOCTHIO
mm netto kg netto o
Index / code Model mm brutto ke brutto kw Vv o C & =
409 x 405 x 182 213 8mm €
101010100 PM2015L o0 o0t o0 523 3 230 IRON 50-300  230/1N 2
3
PM2015R Panini grill
- Panini
8 MaHuHK rpunb )
& °
= Upper plate with ribbed « Plaque supérieure « BepxHsas nauTa ¢ pudaeHomn S
365 mm surface rainurée en standard NOBEPXHOCTbIO i
= Compound steel plates » Haute conductibilté + [0BEPXHOCTb U3 NIErMPOBaAHHOM @
with high heat conduction thermique CTa/n C BbICOKOW -
TENN0NPOBOAHOCTHIO
%]
@
1<
wv
"
(]
5]
mm netto kg netto
Index [ code Model iy e ke brutto KW V o C <
101010110  PM2015R 409X 405x182 208 3 230 ?ﬁ?)w 50300 230/1N

435x470x230 218
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PM2015LL

Upper plate with smooth
surface .
Compound steel plates

with high heat conduction

355 mm

““

mm netto kg netto

Index / code Model mm brutto kg brutto K
410 x 405 x 182 21,6
101010115 PM201SLL o0 4204230 226 }
PM 2015 LTF

Upper plate with ribbed
surface

= Compound steel plates
with high heat conduction
Teflon surface

365 mm

mm netto kg netto
I M \'
CER/coS el mm brutto kg brutto
409 x 405 x 182 21,3
101010 105 PM 2015 LTF 435 x 470 X 230 23 3 230

PD 2020L

Upper plate with ribbed
surface

Compound steel plates
with high heat conduction

570 mm

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto REB kW Vv
614 x 405 x 182 31,5
101010070 PD 2020 L 640 X 470 x 230 328 6 400

PD 2020 R

Upper plate with ribbed
surface

= Compound steel plates
with high heat conduction

570 mm

r"

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto D kW Vv
614 x 405 x 182 30,7
101010090 PD 2020 R 640 x 470 x 230 By 6 400

Panini grill

Panini

MaHuHU rpunb

Plaque supérieure lisse

Haute conductibilté
thermique

Panini grill
Panini
MaHWHU rpunb

Plaque supérieure
rainurée en standard
Haute conductibilté
thermique

Surface en téflon

Panini grill
Panini
MaHuHU rpunb

Plaque supérieure
rainurée en standard
Haute conductibilté
thermique

Panini grill
Panini
MaHuHU rpunb

Plaque supérieure
rainurée en standard
Haute conductibilté
thermique

|REDFOX|

[naakana NoBepxHOCTb

« ToBEpPXHOCTb U3 1ErMPOBAHHOM

CTa/n C BbICOKOW
TEeN/I0MPOBOAHOCTLIO

I °C| 4

8mm
IRON 50-300  230/1N

BepxHsasa nauta ¢ pudneHomn
MOBEPXHOCTHIO

« oBEpPXHOCTb U3 1IErMPOBAHHOM

CTa/Iv C BbICOKOM
TEen10MPOBOAHOCTLIO
« TednoHoBas NoBepxXHOCTb

I °C | 4

8mm
TEFLON ~ 50-300  230/1N

BepxHas nauta c pudneHon
MOBEPXHOCTHIO

[10BEPXHOCTb M3 NErMPOBAHHOM
CTaNu C BbICOKOW
TENNoNpPOBOAHOCTHIO

| °C| 4

8mm
IRON 50-300  400/3N

BepxHsas nauta ¢ pudneHom
NOBEPXHOCTbIO

MoBEPXHOCTb M3 NErPOBaHHOM
CTa/vt C BbICOKOW
TEeNn/0MPOBOAHOCTLIO

LI °C

8mm
IRON 50-300  400/3N
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PD 2020 M Panini grill
Panini
MaHuHU rpunb

Upper plate with ribbed + Plagque supérieure + BepxHsas nauTa ¢ pudneHom
surface rainurée en standard NOBEPXHOCTbIO
Compound steel plates + Haute conductibilté + [10BEPXHOCTb M3 NErMpPOBaHHOM
with high heat conduction thermique CTaNM C BbICOKOW
TENNoNPOBOAHOCTHIO
P 8
mm netto g netto
Index / code Model e —— ke brutto kW Vv o C & ;‘2
o
101010080  PD 2020 M gigijggigg géi 6 400 ﬁ%ﬂ 50300 400/3N =
’ ]
o
PD 2020 LSL Panini grill
Contact grill
— MaHuHu rpunb S
~
Lis for the left hand upper = Lest pour la plaque « L- BepxHAA naHesb cnesa é
griddle supérieure a la main + B CTaHAAPTHOM UCMONHEHUN 5
= Standard for upper griddle gauche BEPXHAR NAUTa ¢ pudbneHom &
o is ribbed surface « Standard pour plague NMOBEPXHOCTbIO
— High thermal conductivity supérieure est surface + [MOoBEPXHOCTb U3 NerMPOBAHHOM
== Na ‘ rainurée CTanu C BbICOKOW o
= Haut conductibilité Tena0npoBOAHOCTbIO 8
thermique =
2
a
mm netto kg netto g
o
Index [ code Model R ke brutto kw C &
101010075  PD2020LSL Zigiiggigg igg 42 ?ﬁ?)w 50300 400/3N
©
N
PD 2020 LSP Panini grill &
. =
Contact grill o
NaHWHK rpuAbL E
P is for the right hand = Pest pourlaplaque « P- BepxHsAa naHenb cnpasa
upper griddle supérieure a la droite = B cTaHAAPTHOM MCNONHEHMM
Standard for upper griddle = Standard pour plaque BEPXHAA NAUTA C puaeHo
is ribbed surface supérieure est surface NOBEPXHOCTbIO
High thermal conductivity rainurée « [10BEPXHOCTb M3 NErMpPOBaHHOM
Haut conductibilité CTa/n C BbICOKOW
thermique TENNoNPOBOAHOCTHIO

mm netto )
Index / code Model — —— \_‘ o C & =
614 x 405 x 182 8mm €
101010076 PD2020LSP 2% 0% 42 IRON 50300  400/3N @
3
PD 2020 RSL Panini grill
- Contact grill
£
g NaHuHU rpunb -ogn
= Lis for the left hand upper = Lest pour la plaque + L- BepxHAA NaHesb cnesa S
570 mm griddle supérieure a la main « B cTaHAaPTHOM MCMONHEHMM i
= Standard for upper griddle gauche BEPXHAA MNAUTA C pUBAEHOM §
is ribbed surface « Standard pour plague NMOBEPXHOCTbIO -
= High thermal conductivity supérieure est surface « [oBEPXHOCTb M3 NIErMPOBaHHOM
rainurée CTa/In C BbICOKOM
+ Haut conductibilité TEnNonNpPOBOAHOCTbIO 3
thermique S
3
(]
S
mm netto kg netto
Index [ code Model e kg brutto kW o C <
614 X 405 x 182 23,7 8mm
101010095  PD2020RSL 2y i’ o e 42 IRON 50-300  400/3N
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220 | PANINI GRILLS SNACK

PD 2020 RSP Panini grill
Contact grill

MaHuHU rpunb

P is for the right hand

570 mm upper griddle

is ribbed surface

r"

mm netto kg netto

Standard for upper griddle

P est pour la plaque

supérieure a la droite
Standard pour plague
supérieure est surface

P- BepxHAA naHenb cnpasa
B cTaHA4apTHOM MCMONHEHWUN
BEPXHAA NAUTA C pUbaeHO
NOBEPXHOCTbIO

n —. = High thermal conductivity rainurée [oBEPXHOCTb M3 NErMPOBAHHOM
== o '. Haut conductibilité CTaN C BbICOKOW
5 thermique TENNoNPOBOAHOCTHIO

o
Index / code Model R ——— ey kw C &
614 x 405 x 182 23,7 8mm
101010096  PD2020RSP 2,0 ot o00 e 42 IRON 50-300  400/3N

PD 2020 MSL

griddle

is ribbed surface

mm netto kg netto

L is for the left hand upper
= Standard for upper griddle

High thermal conductivity

Panini grill
Contact grill
MaHWHU rpunb

L est pour la plaque
supérieure a la main
gauche

Standard pour plaque
supérieure est surface

L- BepxHAA naHenb cnesa

B cTaH4apTHOM MUCMOAHEHUN
BEPXHAR NAUTa ¢ pudbneHom
MOBEPXHOCTHIO

[OBEPXHOCTb U3 NIerMPOBAHHOM

rainurée CTanu C BbICOKOW
Haut conductibilité TENNoNpPoBOAHOCTbIO
thermique

o
Index / code Model R ke brutto kw C &
614 x 405 x 182 24,1 8mm
101010085 PD 2020 MSL 640 x 470 X 230 254 4,2 IRON 50-300 400/3N

PD 2020 MSP

Panini grill
Contact grill
MaHuHU rpunb

P is for the right hand
upper griddle

Standard for upper griddle
is ribbed surface

High thermal conductivity

mm netto kg netto

Index / code Model mm brutto kg brutto K
614 x 405 x 182 239
101010086 PD2020MSP o\ 400530 25,2 2

P est pour la plaque
supérieure a la droite
Standard pour plague
supérieure est surface
rainurée

Haut conductibilité
thermique

P- BepxHss naHenb cnpasa

B cTaHAapTHOM MCMONHEHUN
BEPXHAA NAUTA C puaeHo
NMOBEPXHOCTHIO

[MoBEPXHOCTb U3 IeTMPOBaHHOM
CTa/n C BbICOKOW
TENNoNPOBOAHOCTHIO

| °C| 4

8mm
400/3N

IRON 50-300
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Gas lava stone grills
Grille pierre de lave gaz
[230BbIN /1aBOBbLIN TPUJIb

o

o

(o]

x

o

il

[a)

]

o

o

o

~

x

o

[l

[a)

L

o

1 o
o

[e)]

x

o

e

[a)

w

o

©

N

N

| o
I x
o

LARGE - COVERAGE BURNER - GLS B
r w

| =

Two optional positions of grid height. 5 or 10 kilograms of lava stones delivered with each unit. Choice of medium duty burner with single tube
construction or heavy duty ,U“ shape burner for excellent heat distribution (demountable for easy cleaning). Equipped with grid for meat in
standard version, option for fish grid available.

Deux positions optionnelles de la hauteur de la grille. 5 ou 10 kg de pierres de lave livrés avec chaque appareil. Choix de brileurs moyen ou

. ; oy s . . ()
puissants de forme ,,U“ pour une excellente répartition de la chaleur (démontable pour le nettoyage). Choix entre deux types de grille; pour la =
viande livré en standard ou I‘'option pour grille de poissons. E

f
3
[lBe no3unummn pelleTku no BbicoTe. K Kaxkaomy rpunto npunaraetca 5 unun 10 KUAorpaMmMoB 1aBOBbIX KaMHel. Bbi6op K3 AByx BapMaHTOB
ropesnok. OfHOTPyOHas ropeska 4N CPeaHUX Harpy3oK nam
,U“- 0bpasHble ropesnkn ana 60nblUMX HAarpy3oK (CbemMHble AN yA0OHOM O4UCTKM YCTPOICTBA), 0becneymBatoLLme paBHOMEPHbI Harpes o0
o o f=d
NMOBEepPXHOCTEN. B CTaHAAPTHOM KOMMEKTaLMM NpunaraeTca peLeTka 41a maca. B Buae onuuv npeasaraetcs peweTka 41a poibbi. 5
5
i)
@
(0]
o
[N
wv
@
=
[e]
wv
"
[
o
Q
<
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222 AVA STONE - CHARGRILLS SNACK

GL30G

= Single tube burner
Piezzo ignition
Fat-collecting drawer

312 mm .

E"

mm netto kg netto
Index/code  Model T [ kg brutto kw
330x540x220 16,5
103500100 GL30G o0, e20y362 195 N
GL 60 G
=
€
m
0
<

Single tube burner
Piezzo ignition
= Fat-collecting drawer

312 mm

mm netto kg netto
Index/code  Model mmbrutto kg brutto
660 x 540 x 220 29,2
103500200 GLEOG 755, cagx410 35,7 ¢

GL 30 GS

483 mm

312mm space coverage
Piezzo ignition

« Fat-collecting drawer

mm netto kg netto
(e il Kocs mm brutto kg brutto
330 x 540 x 220 17,3
103500110  GL30GS 395 % 670 x 362 203 6,5
GL 60 GS
=
E
m
e
<
« ,U“shape burner for large
312mm Space coverage

= Piezzo ignition
Fat-collecting drawer

mm netto

kg netto

Index /code  Model T e kg brutto &
660 x 540 x 220 32,6
103500210 GL60GS )0 canxa10 39,1 B

Lava stone grill

Grill pierre de lave

lMpunb-6ap6ekto naBoBbIA
Brdleur a tube unique

= Allumage piézo
= Tiroir a graisse

Lava stone grill

Grill pierre de lave

punb-6apbekio naBoBbIi
Brdleur a tube unique

+ Allumage piézo
= Tiroir a graisse

Lava stone grill
Grill pierre de lave
punb-6apbekio naBoBbIA

» ,U“shape burner for large = Tube brdleur en ,U“ pour

cuisson plus homogene
+ Allumage piézo
= Tiroir a graisse

Lava stone grill

Grill pierre de lave

Mpunb-6ap6ekio naBoBbIA

« Tube brlleur en ,,U” pour
cuisson plus homogene

« Allumage piézo

« Tiroir a graisse

|REDFOX

OpHOTpyOHasa ropesnka
Mbe3o3akuraHue
MoanoH Ana cbopa xupa

NATURAL
LPG

&

GAS

I

STONE PIEZO

OaHoTpy6Han ropenka
Mbe3o3axuraHne
= MoanoH ana cbopa Kupa

NATURAL
LPG

&

GAS

I

STONE PIEZO

= [openka ,U“ obpasHolt dopmbl ans
oxBaTa bonbLuelt niowaam
Mbe3o3axunraHne

» [ofanoH Ana cbopa xupa

NATURAL
LPG

Lol I

STONE PIEZO

&

GAS

fopeska ,U”“ obpasHoi dopmbl ans
oxBaTa bosbliei naowaan
[be3o3axuraHve

MoasoH Ans cbopa xupa

NATURAL
LPG

&

GAS

I

10KG
PIEZO

STONE




SNACK ACCESSORIES 223

typeM Grill grid GL
. Grille de GL
é Mpunb ceTkm GL
Perfect for grilling meat « Parfait pour griller la + [1nAa 06paboTkM mAca U KMUPHBIX
312mm and greasy product viande NPOLYKTOB
1
7/ ll
II
'l
[
|
||
|
|
! I
K 8
mm netto g netto
ldex//codelbiodel mm brutto kg brutto ;‘:
o
312x483 22
153500150 typeM g0 400X 115 2,5 é
o
type S Grill grid GL
- Grille de GL
= Mpunb ceTkm GL 8
? ~
Perfect for grilling fish, - Parfait pour griller le = MaeanbHo noaxoamT ANA rpuaa >o<
. ; - [V
312mm vegetable and dry food poisson, des légumes et pbIObl, OBOLLEN M CYyXMX MPOAYKTOB a
des aliments secs o
o
=)
()]
=
(@]
(i
a
k tto é
mm netto g ne
(Esjeett | Dl mm brutto kg brutto @
Yo%
153500100  typeS 312x483 29 -
P 605 x 400 x 115 32
S
N
X
=
(@]
[
a
w
o

[}
=
©
=
wv
£
(T
)

Free-standing

Accessories




224 | NEUTRAL UNITS SNACK

mm netto

Index /code Model mm brutto
330x510x 650
153000030 PO 30 520 X 340 X 660

Index [ code Model LI
mm brutto

330x 510 x650

153001 030 PO 30/M 520 x 340 X 660

mm netto

Index /code Model N .
660 x 510 x 650
153000 060 PO 60 520 X 670 X 600

A

v %

mm netto

Index [ code Model mm brutto
660 x 510 x 650
153001060 PO 60/M 520 X 670 X 600

PO 30

Height-adjustable plastic

support legs
coomm Wy

kg netto

kg brutto
13,3
14,8

T=ma PO 30/M

4 swivel castors

kg netto
kg brutto

13,9
14,4

PO 60

= Height-adjustable plastic

support legs
-

kg netto
kg brutto

16,5
18,5

TT=mE PO 60/M

4 swivel castors

kg netto

kg brutto
17,1
18,1

Open cabinet
Soubassement ouvert
OTKprTaﬂ noacraBKa

Pieds réglables en
plastique

Open cabinet
Soubassement ouvert
OTKpbITaa noacrasKa

4 roues pivotantes

Open cabinet
Soubassement ouvert
OTKpbITan nogcTaBKa

= Pieds réglables en
plastique

Open cabinet
Soubassement ouvert
OTKpbITaa NnoacraBka

4 roues pivotantes

|REDFOX|

Perynupyemble nnactvkoBble
OMNOPHbIE HOXKM

Ha noBOpPOTHbIX
CaMOOPUEHTUPYIOLLIMXCA KONECUKax

« Perynvpyemble NaacTvKoBble
ONOPHbBIE HOXKKM

Ha noBOpPOTHbIX
CaMOOPUEHTUPYIOLLMXCA KONECUKax




SNACK ELECTRIC FRYERS - STANDARD LINE 225

Electric fryers
Friteuse électrique
INEeKTPOPPUTIOPHULbI

REDFOX 600

REDFOX 700

REDFOX 900

ROBUST CHROMED BASKETS

©

N
N
a
=
o
[T
o
w
4

Pressed basins with ergonomic inner shapes and angles for comfortable cleaning and maintainance. Basin is made of AISI 304. Selection of
different power outputs, basin volumes and basket configurations for choosing the best solution for your operation. Solid support of heating
elements ensures a proper cold zone underneath resistances. Safety thermostat at 235 °C for security. Solid construction of baskets and long
resistances (large surface) for long lifetime of components.

Cuve emboutie avec des formes et des angles arrondis pour un entretien simple et hygiénique. Construction en acier inoxydable AISI 304 Choix
de différents niveaux de puissance, de volumes des cuves et configurations des paniers ce qui vous permet de sélectionner la meilleure solution
pour votre travail. Support renforcé des résistances. Zone froide. Thermostat de sécurité pour un fonctionnement sécurisé. Paniers et résistances
renforcés pour une longue utilisation de ses composants.

Bains marie

LLITaMnoBaHHble BaHHbI C 3PrOHOMMYHBIMU BHYTPEHHUMM GOPMAMK U YIIaMK /18 NPOCTOTbI OOCAYKMBAHUA W MOMKWU. BaHHbI 1 BEpXHUME
naHenu sbinonHeHbl U3 ctanu AlSI 304. Bo3MOKHOCTb BbIOOPA PasHbIX MOLLLHOCTEN, 06beMOoB BaHH, KOHGUIypaLMiA KOP3WH NO3BOAAET NOMYYUTb
Haunnyyllee covyeTaHWe NapameTpoB OTBEYAOLMX MHAMBUAYaNbHbIM TPeboBaHUAM. [1POYHbBIN yNop HarpesaTeNbHbIX 31eMeHTOB obecneymsaeT
Hannyme HeobxoaAMMOM ,XON0AHOM 30HbI“, 3aLMUTHBIN TePMOCTAT ANA Be3onacHom akcnayaTaumm. MpoyHas KOHCTPYKLUMSA KOP3UH 1 Bonbluan

Free-standing

[O/MHa HarpeBaTe/IbHbIX 31eMeHTOB (60AbLUan NAoLAAb NOBEPXHOCTM) YBEANYMBAET CPOK CYKObl KOMNOHEHTOB.

Accessories

|REDFOX|




RYERS - STANDARD LINE SNACK

FEO4E Electric fryer 5
Friteuse électrique 5 |
AnekTpodputiopHuua 5 |

+ Work and safety « Thermostat de travail et « Pabounin 1 3alMTHBIN TEPMOCTaTbI B
t ’ thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax
! E housing céramique « [JnvHHble cnupann TIH (bonbwas
Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowWaab NOBEPXHOCTM) — CHUNKEHME
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3N1EKTPUYECKMX HAarpy30K
| k. efficient oil heating efficace de I'huile
-~
mm netto kg netto " ——
Index /code  Model i T KW v Basket kW/L \\"W 44 © C "%ﬂ m &
—
80 x 420 x 300
100100101 FEO4E ,0XP20%X3%0 25 a1 230 130x235x100 042  Skgh COLDZONE 50-190  STANLESS 51 230/IN
FEO7E Electric fryer 8 |

Friteuse électrique 8 |
AneKktpodputiopHuua 8 |

Work and safety = Thermostat de travail et « Pabounii 1 3alWMTHBIV TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax
‘ housing céramique « [1nnHHble cnupann TIH (bonblias
Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowaab NOBEPXHOCTU) — CHUMKEHWE
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3NEKTPUYECKMUX Harpy30K
| efficient oil heating efficace de I'huile
L. -
mm netto kg netto | —
Index [ code  Model e P kw Vv Basket kW/L \\"W 44444 o ;7) m &
— —}
270 x 420 x 300 7 —
100101001  FEOTE 4502 310i330 s 3 230 210x235x100 0,38 7kg/h  COLDZONE  50-190 ~ STAINLESS 8l 230/IN
FE 07 E/V Electric fryer 8 |
Friteuse électrique 8 |
AneKktpodputiopHuua 8 |
= Work and safety = Thermostat de travail et + Pabounin 1 3alWMTHBIN TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en KepamuyecKkmnx Kopmycax
[ — housing céramique + [nvHHble cnvpanv T3H (6onblian
« Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowaab NOBEPXHOCTM) — CHUMKEHME
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3/1EKTPUYECKMX HArpy30K
efficient oil heating efficace de I'huile
‘.q
“ L =]
mm netto kg netto - N
Index / code Model N kg brutto kw Basket kW/L IH \\"w | | oC m &
-]
270 x 420 x 370 7
100101008 FEOTEN g * 0% 8 3 210x235x100 038 DRAINTAP  7kg/h  COLDZONE 50-190 = STAINLESS 8l 20/

FE44E Electric fryer 2x 51
Friteuse électrique 2x 51
AneKkTpodputiopHuya 2x 5 |

« Work and safety « Thermostat de travail et « Pabounii 1 3alUMUTHBIV TEPMOCTATbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammyeckmx Kopnycax
housing céramique = [avHHble cnupann TIH (bonblwas
Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowanb NOBEPXHOCTU) — CHUMKEHWE
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3N1EKTPUYECKMX Harpy30K
efficient oil heating efficace de I'huile
mm netto kg netto " —
Index /code  Model mm brutto P kw v Basket kW/L \\"w E o C 73 m
LI =
360 X 420 x 300 10
100103001  FE44E 450: 400i330 115 42 230 130x235x100 0,42 10kg/h  COLDZONE  50-190 ~ STAINLESS ~ 2x51  2x230/1N

|REDFOX|




SNACK FRYERS - STANDARD LINE 227

FE74E Electric fryer 5 + 8|
Friteuse électrique 5 + 8 |
AnekTpodputiopHuua 5 + 8 |

+ Work and safety « Thermostat de travail et « Pabounin 1 3alMTHBIN TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax
housing céramique « [JnvHHble cnupann TIH (bonbwas
Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowWaab NOBEPXHOCTM) — CHUNKEHME
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3N1EKTPUYECKMX HAarpy30K
- efficient oil heating efficace de I'huile
ett kg nett S
mm netto g netto i —
Index/code  Model i T kW Basket kW/L \\"W | $ | © C "%ﬂ m & ;‘2
= o
450 x 420 x 300 10
100104001  FET4E 495: 450§330 115 51  210x235x100+130x235x100 0,42+038 12kg/h  COLDZONE 50-190 ~ STAINLESS = 5+81 ~ 230/IN é
o
FETTE Electric fryer 2x 8 1
Friteuse électrique 2x 8 |
3nekTpodputiopHunua 2x 8 | §
Work and safety = Thermostat de travail et « Pabounii 1 3alWMTHBIV TEPMOCTaTbI B é
| thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax é
housing céramique « [1nnHHble cnupann TIH (bonblias o
Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowaab NOBEPXHOCTU) — CHUMKEHWE
! (large surface) - more surface)- chauffage plus 3NEKTPUYECKMUX Harpy30K
efficient oil heating efficace de I'huile o
&
=
o
[
a
mm netto kg netto ¢ g
Index /code  Model R kg brutto kw v Basket kW/L \\"w ! o C = > m &
—
540 X 420 x 300 13,5
100105001  FETTE 5752 450i330 15 6 230 210x235x100 0,38 14kg/h  COLDZONE  50-190 ~ STAINLESS =~ 2x81  2x230/1N
©
N
. N
FETTE/V Electric fryer 2x 8 1 S
Friteuse électrique 2x 8 | Q
a
AneKktpodpuTiopHuua 2x 8 | o
= Work and safety = Thermostat de travail et + Pabounin 1 3alWMTHBIN TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en KepamuyecKkmnx Kopmycax
[ — housing céramique + [nvHHble cnvpanv T3H (6onblian
« Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowaab NOBEPXHOCTM) — CHUMKEHME
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3/1EKTPUYECKMX HArpy30K
efficient oil heating efficace de I'huile
mm netto kg netto —- N 2
Index / code Model R kg brutto kW Basket kW/L |H \\"l"l oC m & é
-]
540 x 420 X 370 12
100105005 FETTEN oo 0o " 6 210x235x100 038  DRAINTAP 14kg/h COLDZONE 50-190 = STAINLESS ~ 2x81  230/IN @
3
=T)
f=d
£
c
8
@
(0]
(0]
i
%]
@
1<
3
(]
o
Q
<
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Main differences between standard and comfort line

Fryers F

= Weaker sides

= Thermoplastic

= Rocker button switch with

plastic cover

- Without side handles

- Without protection cover

= Without GN bin handles

- PVC feeder cable

Fryers FE

Better ergonomic makings

Mechanical durability

= Thermal resistance

Push button switch with

inner isolation

- Side handles for easier

manipulation

- Stainless steel cover

protecting front side of
heating elements and
capillary

=GN bin handles for easier

take out of the bin

- Silicone feeder with anti

splash system
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FE 04 Electric fryer 5
Friteuse électrique 5 |
AnekTpodputiopHuua 5 |

Work and safety « Thermostat de travail et « Pabounin 1 3alMTHBIN TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax
housing céramique « [JnvHHble cnupann TIH (bonbwas
Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowWaab NOBEPXHOCTM) — CHUNKEHME
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3N1EKTPUYECKMX HAarpy30K
efficient oil heating efficace de I'huile
“_‘. 5
K 8
mm netto g netto o —
Index [ code  Model i T KW VvV Basket kW/L \\"W | ¢ | OC =\ m & ‘:2
| o
180 x 420 x 300 5,6 o
100100100 FEO4 L RN en 2D 230 130x235x100 042  Skgh COLDZONE 50-190  STAINLESS 51  230/IN &
o
FEO04 S Electric fryer 5|
Friteuse électrique 5 |
AnekTpodputiopHunua 5 | 3
~
Work and safety = Thermostat de travail et « Pabounii 1 3alWMTHBIV TEPMOCTaTbI B >o<
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax é
housing céramique « [1nnHHble cnupann TIH (bonblias o
Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowaab NOBEPXHOCTU) — CHUMKEHWE
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3NEKTPUYECKMUX Harpy30K
F efficient oil heating efficace de I'huile o
&
_— 3
[
a
mm netto kg netto é
g ne " —
Index [ code  Model e PR kw v Basket kW/L il 33334 e — 5 &
180 x 420 x 300 57 || =]
100100500  FE04S 0" o0 590 62 3 230 130x235x100 0,6 6kg/h  COLDZONE  50-190 ~ STAINLESS 51 230/IN
©
N
. N
FE 07 Electric fryer 8 | >
Friteuse électrique 8 | Q
AneKktpodputiopHuua 8 | E
= Work and safety = Thermostat de travail et = Pabounii 1 3alWMUTHBIN TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en KepamuyecKkmnx Kopmycax
housing céramique « [JnuHHble cnupann TIH (bonblwas
« Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowaab NOBEPXHOCTM) — CHUMKEHME
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3/1EKTPUYECKMX HArpy30K
g efficient oil heating efficace de I'huile
L]
-
mm netto kg netto . - 2
Index /code  Model i . ke brutto kW VvV Basket kW/L \\"W s o C > m & é
—)
270 x 420 x 300 6,7 =
100101000  FEO7 % T 71 3 230 210x235x100 038  7kgh  COLDZONE 50-190  STAINLESS 8l 230/1N 2
@
FEO7S Electric fryer 8 |
Friteuse électrique 8 |
AneKkTpodputiopHuua 8 | 2
©
« Work and safety « Thermostat de travail et « Pabounii 1 3alUMUTHBIV TEPMOCTATbI B §
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en KEpammyecKmx Kopnycax 3
housing céramique = [avHHble cnupann TIH (bonblwas Qo
o [N
Long shape of resistance = Résistance longue (grande NAOLAAb NOBEPXHOCTH) — CHUXKEHWE
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3N1EKTPUYECKMX Harpy30K
efficient oil heating efficace de I'huile
k]
1<
3
(]
S
mm netto kg netto o — <
Index /code  Model e B kg brutto kw Basket kW/L \\"w |m| o C g j m
270 x 420 x 300 6,7

pr—1
100101000 FEOTS LI Nl gp 34 210x235x100 043  7kgh COLDZONE 50-190 ~ STAINLESS 81  230/IN




230 RYERS - COMFORT LINE SNACK

FEO7T Electric fryer 8
Friteuse électrique 8 |
AnekTpodputiopHuua 8 |

+ Work and safety « Thermostat de travail et « Pabounin 1 3alMTHBIN TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax
housing céramique « [JnvHHble cnupann TIH (bonbwas
Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowWaab NOBEPXHOCTM) — CHUNKEHME
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3N1EKTPUYECKMX HAarpy30K
efficient oil heating efficace de I'huile
L=
-
mm netto kg netto " ——
Index [ code  Model R —— ey kw Vv Basket kW/L \\"W o o C : 21 m &
270 x 420 x 300 94 —
100101500 FEOTT G il N3 104 6 400 210x235x100 075  Okg/h COLDZONE 50-190  STANLESS 81  400/3N

FEO7V Electric fryer 8 |
Friteuse électrique 8 |
AneKktpodputiopHuua 8 |

Work and safety = Thermostat de travail et « Pabounii 1 3alWMTHBIV TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax
housing céramique « [1nnHHble cnupann TIH (bonblias
Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowaab NOBEPXHOCTU) — CHUMKEHWE
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3NEKTPUYECKMUX Harpy30K
efficient oil heating efficace de I'huile
te—
= h
Index /code  Model :::re::& l:(ggl;‘r zt:; kW v Basket kW /L Ii \\"W @‘l o C ;ﬁ m &
100100007 FEOTV SN 003 230 210x235x100 038 DRAINTAP  7kg/h  COLDZONE  50-190 SANES . 81 230N

FEO7 VT Electric fryer 8 |
Friteuse électrique 8 |
AneKktpodputiopHuua 8 |

= Work and safety = Thermostat de travail et + Pabounin 1 3alWMTHBIN TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en KepamuyecKkmnx Kopmycax
housing céramique « [JnuHHble cnupann TIH (bonblwas
« Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowaab NOBEPXHOCTM) — CHUMKEHME
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3/1EKTPUYECKMX HArpy30K
efficient oil heating efficace de I'huile
.
. h
mm netto kg netto - A
Index / code Model N kg brutto kW \'} Basket kW/I_ |~ \\"% |.$Zﬁ£| oC m &
270 x 420X 370 9,9 N =]
100101505 FEOTVT 387Nl e 6 400 210x235x100 075 DRAINTAP  9kg/h  COLDZONE 50-190 = STAINLESS 8l 400/3N
FE 08 Electric fryer 8 |
Friteuse électrique 8 |
AneKkTpodputiopHuua 8 |
« Work and safety « Thermostat de travail et « Pabounii 1 3alUMUTHBIV TEPMOCTATbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammyeckmx Kopnycax
housing céramique = [avHHble cnupann TIH (bonblwas
Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowanb NOBEPXHOCTU) — CHUMKEHWE
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3N1EKTPUYECKMX Harpy30K
efficient oil heating efficace de I'huile
gy L
Index [ code  Model (D (00 KEInEto kw Vv Basket \\""’I m o p—|
mm brutto kg brutto @ | %222 | — m &
248X 517 x 370 8,7 kW/L *® < W C —)
100138008  FE08 oo o 464 97 34 230 150x320x120 043 7kg/h  COLDZONE  50-190 ~ STAINLESS 8l 230/IN

|REDFOX|
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FEOSV Electric fryer 8

[ ] Friteuse électrique 8
N = dnekTpodpuTIOpPHULA 81
— Ll Work and safety - Thermostat de travailet ~ « Pa6ounit 1 3aLWMTHbIN TEPMOCTaThI B
’ thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax
housing céramique « [JnvHHble cnupann TIH (bonbwas
Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowWaab NOBEPXHOCTM) — CHUNKEHME
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3N1EKTPUYECKMX HAarpy30K
- . efficient oil heating efficace de I'huile
; g
Index [ code  Model [T (00 gnetto .,y Basket =+ il 1t o —1 ©
mm brutto kg brutto | ‘ 5 &
248 X 546 X 370 10 kW/L SEE | LI C =]J m 5
111090265 FEO8V 572 5 34 230 150x320x120 043  DRAINTAP 7kg/h  COLDZONE 50-190 = STANLESS 81 230/IN é
o
FE10T Electric fryer 11 |
Friteuse électrique 111
3nekTpodputiopHuua 111 §
Work and safety = Thermostat de travail et « Pabounii 1 3alWMTHBIV TEPMOCTaTbI B >o<
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax é
housing céramique « [1nnHHble cnupann TIH (bonblias o
Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowaab NOBEPXHOCTU) — CHUMKEHWE
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3NEKTPUYECKMUX Harpy30K
efficient oil heating efficace de I'huile o
L &
h :
o
[
a
mm netto kg netto é
Index/code  Model Ry kg brutto kW v Basket kW/L IK \\"W s o C jﬁ, > m 5
—
360 X420 x 370 12,2 —
100102000 FEL0T R0 Y0 137 81 400 300x240x120 074  DRAINTAP  10kg/h ~COLDZONE 50-190 ~ STANLESS 111 400/3N
©
N
. N
FE10TD Electric fryer 111 >
Friteuse électrique 11| Q
a
AneKktpodputiopHuya 11 | o
= Work and safety = Thermostat de travail et = Pabounii 1 3alWMUTHBIN TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en KepamuyecKkmnx Kopmycax
housing céramique « [JnuHHble cnupann TIH (bonblwas
« Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowaab NOBEPXHOCTM) — CHUMKEHME
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3/1EKTPUYECKMX HArpy30K
gy efficient oil heating efficace de I'huile
e h
mm netto kg netto —-- " - 2
Index /code  Model B — ke brutto KW Basket kW/L |A \\"W f o C = | m 6 é
=
360 x 420 X 370 12,1 |
100102001 FEL0TD Rl 13 &1 130x235x100 074  DRAINTAP  10kg/h COLDZONE 50-190 = STAINLESS 111 400/3N 2
©
o
FE 44 Electric fryer 2x 51
Friteuse électrique 2x 51
dnektpodppuTiopHuua 2x 5 | 2
©
« Work and safety « Thermostat de travail et « Pabounii 1 3alUMUTHBIV TEPMOCTATbI B §
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en KEpammyecKmx Kopnycax 3
housing céramique = [avHHble cnupann TIH (bonblwas g
Long shape of resistance = Résistance longue (grande NAOLAAb NOBEPXHOCTH) — CHUXKEHWE
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3N1EKTPUYECKMX Harpy30K
- efficient oil heating efficace de I'huile

Accessories

mm netto kg netto

LrRYErD | LI mm brutto kg brutto KR Easket kW / L N[k | 33334 | ° C :: T &
360 x 420 x 300 10 - pr—1
100103000 FE44 50 400 x 330 1 42 | 230 | 130x235x100 042  10kg/h COLDZONE 50-190 ~ STAINLESS ~ 2x51  2x230/IN
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FE44S Electric fryer 2x 51
Friteuse électrique 2x 51
AnekTpodputiopHuua 2x 5 |

Work and safety « Thermostat de travail et « Pabounin 1 3alMTHBIN TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax
housing céramique « [JnvHHble cnupann TIH (bonbwas
Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowWaab NOBEPXHOCTM) — CHUNKEHME
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3N1EKTPUYECKMX HAarpy30K
- efficient oil heating efficace de I'huile
mm netto kg netto i c -
Index /code  Model i T KW v Basket kW/L \\"W |m| © C ‘ 1 m &
—
360 X 420 x 300 11
100103500  FE44S 450§ 400§330 0 6 230 130x235x100 0,6 12kg/h  COLDZONE  50-190 ~ STAINLESS = 2x51  2x230/IN

FE74 Electric fryer 5+ 8|
Friteuse électrique 5 + 8 |
AneKktpodputiopHuua 5 + 8 |

Work and safety = Thermostat de travail et « Pabounii 1 3alWMTHBIV TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax
housing céramique « [1nnHHble cnupann TIH (bonblias
Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowaab NOBEPXHOCTU) — CHUMKEHWE
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3NEKTPUYECKMUX Harpy30K
efficient oil heating efficace de I'huile
mm netto kg netto \ —
Index /code Model R kg brutto kw v Basket kW/L \\"W % o C ;ﬁi m &
— —}
450 x 420 x 300 11 —
100104000  FET74 495§ 450§330 125 51 230 210x235x100+130x235x100 0,42+038 12kg/h  COLDZONE 50-190 = STAINLESS ~ 5+81 ~ 2x230/1N

FE 77 Electric fryer 2x 8 1
Friteuse électrique 2x 8 |
AneKktpodpuTiopHuua 2x 8 |

= Work and safety = Thermostat de travail et + Pabounin 1 3alWMTHBIN TEPMOCTaTbI B
| thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en KepamnyecKmnx Kopmycax
housing céramique « [JnuHHble cnupann TIH (bonblwas
« Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowaab NOBEPXHOCTM) — CHUMKEHME
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3/1EKTPUYECKMX HArpy30K
efficient oil heating efficace de I'huile
mm netto kg netto "
Index /code  Model R ke brutto kw v Basket kW/L \\"% o C m &
)
540 x 420 x 300 12
100205000  FETT U0 1as 6 230 210x235x100 038  14kg/h COLDZONE 50-190 = STANLESS ~ 2x81  2x230/IN

FE77S Electric fryer 2x 8 1
Friteuse électrique 2x 8 |
AneKkTpodpuTiopHuua 2x 8 |

« Work and safety « Thermostat de travail et « Pabounii 1 3alUMUTHBIV TEPMOCTATbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammyeckmx Kopnycax
housing céramique = [avHHble cnupann TIH (bonblwas
Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowanb NOBEPXHOCTU) — CHUMKEHWE
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3N1EKTPUYECKMX Harpy30K
efficient oil heating efficace de I'huile
mm netto kg netto " —
Index /code  Model e B kg brutto kw Basket kW/L \\"w m o C ‘ j m
u =
540 X 420 x 300 11,1 —J
100101012 FETTS 575: 450:330 126 68 210x235x100 043 14kg/h  COLDZONE  50-190 ~ STAINLESS = 2x8l 230/IN

|REDFOX|
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FE77T Electric fryer 2x 8 1
Friteuse électrique 2x 8 |
AnekTpodputiopHuua 2x 8 |

Work and safety « Thermostat de travail et « Pabounin 1 3alMTHBIN TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax
housing céramique « [JnvHHble cnupann TIH (bonbwas
Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowWaab NOBEPXHOCTM) — CHUNKEHME
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3N1EKTPUYECKMX HAarpy30K
efficient oil heating efficace de I'huile
; L) g
mm netto g netto o
Index /code Model mm brutto P kw \') Basket kW/L \\“W o C m & ;(2
— Q
540 x 420 x 300 16,1
100105500 FETTT Rl Nl 17 12 400 210x235x100 075  18kg/h COLDZONE 50-190 ~ STANLESS ~ 2x81  2x400/3N é
o
FET7V Electric fryer 2x 8 1
Friteuse électrique 2x 8 |
3nekTpodputiopHunua 2x 8 | 3
~
Work and safety = Thermostat de travail et « Pabounii 1 3alWMTHBIV TEPMOCTaTbI B 5
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax é
housing céramique « [1nnHHble cnupann TIH (bonblias o
Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowaab NOBEPXHOCTU) — CHUMKEHWE
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3NEKTPUYECKMUX Harpy30K
efficient oil heating efficace de I'huile

REDFOX 900

mm netto kg netto \ —
Index/code Model R kg brutto kw Vv Basket kW/L IK \\"W st o C ;ﬁi m &
— —}
540 x 420 x 370 14,1 —
100105010 FETTV AT 1ep 6 230 210x235x100 038  DRAINTAP 14kg/h COLDZONE 50-190 ~ STANLESS ~ 2x81  2x230/IN
©
N
. N
FE77VT Electric fryer 2x 8 1 >
Friteuse électrique 2x 8 | Q
a
AneKktpodpuTiopHuua 2x 8 | o
= Work and safety = Thermostat de travail et + Pabounin 1 3alWMTHBIN TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en KepamuyecKkmnx Kopmycax
housing céramique « [JnuHHble cnupann TIH (bonblwas
« Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowaab NOBEPXHOCTM) — CHUMKEHME
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3/1EKTPUYECKMX HArpy30K
efficient oil heating efficace de I'huile
mm netto kg netto —- N 2
Index / code Model e . kg brutto kW Vv Basket kW/L |A \\“W oC m 6 é
==
540 x 420 X 370 18,9
100105015 FETTVI 000000 200 12 400 210x235x100 075 DRAINTAP  18kg/h COLDZONE 50-190 ~ STAINLESS ~ 2x81  2x400/3N 2
©
o
FE 88 Electric fryer 2x 8 1
Friteuse électrique 2x 8 |
AneKkTpodpuTiopHuua 2x 8 | @
©
« Work and safety « Thermostat de travail et « Pabounii 1 3alUMUTHBIV TEPMOCTATbI B §
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammyeckmx Kopnycax 3
housing céramique = [avHHble cnupann TIH (bonblwas g
Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowanb NOBEPXHOCTU) — CHUMKEHWE
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3N1EKTPUYECKMX Harpy30K
efficient oil heating efficace de I'huile
k]
1<
3
(]
S
mm netto kg netto " — <
Index /code  Model e B kg brutto kw v Basket kW/L . - \\"w | §§>>>| oC ‘ ‘j m
8 3 6 ’W v —]
100101015 FESs xBTS lo4 68 230 151x320x120 043 l4kg/h COLDZONE 50-190  STAINLESS  2x81  2x230/IN

|REDFOX|
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FE88V Electric fryer 2x 8 1
Friteuse électrique 2x 8 |
AnekTpodputiopHuua 2x 8 |

Work and safety « Thermostat de travail et « Pabounin 1 3alMTHBIN TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax
housing céramique « [JnvHHble cnupann TIH (bonbwas
Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowWaab NOBEPXHOCTM) — CHUNKEHME
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3N1EKTPUYECKMX HAarpy30K
| é:’ g efficient oil heating efficace de I'huile
* = h
Index [ code  Model nTr:‘l:l:xt:::) l:(ggl:‘r eut:::, kW VvV Basket kW /L IR _ il @I o C 1 m &
460 x 546 X 370 19 g € W =]
111090258  FE88V 00 20 e n 68 230 152x320x120 043  DRAINTAP 14kg/h  COLDZONE  50-190  STANLESS  2x81  2x230/IN

FE1010T Electric fryer 2x 111
Friteuse électrique 2x 111
AneKktpodputiopHuua 2x 11 |

Work and safety = Thermostat de travail et « Pabounii 1 3alWMTHBIV TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax
housing céramique « [1nnHHble cnupann TIH (bonblias
Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowaab NOBEPXHOCTU) — CHUMKEHWE
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3NEKTPUYECKMUX Harpy30K
efficient oil heating efficace de I'huile
Index [ code Model :::rit::o I:( gg:re:ttt‘: kw Vv Basket kW /L Ix \\“"” M o ;ﬁ m 5
100106000  FE1010T  120X320%3%0 o 16,2 400  300x240x120 0,74 D%\CIH%\P 2Mh (OLDZONE  50-190 SfoESS X111 2x400/3N
750 x 450 x 350 254 , q X X
FE 1010 TD Electric fryer 2x 11 |

Friteuse électrique 2x 111
AneKktpodputiopHmuuya 2x 11 |

= Work and safety = Thermostat de travail et + Pabounin 1 3alWMTHBIN TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en KepamuyecKkmnx Kopmycax
housing céramique « [JnuHHble cnupann TIH (bonblwas
« Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowaab NOBEPXHOCTM) — CHUMKEHME
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3/1EKTPUYECKMX HArpy30K
efficient oil heating efficace de I'huile
mm netto kg netto - "
() il Cital mm brutto kg brutto K Bashet kW / |_ IA \\"% .Zﬁi ° C m &
=]
720 X420 x 370 22,8
100106001 FEL010TD 7o W0 t0 ) gy 162 130x235x100 074  DRAINTAP  20kg/h COLDZONE 50-190 ~ STAINLESS ~ 2x111 ~ 400/3N

FE30T Electric fryer 16 |
Friteuse électrique 16 |
AnekTpodputiopHuya 16 |

Option of 1/1 (standard) = Panier 1/1 ou 1/2 (en « [o onuun 1 6onbwasn (ctaHAAPT) MK
or 1/2 baskets option) 2 cpefHue KOP3MHbI Ha BaHHY
For benchtop use orona = A poser sur table ou sur + [11A HacTONbHOrO NPUMEHEHNA UK
neutral cabinet meuble neutre YCTAHOBKM B IMHUIO

= Cold zone underneath = Zone froide sous la = XonoaHos 30Ha
resistance résistance = 3alWMTHBIM TepmocTaTt 235°C

Safety thermostat 235 °C = Thermostat de sécurité

l 235°C

mm netto kg netto m —

Indexicode | Model|| i vures. | gt (19 [ V[ Basket KW/L. iy W °C = o 4
—

100120000 FEIOT gp ¥ U0 9T 9 400 45524580 056  DRAINTAP 15kg/h COLDZONE 50-190 ~ STANLESS 161 400/3N

|REDFOX|
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FEGOT Electric fryer 301
Friteuse électrique 30 |
AnektpodputiopHuua 30 |

Option of 1/1 (standard) = Panier 1/1 ou 1/2 (en « Mo onuuu 1 6onblias (ctaHAapT) Uan
or 1/2 baskets option) 2 cpefHve KOP3MHbI Ha BaHHY
For benchtop use orona = A poser sur table ou sur « [119 HacTONIbHOrO NPUMEHEHUA UK
neutral cabinet meuble neutre YCTaHOBKM B INHUIO
= Cold zone underneath = Zone froide sous la = XonoaHos 30Ha
resistance résistance + 3aWuTHbIV TepmocTaT 235°C
Safety thermostat 235 °C  « Thermostat de sécurité
235°C
K 8
mm netto g netto - o J—
Index [ code  Model i T KW VvV Basket kW/L |~ \\“-"’/ | | o C =\ m & ‘-;:
| o
670 X 650 x 370 25 =
100125000 FEGOT 0 % eliitl0 a7 15 400 570x440x80 05  DRAINTAP 24kg/h COLDZONE 50-190  STANLESS 301  400/3N &
o
FEGO0 T/P Electric fryer 301
Friteuse électrique 30 |
dneKkTpodpuTtiopHuua 30 | §
Option of 1/1 (standard) « Panier 1/1 ou 1/2 (en « [lo onuuu 1 6onbwas (cTaHA@PT) MK >O<
or 1/2 baskets option) 2 cpefiHMe KOP3MHbI Ha BaHHY é
« For benchtopuseorona =+ A poser surtable ou sur + [1nA HacTONbHOTO NPUMEHEHUS UK oc
neutral cabinet meuble neutre YCTAHOBKM B IMHUIO
Cold zone underneath = Zone froide sous la = XonoaHos 30Ha
resistance résistance + 3aWKMTHbLIN TepmocTaT 235°C o
Safety thermostat 235 °C = Thermostat de sécurité b
235°C 3
[
a
mm netto kg netto é
Index /code  Model mm brutto bl kw Vv Basket kW/L I‘R \\"% ! o iﬁif > m &
oo =
670 X 650 x 900 35 —
100125005  FE60T/P 700z685§930 49,4 15 400 570x440x80 0,5  DRAINTANK 24kg/h  COLDZONE  50-190  STAINLESS 301 400/3N
S
N
X
><
2 ® o
a
- w
o

[}
=
©
=
wv
£
(T
)

Free-standing

Accessories
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Baskets for FE 30
‘ Paniers pour FE 30
‘ =T Kop3uHa ansa FE 30

= Strong and robust basket = Panier solide et robuste + [1poyYHas HaZexHaa Kop3nHa

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto Basket
403001030  BasketforFE3o 2> X249%80 V2 455x245x80
408001060 BasketforFEGo 10X 440X 80 ;? 570 x 440 x 80
Shelf for basket FE 30

Egouttoir pour panier FE 30
Monka gna kop3uHbl FE 30

Stainless steel 18/10 « Inox 18/10 « Hepskasetowas ctans 18/10
= Thickness 1 mm - Epaisseur 1 mm « TonuwmHa 1 mm

mm netto kg netto
Index [ code  Model mm brutto kg brutto
260 x 530 x 240 2,7
150120000 OP30  °.0 ou 250 3.2
460 x 640 x 270 4
150125000 OP60 0" e50y 280 45
Door for Stand FE 60 right
Porte FE 60 - Droite
— Asepb ana noacrasku FE 60 cnpasa
kg netto
heEdjezr | R | o=y
3
1501202004  DP 60 33
3

150120100A DL 60 33
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IL1 Lamp with resistance

Radiant supérieur a rayons infrarouges

Harpesartenb
Stainless steel resistance Radiant supérieur a rayons = Cnupanb U3 HepKaBetoLLel cTanu
infrarouges
E g
mm netto g netto —
Index/code  Model i T kW v c JT & ;‘2
— ¢
270 X300 x 500 3
102510100 L1 10X390%5%0 ; 05 230 STAINLESS ~ 230/1N 5
w
o
UH 12 Fry dump basin
Bac de salage
v L EmKocTb ana annapara gaa Kaptodens dppu S
. - ~
T Capacity GN 1/2 — 150 Cuve emboutie en acier EmkocTtb GN 1/2 — 150 é
150 mm Stainless steel bended inox AISI 304 GN 1/2 =150 = BbIrHyTas naactmMHa u3 5
plate insert for easy = Chassis en acier inox Hep:Kasetollen ctanm ana yaobcerea &
| operation BblAau
“ e
- - o
=)
()]
=
o
[
o
mm netto kg netto o
Index /code  Model ey e bl v o C 5
270 X330 x 220 53
102500600  UH12 o X ot o 035 230 3090 230/1N
©
N
UHL 11 Fry dump with upper heat &
. =
Chauffe aliments o
MNoporpesatenb ana Kaptodens Gpu c BEPXHUM HarpeBom 8
o
T Capacity GN 1/1 - 65 = Version a poser plan GN Emkoctb GN 1/1 — 65
65 mm Stainless steel resistance 1/1-65 Cnpuanb 13 HepKaBeroLLEN CTann
Elément chauffant
infrarouge au-desus du
plateau
mm netto kg netto o
Index /code  Model mm brutto bt v & =
f— £
330 x 550 x 380 54
102510000 UHL1L o 72 ; 05 230 STAINLESS ~ 230/1N @
‘©
BMV 1115 + IL3 Fry dump with ceramic lamp -
: Bac de salage avec radiant supérieur
MNogorpesatenb ana Kaptodens Gpu c KepaMmU4ecKoii namnoi 0
{ =
T Capacity GN 1/1 - 150 Cuve eninox GN 1/1-150 = Emkocts GN 1/1-150 g
Infrared lamp with Radiant supérieur a rayons = BbIrHyTas naacTMHa 13 i
= independent regulation infrarouges, commande Hep)Kasetollen ctanm ana yaobHom g
indépendante BblAaum o
-
-y "
] .,' 3
: i B 5
3
3
mm netto kg netto — 2
Index | code Model mm brutto Pl kw Vv = I: o & <
330x540x 1,2 12,3 — SECURE
100500513 BMVILIS+I3 [ Wl s 3 12 230 CERAMIC DRAINTAP 3090  230/IN

|REDFOX|
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Gas fryers
Friteuses a gaz
[2a30Bble QPUTIOPHULLBI

COLD ZONE UNDERNEATH RESISTANCE

Pressed tank with a large ,,cold zone” to collect food residuals. The well is easy to clean due to the absence of any pipes and external stainless
steel burners with vertical optimized flame distribution with pilot burner and piezoelectric ignition.. The top with rounded edges integrates
slightly inclined to favour oil draining. Fryer is equipped with the safety thermostat with manual restart, pilot flame and safety system with the
thermocouple.

La cuve pressée avec une grande ,,zone froide” pour recueillir les résidus alimentaires. Le puits est facile a nettoyer du fait de I'absence de toute
tuyauterie et de brlleurs externes en acier inoxydable avec répartition verticale optimisée de la flamme avec veilleuse et allumage piézoé-
lectrique. Le dessus aux bords arrondis s‘integre légerement incliné pour favoriser la vidange d‘huile. La friteuse est équipée du thermostat de
sécurité avec un redémarrage manuel, flamme pilote et systéme de sécurité avec thermocouple.

MpeccoBaHHbI pesepsyap ¢ HOAbLION «XON0AHOM 30HOM» AN cOOpPa OCTATKOB MULLM; SIETOK B 04MCTKe Baarofapa OTCYTCTBMIO KaKMX-
-nnMbo TPyH M NPOBOAOB. BHELIHWE rOpesikM caenaHbl U3 HepKaBeroLwel CTanun ¢ ONTUMU3NPOBAHHbBIM BEPTMKAbHBIM pacnpeaeneHnem
NAaMeHM C NUNOTHOM rOPENKOM 1 Nbe3031eKTPUYECKMM 3askuraHuem. PesepByap C 3aKpyreHHbIMM KPaamM, HAKNOHHbBIMK K PEHAXKHOMY
cAvBy ana obnerdyeHmns cTekaHua macaa. besonacHocTb obecneymBaeTca TepMOonNapon, NoAAePKMBAEMON NAAMEHEM NUNOTHOM FOPesKK u
npeaoxpaHUTeNbHbIM TEPMOCTAaTOM C PYYHbIM Nepe3anyckom.
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SNACK FRYERS - GAS 239

N FE30GL Gas fryer 12|
Friteuse a gaz 121
FasoBble ¢ppuTIOpPHULbLI 12 |

+ Cold zone « Zone froide » XonoaHas 30Ha
= High power to volume « Haut rapport puissance/ = Bblcokoe cooTHOWeEHME MOLLHOCTH
ratio volume d’huile 1 obvema
« Option of 1/1 (standard)  « Panier 1/1 ou 1/2 (en + Mo onuun 1 6onbwasn (cTaHAAPT) MK
or 1/2 baskets option) 2 cpefHue KOP3MHbI Ha BaHHY
. = Capacity 81 of ail « Capacité 8 | d>huile = CopepraHue 8 1 macna
ty kg nett S
mm netto g netto o\ ——
Index /code  Model mm brutto EoRrte kw Basket kW/L il 5%225 Iﬁ OC \‘;/ m @ ;2
. o
330X 600 x 480 21,
116000479 FE30EL  SS0S00XE0 ZWT g g10x235x100 1 18kgh COLDZONE DRAINTAP 50190  PIEZO 8 GAS 5
o
P i ™
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Free-standing

Accessories
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240 | BENCHTOP PASTA COOKERS SNACK

Benchtop pasta cookers
Cuiseur a pates électriqgues
HacToNbHbIE MaKapPOHOBAPKM

SS STEEL COVER

Heating element made of Incoloy 820, resistant to high salt concentration. Pressed basin with ergonomic inner shapes and angles for com-
fortable cleaning and maintainance. Basin is made of AISI 304. Drain tap with safety arm device. Stainless steel panels covering the resistance

against damage or bending.Security thermostat set up for 130 °C.

Résistance chauffante en Incoloy 820 a l'intérieur de la cuve, resistant a la forte concentration saline. Cuve emboutie GN1/2 en acier inox AlSI
304 avec une forme et des angles intérieurs adaptés pour le nettoyage et |'entretien aisé. Thermostat de sécurité 130 °C.

HarpeBaTesibHbIN 31eMeHT 3roToBNeH 13 criasa Incoloy 820, 4To obecneynBaeT YyCTOMUYMBOCTb K BbICOKMM KOHLLEHTPALMAM COMN.
LLITamnoBaHHaA BaHHa C 3PrOHOMMYHBIMU BHYTPEHHUMM GOPMAMKM U YIIaMK A8 NPOCTOTbI OBCNYKMBAHUA U MOMKW. BaHHbI BbINOHEHbI
13 ctanu AlSI 304. CnvMBHOM KpaH ¢ npeaoxpaHuTenem. 3alMTHbIN 3KpaH Ansa TIH BbINONHEHHBIN U3 HepXKaBetoLLe cTanu NpeLoTBpallaeT
NOBPEXAEHNA UM BMATUHbI. YCTaHOBAEH 3alUMTHbIV TepmocTaT ¢ Temnepatypoi fo 130 °C.
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=~ VTO7E Electric pasta cooker
Cuiseur de pates électriques
dneKTpuuyecKas maKapoHOBapKa

Resistance made of + Résistance fabriqué en « HarpeBaTenu ns Hep:KasetoLLen
stainless steel inox cTanu
Ergonomic basket + Les poignées + DProHOMMUYHbIE PYYKM KOP3UHbBI ANA
handles for comfortable ergonomique pour une yaobcTBa paboTbl U 06CAYKMBAHUA
manipulation manipulation confortable = Kop3uHKM He BXOAAT B CTOMMOCTb
Baskets not included + Paniers ne sont pas inclus + BbI6Op 13 Tpex pasmepoB KOP3UHOK
Choice of 3 basket sizes « L'option de 3 paniers (sur
demande)
K 8
mm netto g netto c -
Index /code  Model Ry e it kW Basket (.7ﬁ;1 m © C & ;3
270x420x 370 75 =] Q
102600100 VTOTE 5170 00 85 34 1x210x2350r3x 138X 100 INCOLOY Y 30-110  230/1N 5
o
'--' > VTO7TE/V Electric pasta cooker with front drain off tap
= , Cuiseur de pates électriques avec robinet
MaKapoHoBapKa CO C/IMBHbIM KpaHOM 3
~
Resistance made of = Résistance fabriqué en « HarpeBsaTtenu u3 Hepyasetolen 6
stainless steel inox cTanu é
Ergonomic basket « Les poignées = JProHOMMYHbIE PYYKM KOP3UHbI A1A o
handles for comfortable ergonomigue pour une yno6cTBa paboTbl 1 06CNyKMBAHMA
manipulation manipulation confortable = Kop3wuHKM He BXOAAT B CTOMMOCTb
Baskets not included = Paniers ne sont pasinclus = Bbl6op 13 Tpex pa3amepoB KOP3MHOK o
Choice of 3 basket sizes « L’option de 3 paniers (sur b
demande) 3
[
a
mm n kg netto E
etto g n —
Index/code  Model mm brutto kg brutto kw Basket I‘ (;j ﬂ m o C &
270420 x 370 87 SECURE ~ — J
102600110 VTOTEN 510 70 o7 34 1x210x2350r 3x 138 x 100 DRAINTAP  INCOLOY Y 30-110  230/1N
g
Baskets for VT S
Paniers pour VT Q
a
Kop3uHbl gna VT o

1/4 1/4

1/1 1/2 1/2

1/4

)

Index / code Model CIMIEED kelnetto =

mm brutto kg brutto - max 3 pcs g

408001110 Basket 1/4 GN 100 x 138 x 135 g’?} %)

A c

408 008 005 Basket 1/2 GN 100 x 235 x 100 06675 3
408 008 002 Basket 1/1 GN 210x235x 100 g’;

=T)
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)
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242 | HECTRIRBEDWRMMARIES SNACK

Hot cupboards
Chauffe — assiettes
HarpeBaTenu Tapenok

=

AS UP 30, 60 OR 120 PLATES

Made in stainless steel. Static heat; manually regulated between 30 — 90 °C. For keeping plates, eventually mugs etc., warm at serving tempera-
ture. Double walls assure proper air isolation to prevent thermal losses. Possibility to choose left or right door opening for single-door models.

Construction en acier inox. Chauffage par résistance, thermostat de 30 a 90 °C. Parois doubles garantissant une bonne isolation pour éviter les
pertes thermiques. Possibilité de choisir I'ouverture de la porte a gauche ou a droite pour les modéles a une porte.

M3rotoBneHbl U3 HepxagetoLLel cTanu. CTaTUYecKkuii Harpes. Peryanposka TemnepaTypbl B py4yHOM pexkume B Ananasore 30 — 90 °C. Ana
Harpesa TapenoK UaK MUCOK Ha HeobXxoanMyto TemnepaTypy. [BoliHble CTEHKM 0BeCneyunBatoT U30NALMIO U MPEAOXPAHAIOT NoTepwu Tenna. Y

MoZener ¢ 0AHOW ABEPKOM NpeayCMOTPEH BbIBOP OTKPbIBAHMA HANEBO MM Hanpaso.
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SNACK HOT CUPBOARDS 243

OTS 45

Capacity 30 plates @ 350

Hot cupboard
Chauffe assiétes
HarpeBaTtenb Tapenok

30 assiettes de @ 350 mm

mm = Choisir I'ouverture a
Choice of left or right door ~ gauche ou a droite
opening
mm netto kg netto
Index /code Model mm brutto P kw \')
400 X 460 x 570 20
102550450 OTS45 00’ 200 215 04 230
0TS 48 Hot cupboard
Chauffe assiétes
Harpesarenb Tapenok

- Capacity 60 plates @ 350
L

= Choice of left or right door

60 assiettes de @ 350 mm
Choisir I'ouverture a
gauche ou a droite

opening
T
mm netto kg netto
(Esjeett | Dl mm brutto kg brutto Y
400 x 460 x 870 25,6
102550480  OTS48 ' 00n 000 P 0,75 230
OTS 78 Hot cupboard

Chauffe assiétes
HarpeBartenb Tapenok

« Capacity 120 plates @ 350
|

opening

mm netto

kg netto

Index [ code  Model mm brutto FoRrte \'
800 x 460 x 870 42,3
102550780 OTS78 860 X 541 x 940 493 15 230

Choice of left or right door =

« 120 assiettes de @ 350
mm

Choisir I'ouverture a
gauche ou a droite

|REDFOX

Bmewaet 30 Tapenok @ 350 mm
+ BbIBOp NPaBOCTOPOHHETO UM
JIEBOCTOPOHHETO OTKPbIBAHMWA ABEPU

1%

30 30-90 230/1IN

Bmeuaet 30 Tapenok @ 350 mm
BbI6Op NPaBOCTOPOHHErO UK
/IEBOCTOPOHHETO OTKPbIBAHWA ABEPU

1%

60 30-90 230/1N

« Bmeuwaert 30 Tapenok @ 350 mm
BbI6Op NPaBOCTOPOHHErO UK
IeBOCTOPOHHETO OTKPbIBaHWA ABepU

@ C|4

120 30-90 230/1N

REDFOX 700 REDFOX 600

REDFOX 900
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Free-standing Bains marie

Accessories



244 | HOT DOG MACHINES SNACK

Hot dog machines
Hot dog
AnnapaTbl AN1A XOT-A0T0B

ABLE OPERATION

Stainless steel housing with aluminium spikes. Models with container include stainless steel basket or separator.
Base en acier inox avec les plots en aluminium. Modeles avec manchon en verre ou panier en acier inoxydable ou séparateur.

Kopnyc 13 Hep:kasetowwei cTanun. AntoMmnHUEBbIE HarpesaTesibHble 31emeHTbl. Moaenun ¢ konbamu npeacTaBieHbl B BapnaHTax C KOP3MHKOM nan
paszenutenem.
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SNACK HOT DOG MACHINES 245

HD 01 Hot dog machine - 1 spike
Hot Dog avec 1 plot
Annapar ans xot goros — 1 wun
Energy-saving mode + Mode d‘économie + JHeprocbeperatoLLnin pexmm

+ Quick-heat mode d‘énergie = Pexum bbicTporo pasorpesa
En mode rapide de la

“T 4 I chaleur
o

- [ ]
; g
mm netto g netto
Index [ code Model R ——— Ry kw v o C & ‘:2
o
220 %220 x 250 2
102000100 HDOL 52755 W00 23 01 230 100 230/1N é
o
HD 02 Hot dog machine - 2 spikes
Hot Dog avec 2 plot
Annapart anAa xort Aoros — 2 wuna §
Energy-saving mode « Mode d‘économie « DHeprocbeperatoLmin pexmm >o<
| « Quick-heat mode d‘énergie + Pexknm bbicTporo pasorpesa é
« En mode rapide de la o
} J - I chaleur
=——. . N
L Ear— 8
' =
o
[
a
mm netto kg netto é
Index /code  Model R kg brutto kw v o C &
220 %220 x 250 23
102000500 HDO02 5350 7o 26 01 230 100 230/1N
©
N
. . N
HD 03 Hot dog machine - 3 spikes >
Hot Dog avec 3 plot Q
a
Annapart ana xot goros — 3 wuna o
= Energy-saving mode « Mode d‘économie « DJHeprocbeperatowmii pexmm
Quick-heat mode d‘énergie « Pexknm bbicTporo pasorpesa

En mode rapide de la
i l Il chaleur
it AJ
- — r‘/

-

mm netto kg netto 2
Index / code Model . —— kg brutto kw v o C & é
220 %220 X 250 3,6
102001000 HDO3 35 >0 5e0 39 0,1 230 100 230/1N g
@
HD 04 Hot dog machine - 4 spikes
Hot Dog avec 4 plots
Annapart gna xot goros — 4 wuna @
©
| « Energy-saving mode + Mode d‘économie + DHeprocbeperatoLmin pexmm §
Quick-heat mode d‘énergie = Pexum bbicTporo pasorpesa 3
« En mode rapide de la Qo
(N
chaleur
——
A

= -n' ki
B 2
(%]
(]
S
mm netto kg netto <

Index [ code Model " — Pt kw v o C &

260 x 300 x 290 4,5

102001400 HDO4 50’20 Seo 51 0,1 230 100 230/1N




246 | HOT DOG MACHINES SNACK

HD N Hot dog container with divider
T Chauffe saucisses avec séparateur
MopaorpesaTenb Ans XOT AOrOB

g

i + Divider inside container + Grille de séparationinox = PasgenuTens BHyTpW KONbbI

.-_.::-_L__"s%/l

‘ malf
mm netto kg netto
Index [ code Model R ——— Ry kw v o C &
260 X 300 x 350 6,7
102002000  HDN 50002 20 76 1 230 3090 230/1N
HDN /K Hot dog container with basket
= == . Chauffe saucisses avec panier
k -.;..;_n;}:: MNoporpeBartenb XOT A0r0B C KOP3UHKOM
Basket inside container = Panier inox « Kop3swHa BHYTpU KoNbbl
e
.“ - P
Index/code  Model :::ritttt% : gg:re::& kw o C &
102002001  HDN/K ;Sgigggig:g ;i 1 3090 230/1N
HD O3 N Hot dog machine - 3 spikes/ container
Chauffe saucisses 3 plots avec séparateur
- Annapat gna XoT goros — 3 wuna/ KoHTelHep
= Divider inside container = Grille de séparationinox = Pasgenutens BHYTpW KONObI

e

mm netto kg netto o o
Index/code  Model By kg brutto KW Vv C | | | @ C &
100

480 x 300 x 350 9,4
102001500 HDOIN 0020t 2os 104 1,1 230 30-90 230/1N
HD 03 N/K Hot dog machine with 3 spikes/ container
Chauffe saucisses 3 plots avec panier
Annapart gna Xot Aoros — 3 wuna/ KoHTeliHep

Basket inside container « Panier inox + Kop3swHa BHYTPU KONbbI

Ca® i .%/l

A

mm netto kg netto o o
Index [ code Model mm brutto N DR KW Vv ( | | | @ ( &
480 x 300 x 350 10
102001501 HDOIN/K o002 =00 n 100 30-90 230/1N




SNACK HOT DOG MACHINES 247

HD 04 N Hot dog machine with 4 spikes/ container
Hot Dog avec 4 plot/ manchon en verre
_a =L Annapart gna Xot Aoros — 4 wuna/ KoHTeliHep
[ Energy-saving mode + Mode d‘économie + DHeprocbeperaLLmil pexrm
+ Quick-heat mode d‘énergie = Pexum bbicTporo pasorpesa
| En mode rapide de la
- chaleur
“————_-._'_‘__ -
—
K 8
mm netto g netto
Index/code  Model Ry ot kgbrutto WV ° C | | | @ o C & g
o
480 x 300 x 350 10,5
102001600 HDOAN "l s 1 230 100 3000 230/IN é
o
HD 04 N/K Hot dog machine with 4 spikes/ container
Hot Dog avec 4 plot/ manchon en verre
. | Annapart gns Xot Aoros — 4 wuna/ KoHTeliHep §
Energy-saving mode « Mode d‘économie « DHeprocbeperatoLmin pexmm é
Quick-heat mode d‘énergie + Pexknm bbicTporo pasorpesa é
« En mode rapide de la o
chaleur
o
=)
()]
=
o
[
a
mm netto kg netto g
Index/code  Model mm brutto kg brutto KW Vv OC | | | @ ° C &
480 %300 x 350 11,1
102001650 HDOAN/K o2 o2 121 1,1 230 100 30-90  230/1N
©
N
N
Glass bowl Glass bowl 5
Manchon en verre Q
a
CTeKnAaHHaA Konba E
Index [ code Model I:(gg;re:tt&
407860003  Glass bowl 14

Basket for HD Basket for HD
Panier HD
Kop3uHa gns HD 2
O
€
(%]
f
‘©
o
mm netto kg netto
ldexiEode Riodel mm brutto kg brutto
408009000  BasketforHDp 0 X220 06 w
c
. - . S
Divider 1/4 Divider Vs for container I
(%]
Separateur 1/4 g
> Paspgenutens 1/4 i
» Stainless steel 18/8 « Acier inoxydable 18/8 « Hepskasetowas ctanb 18/8
+ Thickness 1 mm + épaisseur 1 mm * TONWMHA 1 mm -
2
Index / code Model ':(gg:::::’ g
(]
452005400  Divider 1/4 0,1 g

|REDFOX|




HOT DOG RANCHRNGRILLS SNACK

Hot dog roller grills
Hot dog roller grills
PONIMKOBbIE TPUAN ANA XOT-A0r0B

TUBES WITH NON - STICKING SURFACE

Stainless steel roller tubes. The rolls turn in their own axis and are heated by sheathed heating elements.
Chauffage par résistance blindée incorporées dans les rouleaux en acier inoxydable. Moteur haut performance. Contréle de la température

Ponnkosble TpyBKM 13 HepasetoLel cTann. POSMKM BPaLL@TCA BOKPYT CBOEM ocK. Harpes obecneymsaeTcs npm NoMoLLy 31eMEHTOB C
3aLWMUTHON 0BONIOYKOM.

|REDFOX




SNACK HOT DOG ROLLERS 249

CwWeé Hot dog roller grill
Grill saucisses
Ponukosbliii rpunb

+ Tubes 320 mm + Rouleaux 320 mm + Ponvkosble Tpy6KM 320 Mm
ett k tt 8
mm n 0 g netto
Index [ code Model R ——— Ry kW \' C o C & ;2
o
460 x 270 X 200 9
101600500  CW6 oo i3 Xs o L35 230 25x/min. . 80300 230/IN 5
o
cws Hot dog roller grill
Grill saucisses
PONMKOBbIN rpunb §
« Tubes 320 mm = Rouleaux 320 mm = Ponukosble TpyoKM 320 Mm é
a
w
o
o
o
()]
x
o
[
o
mm netto kg netto §
Index /code  Model R kg brutto kw v C o C &
460 x 350 x 200 11,5 .
101600530 w8 ot it 125 L8 230 25x/min. . 80300 230/1N
©
N
. N
CW 8/44 Hot dog roller grill S
Grill saucisses Q
o o
Ponunkosbiin rpunb E
« Tubes 440 mm « Rouleaux 440 mm = Ponukosble TpyoOKkM 440 mm
mm netto kg netto 2
Index/code  Model mm brutto P kw C o C & é
540 x 350 X 200 12,5 )
101600532 Cws/4a oo Ve 13s 2 2,5x/min. . 80300 230/1N e
©
[2a]
CW 10/44 Hot dog roller grill
Grill saucisses
PonnKoBbIM rpunb @
el
+ Tubes 440 mm + Rouleaux 440 mm « Ponukosble TpyoKM 440 Mm §
(%
@
(0]
s
%]
@
I
a
(]
5]
mm netto kg netto <
Index /code  Model e e kW C o C &
540 X 430 X 200 14
101600535 CW10/44 ot o s 225 25x/min. - 80300 230/1N
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SAUSAGE/VEGETABLES STEAMERS SNACK

Sausage/vegetables steamers
Chauffe- saucisses
[TapoBapKM A41A COCUCOK 1N OBOLLLEN

STAINLESS STEEL GRID Al

Single or double models with perforated stainless steel bottom above container with water; suitable for steam treatment of sausages or vegetab-
les (f.e. corn).

Simples ou doubles avec fond en acier inoxydable perforé sur le fpnd de la cuve; approprié pour chauffer a la vapeur des saucisses ou des légu-
mes (par exemple le mais).

Mogenu oamHouHble uam AsoiiHble. C nepdoprpoBaHHbIM ABOMHBIM AHOM U3 Hepxkasetollel ctanu. O6opyaoBaHMe NPUroLHO Ans
NPUroTOBAEHMUA Ha Napy COCMCOK W 0BOLLEN (Hanpumep, KyKypy3bl)

|REDFOX




SNACK SAUSAGE/VEGETABLES STEAMERS 251

WE 12 Sausage/ vegetables steamer
Chauffe saucisses
MapoBapKa AnA COCUCOK UM OBOLLEl

GN1/2 + Capacity GN 1/2 - 150 = Cuve GN 1/2-150 « Emkoctb GN 1/2 — 150
150 mm
n 3
mm netto g netto
Index [ code Model R ——— Ry kw v o C & ;‘2
o
265 x 330 x 220 6,1
102500100 WEL2 o0 TRt . 1230 3090 230/IN é
o
— WEV 12 Sausage/ vegetables steamer/ tap
Chauffe saucisses avec robinet
MapoBapKa ANnsA COCUCOK MK OBOLEl §
NG « Capacity GN 1/2 — 150 » Cuve GN 1/2 - 150 » Emkocts GN 1/2 — 150 é
150 mm B
4

}
'@
» »

E u
REDFOX 900

mm netto kg netto
Index /code  Model mm brutto kg brutto v I"ﬁ_ o C &
102500105 WeVi2 oSN ST 1 230 DRAINTAP 3090  230/1N
©
N
N
WE 11 Sausage/ vegetables steamer 5
Chauffe saucisses Q
- [a)
MapoBapKa ANA COCUCOK UM OBOLLEN o
« Capacity 2x GN 1/2-150 = Cuve 2x GN 1/2 — 150 « Emkoctb 2x GN 1/2 — 150
mm netto kg netto 2
Index / code Model . —— kg brutto kw v o C & é
530 x330x220 11
102500500  WE1l .o lo ot s 2 230 3090 230/IN 2
T
o
WEV 11 Sausage/ vegetables steamer/ tap
Chauffe saucisses avec robinet
MapoBapKa A1 COCUCOK UK OBOLLEN 2
©
« Capacity 2x GN 1/2—-150 = Cuve 2x GN 1/2 -150 « EmkocTtb 2x GN 1/2 — 150 §
(%]
@
(9]
] C
= L}
LLEY )
%]
o
I
a
(0]
S
mm netto kg netto <
Index [ code  Model mm brutto e kw Vv I‘R o C &
530 x 330 x220 11,5
102500501 WEVIL =00 330 I 2 230 DRAINTAP 3090  230/1N
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Electric crepes
Crépiere électrique
dNeKTpuYeckme bAMHHbIE annapaTbl

-3

DIAMETER OF 350 OR 400 MM

Construction made of AlISI 430, plate made of cast iron, with diameter of 350 mm.

Chassis en acier inoxydable, plague en fonte émaillée. Chauffage par résistances en spiral, blidnées, en acier inox traitées « Incoloy ». Régulation
par thermostat.

KoHCTpyKLmA nsrotosneHa n3 ctaam AlSI 430, NnOBEPXHOCTb TapeKkM BbINOHEHA U3 YyryHa 1 nmeeT anameTtp 350 mm.




SNACK CREPE MAKERS 253

CRE 135 Crepe machine
Crépiére électrique
BAWHHbBIM annapaTt

Cast-iron plate @ 350 mm - Plaque en fonte @ 350 « Pabouas NoBepxHOCTb M3 uyryHa @
+ Wooden accesories mm 350mm
included « Livré avec les raclettes « [lpunaraeTtca MHBEHTapb U3 Aepesa
en bois
: g
mm netto g netto
Index /code  Model mm brutto iy kw Vv @ o C & ;‘2
o
380 x 380 x 190 16
101600540 CRE135 o >0 "0 o 24 230 Bem 50270 230/1N é
o
CRE 235 Crepe machine
Crépiére électrique
BAuHHbBIM annapaTt 3
~
2 cast-iron plate @ 350 - 2plaque enfonte 350 - 2 paboume NOBEPXHOCTM U3 YyryHa é
= mm mm @ 350 mm é
« Wooden accesories = Livré avec les raclettes = [pwunaraetca MHBEHTapb 13 AepeBa o
included en bois
o
=)
()]
=
(@]
(i
a
kg netto g
mm netto g ne
Index /code  Model e kg brutto kw v @ o C 5
760 x 380 x 190 30
101600541 CRE235 0%l 54 48 400 3Bean 50270 400/3N
8
S
=
(@]
[
a
w
o

()
=
©
€
wv
£
©
[2a]

Free-standing

Accessories
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254 | SALAMANDERS SNACK

Salamanders
Salamandres électrique
[pWAb canamaHpa

- o m m w w w w s w w m w w w =

-

PASS - THROUGH USAGE

High-temperature proof resistances are made of material Incoloy 800. Heat performance is regulated by the energy regulator. 2 options of

grid mechanism — basic manual pull-out positioning or smooth adjustment by a lever and pre-set 4 height-positions. Appliance is suitable for
finishing meals, gratinating, browning and keeping meals at serving temperature. Back side panel may be removed away so the device becomes
a pass-through option between the chef’s kitchen and the serving area.

Chauffage par résistance en acier inox traitées « Incoloy ». Régulation de température et timer. Deux options de mécanisme — S, la grille est
placée dans un des trois support fixes ou — M réglage a 4 niveaux par une poignée. Appareil est congu pour la finition des repas, gratiner, dorer
et garder des repas au chaud. Le panneau arriere peut étre retiré.

HarpeBsaTtenu, BblaepKuMBatoLLMe BbICOKME TeMNepaTypbl U3roToBaeHbl 13 cniasa Incoloy 800. YnpasneHme TemnepaTypHbIM PEKUMOM
obecneynBaeTca perynaTopom MOLLHOCTU. 2 BapMaHTa MexaHW3Ma A4 PeLEeTKM — YCTaHOBKA U BbleMKa B Ha30BOM PYyHYHOM peXxmnme uau
NNaBHaA PerynpoBKa ypoBHA 1 NpesBapuUTeNbHO 3a4aHHble 4 MO3WLMM MO BbICOTE. ANnapaTtbl MOXHO MCMNOAb30BaTb A4 NPUTOTOBAEHUA
PbIGHBIX 61104, TPATUHMPOBAHMA, 0OXKapPUBAHMA U XPaHEHWA NPOAYKTOB NUTaHUA NPU 3aZaHHON TeMnepaType.




SALAMANDERS
|l SE40S Salamander
i Salamandre
T Mpunb - canamaHgpa

= ? 3 fixed positions for grid 3 supports fixes

-
mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto P ot kw '/
600 x 370 x 380 17
101500100  SE40S £ 0 200 188 22 230
sl SE70S Salamander
Salamandre
lpunb - canamaHpgpa
3 fixed positions for grid 3 supports fixes
mm netto kg netto
Melgjeert | ekl mm brutto kg brutto A
880 x 370 x 380 233
101500500 SETOS ot ol 253 44 400
el SE70S/230V Salamander
Salamandre

Mpunb - canamaHapa

4 = 3 fixed positions for grid = 3 supports fixes

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto
880 x 370 x 380 23,1
101500510 SE70S/230V o0 5504 240 25,3 32
SE40M Salamander
Salamandre

lpunb - canamaHpgpa

4 pre-set positions of

mm netto kg netto
Index/code  Model mm brutto PGt '/
101500150 SE4om 000X 370x380 17,9 22 230

640 x 520 x 440 19,7

4 positions préréglées de

movable grid grille mobile
Smooth and comfortable Ajustement facile et
adjustment confortable

255

3 HUKCMPYEMBIX MONOKEHUA
peLueTKu

=) [1
c J‘

INOLOY ~ 230/1N

3 DUKCHMPYEMbIX NONOMKEHNSA
peLeTku

= &
:,7 ;7
INCOLOY ~ 400/3N

+ 3 GUKCHUPYEMBIX NONOMKEHNSA
peLeTku

Ii

K

INCOLOY ~ 230/IN

4 yCTaHOBNEHHbIX MONOMKEHWS
peLeTku
MnasHas v KOMGOPTHasA perynnMposKa

=T7

230/1N

REDFOX 700 REDFOX 600

REDFOX 900
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Free-standing Bains marie

Accessories
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SE70M

« 4 pre-set positions of

movable grid
Smooth and comfortable
adjustment
mm netto kg netto
Index/code  Model mm brutto P ot kw Vv
880 x 370 x 380 25,7
101500550  SETOM o0 oo w0 P 44 400
SE70M/230V

= 4 pre-set positions of
movable grid

adjustment
mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto
880 x 370 x 380 25,6
101500560  SETOM/230V oo ot 276 32
DSE 47

« Stainless steel 18/8
« Thickness 1 mm

kg netto
Index /code Model kg brutto
151500100  DSE 47 0’175

« Smooth and comfortable

Salamander
Salamandre
punb - canamaHpgpa
= 4 positions préréglées de
grille mobile

= Ajustement facile et
confortable

Salamander
Salamandre
lpunb - canamaHpgpa
= 4 positions préréglées de
grille mobile

= Ajustement facile et
confortable

Wall brackets for SE
Support mural pour SE

+ 4 yCTaHOBNEHHbIX MONOXKEHNSA
peLeTku
MnaBHas v KOMPOPTHasA perynnMposKa

—'| 4
=J

INCOLOY ~ 400/3N

4 yCTAHOBNEHHbIX MONOXKEHNSA
peLeTKu
« TMnasHasn 1 KOMbOPTHAA perysMpoBKa

4

230/1N

I

INCOLOY

KpoHLWTEeWHbI HacTeHHble ana SE

« Acier inoxydable 18/8
Epaisseur 1 mm

|REDFOX|

« Hepskasetollas ctanb 18/8
= TonwyHa 1 mm




SNACK TOASTERS 257

0asters
0asters
[OCTepbl

REDFOX 700 REDFOX 600

REDFOX 900

QUARTZ TUBES RESISTANCES
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Quiartz tubes resistances, option of grid or toast holders, choice of 1 or 2-deck models.

Chauffage par résistance au quartz avec grilles de protection, le choix des grilles ou pinces. Un ou 2 niveaux.

KBapuesble TpybyaTble HarpesaTenu. PelleTka UK AepskaTenu Ana TocToB.O4HOITaXKHbIe UK ABYX3TaXKHbIE BAPMUAHTbI.

Free-standing Bains marie

Accessories
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TO 920 GH Quartz tube toaster
Toaster a quartz
Tocrep
Grid + 2 holders + Grille + 2 pinces Pewetka + 2 pepxatena
= Capacity of 2 sandwiches = 2 sandwiches * BmecTMmocTb- 2 caHABMYa
Index / code Model :::rit:& I:(ggl:‘re::t: KW Vv @ *ifl &
01600552 TOO0GH i8x274x288 4 6 230 WUARTE
10160055 35x355x320 | 82 | M TMER ~ QUARTZ ~ 230/IN
TO 930 GH Quartz tube toaster
Toaster a quartz
Toctep
= Grid + 3 holders = Grille + 3 pinces PeweTka + 3 Aepkatens

Capacity of 3 sandwiches = 3 sandwiches BmecTumocTb- 3 caHaBMYa

Index / code Model :::rit:& I:(gg:re:tttz k \ ~ = &
i’T ;7
453x 274288 8,8 ——]
101600562 TO930GH 00X X o8 2 230 TIMER ~ QUARTZ ~ 230/1N
TO 940 GH Quartz tube toaster
Toaster a quartz
Toctep
« 2 grids + 4 holders = 2 grilles + 4 pinces « 2 pelweTku + 4 pepatens

« Capacity of 4 sandwiches = 4 sandwiches BmectumocTb- 4 caHaBKUYa

Index [ code Model mm netto kg netto

mm brutto kg brutto o N L J &
. > ]
375%274x 403 9,8 =
101600572 TO940GH o272 "0 108 24 230 TIMER ~ QUARTZ ~ 230/1N
TO 960 GH Quartz tube toaster
Toaster a quartz
Toctep

2 grids + 6 holders « 2 grilles + 6 pinces 2 pelweTku + 6 aepratena

Capacity of 6 sandwiches « 6 sandwiches BmectumocTb- 6 caHaBMYa

Index/code  Model pinetto kg netto

._ —
mm brutto kg brutto v ‘ j &
—
452 x 274 x 403 11,7 T e——
101600582  TO 960 GH 500 x 355 x 440 128 3 230 TIMER QUARTZ 230/1N




Pastry display cases
Vitrines de patisserie
BuTpuHa ANns BbINEYKM

REDFOX 600

REDFOX 700

REDFOX 900

©
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Neutral or heated versions of display equipment made of stainless steel and hard plastic cover (1 or 2 storeys). Inner temperature range
between 30 — 60 °C providing good conditions for the foods content. Moisturizing wet sponge inside the heated version assures proper humidity
needed .

Versions neutres ou chauffantes avec chassis en acier inox et vitrine en plexiglas (1 ou 2 niveaux). Régulation de température de 30 a 60 °C avec

systeme d’humidification intégré. Maintien juqu’a 90°C sans dessechement. =
€
wv
BapuWaHTbl BUTPUH A9 BbINEYKM C MOAOTPEBOM UM B3, U3rOTOBNEHHBIX U3 HEPXKaBetoLLEel CTaan 1 TBEPAOTO MPOYHOrO NAACTUKOBOIO -E
nokpbiTva (1 nam 2 apyca). lnanasoH BHyTpeHHMX Temnepatyp 30 — 60 °C obecneymBaeT XopoLUume YCA0BUA A7 XPAHEHWA NPOAYKTOB NMUTAHMA.
YBnaxHALWan rybka B BapmMaHTe C NOAOTPEBOM rapaHTUPYET ONTUMAIbHbIN PEXMM BAAKHOCTU ANA XPaHEHMS.

oo
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,ﬁi VEC 510
S
[ .

. N

..-l'f"‘l-rl—--""‘-r ..-u-"“‘ A

— "' - j o
' "“:J?

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto P ot kw '/
500 x 350 x 270 8,7
105501510  VEC510 550 x 400 X 300 94 0,4 230

,.,fﬁi VEC 810
&
W .I-I f

e
L

mm netto kg netto
Melgjeert | ekl mm brutto kg brutto .
800 x350x270 14
105501810  VEC810 850 x 400 X 300 154 0,7 230

_ﬁi VEC 520
S
L
]
N<

mm netto kg netto
Index/code  Model N kg briitto '/
500 x 350 x 410 11,6
105501520  VEC520 550 x 430 x 300 129 0,4 230

*VEcszo
—
-

// -
e .,-':'! Ay
- my =
L LT
mm netto kg netto
Index/code  Model mm brutto PGt '/
105501820 VECg20  S00X350x410 17 07 230

850 x 430 x 300 18,6

Heated pastry display case
Vitrine chauffante
BUTpUHA ANA BbINEYKU C NOAOrPEBOM

Heated pastry display case
Vitrine chauffante
Bmpvma ANA BbiNeYKU Cc nogorpesom

Heated pastry display case
Vitrine chauffante
BuTtpuHa ana BbiNeYKku ¢ nogorpesom

Heated pastry display case
Vitrine chauffante
BUTpUHA ANA BbINEYKMU C NOAOrPEBOM

1%

30-60 230/1IN

1%

30-60 230/1N

<14

30-60 230/1N

1%

30-60 230/IN
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= == VEN510 Neutral pastry display case
Vitrine neutre
BUTpUHA ANA BbINEYKU

moy g -
A
o
mm netto kg netto (=
ldex/zodel ik ocel mm brutto kg brutto ;‘2
o
500 x 350 x 200 4,7
105500510 VENS10 oot 200 58 é
o
g = VEN 810 Neutral pastry display case
Vitrine neutre
BuUTpuHa AN BbiNeyKn §
| =
F‘ 2
" [V
[a)
w
-
i -
8
- 3
=
- 2
(i
o
mm netto kg netto e
Melgjeert | ekl mm brutto kg brutto
800 x 350 x 200 6,6
105500810 VEN8L0 goon oot .
5
= = VEN 520 Neutral pastry display case 5
Vitrine neutre Q
[a)
. BuTpuHa ANnAa BbiNeyKkn o
i ———— e —
- =
hn
mm netto kg netto 2
lndex/codeikodel mm brutto kg brutto é
500 x 350 x 340 76
105500520 VEN520 o000t oo 89 2
@
s = VEN 820 Neutral pastry display case
Vitrine neutre
BUTpUHa ANA BbINEYKU ®
—— —3 | = =
’ it
"—-'—-—._________ cln
-L_‘-I—__.______ . 3
-_‘————_______?- o =
- “ F o —
%]
- ks
- :
wv
(%]
IS
Index/code  Model ullhiEas SElnet 2
mm brutto kg brutto
800 x 350 X 340 10,7

105500820  VEN 820 850 x 430 X 300 123




262 | ELECTRIC BAIN MARIES BAINS MARIE

Electric bain maries
Bain marie électrique
DNEKTPUYECKNE MAPMUTBI

—'-t!'-—-_.,___‘_r_ 2
—

Pressed basins with ergonomic inner shapes and angles for easy cleaning and maintainance. Basin and front panel made of AISI 304. Drain tap
with safety arm device. Available as benchtop unit, or option for assembly to a neutral cabinet in stainless steel AISI 430.

Cuve emboutie avec des formes et des angles arrondis pour faciliter le nettoyage et I‘entretien. Fabrication en inox AISI 304. Robinet de vidange
avec cran de slreté. Disponible comme appareil a poser sur table, avec option pour le montage sur soubassement neutre en acier inox AlSI 430.

LITamnoBaHHasa BaHHa C 3PrOHOMUYHbBIMU BHYTPEHHUMM GOPMaAMM M YIAaMKU ANA NPOCTOTbl 06CAYKMBAHMA U MOMKK. BaHHbI BbINOAHEHbI 13
ctann AlSI 304. KpaH ana cnvea ¢ npegoxpanuTenem. MpeaHasHayeHsbl 418 MCNOb30BaHWA B BUAE HACTONbHOIO 060pyA0BaHUA.

|REDFOX'
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COOKING LINE REDFOX 900

LINE 900

009 XO443y 7 004 XO44a3yd 7 006 XO4a3d 7 eZzld XO44d3d 7 3oeus 7 sllew suleg 7 Sulpueys-aai4 7 S9110SS2I0Y

N marle

REDFOX Ba

264

Bain maries and neutral units




BAINS MARIE

BAINS MARIE

BM 1115 Bain marie
Bain marie

Mapmurt

GN1/1
150 mm

Single unit for benchtop
use or on a neutral
cabinet

Cuve simple a poser sur
la table ou sur un meuble
neutre

« 118 HaCTONbLHOTO NPUMEHEHMA UK
YCTaHOBKM Ha MOACTaBKY
BmectumocTb 2o GN 1/1 — 150

For GN 1/1 - 150 Pour GN 1/1 & 150 mm

mm netto kg netto

o
Index /code  Model e e kW Vv C &
330x540x220 10
100500100  BM1115 L7 X2 X n 15 230 3090  230/1N

Bain marie
Bain marie
Mapmur

Double unit for benchtop Cuve double a poser sur = [1BOMHOW MapMMUT A1A HACTONbHOIO

use or on a neutral
cabinet
For GN 2/1—150

la table ou sur un meuble
neutre
Pour GN 2/1 & 150 mm

NPYMEHEHUA MW YCTaHOBKM Ha
NOACTaBKY
BmectumocTb 2o GN 2/1 — 150

mm netto kg netto
Index /code  Model e ke brutto v o C &
660 X 540 x 220 18,7
100501000  BM2115 oo 20t 202 3 230 30-90 230/1N
— BMV 1115 Bain marie
Bain marie
Mapmurt
Nl = Single unit for benchtop = Cuve simple a poser sur « 1N HACTONbHOrO NPUMEHEHUA UK
150 mm use or on a neutral la table ou sur un meuble YCTAHOBKM Ha MNOACTaBKy
cabinet neutre BmectvmocTb fo GN 1/1 — 150
‘I « ForGN 1/1-150 « Pour GN 1/1 a 150 mm
mm netto kg netto -
Index / code Model e ey kg brutto \' | o C &
330 X540 X 220 10
100500500  BMVILLS 0 2ot u 15 230 DRAINTAP  30-90 230/1N
BMV 2115 Bain marie

Bain marie
Mapmurt

Double unit for benchtop
use or on a neutral
cabinet

For GN inserts up to GN

Cuve double a poser sur
la table ou sur un meuble
neutre

Pour GN 2/1 & 150 mm

+ [1BOMHON MapMUT A1 HAaCTONbHOTO

NPUMEHEHUA AW YCTaHOBKM Ha
NOACTaBKyY
Bmectumoctb g0 GN 2/1 — 150

2/1-150

mm netto kg netto o
Index [ code Model mm brutto D Vv I
660 x 540 x 220 19 SECURE
100501 500 BMV 2115 700 x 580 x 240 205 3 230 DRAIN TAP 30-90 230/1N

|REDFOX
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mm netto

Index / code Model mm brutto
390 x 600 x 300
100 500 200 BM 1120 440 X 700 X 330

—— Model mm netto
mm brutto

390 x 600 x 300

100500600 BMV1120 0. 2004330

mm netto

Index [ code Model mm brutto
800 x 600 x 300
100501 600 BMV 2120 850 x 650 x 350

kg netto

kg brutto
15,6
17,1

kg netto
kg brutto

kg netto
kg brutto
22
33

kw

15

E

BM 1120

Bain marie

Bain marie
Mapmurt

Single unit for benchtop
use or on a neutral
cabinet

For GN 1/1-200

v

230

BMV 1120

Single cuve a posé sur la
table ou sur un meuble
neutre

Pour GN 1/1 a 200 mm

Bain marie

Bain marie
Mapmur

Single unit for benchtop
use or on a neutral
cabinet

For GN 1/1 - 200

Front drain off tap

Single cuve a posé sur la
table ou sur un meuble
neutre

Pour GN 1/1 & 200 mm
Avec robinet de vidange
frontale

Bain marie

Bain marie
Mapmurt

= Double unit for benchtop
use or on a neutral
cabinet

For GN inserts up to GN
2/1-200

Front drain off tap

230

= Double cuve a posé sur
la table ou sur un meuble
neutre

« Pour GN 2/1 3200 mm

= Avec robinet de vidange
frontale

|REDFOX

« 118 HaCTONbLHOTO NPUMEHEHMA UK
YCTaHOBKM H anoACTaBKy
Bmectumoctb 2o GN 1/1 — 200

1%

30-90 230/1IN

+ [InA HaCcTONbHOTO NPUMEHEHNA UK
YCTaHOBKM Ha NOACTaBKY

« Bmectumocts 7o GN 1/1 — 200

= [epeaHNIN CAMBHOW KpaH

A °C| 4

DRAINTAP ~ 30-90 230/1N

« [1BOVHOM MapMUWT A5 HAaCTONbHOrO
NPUMEHEHMWA UIN YCTaHOBKM Ha
NoACTaBKY

+ Bmectumoctb 4o GN 2/1 —200
MepeaHnii CAMBHOM KpaH

<+ | o
A Clh

DRAINTAP  30-90 230/1N

REDFOX Pizza REDFOX 900 REDFOX 700 REDFOX 600

Snack

o
=
©
S
(%]
=
(58]
o)

Free-standing

Accessories
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mm netto

Index/code  Model o o
400X 600 X 570
153000040 PO40 410y 610x570

Index [ code Model LI
mm brutto

400 x 600 x 570

153001 040 PO 40/M 410 X 610 x 570

mm netto

Index /code Model N .
800 x 600 x 570
153000080 PO 80 810 X 610 x 580

A

v %

mm netto

Index [ code Model mm brutto
800 x 600 x 570
153001080 PO 80/M 810 X 610 X 580

PO 40

Height-adjustable plastic

support legs
coomm Wy

kg netto
kg brutto
14
14,5

TTmE PO 40/M

4 swivel castors

kg netto
kg brutto

14.5
15

PO 80

= Height-adjustable plastic

support legs
-

kg netto
kg brutto

18,7
19,5

TT=aam PO 80/M

4 swivel castors

kg netto

kg brutto
19,4
20,1

Open cabinet
Soubassement ouvert
OTKprTaﬂ noacraBKa

Pieds réglables en
plastique

Open cabinet
Soubassement ouvert
OTKpbITaa noacrasKa

4 roues pivotantes

Open cabinet
Soubassement ouvert
OTKpbITan nogcTaBKa

= Pieds réglables en
plastique

Open cabinet
Soubassement ouvert
OTKpbITaa NnoacraBka

4 roues pivotantes

|REDFOX|

Perynupyemble nnactvkoBble
OMNOPHbIE HOXKM

Ha noBOpPOTHbIX
CaMOOPUEHTUPYIOLLIMXCA KONECUKax

« Perynvpyemble NaacTvKoBble
ONOPHbBIE HOXKKM

Ha noBOpPOTHbIX
CaMOOPUEHTUPYIOLLMXCA KONECUKax
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— BM 01D Bain marie 1 pot - dry
Bain marie 1 bac - sec
MapmuT cyxoii - 1 emkocTb
+ 1 stainless steel pot, + 1 bac, volume 4,5 litres + 1 KacTprona 13 HepsKaBetoLLe cTany,
451 volume 4,5 litres obbem 4,5 nuTpos
K 8
mm netto g netto
Index /code  Model mm brutto iy kW SSS o C & ;3
o
300 x 300 x 350 6,8
100500410 BMOLD g2 % "0 e 02 3090 230/1N é
o
BMO1W Bain marie 1 pot - wet
Bain marie 1 bac - humide
MapmuT BoasaHOM - 1eMKOCTb 8
~
1 stainless steel pot, = 1 bac, volume 4,5 litres = 1 KacTplo/if U3 HepyKaBetowwen cTanm, 6
. [N
volume 4,5 litres obbvem 4,5 nuTpos =)
o
o
o
()]
=<
(@]
[
o
mm netto kg netto E
g n
Index/code  Model mm brutto kg brutto KW I‘ o C &
300 x 300 x 350 7,6 SECURE
100500450 BMOLW e s 0% 6 DRAINTAP  30-90  230/IN
©
N
. . N
BM 02D Bain marie 2 pots - dry S
Bain marie 2 bacs - sec Q
MapmuT cyxoi - 2 eMKOCTH E
= 2 stainless steel pots, = 2 bacs en acier = 2 KacTptoan 13 HeprKaBetoLLel cTanu,
volume 4,5 litres each inoxydable, volume 4,5 obbem 4,5 NMUTPOB Kaxkaan
litres chaque
4
Q
©
c
(%]

mm netto kg netto ° @
Index /code  Model mm brutto ke brutto KW SSS C & =
=

300 x 600 x 350 11
100500420  BMO02D 00 oot oo b 0,4 et 30-90 230/1N é’
@

BMO2W Bain marie 2 pots - wet
Bain marie 2 bacs - humide

MapmuT BoAAHOM - 2 @MKOCTU ®
el
2 stainless steel pots, = 2 bacs en acier + 2 KaCTPIO/IM M3 HEPXKaBeloLLen cTanu, §
volume 4,5 litres each inoxydable, volume 4,5 06bem 4,5 NUTPOB Kaxaas g
litres chaque Qo
(N
%]
@
I
3
(]
S
mm netto kg netto <
Index [ code Model e e & | o C
300 x 600 X 350 12,9 SECURE
100500460  BMO2W i eo Rl 13e 07 DRAINTAP  30-90  230/IN

|REDFOX
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BM 04 D Bain marie 4 pots - dry
Bain marie 4 bacs - sec
MapmuT cyxoi - 4 emKoCTU

4 stainless steel pots, + 4 bacs en acier + 4 KacTpoONnN U3 HepsKasetoLLel cTanu,
volume 4,5 litres each inoxydable, volume 4,5 06bem 4,5 NUTPOB Kaxaan
litres chaque

mm netto kg netto

o
Index /code  Model mm brutto iy kW C &
450 x 600 x 350 15,5

100500430  BM04D D 0 ot s 0,8 30-90 230/1N

BM 04 W Bain marie 4 pots - wet
Bain marie 4 bacs - humide
MapmuT BogAHOI - 4 eMKOCTU

= 4 stainless steel pots, = 4 bacs, volume 4,5 litres + 4 KacTpIo/IM 13 HepXKaBetoLLlen cTanu,
volume 4,5 litres each chaque obbem 4,5 NMUTPOB Kaxkaas

mm netto kg netto

Index/code  Model mm brutto kg brutto kW l SI&E ° C &

450 x 600 x 350 18,6
100500470 BMOAW o/ 0 %0 20,1 14 DRAINTAP  30-90 230/1N

BM 06 D Bain marie 6 pots - dry
Bain marie 6 bacs - sec
MapmuT cyxoi - 6 emKocTei
« 6 stainless steel pots, = 6 bacs en acier + 6 KacTpton 13 HeprKaBetoLLEe CTanu,

volume 4,5 litres each inoxydable, volume 4,5 obbem 4,5 NMUTPOB Kaxkaan
litres chaque

mm netto kg netto

o
Index/code  Model mm brutto P kw SSS C &
100500440 BMosD (00X 800x3%0 23, 2777

670 x 790 x 490 243 30-90 230/1N

BM 06 W Bain marie 6 pots - wet
Bain marie 6 bacs - humide
MapmuT BogaHol - 6 emKocTeit

6 stainless steel pots, = 6 bacs, volume 4,5 litres * 6 KacTpIo/IM 13 HepXKaBeloLlen cTanu,
volume 4,5 litres each chaque 06bem 4,5 NUTPOB Kaxaas

mm netto kg netto

: o
Index [ code Model mm brutto Felbr e kw I C
750 x 600 x 350 27,6 DSECURE

100500480  BMOSW o -0 400 2.6 2,1 RAINTAP  30-90 230/1N

|REDFOX
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270 | FREE-STANDING ELECTRIC AND GAS RANGES FREE-STANDING

Free-standing electric and gas ranges
Fourneaux électriques ou au gaz
OT,EI,eJ'IbHO croAawme anekTpn4eCkme N ra3oBble rnamrtbl

LE IN ITS HEIGHT

Functional design of construction together with highly professional technical features. Top desk (part underneath the plates or burners) is made
of high quality steel AISI 304. 70 mm space gap between the wall and supporting legs provides an extra room for installation fittings.

Conception fonctionnelle de construction et caractéristiques techniques hautement professionnelles. Le cabinet supérieur (partie sous les
plagues ou brlleurs) est réalisé en acier AISI 304 de haute qualité. Un écart de 70 mm entre le mur et les jambes de support offre plus d’espace

pour les raccords d’installation.

®YHKUMOHANbHBIN AN3aiH KOHCTPYKLMM U BbICOKOMPODECCUOHABbHBIE TEXHUYECKME XapPaKTEPUCTUKI. BepxHaAA NaHesb (YacTb Nog, ropesikamm
NAM KOHGOPKaMM) M3roToBAEHa M3 BbICOKOKaYecTBeHHOM cTann AlSI 304. PaccTtoaHne 70 MM Mex/y CTeHOWM 1 3aaHei CTeHKoM obopyaoBaHMA

obecneynBaeT NPOCTPAHCTBO 419 MOHTaXKa U MHKEHEPHbIX CUCTEM.

|REDFOX




FREE-STANDING FREE-STANDING ELECTRIC AND GAS RANGES

REDFOX Free-standing
ranges

Electric bratt pans

Gas boiling top

212

2173

271

‘ Free-standing ’ Bains marie ‘ Snack ‘ REDFOX Pizza ‘ REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Accessories



272 | BRATT PANS - ELECTRIC FREE-STANDING

mm netto kg netto
Index [ code Model T s kg brutto kw
500 x 700 x 900 53,6
117260482 SPFSOE o X i 60 6
mm netto kg netto
Index /code  Model T kg brutto
800 x 700 x 900 94,7
117 260 475 SPF80E 840 x 800 x 1065 105 12

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto e
800 x 700 x 900 443
118260 352 SPF80G 840 X 800 X 1065 57.4 25

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto
1200 X 700 x 900 61,3
118260353 SPF120G 1310, 75541010 74,8 %

SPF50E Boiling top
Fourneau

Mnauta

Internal thermostatic
protection inside each

Protection thermostatique = BHyTpeHHAs TepmocTaTMYecKas
interne dans chaque 3alUMTa KaXK a0 KOHOOPAKM

plate plague Pasmep nantbl 300 x 300 Mm
Plate dimension 300 x = Dimension de la plaque
300 mm 300 x 300mm
v [ 4
400 MOUNTABLE 3030cm % 400V
SPF80E Boiling top
Fourneau
MNnuta

Internal thermostatic

protection inside each
plate

Plate dimension 300 x
300 mm

Protection thermostatique
interne dans chaque

plaque .
Dimension de la plaque

300 x 300mm

BHYTpeHHAR TepmocTaTnyeckan
3allMTa KaXka0M KOHDOPAKK
Pazmep nantel 300 x 300 Mm

v
400
SPF80G Gas stove with 4 burners
Fourneaux avec 4 feux vifs
Fasosas nauta/ 4 ropenkm
« Medium duty cast-iron = Brlleurs en fonte
burners « Grille supérieure en fonte
Cast-iron grids on top Pieds de construction
plate solide pour une meilleure

« Solid construction with stabilité
supporting brackets under

the upper plate

SPF 120G Gas stove with 6 burners

Fourneaux avec 6 feux vifs

Fasosas nauta/ 6 ropenkun

Brdleurs en fonte

Grille supérieure en fonte
Pieds de construction
solide pour une meilleure
stabilité

Medium duty cast-iron
burners .
= Cast-iron grids on top .
plate
+ Solid construction with
supporting brackets under
the upper plate

2k€45 2&5 &

MOUNTABLE 30:30cm 22 % 400V

« YyryHHble ropesiku cpeaHeit
MOLLHOCTK
YyryHHble peLeTKM A1 BEPXHEN
naHenu
[poYHas KOHCTPYKLMA
NoAAEPKMBAIOLLMX KOHCONeH nos,
BEPXHe naHesbo

Po

MOUNTABLE

NATURAL
LPG

e

YyryHHble ropesiku cpeaHen
MOLLHOCTM
YyryHHble pelleTkun ANA BepxHeit
naHenu

+ [poyHasn KOHCTPYKUMA
NoALEPKMBAIOLLMX KOHCONEN NOof,
BEpXHeit naHenblo

NATURAL )& @MMQM
6 younmsie L4 L7 L7 | e

|REDFOX




FREE-STANDING [ BOILING TOP - GAS 273

ST40E Electric hob
Réchaude bas électrique
MauTa - Tabyper

Diameter 400 mm « Diametre 400 mm « [nametp 400 mm

= Power controlis enabled  + La commande de = PerynnpoBaHme MOLWHOCTH C
by 4-position regulation puissance est activée NOMOLLBH0 4 MO3UUMOHHON PYYKM
switch knob par le bouton de nepekntoyatens

I‘interrupteur de
régulation a 4 positions

o
o
Index /code  Model D (0D KEnetto kw Vv o ©
mm brutto kg brutto 5 <
568 x 568 x 570 66,3 i Q
100 160 400 ST40E 630 x 630 X 650 785 5 400 50-400 40 cm 400V 8
24
o
o
~
x
@)
[V
o
w
o
o
o
<)
x
@)
[
o
]
4
©
N
N
[
x
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[V
[m}
w
4
~
o]
©
c
n
@
=
©
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(%]
£
©
[2a]

0o
=
©

c

©
3

i

[}

1}

bt
w

Accessories
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ACCESSORIES STAINLESS STEEL EQUIPMENT

Accessories
Accessolres
AKceccyapbl

|REDFOX
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STAINLESS STEEL EQUIPMENT

009 XO4a3y 7 004 XO44a3yd 7 006 XO4a3d 7 BZzld XO44d3d 7 3oeus 7 sllew suleg 7 Sulpueys-aai4 7 S9110SS3I0Y
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Shelves




276 | WASH BASIN UNITS STAINLESS STEEL EQUIPMENT

> -
e
A
-
_E_ ¥
# P
mm netto kg netto
Index [ code Model mmbrutto kg brutto
RU 00706602  KOB1 12
& ‘_'___..
————”
mm netto kg netto
Index /code  Model T kg brutto
108 000 090 Umo1 400x 2?5 X200 2:17
2- - —— -
—— = {
mm netto kg netto
Index/code  Model T B kg brutto
400 x 295 x 200 3
108000100 UM10 00 5354920 35

KOB 1

Mixer tap

Mitigeur
CmecuTenbHbI KpaH

mounting with three
screws, mounting plate or
screws with M10 nuts

hot and cold water mixer

= connection pipe | = 500

mm
supply hose | =600 mm

« 1/2 ,male and female

ends
dimensions: A =200 mm,
B =150 mm

UM 01

montage a trois vis,
plague de montage ou vis
avec écrous M10
mélangeur eau chaude et
froide

+ tuyau de raccordement | =

500 mm

= tuyau d‘alimentation | =

600 mm

embouts male et femelle
1/2,

dimensions: A =200 mm,
B =150 mm

Wash hand basin

Lave - mains
YMbiBanbHana PaKoOBUHaA

= Stainless steel 18/8
= Thickness 1 mm

UM 10

Acier inoxydable 18/8
Epaisseur 1 mm

Lave - mains mural
YMbliBanbHaA PakoBUH

Fixing brackets for wall
assembly

Support pour montage
sur mur

= montage met drie schroeven,
montageplaat of schroeven met M10
moeren

* mixer voor warm en koud water
aansluitleiding I = 500 mm

= toevoerslang | = 600 mm
1/2 ,mannelijke en vrouwelijke
uiteinden
afmetingen: A =200 mm, B =150
mm

« Hepskasetollas ctanb 18/8
= TonwyHa 1 mm

Wash hand basin with brackets

KpeneHble KpOHLWTeWHbI 45
KpenneHua Ha CTeHy




STAINLESS STEEL EQUIPMENT | WASH BASIN UNITS 277

JJI

I

o

al

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto
400 x 295 x 200 24
108000150  UM10+KOB1 00, 535,220 3
mm netto kg netto
Index /code  Model TS kg brutto
400 x 295 x 290 6,5
108000000 UM43 o0 470x230 7.5
kg netto
Index / code el kg brutto
409085301  Overflow pipe 2

UM 10+ KOB 1

Stainless steel

= Thickness 1, 2 mm
Fixing brackets for wall
assembly

= Mixing valve KOB 1

UM 43

Material of basin:
Stainless steel 1, 2 mm

= Material of body: stainless =

steel 0,8 mm
Drain
= Mixing valve

Overflow pipe

Wash hand basin with brackets + mixer tap
Lave - mains mural + mitigeur
YMbIBa/ibHas PaKOBUH + CMecuTeNbHbIN KpaH

« Acier inoxydable 18/8
- Epaisseur 1,2 mm
Support pour montage
sur mur
Robinet mitigeur KOB 1

Wash hand basin

Lave - mains

YMbiBanbHaA pakoBUHA
Construction de I'évier en
acier inoxydable 1,2 mm
Construction du boftier en
acier inoxydable 0,8 mm
Robinet

« Mitigeur eau froide/
chaude

Overflow tube
Le tube de trop-plein
MNepenusHoii NaTpy60K

|REDFOX|

Hepasetowada ctanb

= TonwmHa 1,2 mm

KpenexHble KpOHLWTEeNHbI 414
KpenneHua Ha CTeHy
CmecntenbHbI KpaH KOB 1

MaTepuran pakoBuHbI:
Heprkasetowan ctans 1,2 mm
MaTtepuan kopnyca: HepxagetoLLan
ctansb 0,8 mm

Cnus

CmecuTenbHbIV KpaH

Bains marie Snack REDFOX Pizza REDFOX 900 REDFOX 700 REDFOX 600

Free-standing

Accessories
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AINLESS STEEL SHELVES FOR MICROWAVE OVEN STAINLESS STEEL EQUIPMENT

Shelves
Etagéres en acier inoxydable
MosKa u3s Hep:KaBeloweit cTanm

. Stainless steel 18/8 - Acier inoxydable 18/8 « Hepskasetowas ctanb 18/8
= Thickness 1 mm « Epaisseur 1 mm = TonuwmHa 1 mm
.

Index/code  Model n':':::::& l:(ggl:‘rit:::) Index/code Model "T:::::& l:(ggl:‘rit:::)
154000520 PN 52 2(1’8 . ;gg . ig ;i 154000740 | PN74 31)8 X i‘fg 9 ig t;
154000620 PN 62 2(1)8 : ;gg z 1318 ;g 154000840 PN 84 :tl)g : :’gg z Zg 437
154000820 PN 82 ggg 2 ;28 : ig ;‘7‘ 154001040 PN 104 ig;’g : :‘;g i ig 22
154001020 PN 102 iggg : ;‘1)8 i 4318 3523 154001240 PN 124 i;gg : :‘1)8 i 4318 6%7
154001220 | PN122 gfl)g z ggg : ig 3:17 154001440 PN 144 i“l’g z :gg : ig 2:2
154001420 PN 142 iﬂg . ;‘1’8 . 4318 i;i 154000550 PN 55 238 . :gg . 4318 ::‘7‘
154000530 PN 53 2(1)8 i 228 i 4318 ;g 154000452 PN 45 3(1)8 i Egg i 4318 34
154000630 PN 63 2(1’8 . 228 . 4318 33 154000650 PN 65 2(1’8 . ggg . 4318 gg
154000830 PN 83 3(1)8 . ggg . ig :g 154000750 PN75 ;(1)8 . ggg . ig g;’
154001030 PN 103 ig;’g i g(l)g i zg 1:‘7‘ 154000660 PN 66 2(1)8 z 228 : ig 52
154001230 PN 123 i;gg : ;gg : Zg 457 154000760  PN76 ggg i ggg z 1318 56
154001430 PN 143 ij‘l’g : g‘l)g i ig gg 154000537 PN 537 gzg i 2(1)8 : ig 32
154000540 PN 54 228 : :’gg i 1318 3‘7‘

AINLESS STEEL SHELVES WITH SPICE BOXES AINLESS STEEL EQUIPMENT
Shelves with spice boxes
Etagéres en acier inoxydable avec bacs a épices
MonkKa c KoHTeltHepamu gnA cneuumi
- Stainless steel 18/8 « Acier inoxydable 18/8 « Hepskasetollas ctanb 18/8
) = Thickness 1 mm « Epaisseur 1 mm « TonuwmrHa 1 mm
o .
mm netto kg netto mm netto kg netto
(it biccel mm brutto kg brutto (e cets kiocel mm brutto kg brutto
800 X 200 x 100 5,1 Korenky 1200 x 200 x 100 8,2 Kofenky
154001829 PNKS2/95 g4, 510x110 54 5% GN 1/9 154001226 PNK122/66 1510, 210x110 8,5 6xGN 1/6
1000 x 200 x 100 7 Korenky 800 x 300 x 100 7,4 Korenky
154001029 PNK102/96 10104210x110 73 6XGN 1/9 154001834 PNK83/44 45, 310x110 7,7 4XGN 1/4
1200 x 200 x 100 7,1 Korenky 1000 x 300 x 100 9,1 Korenky
154001229 PNK122/9T 1510, 210x110 74 7xGN 1/9 154001034 PNK103/45 1010, 310x110 9,4 5% GN 1/4
800 x 200 x 100 56 Korenky 1200 x 300 x 100 10,7 Korenky
154000826 PNKS2/64 g4, 510x110 5,9 4XGN1/6 154001234 PNKI123/46  1510x310x110 11 6XGN 1/4
1000 x 200 x 100 6,9 Korenky

154001026 | PNK102/65 1010x210x 110 72 5xGN 1/6




STAINLESS STEEL EQUIPMENT [ STAINLESS STEEL SHELVES WITH SPICE BOXES 279

Spice boxes
_ Bacs a épices
KoHTeliHep ana cneunii

‘? « Stainless steel AISI 304 « Acier inoxydable 18/8 « Hepskasetowas ctanb 18/8
« Epaisseur 1 mm = TonwmHa 1 mm
K 3
mm netto g netto
lodex/icoce) Ik odel mm brutto kg brutto ;3
108 x 176 x 100 03 Q
154001019 PNK 1/9 118 186 X 110 0.4 B
162 x 176 x 100 0,5 L
154001016  PNK1/6 o7 o0 0 06 o
162 x 265 x 100 0,6
154001014  PNK1/4 2505720 0 07
o
o
~
=
STAINLESS STEEL EQUIPMENT | STAINLESS STEEL SHELVES FOR MICROWAVE OVEN 279 E_’
o
o
Wall brackets for PN
Support mural pour PN =
KpoHLwTelHbl HacTeHHble ana PN 2
o
Stainless steel 18/8 « Acier inoxydable 18/8 « Hepkasetouas ctans 18/8 é
= Thickness 1 mm « Epaisseur 1 mm = TonuwmHa 1 mm o
©
N
N
S
=
o
[V
a
w
o
mm netto kg netto
odexiicodel pocel mm brutto kg brutto
154005060 DPNgo 00 X40X13 113
860 x 40 x 15 36
154005090 ~ DPN90 o . 3
c
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@
©
€
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f
‘©
[2a]
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£
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Accessories
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LEGEND

Singlephase [ threephase connection 230 Volts
230/1N | 230/3N

Threephase connection 400 Volts
& Powered by ga
ow y gas

5
f: Layout of gas burners

Layout of electric plates
Layout of electric plates
Layout of electric plates

Electric convection oven GN 1/1 singlephase

I
=
2
=

L <X~

Electric static oven GN 2/1 threephase

o~
=
=
~
S
S
=
=

oD
=
N
=

Gas static oven GN 2/1

6kW  GAS
& . .
PILOT Pilot flame in standard
FLAME
OPTION .
PILOT Pilot flame on request
FLAME
N o
PIEZ Piezzo ignition for burners
BOILING TOP
\‘;/ Piezzo ignition
PIEZ0
\‘” Electric ignition
ELECTRIC
NATURAL
e Nozzles for both types of gas
C Temperature regulation

30-60

CHROMED |  IRON STEEL
Dimension of plates
30x30 cm | 30x30 cm

|
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COLD

Thickness of chrome

Production capacity

Cold zone underneath the resistance

Power/oil volume ratio

Cast - iron resistance

Ceramic lamp resistance

Incoloy resistance

Quartz tube resistance

Stainless steel resistance

Level of liquid

Volume of basin

Liquid outlet

Container for liquid waste

Outlet for the waste

Outlet with safety locker

Hot and cold water inlet

Cold water inlet

Motorized tilting system

Manual tilting system

LEGEND
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Diameter of pizza

Grid on the bottom

Stone plate on bottom

Stone plates on top and bottom

Chamber dimensions

Light inside the chamber

Thermostat

Timer

Analog thermometer

Digital thermometer

Suitable for preparation of fish

Suitable for preparation of meat

Dry - heat operation

Water operation

5/ 10 kg of lava rocks enclosed

Diameter

Capacity of chamber

Rotation frequency

Pressure control

283
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b

. Comes unassembled
MOUNTABLE

Temperature regulation of spikes
100 30-90

Volume of liquid
GN size inserts
Plate dimensions
Plate dimensions

Plate dimensions













CONTACT

PRODUCTION
& INTERNATIONAL SALES

RM GASTRO s.r.o.

tf. CSA 816

391 81 Veseli nad Luznici
Czech Republic

Q +420 381582 284

& +420 381 582 982

£ rmgastro@rmgastro.com
® www.rmgastro.com
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