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English

1 BEFORE COMMISSIONING

Thank you for choosing a JAC system. It is essential that you read these instructions
before installing and commissioning this machine. This will protect you and avoid damaging
your machine.

These instructions refer to various illustrations in order to make them easier to understand.
These illustrations are at the end of the instructions. Please refer to them whenever you see
the following symbols: (fig.X, n°Y).

To ensure that your machine gives you full satisfaction over the coming years, we
invite you to familiarise yourself with the following advice:

- Enlist the help of your approved agent for installation, commissioning and service support.
- In order to be covered by the 5-year warranty (see terms and conditions set out below),

please have your dealer fill in the service booklet when your machine is being installed. The
service booklet is at the back of your machine.

2 WARRANTY

All JAC products are covered by a 5-year warranty.

This warranty is valid for all parts on your machine, including electronic components but
excluding consumables. The warranty takes effect on the date the equipment is installed.

Subject to the following restrictive conditions:

- Equipment acquired from an approved dealer;

- Installation carried out by an approved agent;

- Equipment used in accordance with the instructions for use and for the intended purpose

for which it was manufactured;

- Equipment serviced on a daily basis in compliance with the instructions for use;

- Regular servicing by the approved agent in compliance with service specifications, with
at least one service a year (servicing chargeable to the user).

- Exclusive use of genuine JAC parts.

If there is no record of servicing by an approved agent and/or if the service booklet
has not been filled in correctly, warranty cover will be limited to one year.

This warranty does not cover:

- Replacement of consumables (§9);

- Parts not accepted as defective by our company;

- Problems due to improper use of the equipment;

- Problems due to installation not carried out by an approved agent;
- Parts or problems due to transit damage or improper handling.

Repairing and/or replacing defective parts during the warranty period does not
bring about an extension of said warranty.
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3 WARNINGS

It is most important that these user instructions be kept with the machine for any future
reference. Should this machine be sold or transferred to another user, please ensure that the
user instructions are handed over so that the new user can be familiarised with its operation
and the warnings associated with it.

These warnings are given for your safety and that of others. We would therefore
ask you to read them carefully before installing and using the machine.

This machine has been designed for use by authorised adults. Please therefore ensure
that children do not touch it or use it as a toy.

This machine is intended exclusively for professional use.
It is dangerous to modify or attempt to modify the specifications of this machine.

After having installed this machine, please ensure that it is not standing on the power
cable.

Follow the instructions given for its use.

This machine must be stored and used in an indoor room, protected from moisture and
heat.

This machine must be adequately illuminated to operate it.

The noise level of this machine does not exceed 75 dB(A) in accordance with EN ISO
3744.

This machine must be used by one person at a time (unless otherwise specified).
This machine is intended for slicing baked bread which has cooled down.

This machine is not intended for the following breads and the following materials:
- Warm bread, stale bread.
- Frozen or partially thawed bread.
- Wholemeal breads with a hard crust and other types of bread with a hard crust.
- Rye breads.
- Non-edible products such as wood, plastic and similar materials.
- Any food that is not included in the bread and loaf cake category.

The machine may be damaged when cutting bread or materials for which the
machine is not intended.

Always disconnect the mains supply before cleaning the machine inside/outside
and when carrying out maintenance.

This machine is heavy. Take all necessary safety precautions when handling it.
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4 TECHNICAL SPECIFICATIONS

4.1 Technical specifications

VPL7 VPL9

Height (mm) 1091 1091

Width (mm) 795 985

Depth (mm) 826 826

Entry channel length (mm) 360 430

Entry channel width (mm) 285 28.5
Entry channel height (mm) 16 (20) 16 (20)

Packaging (mm) 1250 x 1200 x 800 1250 x 1200 x 800
Net weight (kg) 220 230
Net weight + packing (kg) 250 260

Motor power rating (kW)

1.1

1.1

Motor type Three-phase Three-phase
220V - 50 Hz (A) 5 5
380V -50 Hz (A) 3.2 3.2

Capacity (revolutions/minute) 120 120
Blade diameter (mm) 420 420
Noise level (dB) <75 <75

Stainless steel exterior optional

Touch keypad optional

Bag holder optional

Sour dough bread holding system optional

Special colour optional

4.2 Details of materials in direct contact with dough.

Infeed table: STAINLESS STEEL 430

Claw housing: STAINLESS STEEL 430

Claw: STAINLESS STEEL 430

Blades: TEFLON

Outfeed table: STAINLESS STEEL 5WL 430

Bread-holding arm: STAINLESS STEEL 430

Sour dough breads holding system (optional): STAINLESS STEEL 430
Bagger: STAINLESS STEEL 430

5 INSTALLATION AND COMMISSIONING

5.1 Unpacking the machine:

Machines are delivered from our works on pallets, strapped and protected with cardboard. First of all,
the packaging must be examined and any damage caused in transit must be declared directly to the
carrier.

8
Mm English



A. Remove the cardboard and the packaging bag from the machine.

B. Remove straps, taking particular care when they are released by cutting.

(@)

. Detach the machine from its pallet by removing the wooden battens wedging the castors.

O

. Take the machine off the pallet. Make sure you do this with at least two people in order to
lower it as gently as possible onto the floor.

After unpacking your machine, check that it has not been damaged in transit. Notify
us of any defects.

5.2 Positioning:
In order to achieve excellent performance and long-term reliability, choose a location that is:

Well ventilated, shielded from direct sunlight and away from sources of heat, with a flat and
sturdy surface free from vibration.

5.3 Electrical connection:

IMPORTANT: This machine must be earthed.
It is recommended that the system be protected with a fuse and an RCD.

Your mains electricity supply to the machine must be protected as indicated below:

- North America: 15 A protection;

- Rest of the world: 16 A protection.

For machines equipped with a variable speed drive, it is imperative that they be connected to a
junction box on a circuit fitted with a 300 mA RCD.

Note: Any problem resulting from any other type of connection will not be covered under warranty.
Before connecting your machine to the mains supply and in order to prevent the motor from burning
out when it is switched on, it is important to check that the mains supply matches the machine

specification (see machine nameplate).

This machine complies with Machinery Directives 2006/42, 2006/95, 2004/108 and is CE marked as
proof of this.

Please familiarise yourself with the safety pictograms displayed on the machine:
This pictogram indicates an electrocution hazard. Please isolate the machine
before carrying out any work on it. You will find it at the back of the machine close
to the power cable and inside the machine on the electrical enclosure (fig.10,

n°28).

You will find the circuit diagram for the machine on the back of the electrical
enclosure door (fig.10, n°29).
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5.4 Commissioning:

Before commissioning, ensure that there are no extraneous objects interfering with the machine’s
moving parts.

Ensure first of all (after verifying electric compatibility) that the motor is rotating in the right direction. If
the blade stops in the cutting channel and the machine goes into error mode, disconnect immediately
and switch two phase wires in the plug.

For machine operation, please refer to the “Operation” chapter.

5.5 Danger:

If the user or the machine is in danger, you must use the main isolator switch to cut the power supply
to the machine.

Remove the plug from the power socket before any maintenance and/or servicing work;
Do not touch the blade, even if it is stationary.

To replace the blade, have the work done by your approved dealer.

Always wear cut-resistant gloves when replacing the blade or when working in the vicinity of the
blade.

Any maintenance work or replacement of parts must be carried out by a qualified individual.

6 CONTROLS AND SAFETY FEATURES

6.1 Controls:

Your slicer is equipped as standard with a mechanical keyboard (fig.5).
As an option, it may be fitted with a touch screen (fig.6).

6.2 Work area:

The work area is at the front of the machine (fig.3, n°20).
6.3 Safety features:

This machine is equipped with:

An encoded magnetic safety switch (fig.8, n°21,22).

A magnetic sensor
Which stops the machine when the front door (fig.1, n°10) is opened using the lock (fig.1, n°9).

An encoded magnetic safety switch (fig.8, n°24).
A magnetic sensor
Which prevents the machine from starting when the cover is opened (fig.1, n°1).

A mechanical safety lock (fig.8, n°23)
Which prevents the cover (fig.1, n°1) from being opened while the machine is in operation.
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7 OPERATION

Braked castors must be locked while the machine is in operation (fig.1, n°7).

Switch on the power to the machine at the start of the day using the main isolator switch

(fig.2,

n°12).

Operating procedure (fig.4)

O OoOw>

mm

Im

E'
F'.

G

. Open the cover.

. Place the loaf on the infeed table.
. Take care to position the loaf correctly in the right-hand corner towards the front of the

machine.

. Close the cover.

Mechanical keyboard (fig.5)

. Press the selector knob to set slice thickness from 5 to 25 mm.
. Press the selector knob again and choose the type of slicing desired.

* 1 -2: Cut loaf in half.

* ALL: Cut entire loaf.

*1to 99: Cut 1 to 99 slices as desired.

1 -2 & 1to99: Cut half the loaf into slices.

. Press the green button to start the slicing cycle.
. When the green button flashes, open the cover to extract the sliced loaf from the outfeed table

(fig.3, n°15) and bag it on the bagger (fig.1, n°3).

OPTIONAL: Touch screen (fig.6)
Choose your slice thickness.
Choose the type of slicing. In “number of slices” mode, choose the number of slices desired.

. Press the green button to start the slicing cycle.
H".

Collect the loaf on the outfeed table (fig.3, n°15) and bag it on the bagger (fig.1, n°3).

Regardless of whether it is a mechanical keyboard or a touch screen, the red button stops a cycle in
progress.
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8 MAINTENANCE

8.1 Daily, by a trained operator.

>

. Check whether you need to empty the crumb tray (NB: don’t forget to lock the door with the
key) (fig.1, n°8).

. Clean the tables (fig.3, n°15, 17) using a brush.

. Clean the optical sensor (fig.3, n°30).

. Clean the cover window (fig.1, n°1) by placing it in the cleaning position (fig.11).

Use a dry cloth to clean the inside.

. Use a damp cloth to clean the outside.

. Activate cleaning mode:
With a mechanical keyboard, press the red and green buttons at the same time.
With a touch screen, press the “brush” symbol in the top right-hand corner.

OETMOUOW

8.2 Every 25,000 loaves and/or at least once a year, by an approved agent.

Remove the plug from the socket (fig.2, n°13).

Check the condition of the cutting blade (fig.1, n°2).

. If you notice a deterioration in cutting quality, the cutting blade must be replaced (JAC part

number: BVSLCAO030 in the JAC Spare Parts catalogue).

. If the blade needs to be replaced, do so in accordance with the blade replacement procedure
(fig.9).

E. Clean with a brush and vacuum the inside of the machine.

o ow»

Check that your approved agent has recorded his work in your service booklet in order to maintain
your 5-year warranty cover.

8.3 Blade replacement.

(fig.9)

Always wear cut-resistant gloves (EN 388:2003 version B= 5) and safety footwear when replacing the
blade or when working in the vicinity of the blade.

Having ensured that the plug on your machine (fig.2, n°13) has been disconnected from the mains:
Open the door (fig.1, n°10) using the lock (fig.1, n°9).

Remove the crumb tray (fig.1, n°8).

Replace the blade:
A. Unscrew the two spanners located on the left-hand side of the machine (fig.9, n°25).
B. Remove the blade guard (fig.1, n°6) by means of the Allen screws.
C. Unscrew the nut that secures the blade (fig.9, n°26) using the two spanners supplied (fig.9,
n°25).
D. Remove the spacer and replace the blade, taking care to position it correctly on the locator
pins. Replace the spacer.
E. Fit and tighten the new nut supplied with your new blade to lock the blade, using the
spanners supplied. It is important that the new nut be fitted in order to provide optimum
tightening.

Refit the crumb tray and close the door.

Connect your machine to the mains supply; it is now ready.

Check that your approved agent has recorded his work in your service booklet in order to maintain
your 5-year warranty cover.

Please note that your blade can be sharpened; contact your approved agent for further information.
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9 CONSUMABLES

When ordering spare parts, check with your approved agent which part is required based on the

spare parts catalogue issued by the manufacturer.
Always quote the machine serial number shown on the nameplate.

Your agent will place the orders with JAC.

9.1

List of CONSUMABLES

ITEM CODE DESCRIPTION MODEL

BVSLT017 COVER ROLLER ALL
7240038 MOTOR BELT ALL

BVSLA030 CIRCULAR BLADE, @ 420 MM ALL
7240042 LINEAR GUIDE BELT ALL

13
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10 MALFUNCTIONS

Problem Check

Connect the machine using the cable (fig.2, n°13).

Switch on the main switch (fig.2, n°12).

The machine is not running
Close the cover.

Close the door.

Check whether the blades need replacing (fig.9).

The machine is running, but

Leave the bread to cool down for a few hours.
the loaves are damaged or

cut unevenly Feed in a loaf of the specified size.

Feed in a loaf that is sufficiently firm.

If the blade is rotating in the wrong direction, switch two phases in the
machine plug.

WARNING: The machine must be isolated from the power supply before attempting any work on it.

Should the problem persist, please contact your technician.

Ui *
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11 ERROR CODES

Flashes or code displayed on Problem description

screen Action
ERR 001 Claw not detected (S3)
ERR 002 Rotor not detected (S4)
ERR 003 Carriage not detected (S8)
ERR 004 Loaf not detected (SW1)
ERR 005 Safety cut-out opened - . .
during cycle Please restart the machine using the main
ERR 006 Carriage advance timeout switch (fig.2, n°12). Should the problem
ERR 007 Carriage return timeout persist, please contact your technician.
ERR 008 Bug/no communication
ERR 009 Clamp motor current
ERR 010 ?Flg()ie motor thermal cut-out
ERR 011 Brake fault

Should the problem persist, please contact your technician.
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12 LIST OF COMPONENTS IN ILLUSTRATIONS

Figure Item Description
1 Top cover
2 Blade
3 Bagger
4 Screen or keyboard
1 5 Bag holder (optional)
6 Blade guard
7 Braked castors
8 Crumb tray
9 Front door lock
10 Front door
11 Cover rollers
2 12 Main switch
13 Connecting cable
14 Manoeuvring handles
15 Outfeed table
16 Bread-holding arm
17 Infeed table
3 18 Claw housing
19 Claw
20 Work area
30 Optical sensor
7 27 Sour dough breads holding system
21 Safety cut-out sensor
8 22 Safety cut-out magnet
23 Mechanical lock
24 Safety cut-out sensor
9 25 Blade removal spanners
26 Blade nut
10 28 “Electrocution hazard” sticker
29 Circuit diagram

Mm English
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Francais

1 AVANT LA MISE EN SERVICE

Merci d’avoir choisi une solution JAC. Veuillez impérativement lire ce mode d’emploi avant
d’installer et de mettre en service cette machine. Vous pourrez ainsi vous protéger et éviter
de détériorer votre machine.

Cette notice fait référence a différentes figures afin de faciliter la compréhension des
instructions. Ces figures se trouvent en fin de notice. Veuillez vous y référer dés que vous
rencontrez les symboles suivants (fig.x, n°y).

Pour que votre machine vous donne entiére satisfaction au cours des prochaines
années, nous vous invitons a prendre connaissance des conseils suivants :

- Faites-vous aider par votre agent agréé pour l'installation, la mise en service et le suivi.
- Afin de pouvoir bénéficier de la garantie de 5 ans (voir conditions reprises ci-apres),

faites compléter le carnet d’entretien par votre distributeur lors de l'installation de votre
machine. Ce carnet d’entretien se trouve a 'arriére de votre machine.

2 GARANTIE

JAC offre une garantie de 5 ans sur tous ses produits.

Cette garantie est valable sur toutes les piéces de votre machine, pieces électroniques
incluses, hors consommables. La garantie prend effet a la date d’installation du matériel.

Sous les conditions restrictives suivantes :

- matériel acquis auprés d’un revendeur agréeé ;

- installation effectuée par un agent agréé ;

- utilisation du matériel conformément aux indications du mode d’emploi et dans le but
pour lequel il a été fabriqué ;

- matériel quotidiennement entretenu conformément aux indications du mode d’emploi ;

- entretiens suivis par 'agent agréé conformément aux spécifications d’entretien avec, au
minimum, un entretien par an (entretien a charge de I'utilisateur) ;

- utilisation exclusive des piéces d’origine JAC.

S’il n’y a pas de suivi d’entretien par un agent agréé et/ou que le carnet d’entretien
n’est pas correctement complété, la garantie se limite a un an.

Cette garantie ne couvre pas :

- le remplacement des consommables (§9) ;

- les pieces non reconnues défectueuses par nos services ;

- les problémes résultant d’une utilisation anormale du matériel ;

- les problémes résultant d’une installation non effectuée par un agent agréé ;

- les pieces ou les problémes résultant d’'un dégéat de transport ou d’'une manutention
inappropriée.
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Une réparation et/ou un remplacement de piéces défectueuses effectué(es) durant
la période de garantie n’a (n’ont) pas pour effet de prolonger ladite garantie.

3 AVERTISSEMENTS

Il est trés important que cette notice d'utilisation soit conservée avec l'appareil pour toute
future consultation. Si cet appareil devait étre vendu ou transféré a une autre personne,
assurez-vous que la notice d'utilisation soit remise de fagon a ce que I'utilisateur puisse étre
informé de son fonctionnement et des avertissements s'y rapportant.

Ces avertissements sont donnés pour votre sécurité et pour celle d'autrui. Nous
vous prions donc de bien vouloir les lire attentivement avant d'installer et d'utiliser
I'appareil.

Cette machine a été congue pour étre utilisée par des adultes autorisés. Veillez donc a
ce que les enfants n'y touchent pas ou qu'ils ne l'utilisent pas comme un jouet.

Cette machine est exclusivement réservée a un usage professionnel.

Il est dangereux de modifier ou d'essayer de modifier les caractéristiques de cette
machine.

Aprés linstallation de cette machine, assurez-vous qu’elle ne repose pas sur le cable
d'alimentation.

Suivez les instructions données pour ['utilisation.

Cette machine doit étre stockée et utilisée a l'intérieur, dans un local a I'abri de I'humidité
et de la chaleur.

Cette machine doit étre suffisamment éclairée pour effectuer le travail.
Cette machine a un niveau sonore inférieur a 75 dB(A), suivant la norme EN ISO 3744.

Cette machine doit étre utilisée par une seule personne a la fois (sauf prescription
contraire).

Cette machine est destinée au tranchage de pains cuits et tempérés.

Cette machine n’est pas destinée aux pains et matériaux suivants :
- pains chauds, pains rassis ;
- pains congelés, ou partiellement décongelés ;
- pains complets avec une crodte dure et d'autres types de pain avec une crodte dure ;
- pains de seigle ;
- produits non comestibles comme le bois, le plastique et matériaux similaires ;
- tout aliment qui ne fait pas partie de la catégorie des pains ou des cakes.

La machine peut étre endommagée lors de la coupe de pains ou matériaux non
autorisés.
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Toujours débrancher la prise de courant avant de procéder au nettoyage
intérieur/extérieur de I'appareil et aux opérations de maintenance.

Cet appareil est lourd. Prenez toutes les précautions de sécurité lors de sa manutention.

4 CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

4.1 Caractéristiques techniques

4.2 Détail des matériaux en contact direct avec la pate

Table d’entrée : INOX 430
Carter de griffe : INOX 430
Griffe : INOX 430
Lames : TEFLON

Table de sortie : INOX 5WL 430
Bras de retenue pain : INOX 430
Systéme de maintien tourtes (optionnel) : INOX 430

Ensachoir : INOX 430

Mm Frangais
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VPL7 VPL9
Hauteur (mm) 1091 1091
Largeur (mm) 795 985
Profondeur (mm) 826 826
Longueur du canal d'entrée (mm) 360 430
Largeur du canal d'entrée (mm) 28,5 28,5
Hauteur du canal d'entrée (mm) 16 (20) 16 (20)
Colisage (mm) 1250 x1200 x 800 1250 x1200 x 800
Poids net (kg) 220 230
Poids NET + emballage (kg) 250 260
Puissance moteur (kW) 1,1 1.1
Type moteur Triphasé Triphasé
220v - 50Hz (A) 5 5
380v - 50Hz (A) 3,2 3,2
Capacité (tours/minute) 120 120
Diameétre de lame (mm) 420 420
Niveau sonore (dB) <75 <75
Carrosserie inox option
Clavier tactile option
Porte-sachets option
Systéme maintien tourtes option
Couleur spéciale option




5 INSTALLATION ET MISE EN SERVICE

5.1 Déconditionnement de la machine

Les machines sont livrées, sorties de nos ateliers, sur palettes, sanglées et protégées par du carton.
Avant toute chose, I'emballage doit étre observé et tout dommage da au transport doit étre déclaré
directement au livreur.

A. Retirer le carton ainsi que le sachet d’emballage de la machine.

B. Enlever les sangles en faisant particuli€rement attention a la détente de ces dernieres lors de
leur sectionnement.

C. Désolidariser la machine de sa palette en enlevant les lattes de bois qui bloquent les roulettes.

D. Descendre la machine de la palette. Veiller a faire cette manipulation a au moins deux
personnes afin d’amortir au mieux le contact avec le sol.

Apreés déballage de la machine, vérifier qu'elle n'a pas subi de dommages pendant le
transport. Nous signaler toute anomalie.

5.2 Emplacement
Pour obtenir d'excellentes performances et une fiabilité a long terme, choisir un emplacement :

Bien ventilé, a I'abri du rayonnement solaire direct et éloigné des sources de chaleur, avec une
surface plane et robuste exempte de vibrations.

5.3 Raccordement électrique

IMPORTANT : Mise a la terre obligatoire.
Il est conseillé de protéger l'installation avec un fusible et un disjoncteur différentiel.

Votre installation électrique alimentant la machine doit étre protégée comme indiqué ci-dessous :

- Amérique du Nord : Protection 15A ;

- Reste du monde : Protection 16A.

Pour les machines équipées d’'un variateur, celles-ci doivent étre impérativement raccordées a une
boite de dérivation sur une ligne équipée d’un différentiel de 300mA.

Note : Tout probleme résultant d’'un autre type de raccordement ne sera pas pris en compte par la
garantie.

Avant de connecter la machine au réseau et afin d'éviter une mise hors service du moteur a la mise
sous tension, il est important de vérifier la concordance du réseau d'alimentation avec les
caractéristiqgues de la machine (voir plaque signalétique de celle-ci).

Cet appareil est conforme aux Directives Machines 2006/42, 2006/95, 2004/108 et porte le marquage
CE attestant cette conformité.

Veuillez prendre connaissance des pictogrammes de sécurité figurant sur la machine :
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Pictogramme signalant un risque d’électrocution. Veuillez débrancher la machine
avant toute intervention sur celle-ci. Vous retrouverez ce pictogramme a l'arriére
de la machine a proximité du cable d’alimentation et a I'intérieur de la machine sur
le coffret électrique (fig.10, n°28).

Vous trouverez le schéma électrique de la machine sur le verso de la porte du
coffret électrique (fig.10, n°29).
5.4 Mise en service

Avant la mise en service, s’assurer de I'absence de tout objet parasite sur les parties en mouvement
de la machine.

S'assurer tout d'abord (apres vérification des concordances électriques) que le moteur tourne dans le
bon sens. Si la lame s’arréte dans le canal de coupe et que la machine se met en erreur, débrancher
immédiatement et inverser, dans la prise, deux fils de phase.

Pour I'utilisation de la machine, se reporter au chapitre « Utilisation ».

5.5 Danger

En cas de danger pour I'utilisateur ou pour la machine, utiliser I'interrupteur général pour couper
I'alimentation de la machine.

Retirer la fiche de la prise électrique avant toute opération de maintenance et d’entretien.
Ne pas toucher la lame, méme a l'arrét.

Pour le changement de lame, faire faire I'opération par votre distributeur agréé.

Veiller a toujours porter des gants de protection anti-coupure lors du remplacement de la lame ou
lors d’'une opération au voisinage des lames.

Toute opération de maintenance ou de remplacement de piece doit étre effectuée par une personne
qualifiée.

6 ORGANE DE COMMANDE ET DE SECURITE

6.1 Organe de commande

Votre trancheuse est équipée de série d'un clavier mécanique (fig.5), ou en option d’un écran tactile
(fig.6).

6.2 Zone de travail

La zone de travail se situe devant la machine (fig.3, n°20).
6.3 Organes de sécurité

Cette machine est équipée :

D’un interrupteur de sécurité magnétique codé (fig.8, n°21, 22)
D’un capteur magnétique
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Qui arréte la machine lorsqu’on ouvre la porte avant (fig.1, n°10) a l'aide du verrou (fig.1, n°9).

D’un interrupteur de sécurité magnétique codé (fig.8, n°24)
D’un capteur magnétique
Qui empéche la machine de démarrer lorsqu’on ouvre le capot (fig.1, n°1).

D’un verrou de sécurité mécanique (fig.8, n°23)
Qui empéche le capot (fig.1, n°1) de s’ouvrir lorsque la machine est en fonctionnement.

7 UTILISATION

Les roulettes pourvues d'un frein doivent étre bloquées pour I'utilisation (fig.1, n°7).

En début de journée, mettre la machine sous tension a I’aide de I'interrupteur général
(fig.2, n°12).

Procédure d’utilisation (fig.4)

A. Ouvrir le capot.
B. Déposer le pain sur la table d’entrée.
C. Prendre garde a bien placer le pain dans le coin droit vers I'avant de la machine.
D. Fermer le capot.
Clavier mécanique (fig.5)
E. Appuyer sur la molette de sélection pour choisir I'épaisseur de tranche de 5 a 25 mm.
F. Appuyer de nouveau sur la molette de sélection et choisir le type de tranchage désiré :

*1—2:coupe du pain en deux ;
* ALL : coupe de tout le pain ;
*12a99: coupe de 1 a 99 tranches désirée ;
*1-2&1a99: coupe de la moitié du pain en tranches.
G. Appuyer sur le bouton vert pour démarrer le cycle de tranchage.
H. Lorsque le bouton vert clignote, ouvrir le capot pour extraire de la table de sortie (fig.3, n°15)
le pain coupé et I'ensacher sur I'ensachoir (fig.1, n°3).

OPTION : Ecran tactile (fig.6)

E'. Choisir I'épaisseur de tranche.

F'. Choisir le type de tranchage. En mode «nombre de tranches», choisir le nombre de tranches
souhaité.

G'. Appuyer sur le bouton vert pour démarrer le cycle de tranchage.

H'. Récupérer le pain sur la table de sortie (fig.3, n°15) et 'ensacher sur I'ensachoir (fig.1, n°3).

Que ce soit sur le clavier mécanique ou I'écran tactile, le bouton rouge permet d’arréter un cycle en
cours.
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8 ENTRETIEN

8.1 Journalier par un utilisateur formé

>

. Vérifier s'il ne faut pas vider le bac a miettes (NB : ne pas oublier de verrouiller la porte a clé)
(fig.1, n°8).

. Nettoyer les tables (fig.3, n°15, 17) a I'aide d’'une brosse.

. Nettoyer le capteur optique (fig.3, n°30).

. Nettoyer la vitre du capot (fig.1, n°1) en le mettant en position nettoyage (fig.11).

. Utiliser un chiffon sec pour le nettoyage intérieur.

. Pour I'entretien extérieur, utiliser un chiffon humide.

. Activer le mode nettoyage :
Clavier mécanique, appuyer sur les deux boutons rouge et vert en méme temps.
Ecran tactile, appuyer sur le symbole « brosse » dans le coin supérieur droit.

GTMmMOOm

8.2 Toutes les 25 000 coupes et/ou 1 fois par an au minimum, par un agent agréé

>

. Retirer la fiche de la prise (fig.2, n°13).

B. Vérifier I'état de la lame de coupe (fig.1, n°2).

C. Siune dépréciation de la qualité de la coupe est notée, il faut procéder au remplacement de la
lame de coupe (référence JAC : BVSLCAOQ30 du catalogue de Pieces de Rechange JAC).

D. Si elle est a changer, remplacer la lame conformément a la procédure de changement de la
lame de coupe (fig.9).

. Nettoyer a la brosse et aspirer I'intérieur de la machine.

m

Bien vérifier que votre agent agréé enregistre son intervention dans votre carnet d’entretien afin de
conserver votre garantie de 5 ans.

8.3 Changement des lames

(fig.9)

Veiller a toujours porter des gants de protection anti-coupure (Norme EN 388 : 2003 indice B= 5) et
des chaussures de sécurité lors du remplacement de la lame ou lors d’'une opération au voisinage
des lames.

Apres s’étre assuré que la fiche de la machine (fig.2, n°13) est bien déconnectée du secteur :
Ouvrir la porte (fig.1, n°10) a I'aide du verrou (fig.1, n°9).

Retirer le bac a mies (fig.1, n°8).

Remplacer la lame :
A. Dévisser les deux clés situées sur le co6té gauche de la machine (fig.9, n°25).
B. Retirer la protection de lame (fig.1, n°6) a I'aide des vis 6 pans creux.
C. Dévisser I'écrou qui maintient la lame (fig.9, n°26) a I'aide des deux clés fournies (fig.9,
n°25)
D. Retirer la cale et remplacer la lame en prenant soin de bien la placer dans les ergots
détrompeurs. Remettre la cale.
E. Visser et serrer le nouvel écrou fourni avec la nouvelle lame afin de bloquer la lame, a l'aide
des clés fournies. Il est important de mettre le nouvel écrou afin d’assurer un serrage optimal.

Remettre le bac a mies et fermer la porte.

Connecter la machine au réseau électrique, la machine est préte.

Bien vérifier que votre agent agréé enregistre son intervention dans votre carnet d’entretien afin de
conserver votre garantie de 5 ans.

Veiller a noter que votre lame est réaff(table, contacter votre agent agréé pour plus d’informations.
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9 CONSOMMABLES

Lors d’'une commande d’une piece de rechange, vérifier avec votre agent agréé de quelle piece il

s’agit sur la base du catalogue de piéces de rechange émis par le fabricant.
Toujours préciser le numéro de machine comme indiqué sur la plaque signalétique.
Votre agent effectue les commandes aupres de JAC.

9.1 Liste des CONSOMMABLES

CODE ARTICLE LIBELLE MODELE
BVSLT017 ROULETTE DE CAPOT TOUTES
7240038 COURROIE MOTEUR TOUTES
BVSLA030 LAME CIRCULAIRE @420MM TOUTES
7240042 COURROIE GUIDAGE LINEAIRE TOUTES
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10 INCIDENTS DE FONCTIONNEMENT

Probléme

Vérification

La machine ne tourne pas

Brancher la machine a I'aide du cable (fig.2, n°13)

Enclencher linterrupteur principal (fig.2, n°12)

Fermer le capot

Fermer la porte

La machine fonctionne,
mais les pains sont
endommagés ou coupés de
maniére irréguliére

Vérifier s’il ne faut pas remplacer les lames (fig.9)

Laisser le pain refroidir quelques heures

Introduire un pain aux dimensions acceptées

Introduire un pain assez ferme

Si la lame tourne a I'envers, inverser deux phases dans la prise de courant
de la machine

ATTENTION : La machine doit obligatoirement étre mise hors tension pour toute intervention.

Mm Frangais

Si le probléme persiste, veuillez contacter votre technicien.
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11 CODES D’ERREUR

Clignotement ou code affiché

Description du probleme

sur I'écran Action
ERR 001 Pas de détection griffe (S3)
ERR 002 Pas de détection rotor (S4)
Pas de détection chariot
ERR 003 (S8)
ERR 004 Pas de dete(r:tlor? ;’)aln (SW1) Veuillez redémarrer la machine a l'aide de
ERR 005 Ouverture sécurité pdt cycle l'interrupteur principal (fig.2, n°12). Sile
ERR 006 Time out aller chariot probléme persiste, veuillez contacter votre
ERR 007 Time out retour chariot technicien.
ERR 008 Bug / pas de communication
ERR 009 Courant moteur pince
ERR 010 Thermique moteur lame (F3)
ERR 011 Défaut frein

Si le probléme persiste, veuillez contacter votre technicien.
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12 LISTE DES COMPOSANTS SUR LES FIGURES

Figure Bulle Nom

1 Capot supérieur
2 Lame
3 Ensachoir
4 Ecran ou clavier

1 5 Porte-sachets (option)
6 Protection de lame
7 Roulettes freinées
8 Bac a mies
9 Verrou de porte avant
10 Porte avant
11 Roulettes de capot

2 12 Interrupteur principal
13 Cable de raccordement
14 Poignées de manutention
15 Table de sortie
16 Bras de retenue pain
17 Table d'entrée

3 18 Carter de griffe
19 Griffe
20 Zone de travail
30 Capteur optique

7 27 Systéme maintien tourtes
21 Capteur de sécurité

8 22 Aimant de sécurité
23 Verrou mécanique
24 Capteur de sécurité

9 25 Clés pour le démontage de la lame
26 Ecrou de lame

10 28 Autocollant risque d’électrocution
29 Schéma électrique

Mm Frangais
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Deutsch

1 VOR DER INBETRIEBNAHME

Vielen Dank, dass Sie sich fiir ein Gerat von JAC entschieden haben. Bitte lesen Sie diese
Bedienungsanleitung vor der Installation und Inbetriebnahme dieser Maschine aufmerksam
durch. Dies dient zu lhrer Sicherheit und zum Schutz der Maschine vor Schaden.

Diese Bedienungsanleitung enthalt Verweise auf verschiedene Abbildungen, die das
Verstandnis der Anleitungen erleichtern. Die Abbildungen befinden sich am Schluss der
Bedienungsanleitung. Bitte schlagen Sie die jeweilige Abbildung anhand des angegebenen
Verweises (Fig. X, Nr. Y) nach.

Damit Sie sich viele Jahre an dieser Maschine erfreuen kénnen, méchten wir Sie
bitten, die folgenden Hinweise zu beriicksichtigen:

- Lassen Sie sich bei der Installation, der Inbetriebnahme und der weiteren Nutzung von
lhrem zugelassenen Vertreter unterstitzen.

- Um die Garantie von fiinf Jahren (siehe nachfolgende Garantiebestimmungen) in
Anspruch nehmen zu kdénnen, lassen Sie bitte von lhrem Vertriebshandler bei der Installation
lhrer Maschine das Wartungsheft ausflllen. Das Wartungsheft befindet sich an der Riickseite
lhrer Maschine.

2 GARANTIE

JAC bietet auf alle seine Produkte eine Garantie von fiinf Jahren.

Diese Garantie erstreckt sich auf alle Teile Ihrer Maschine, auch auf die elektronischen
Bauteile, auRer Verschleillteile. Die Garantiefrist beginnt zum Zeitpunkt der Installation der
Anlage.

Es gelten die folgenden Beschrankungen:

- Das Produkt wurde bei einem zugelassenen Vertragshandler erworben.

- Die Installation wurde von einem zugelassenen Vertreter vorgenommen.

- Das Produkt wurde im Rahmen seines bestimmungsgemaflen Gebrauchs und

entsprechend der Bedienungsanleitung verwendet.

- Das Produkt wurde taglich entsprechend den Vorgaben der Bedienungsanleitung
instandgehalten.

- Die Wartung wird durch einen zugelassenen Vertreter entsprechend den
Wartungsvorgaben durchgefiihrt und findet mindestens einmal jahrlich statt (auf Kosten des
Anwenders).

- Es werden ausschlieBlich Originalersatzteile von JAC verwendet.

Sofern keine Wartung durch einen zugelassenen Vertreter erfolgt bzw. das
Wartungsheft nicht ordnungsgemaR ausgefiillt ist, ist die Garantie auf ein Jahr
begrenzt.

Diese Garantie deckt nicht:
- den Ersatz von VerschleiBteilen (siehe Abschnitt 9);
- Teile, die unser Kundendienst nicht als defekt anerkennt;
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- Probleme, die sich aus einer ungewdhnlichen Nutzung des Produktes ergeben;

- Probleme, die darauf zurtickzufiihren sind, dass die Installation nicht durch einen
zugelassenen Vertreter durchgefiihrt wurde;

- Beschadigungen oder Probleme, die auf einen Transportschaden oder auf die
unsachgemafie Handhabung des Produktes zurlickzufiihren sind.

Die Durchfiihrung einer Reparatur und/oder der Ersatz defekter Teile wiahrend der
Garantiefrist filhren nicht zur Verlangerung der Garantiefrist.

3 WARNHINWEISE

Bitte bewahren Sie diese Bedienungsanleitung unbedingt mit lhrem Gerat zum spéteren
Nachlesen auf. Bei Verkauf oder Weitergabe lhres Gerates Ubergeben Sie bitte diese
Bedienungsanleitung an den neuen Besitzer bzw. Benutzer, damit dieser Uber die
Funktionsweise des Gerates und die Warnhinweise informiert ist und diese befolgen kann.

Diese Warnhinweise dienen zu lhrer Sicherheit und der Sicherheit anderer. Bitte
lesen Sie die Warnhinweise vor der Installation und Verwendung lhres Gerites
aufmerksam durch.

Diese Maschine ist fur die Verwendung durch befugte erwachsene Personen bestimmt.
Stellen Sie sicher, dass die Maschine nicht von Kindern beriihrt oder als Spielzeug benutzt
wird.

Diese Maschine ist ausschlie3lich flr den professionellen Einsatz vorgesehen.

Eine Modifizierung bzw. versuchte Modifizierung der Eigenschaften und Merkmale dieser
Maschine ist gefahrlich.

Stellen Sie nach der Installation dieser Maschine sicher, dass diese nicht auf dem
Netzkabel steht.

Befolgen Sie stets die Anleitungen zur Bedienung und Verwendung.

Die Maschine ist in einem Innenraum und gegen Feuchtigkeit und Hitze geschiitzt
aufzustellen.

Die Maschine muss zur Durchfiihrung der Arbeiten ausreichend ausgeleuchtet sein.

Der Gerauschpegel der Maschine liegt unter 75dB(A) und entspricht damit der
EN ISO 3744.

Die Maschine darf nicht von mehreren Personen gleichzeitig benutzt werden (es sei
denn, die Anleitung gibt etwas Anderes vor).

Die Maschine dient zum Schneiden abgekihlter Brotlaibe.

Diese Maschine darf nicht zum Schneiden der folgenden Brote, Artikel und
Materialien verwendet werden:
- Warmes Brot, altbackenes Brot
- Gefrorenes oder halb aufgetautes Brot
- Vollwertbrot mit harter Kruste und andere Brotsorten mit harter Kruste
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- Roggenbrot

- UngenieRbare Produkte wie Holz, Kunststoff oder Ahnliches

- Lebensmittel, die nicht zur Gruppe der Backwaren (speziell Brote und Kuchen)
gehdren.

Die Verwendung der Maschine zum Schneiden nicht zuldssiger Brote, Artikel und

Materialien kann zur Beschadigung der Maschine fiihren.

Vor Reinigungsarbeiten innen und auBen am Gerdt und vor Wartungsarbeiten
immer den Netzstecker ziehen.

Dieses Gerat ist sehr schwer. Beim Transport und Bewegen des Gerates sind
angemessene VorsichtsmaRnahmen zu ergreifen.

4 TECHNISCHE DATEN

4.1 Technische Daten

VPL7 VPL9
Hohe (mm) 1091 1091
Breite (mm) 795 985
Tiefe (mm) 826 826
Lange der Schneidkammer (mm) 360 430
Breite der Schneidkammer (mm) 28,5 28,5
Hohe der Schneidkammer (mm) 16(20) 16(20)
VerpackungsmaBe (mm) 1250 x1200 x 800 1250 x1200 x 800
Nettogewicht (kg) 220 230
Nettogewicht + Verpackung (kg) 250 260
Motorleistung (kW) 1,1 1,1
Motortyp dreiphasig dreiphasig
220 V - 50 Hz (A) 5 5
380 V -50 Hz (A) 32 32
Kapazitat (Umdrehungen/Minute) 120 120
Durchmesser des Kreismessers (mm) 420 420
Geréduschpegel (dB) <75 <75
Edelstahlgehduse Option
Touchscreen Option
Tutenhalter Option
Pastetenhaltersystem Option
Sonderfarbe Option

4.2 Materialien der Teile, die in Kontakt mit dem Schnittgut kommen

Aufgabetisch: EDELSTAHL 430
Gehduse der Brotkralle: EDELSTAHL 430

Brotkralle: EDELSTAHL 430

Mm Deutsch

32




Messer: TEFLON

Austragstisch: EDELSTAHL 5WL 430

Haltearm Brot: EDELSTAHL 430
Pastetenhaltersystem (Option): EDELSTAHL 430
Brotablage: EDELSTAHL 430

5 INSTALLATION UND INBETRIEBNAHME

5.1 Auspacken der Maschine:

Unsere Maschinen werden zur Lieferung ab Werk auf Paletten verpackt, mit Umreifungsbandern
gesichert und mit einer Kartonverpackung geschutzt. Prifen Sie die Verpackung bei Erhalt auf
Beschadigungen und teilen Sie dem Spediteur etwaige Transportschaden direkt mit.

A. Entfernen Sie die Kartonverpackung und die Folie von der Maschine.

B. Entfernen Sie die Umreifungsbander und bedenken Sie dabei, dass diese beim
Durchschneiden aufspringen.

C. L&sen Sie die Maschine durch Entfernen der Holzleisten, welche die Rader sichern, von der
Palette.

D. Heben Sie die Maschine von der Palette. Dies muss durch mindestens zwei Personen
erfolgen, so dass die Maschine moglichst sicher auf dem Boden abgesetzt werden kann.

Die Maschine nach dem Auspacken auf Transportschiden iiberpriifen. Melden Sie
uns bitte alle Fehler und Schaden.

5.2 Aufstellung:

Um eine hohe Leistung, eine lange Lebensdauer und einen zuverlassigen Betrieb sicherzustellen,
sollte der Aufstellort wie folgt beschaffen sein:

Gut belliftet, vor direkter Sonneneinstrahlung geschitzt, in ausreichender Entfernung zu
Warmequellen, mit ebenem, tragfahigem und schwingungsfreiem Boden.

5.3 Anschluss an die Stromversorgung:

WICHTIG: Die Erdung der Maschine ist vorgeschrieben.
Wir empfehlen den Schutz der Anlage durch eine Sicherung und einen FI-
Schutzschalter.

lhr Stromnetz zur Versorgung der Maschine muss folgendermafen geschutzt werden:

- Nordamerika: Schutz 15 A;

- Rest der Welt: Schutz 16 A.

Maschinen mit Stromrichter miissen zwingend Uber einen FI-Schutzschalter fir 300 mA
angeschlossen werden.

Hinweis: Probleme und Stérungen, die sich durch abweichende Ausfiihrung des Anschlusses
ergeben, sind nicht durch die Garantie gedeckt.
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Prifen Sie vor dem AnschlieRen der Maschine an das Stromnetz unbedingt, ob die Stromversorgung
fur die Maschine geeignet ist (siehe Angaben auf dem Typenschild), um einen Motorausfall beim
Einschalten zu vermeiden.

Dieses Gerat entspricht den Maschinenrichtlinien 2006/42, 2006/95, 2004/108 und ist daher mit dem
CE-Zeichen gekennzeichnet.

Bitte beachten Sie die an der Maschine angebrachten Warnsymbole:
Warnsymbol zur Anzeige der Gefahr eines todlichen Stromschlags. Die Maschine
vor jedem Eingriff vom Stromnetz nehmen. Das Warnsymbol ist an der Riickseite
der Maschine neben dem Netzanschluss sowie im Inneren der Maschine auf dem

Schaltkasten angebracht. (Fig. 10, Nr. 28)

Den Schaltplan der Maschine finden Sie auf der Riickseite der Schaltkastentdir.
(Fig. 10, Nr. 29)

5.4 Inbetriebnahme:

Vor der Inbetriebnahme sicherstellen, dass sich keine Fremdkdrper auf den beweglichen Teilen der
Maschine befinden.

Zunéachst (nach Uberpriifung der elektrischen Ubereinstimmung) sicherstellen, dass der Motor in die
richtige Richtung dreht. Falls das Messer in der Schneidkammer anhalt und die Maschine einen
Fehler ausgibt, diese sofort vom Stromnetz nehmen und im Stecker die beiden Phasen umkehren.

Weitere Informationen zur Verwendung der Maschine erhalten Sie im Abschnitt ,Bedienung®.

5.5 Gefahr:

Bei einer Gefahr fiir den Anwender oder die Maschine ist die Maschine iber den Hauptschalter
auszuschalten.

Vor Wartungs- oder InstandsetzungsmaRnahmen den Netzstecker ziehen.
Die Klinge niemals berihren, und zwar auch dann nicht, wenn die Maschine abgeschaltet ist.

Das Messer muss von einem zugelassenen Vertreter ausgetauscht werden.

Tragen Sie beim Austauschen des Messers und wahrend Arbeiten direkt neben dem oder am
Messer stets Schutzhandschuhe zum Schutz vor Schnittverletzungen.

Wartungsmafinahmen und der Austausch von Ersatzteilen diirfen nur durch eine qualifizierte Person
erfolgen.

6 BEDIENELEMENT UND SICHERHEITSVORRICHTUNG

6.1 Bedienelement:

lhre Schneidmaschine ist serienmaRig mit einer mechanischen Tastatur ausgestattet (Fig. 5)
Optional verfiigt sie liber einen Touchscreen (Fig. 6)
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6.2 Arbeitsbereich:

Der Arbeitsbereich befindet sich an der Vorderseite der Maschine (Fig. 30, Nr. 20).

6.3 Sicherheitseinrichtungen:

Diese Maschine ist mit folgenden Sicherheitseinrichtungen ausgestattet:

einem codierten magnetischen Schutzschalter (Fig. 8, Nr. 21, 22)

einem Magnetsensor,

der den Betrieb der Maschine unterbricht, wenn die vordere Tur (Fig. 1, Nr. 10) Gber den Riegel (Fig.
1, Nr. 9) gedffnet wird;

einem codierten magnetischen Schutzschalter (Fig. 8, Nr. 24);
einem Magnetsensor,
der das Einschalten der Maschine verhindert, wenn die Abdeckung (Fig. 1, Nr. 1) gedffnet wird.

einem mechanischen Sicherheitsschalter (Fig. 8, Nr. 23),
der verhindert, dass die Abdeckung (Fig. 1, Nr. 1) wahrend des Betriebs der Maschine geéffnet
werden kann.

7 BEDIENUNG

Vor dem Betrieb die mit Bremsen versehenen Rader feststellen (Fig. 1, Nr. 7).

Die Maschine bei Tagesbeginn iiber den Hauptschalter einschalten
(Fig. 2, Nr. 12)

Bedienung (Fig. 4)

. Die Abdeckung &ffnen.

B. Das Brot auf dem Aufgabetisch ablegen.

C. Darauf achten, das Brot in der rechten Ecke in Richtung der Vorderseite der Maschine zu
D

>

platzieren.
. Die Abdeckung schlief3en.

Mechanische Tastatur (Fig. 5)
. Die Scheibendicke zwischen 5 und 25 mm Uber das Einstellrad auswahlen.
. Erneut auf das Einstellrad driicken, um die gewlinschte Schnittart auszuwahlen.
« 1 - 2: Halbiert ein ganzes Brot;
* ALL: Schneidet ein ganzes Brot;
» 1 a2 99: Schneidet die gewlinschte Anzahl von Scheiben (1-99).
* 1 -2 & 1 bis 99: Schneidet ein halbes Brot in Scheiben.

mm

G. AnschlieRend zum Ausldsen des Schneidzyklus auf die griine Taste driicken.

H. Wenn der griine Schalter blinkt, die Abdeckung 6ffnen, um das geschnittene Brot vom
Ausgabetisch (Fig. 3, Nr. 15) zu entnehmen und es auf der Brotablage (Fig. 1, Nr. 3) zu
verpacken.
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OPTION: Touch-Screen (Fig. 6)

E'. Die Scheibendicke auswahlen.

F'. Die Schneidart auswahlen. In der Betriebsart ,nombre de tranches” (Scheibenanzahl) die
gewlinschte Scheibenanzahl auswahlen.

G'. AnschlieRend zum Ausldsen des Schneidzyklus auf die griine Taste driicken.

H'. Das geschnittene Brot vom Ausgabetisch (Fig. 3, Nr. 15) entnehmen und auf der Brotablage
(Fig. 1, Nr. 3) zu verpacken.

Mit der roten Taste kann mit der mechanischen Tastatur oder dem Touch-Screen ein laufender
Zyklus angehalten werden.

8 INSTANDHALTUNG

8.1 Téglich durch einen eingewiesenen Bediener:

>

. Das Krimelfach Gberprifen und bei Bedarf leeren. (Danach die Tur wieder mit dem SchlUssel
verriegeln). (Fig. 8, Nr. 8)

. Die Tische (Fig. 3, Nr. 15, 17) mit einer Birste reinigen.

. Den optischen Sensor (Fig. 3, Nr. 30) reinigen.

. Das Fenster der Abdeckung (Fig. 1, Nr. 1) reinigen und es dazu auf die Reinigungsposition
stellen (Fig. 11).

. Den Innenbereich mit einem trockenen Tuch reinigen.

. Zur Reinigung auf3en ein feuchtes Tuch verwenden.

. Aktivierung des Reinigungsmodus:
Bei der mechanischen Tastatur gleichzeitig auf die rote und griine Taste driicken.
Beim Touch-Screen auf das Burstensymbol in der Ecke rechts oben klicken.

ooOw

@ mTm

8.2 Nach 25.000 Schnitten und/oder mindestens ein Mal jahrlich durch einen zugel 1en Vertreter:
A. Den Stecker aus der Steckdose ziehen (Fig. 2, Nr. 13).
B. Den Zustand des Messers Uberprifen (Fig. 1, Nr. 2).
C. Soweit die Schneidqualitat nachgelassen hat, muss die Klinge ausgetauscht werden (JAC
Bestellnummer: BVSLCAOQ030 Ersatzteilkatalog JAC)
D. Die Klinge ist entsprechend dem fiir den Austausch der Klinge vorgeschriebenen Verfahren

auszutauschen (Fig. 9);
E. Mit der Biirste reinigen und den Innenbereich der Maschine absaugen.

Hier bitte sicherstellen, dass Ihr zugelassener Vertreter diese MalRnahmen im Wartungsheft festhalt,
um Ihren Garantieanspruch von finf Jahren zu erhalten.

8.3 Austausch der Messer

(Fig. 9)

Beim Austausch der Messer oder bei Arbeiten in der Umgebung der Messer missen
Schnittschutzhandschuhe (Norm EN 388: 2003, Index B = 5) sowie Sicherheitsschuhe getragen
werden.

Sich zunachst vergewissern, dass der Netzstecker der Maschine (Fig. 2, Nr. 13) gezogen ist.
Die Tur (Fig. 1, Nr. 10) Gber den Riegel (Fig. 1, Nr. 9) 6ffnen.

Den Krimelbehalter (Fig. 1, Nr. 8) herausziehen.

Die Klinge austauschen:
A. Die beiden Schllssel auf der linken Maschinenseite (Fig. 9, Nr. 25) entfernen.
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B. Den Messerschutz (Fig. 1, Nr. 6) Uber die Innensechskantschrauben entfernen.

C. Die Mutter zum Halten des Messers (Fig. 9, Nr. 26) Uber die beiden mitgelieferten Schlissel
(Fig. 9, Nr. 25) entfernen.

D. Den Keil entfernen und das Messer austauschen und dabei darauf achten, dass es fest an

den Steckplatzen sitzt. Den Keil wieder einsetzen.

E. Die neue, mit dem neuen Messer mitgelieferte Mutter mittels der mitgelieferten Schltssel

anziehen, um das Messer zu blockieren. Fur die optimale Spannung muss die neue Mutter

verwendet werden.

Das Krumelfach wieder einsetzen und die Tur schlieRen.

Die Maschine mit dem Stromnetz verbinden. Die Maschine ist betriebsbereit.

Hier bitte sicherstellen, dass |hr zugelassener Vertreter diese MalBnahmen im Wartungsheft festhalt,
um Ihren Garantieanspruch von finf Jahren zu erhalten.

Beachten Sie bitte, dass das Messer geschliffen werden kann. Fir weitere Informationen wenden Sie
sich bitte an lhren Vertragshandler.

9 ERSATZTEILE

Um Ersatzteile firr lnre Maschine zu bestellen, lassen Sie von lhrem Vertreter anhand des
Ersatzteilkatalogs des Herstellers prufen, um welche Teile es sich genau handelt.

Dazu immer die Maschinennummer ubermitteln, die auf dem Typenschild steht.

Ihr Vertreter bestellt das Ersatzteil dann bei JAC.

9.1 ERSATZTEILLISTE

ARTIKELCODE BEZEICHNUNG MODELL
BVSLT017 ROLLE ABDECKUNG ALLE
7240038 RIEMEN MOTOR ALLE
BVSLA030 KREISMESSER @ 420 MM ALLE
7240042 RIEMEN GERADE FUHRUNG ALLE

7 Al
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10 STORUNGEN UND FEHLER

Problem Fehlersuche

Die Maschine lber das Kabel anschlielen (Fig. 2, Nr. 13).

Die Maschine funktioniert |P€n Hauptschalter einschalten (Fig. 2, Nr. 12)

nicht. K .
Die Abdeckung schlieRen.

Die Tur schlieRen.

Méglicherweise mussen die Messer ausgetauscht werden (Fig. 9).

Die Maschine funktioniert,
das Brot wird jedoch Lassen Sie das Brot einige Stunden lang abkihlen.

zerdriickt oder
ungleichméaBig geschnitten. | Schneiden Sie nur Brote passender GroRe.

Schneiden Sie nur ausreichend feste Brote.

Wenn das Messer in die andere Richtung dreht, die Phasen im
Stromanschluss der Maschine umkehren.

VORSICHT: Vor allen Eingriffen an der Maschine ist die Maschine zwingend von der
Stromversorgung zu trennen.

Bei Anhalten des Problems wenden Sie sich bitte an lhren Servicetechniker.
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11 FEHLERCODES

Blinken oder Fehlercode am

Fehlerbeschreibung

Touchscreen Fehlerbehebung
. Keine Erkennung Brotkralle
ERR 001: (S3)
ERR 002: Keine Erkennung Rotor (S4)
. Keine Erkennung Schlitten
ERR 003: (S8)
ERR 004: Ksew;e Erkennung Brot
(.. ) . . Die Maschine durch Driicken des
ERR 005: Offnung Sicherheit whrd. Hauptschalters (Fig. 2, Nr. 12) wieder
Zyklus einschalten. Bei Anhalten des Problems
ERR 006: Time-out Schlitten Anfahren wenden Sie sich bitte an lhren
ERR 007: Time-out Schiitten Servicetechniker.
Zurlickfahren
ERR 008: Bug / keine Kommunikation
ERR 009: Strom Motor Klammer
i Thermosicherung
ERR 010: Schneidmotors (F3)
ERR 011 Fehler Bremse

Bei Anhalten des Problems wenden Sie sich bitte an lhren Servicetechniker.
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12 LISTE DER ABGEBILDETEN TEILE UND FUNKTIONEN

Abbildung | Nummer Bezeichnung
1 Obere Abdeckung
2 Messer
3 Brotablage
4 Touch-Screen oder Tastatur
1 5 Beutelhalter (Option)
6 Messerschutz
7 Blockiertes Rad
8 Krimelfach
9 Verriegelung der vorderen Maschinentur
10 Vordere Maschinentur
11 Rollen Abdeckung
2 12 Hauptschalter
13 Anschlusskabel
14 Tragegriffe
15 Austragstisch
16 Haltearm Brot
17 Aufgabetisch
3 18 Gehause der Brotkralle
19 Brotkralle
20 Arbeitsbereich
30 Optischer Sensor
7 27 Pastetenhaltersystem
21 Sicherheitssensor
8 22 Sicherungsmagnet
23 mechanisches Schloss
24 Sicherheitssensor
9 25 Schllssel zum Ausbauen des Messers
26 Mutter Messer
10 28 Aufkleber ,Gefahr eines Stromschlags*
29 Schaltplan
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Nederlands

1

VOOR DE INBEDRIJFSTELLING

Bedankt dat u hebt gekozen voor een JAC-oplossing. Neem deze gebruikershandleiding
grondig door voordat u deze machine installeert en in werking stelt. Zo kunt u uzelf
beschermen en schade aan uw machine vermijden.

Deze handleiding verwijst naar diverse afbeeldingen zodat u de instructies beter kunt
begrijpen. Deze afbeeldingen bevinden zich op het einde van de handleiding. Raadpleeg ze
wanneer u de volgende symbolen tegenkomt (fig.X, n°Y).

Om nog jarenlang van uw machine te kunnen genieten, raden we u aan om de
volgende adviezen na te leven:

- Doe een beroep op uw erkende verdeler voor de installatie, inbedrijfstelling en opvolging.
- Om te kunnen genieten van de garantie van vijf jaar (zie verder voor de voorwaarden),

moet u bij de installatie van uw machine het onderhoudsboekje laten invullen door uw
verdeler. Dit onderhoudsboekje bevindt zich aan de achterkant van uw machine.

2 GARANTIE

JAC biedt een garantie van vijf jaar op al zijn producten.

Deze garantie is geldig voor alle onderdelen van uw machine, waaronder de elektronische
onderdelen, maar uitgezonderd de verbruiksgoederen. De garantie treedt in werking op de
installatiedatum van het materiaal.

Onder de volgende beperkende voorwaarden:

- Het materiaal moet bij een erkende verdeler zijn aangekocht.

- De installatie moet door een erkende verdeler zijn uitgevoerd.

- Het materiaal moet worden gebruikt in overeenstemming met de aanwijzingen in de

gebruikershandleiding en voor het doel waarvoor het werd geproduceerd.

- Het materiaal moet dagelijks worden onderhouden in overeenstemming met de
aanwijzingen in de gebruikershandleiding.

- Ten minste één keer per jaar moet onderhoud worden uitgevoerd door de erkende
verdeler en dit in overeenstemming met de onderhoudsspecificaties (onderhoud ten laste van
de gebruiker).

- Alleen originele JAC-onderdelen mogen worden gebruikt.

Als er geen onderhoud wordt uitgevoerd door een erkende verdeler en/of het
onderhoudsboekje niet correct wordt ingevuld, is de garantie beperkt tot één jaar.

Het volgende valt niet onder deze garantie:

- De vervanging van verbruiksgoederen (§9).

- Defecte stukken die door onze diensten niet worden erkend.

- Problemen ten gevolge van een abnormaal gebruik van het materiaal.

- Problemen doordat de installatie niet door een erkende verdeler is uitgevoerd.

- De onderdelen of problemen die het gevolg zijn van transportschade of een ongepaste
behandeling.
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Een reparatie en/of een vervanging van defecte onderdelen tijdens de
garantieperiode verlengt deze garantie niet.

3 WAARSCHUWINGEN

Het is heel belangrijk dat deze gebruikershandleiding bij het apparaat wordt bewaard
zodat ze later kan worden geraadpleegd. Als dit apparaat wordt verkocht of aan een andere
persoon wordt overgedragen, zorg er dan voor dat de gebruikershandleiding wordt
overhandigd zodat de gebruiker op de hoogte is van de werking ervan en van de daarin
vermelde waarschuwingen.

Deze waarschuwingen worden gegeven voor uw veiligheid en die van anderen. We
vragen u dan ook ze aandachtig te lezen voordat u het apparaat installeert en gebruikt.

Deze machine werd ontworpen om door bevoegde volwassenen te worden gebruikt.
Zorg er dus voor dat kinderen de machine niet aanraken en niet als speelgoed beschouwen.

Deze machine is uitsluitend voorbehouden voor professioneel gebruik.

Het is gevaarlijk om de eigenschappen van deze machine te wijzigen of te proberen
wijzigen.
Zorg er na de installatie van deze machine voor dat ze niet op het netsnoer staat.

Volg de meegeleverde gebruiksinstructies.

Deze machine moet worden bewaard en gebruikt in een ruimte die niet vochtig of warm
wordt.

Deze machine moet voldoende verlicht zijn om het werk uit te voeren.

Deze machine heeft een geluidsniveau van minder dan 75 dB(A) conform de norm EN
ISO 3744.

Deze machine mag slechts door één persoon tegelijkertijd worden gebruikt (behoudens
tegengestelde instructie).

Deze machine is bedoeld voor het snijden van gebakken en lauw brood.

Deze machine is niet bedoeld voor het volgende brood en materiaal:
- Warm brood, oud brood
- Bevroren of half ontdooid brood
- Volkorenbrood met harde korst en andere soorten brood met een harde korst
- Roggebrood
- Niet-eetbare producten zoals hout, plastic en soortgelijk materiaal
- Elk voedingsmiddel dat niet hoort tot de categorie brood of cake

De machine kan beschadigd raken als niet toegestaan brood of materiaal wordt
gesneden.
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Haal altijd de stekker uit het stopcontact voordat u de buiten- of binnenkant van het
apparaat schoonmaakt of onderhoud uitvoert.

Dit apparaat is zwaar. Neem alle veiligheidsmaatregelen tijdens het onderhoud.

4 TECHNISCHE EIGENSCHAPPEN

4.1 Technische eigenschappen

VPL7 VPL9
Hoogte (mm) 1091 1091
Breedte (mm) 795 985
Diepte (mm) 826 826
Lengte van het toevoerkanaal (mm) 360 430
Breedte van het toevoerkanaal (mm) 28,5 28,5
Hoogte van het toevoerkanaal (mm) 16 (20) 16 (20)
Verpakking (mm) 1250 x1200 x 800 1250 x1200 x 800
Nettogewicht (kg) 220 230
Nettogewicht + verpakking (kg) 250 260
Motorvermogen (kW) 1,1 1.1
Motortype Driefasig Driefasig
220 V - 50 Hz (A) 5 5
380 V - 50 Hz (A) 3,2 3,2
Capaciteit (toeren/minuut) 120 120
Bladdiameter (mm) 420 420
Geluidsniveau (dB) <75 <75
Afwerking uit roestvrij staal optie
Aanraakscherm optie
Zakkenhouder optie
Houdsysteem voor plat boerenbrood optie
Speciale kleur optie

4.2 Materiaal dat rechtstreeks in contact komt met het deeg.

Toevoerband: INOX 430

Ombhulling van de greep: INOX 430

Greep: INOX 430

Bladen: TEFLON

Afvoerband: INOX 5WL 430

Steunarm voor brood INOX 430

Houdsysteem voor plat boerenbrood (optioneel): INOX 430
Broodplank: INOX 430
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5 INSTALLATIE EN INBEDRIJFSTELLING

5.1 De machine uit de verpakking halen:

De machines worden uit onze ateliers op pallets, verankerd en met karton beschermd geleverd. U
moet eerst en vooral de verpakking bekijken en elke transportschade onmiddellijk aan de koerier
melden.

A. Verwijder het karton en de verpakkingszak van de machine.

B. Verwijder de riemen en let daarbij met name op de terugslag wanneer ze worden
doorgesneden.

C. Maak de machine los van de pallet door de houten latten te verwijderen die de wieltjes
blokkeren.

D. Haal de machine van de pallet. Doe dit met minstens twee personen zodat de machine niet
met een harde schok op de grond terechtkomt.

Na het uitpakken van uw machine moet u nakijken of ze tijdens het transport geen
schade heeft opgelopen. Meld ons elke afwijking.

5.2 Plaatsing:

Voor uitstekende prestaties en betrouwbaarheid op lange termijn moet u een plaats kiezen die:

Goed verlucht is, niet blootgesteld is aan direct zonlicht en uit de buurt is van warmtebronnen,
met een vlak, stevig en trillingsvrij opperviak.

5.3 Elektrische aansluiting:

BELANGRIJK: Verplichte aarding.
Er wordt aangeraden om de installatie te beveiligen met een zekering en
differentieelschakelaar.

Uw elektriciteitsinstallatie die stroom levert aan de machine moet als volgt worden beveiligd:

- Noord-Amerika: Beveiliging 15 A

- Rest van de wereld: Beveiliging 16 A

Machines die uitgerust zijn met een regelaar moeten worden aangesloten op een aftakdoos op een
lijn die uitgerust is met een differentieelschakelaar van 300 mA.

Opmerking: Elk probleem dat te wijten is aan een andere soort aansluiting wordt niet gedekt door de
garantie.

Voordat u uw machine op het net aansluit en om een storing van de motor bij het onder spanning
zetten te vermijden, is het belangrijk dat u controleert of het elektriciteitsnet overeenstemt met de
eigenschappen van de machine (zie het identificatieplaatje).

Dit apparaat is conform de machinerichtlijnen 2006/42, 2006/95, 2004/108 en draagt de CE-
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Houd rekening met de veiligheidspictogrammen op de machine:

Pictogram dat wijst op gevaar voor elektrocutie. Schakel de machine voor elke
interventie uit. Deze is terug te vinden aan de achterkant van de machine in de
buurt van het netsnoer en binnenin de machine op de schakelkast (fig.10, n°28).

U vindt het elektrische schema van de machine op de achterkant van de deur van
de schakelkast (fig.10, n°29).
5.4 Inbedrijfstelling:

Zorg er voor de inbedrijfstelling voor dat er zich geen enkel storend voorwerp bevindt op de
bewegende onderdelen van de machine.

Wees er eerst zeker van (na controle van de elektrische overeenstemming) dat de motor in de juiste
richting draait. Als het blad in het snijkanaal stopt en er zich in de machine een fout voordoet, schakel
de machine dan onmiddellijk uit en keer in de stekker de twee fasedraden om.

Raadpleeg het hoofdstuk "Gebruik" voor informatie over het gebruik van de machine.

5.5 Gevaar:

Als er gevaar is voor de gebruiker of voor de machine, moet u de hoofdschakelaar gebruiken om de
stroomtoevoer naar de machine te onderbreken.

Haal de stekker uit het stopcontact vooraleer u onderhoud uitvoert.
Raak het blad niet aan, ook niet als het stilstaat.

Het blad mag alleen worden vervangen door uw erkende verdeler.

Draag altijd snijbestendige veiligheidshandschoenen tijdens de vervanging van het blad of tijdens
een handeling in de buurt van het blad.

Elk onderhoud of vervanging van een onderdeel moet door een bevoegde persoon worden
uitgevoerd.

6 BEDIENINGS- EN VEILIGHEIDSPANEEL

6.1 Bedieningspaneel:

Uw snijmachine is standaard uitgerust met een mechanisch toetsenbord (fig. 5).
Of optioneel met een aanraakscherm (fig. 6).

6.2 Werkzone:

De werkzone bevindt zich voor de machine (fig.3, n°20).

6.3 Veiligheidsvoorzieningen:

Deze machine is uitgerust met:
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Een gecodeerde magnetische veiligheidsschakelaar (fig. 8, n°21,22)

Een magnetische sensor

Hij stopt de machine wanneer de deur vooraan (fig.1, n°10) met de grendel wordt geopend (fig.1,
n°9).

Een gecodeerde magnetische veiligheidsschakelaar (fig.8, n°24)
Een magnetische sensor
Deze verhindert dat de machine start wanneer de klep wordt geopend (fig.1, n°1).

Een mechanische veiligheidsvergrendeling (fig. 8, n°23)
Deze verhindert dat de klep (fig.1, n°1) kan worden geopend wanneer de machine werkt.

7 GEBRUIK

Voor het gebruik moeten de met een rem uitgeruste zwenkwielen worden vastgezet (fig.1, n°7).

Zet de machine in het begin van de dag onder spanning met de hoofdschakelaar
(fig.2, n°12).

Gebruiksprocedure (fig.4)

. Open de klep.

. Plaats uw brood op de toevoerband.

. Let erop dat u het brood goed in de rechterhoek naar de voorkant van de machine plaatst.
. Sluit de klep.

o0Ow>

Mechanisch toetsenbord (fig.5)
. Druk op het selectiewieltje om de snijdikte tussen 5 en 25 mm te kiezen.
. Druk opnieuw op het selectiewieltje en kies het gewenste type van snijden.
1 -2: Het brood in twee snijden.
* ALL: Het hele brood in sneden snijden.
1 tot 99: 1 tot 99 sneden snijden.
*1—-2 & 1 tot 99: De helft van het brood in sneden snijden.

mm

G. Druk op de groene toets om de snijcyclus te starten.
H. Open de klep als de groene knop knippert om de uitvoerband (fig.3, n°15) en het gesneden
brood eruit te halen en steek het op de broodplank in een zak (fig.1, n°3).

OPTIE: Aanraakscherm (fig.6)

E'. Kies uw snijbreedte.

F'. Kies het type van snijden. Kies in de modus 'aantal sneden' het gewenste aantal sneden.

G'. Druk op de groene toets om de snijcyclus te starten.

H'. Haal het brood van de afvoerband (fig.3, n°15) en steek het op de broodplank in een zak (fig.1,
n°3).

Met de rode knop op het mechanisch toetsenbord of het aanraakscherm kunt u een lopende cyclus
stoppen.
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Nederlands J



8 ONDERHOUD

8.1 Dagelijks door een opgeleide gebruiker.

>

Controleer of u de kruimelbak niet moet leegmaken (NB: Vergreet de deur niet te vergrendelen)
(fig.1, n°8).
Maak de planken schoon (fig.3, n°15, 17) met een borstel.
. Maak de optische sensor schoon (fig.3, n°30).
. Maak het glas van de klep schoon (fig.1, n°1) en houd deze daarbij in schoonmaakpositie
(fig.11).
Gebruik een droge doek om de binnenkant schoon te maken.
Gebruik een vochtige doek om de buitenkant schoon te maken.
. De schoonmaakmodus inschakelen:
Druk op het mechanisch toetsenbord tegelijkertijd op de twee rode en groene knoppen.
Druk op het aanraakscherm op het symbool 'borstel' in de rechterbovenhoek.

ooOw
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8.2 Om de 25.000 snij-acties en/of minimaal één keer per jaar door een erkende verdeler.

. Haal de stekker uit het stopcontact (fig.2, n°13).

. Controleer de staat van het snijblad (fig.1, n°2).

. Als de snijkwaliteit daalt, vervang dan het snijblad (JAC-referentie: BVSLCA030 in de
reserveonderdelencatalogus van JAC)

. Als het moeten worden vervangen, vervang het blad dan conform de vervangingsprocedure
voor snijbladen (fig.9).

E. Borstel en stofzuig de binnenkant van de machine.

O Ow>

Controleer goed of uw erkende verdeler zijn interventie in uw onderhoudsboekje heeft genoteerd
zodat u uw garantie van vijf jaar behoudt.

8.3 Vervanging van de bladen

(fig.9).

Draag altijd snijbestendige veiligheidshandschoenen (norm EN 388: 2003 index B= 5) en
veiligheidsschoenen tijdens de vervanging van het blad of tijdens een handeling in de buurt van het
blad.

Nadat u er zeker van bent dat de stekker van uw machine (fig.2, n°13) uit het stopcontact is gehaald.
Open de deur (fig.1, n°10) met de grendel (fig.1, n°9).

Haal de afvalbak eruit (fig.1, n°8).

Het blad vervangen:
A. Schroef de twee sleutels op de linkerkant van de machine los (fig.9, n°25).
B. Haal de bladbescherming (fig.1, n°6) eruit met behulp van de schroeven met holle
binnenzeskant.
C. Draai de schroef los die het blad op zijn plaats houdt (fig.9, n°26) met behulp van de twee
meegeleverde sleutels (fig.9, n°25).
D. Verwijder de stut en vervang het blad. Let er daarbij op dat u het goed in de
veiligheidsringen plaatst. Plaats de stut terug.
E. Draai met de meegeleverde sleutels de nieuwe bij uw blad meegeleverde schroef vast om
het blad vast te zetten. Het is belangrijk om de nieuwe schroef te gebruiken voor een optimale
aanspanning.

Plaats de kruimelbak terug en sluit de deur.
Steek de stekker van uw machine in het stopcontact. De machine is klaar.
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Controleer goed of uw erkende verdeler zijn interventie in uw onderhoudsboekje heeft genoteerd
zodat u uw garantie van vijf jaar behoudt.

Merk op dat uw blad opnieuw kan worden geslepen. Neem contact op met uw erkende verdeler voor

meer informatie.

9 VERBRUIKSGOEDEREN

Ga bij de bestelling van een reserveonderdeel met uw verdeler na om welk stuk het gaat op basis

van de reserveonderdelencatalogus van de fabrikant.
Geef altijd het machinenummer op zoals vermeld op het identificatieplaatje.

Uw verdeler voert de bestellingen uit bij JAC.

9.1 Lijst met VERBRUIKSGOEDEREN

ARTIKELCODE OMSCHRIJVING MODEL
BVSLT017 WIELTJE VAN KLEP ALLE
7240038 MOTORRIEM ALLE
BVSLA030 CIRKELBLAD @420 MM ALLE
7240042 LINEAIRE GELEIDINGSRIEM ALLE

49
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10 STORINGEN

Probleem

Controle

De machine werkt niet

Sluit de machine met een kabel op het stopcontact aan (fig.2, n°13).

Schakel de hoofdschakelaar in (fig.2, n°12).

Sluit de klep.

Sluit de deur.

De machine werkt maar het
brood wordt beschadigd of
onregelmatig gesneden

Controleer of de bladen niet moeten worden vervangen (fig.9).

Laat het brood enkele uren afkoelen.

Plaats brood met toegelaten afmetingen.

Plaats een redelijk stevig brood.

Als het blad omgekeerd draait, keer dan de twee fasen in de stekker van de
machine om.

OPGELET: Bij elke tussenkomst moet de machine uit het stopcontact worden getrokken.

Als het probleem zich blijft voordoen, neem dan contact op met uw technicus.

Mm Nederlands
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11 FOUTCODES

Knipperen of code op het
scherm weergegeven

Beschrijving van het
probleem

Actie

Geen detectie van greep

ERR 001 (S3)
ERR 002 Geen detectie van rotor (S4)
Geen detectie van wagen
ERR 003 (S8)
Geen detectie van brood
ERR 004 (SW1)
ERR 005 Veiligheidsopening tijdens
cyclus
ERR 006 Time-out wagen heen
ERR 007 Time-out wagen terug
ERR 008 Bug/geen communicatie
ERR 009 Stroom motor klem
ERR 010 Thermische motor blad (F3)
ERR 011 Remstoring

Start de machine opnieuw op met behulp van
de hoofdschakelaar (fig.2, n°12). Als het
probleem zich blijft voordoen, neem dan
contact op met uw technicus.

Als het probleem zich blijft voordoen, neem dan contact op met uw technicus.
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12 LIJST MET ONDERDELEN OP DE AFBEELDINGEN

Afbeelding| Nummer Naam

1 Klep bovenaan
2 Blad
3 Broodplank
4 Scherm of toetsenbord

1 5 Zakkenhouder (optie)
6 Bladbescherming
7 Wieltjes met rem
8 Kruimelbak
9 Vergrendeling van deur vooraan
10 Deur vooraan
11 Wieltjes van klep

2 12 Hoofdschakelaar
13 Aansluitingskabel
14 Manipulatiegrepen
15 Afvoerband
16 Steunarm voor brood
17 Toevoerband

3 18 Omhulling van de greep
19 Greep
20 Werkzone
30 Optische sensor

7 27 Houdsysteem voor plat boerenbrood
21 Veiligheidssensor

8 22 Veiligheidsmagneet
23 Mechanische grendel
24 Veiligheidssensor

. 25 Sleutels voor het demonteren van het
26 Bladschroef

10 28 Plakker 'gevaar voor elektrische schok'
29 Elektrisch schema
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pyCCKUm

1 [EPE[J BBOLOM B 3KCIUTYATALUIO

Brnarogapum 3a T0, 4To BbIGpanu komnaHuio JAC. Mepen yCTaHOBKOM MalUVHbI U ee
BBOAOM B 3KCMnyaTaumio obs3aTenbHO NpoyTUTE HacTosiLLee PyKOBOACTBO. Takum obpasom
Bbl CMOXETe 3alnTUTb cebs 1 n3bexaTtb NOBPEXAEHNIN MaALLNHBI.

B HacTosLweM pykoBoACcTBe coaepXKaTcs CCbINKM Ha pasnuyHble n3obpaxeHus,
obneryatoLme NOHNMaHne NHCTPYKLUMIN. ST n306pakeHnst HaxoasTCA B KOHLE PyKOBOACTBA.
O6paluantech K HUM, Korga BCTpeTuTe B TekcTe ob6o3HaveHus cneaytowero suaa: (fig.Xx,
n°Y).

Ons nonHown YAOBJIeTBOPEHHOCTHU paGOTOﬁI MalluHbI B 6y,qyu.|eM npeanaraem
O3HAaKOMUTLCA C NOAAHHbIMU HUXe NpaBunamMu.

- ins ycTaHOBKM MallWHbI, ee BBOAA B 3KCMIlyaTalMio U KOHTPONs paboTkl obGpalyanTecs K
aKKpeaUTOBaHHOMY CneumanucTy.

- Y7106kl HA MaLUMHY NoAencTBoOBana 5-neTHss rapaHTusi (CM. HeobxoanMble YCNoBuUst
fanee), AMCTPUOLIOTOP AOMKEH 3aMNOSHATL XXypHAaNM TEXHUYECKOro 06CNyXUBaHUs Npu
yCTaHOBKe MaluMHbl. XXypHan TEXHUYECKOro 06CyXMBaHUA HAaXOOUTCS C ThINIbHOM YacTu
MalLLUWHBbI.

2 TAPAHTUA

Komnanusa JAC npegocTaBnsieT 5-neTHIOK rapaHTUIoO Ha BCIO CBOH NMPOAYKLMIO.

[apaHTWs pacnpocTpaHsieTCsl Ha Bce AeTany MallMHbl, B TOM YACHE SMEKTPOHHbIE, KPOME
pacxoAHbIX MaTepuarnos. FapaHTus BCTYNaeT B CUITy C AaTbl YCTAHOBKY 060pyAOBaHWS.

FapaHTHa AencTByeT Npu COGNIOAEHMM CrieAyoLWMUX OrPaHNYUTENbHBIX YCIIOBUIA:

- npnobpeTeHne 0b6opyaAOBaHNS Y aKKpeaUTOBaHHOrO ANCTpMObLIOTOPa;

- BbIMOJSIHEHWE YCTAHOBKUN aKKpeAUTOBAHHbLIM CMeLmMannucToMm;

- Mcnonb3oBaHne 060pyAOBaHNS B COOTBETCTBUM C YKa3aHWUsSIMK B PYKOBOACTBE MO

aKcnnyaTaumm 1 Nno HasHavyeHuo, NPeayCcMOTPEHHOMY Mpy NPOV3BOACTBE;

- exefHeBHOe 0bcnyxuBaHne 060pyAOBaHNSA B COOTBETCTBUM C YKa3aHWUsIMU B
PYKOBOACTBE MO 3KCnyaTauuu;

- BbIMOSTHEHNE TEXHNYECKOrO 06CNYXMBaHNS aKKpeAMTOBaHHbLIM CNeLManucTom B
COOTBETCTBUM C TPeBOBaHUSIMU MO TEXHUYECKOMY 0BCMYXM1BaHWIO He pexe OAHOro pasa B
rog (Mpov3BoAMTCH 3a CYET NONb3oBaTeNs);

- MCMOSb30BaHNE VCKIMIYUTENBHO OpUrMHanbHbIX AeTanen komnaxdum JAC.

anI OTCYTCTBUU KOHTPOJIA TeEXHUYECKOro OGCJ‘Iy)KVIBaHVIﬂ CO CTOPOHbI
aKKpeauToBaHHOro cneuvanucTa wivnu B clny4dae HenpaBUIIbHOro BegeHUs XXypHana
TeXHU4yeckoro o6cny)|<MBaHm| nencreue rapaHTum orpaHu4ymBaeTcs ogHUM roaom.

FapaHTus He pacnpocTpaHAeTcs:

- Ha 3ameHy pacxogHbIx matepuanos (§9);

- Ha AeTanu, NPpU3HaHHbIe HEUCNPaBHLIMU He HaLLe KOMMNaHWen;

- Ha Npo6neMbl, BO3HUKLLWE BCNEACTBNE HENPaBUMbHOW 3KCMyaTauuy o6opyaoBaHus;
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- Ha Npobnembl, BO3HUKLIME BCIEACTBIE YCTAHOBKM MaLLUWHbI HE aKKpeAMTOBaHHbLIM
cneumanucToMm;

- Ha AeTanu unu npobnemel, CBsi3aHHbIE C HaHeceHVeM Yylepba Bo Bpemsi
TPaHCMOPTUPOBKM UMW HEHaANexaLmm obpalleHnem npy norpy3o4HO-pasrpy3oyHbIX
paboTax.

PeMOHT n/unun 3ameHa HencnpaBHbIX AeTanen, BbiNONIHEHHbIE B Te4eHne
rapaHTMMHOro nepuopga, He MOryT MOCHYXUTb NPUYUHON NPOANIEHUA OAHHOW FrapaHTUu.

3 MPEOQYNPEXOEHUS

HacTosLee pykoBOACTBO crieayeT COXpaHUTb AN MOSyYeHUss CpaBoOYHON MHGopMaLmum
npu JdanbHewnwen 3aKcniyaTauMu MalwuHel. B cnyyae npogaxu wvnu nepegayv MallvHbl
Opyromy nuvuy crnefyeT yAoCTOBEPUTbCH, YTO PYKOBOACTBO MO 3KCMyaTauuu nepepaetcs
BMecCTe C Hell, 4Tobbl MoNb3oBaTeNb MOr NOMYy4YUTb MHGOPMaLMIO 0 ee paboTe U CBA3aHHbIX
C Hew npegynpexaeHusx.

MNpeaynpexaeHnss u3noxeHbl AnA obecnevyeHust Bawei 6Ge30nacHOCTU M
GesonacHocTM pgpyrux nuy. [pocum Bac BHUMaTenbHO MNpo4vYecTb  3TU
npeaynpexaeHus nepes yCTaHOBKOW M 3KCMsyaTauuei MallvHbI.

MawwuHa paspaboTaHa [Ons  WUCMOMNb30BaHUS  COBEPLUEHHONETHUMU NMUAMU  C
COOTBETCTBYIOLMM paspeLleHnemM. Mo3ToMy HyXHO CcrneauTtb 3a TemM, 4Tobbl OeTu He
npukacanuch K MaluMHE U He UCMONb30Bamnu ee B KAYeCTBE UTPYLLKU.

MaluvHa npegHasHayeHa UCKMIUUTENBHO AN UCMOMb30BaHUsA B pabodnx Lensix.

OnacHo BHOCUTb M3MEHEHUSI (M haxe I'IbITaTbCﬂ) B XapakTepucTmkn MallinHbI.

[Mocne yctaHoBKM MalumHbl ybeoutecb B TOM, 4YTO OHa He CToUT Ha kabene
3NEKTPOCHABXEHNS.

CobnioganTte faHHble MHCTPYKUWMW NO 3KcnnyaTauyun.

MawwnHa pomkHa XpaHUTbCA U Ucnonb3oBaTtbCA B MNomMeweHun, 3awuueHHOM OT
CbIPOCTU U Xapbl.

MawwuHa pormkHa 6biTb obBecreyeHa [OCTATOMHLIM OCBELEHWEM [fisl BbINOSIHEHUS
paboThbl.

YpoBeHb LWyma mMalunHbl Huke 75 oB(A) cornacHo ctangapty EN ISO 3744.

MalumHa He [OMmkKHa MCMONb30BaTbCs HECKOMBbKUMM OnepaTopaMu napannensHo (ecnu
He NpeanucaHo MHoe).

[aHHas MalwmHa npegHasHayeHa Ans Hapesku NeYeHoro 1 BbigepxaHHoro xneba.
[aHHasa malimHa He npeAHa3HavyeHa ANA cneayloLWUX MaTepyanoB U BUAOB xneba:
- Tlopsuuii xneb, 4yepcTBbIn XNeb.

- 3aMOpPOXEHHbIN UMM YACTUYHO Pa3MOPOXKEHHEIN Xneb.
- LenbHo3epHoBoM xneb ¢ TBepAoV KOPKOW 1 Apyrue Buabl xneba ¢ TBepAoN KOPKOWN.

- P>xaHon xneb.
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- HecbenobHble n3nenus 3 opeBecuHbl, MacTMacchl U aHanornyHbIX MaTepuaros.
- Jliobble NpoaykTbl NUTaHUS, He BXOASALWME B KaTeropuio XnebHbIX WM KeKCoBbIX
n3genvn.

Hapeska nepeuyucrnieHHbIX BMAOB xrie6a MnM MaTepuarioB MOXeT MNPUBECTU K
NOBPEXAEHUIO MaLUUHbI.

Bceraa oTknioyvanTe MallMHY OT CeTU 3NEKTPONUTaHWUs nepen BbINOJIHEHUEM
YUCTKN BHYTPEHHMX/BHELWHMX MNOBEPXHOCTEW M onepauuMin Mo TeXHUYeCKoMy
obcnyXuBaHuio.

MawwuHa Tsxenasi. [NpuHuManTe Bce HeobxoouMble Mepbl NPEOOCTOPOXHOCTM Mpu
TPaHCMOPTUPOBKE M NOrPYy304HO-Pa3rpy304HbIX paboTax.

4 TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

4.1 TexHU4YeECKUE XapaKTEPUCTUKUN

VPL7 VPL9
BbicoTa (MM) 1091 1091
LupuHa (Mm) 795 985
Fny6uHa (Mm) 826 826
[OnuHa BXxoAHOro kaHana (Mm) 360 430
LLinpuHa BxoaHOro kaHana (Mm) 28,5 28,5
BbicoTa BxogHoro kaHana (Mm) 16 (20) 16 (20)
YnakoBka (Mm) 1250 x 1200 x 800 1250 x 1200 x 800
Bec HeTTO (Kr) 220 230
Bec HeTTO + ynakoBka (kr) 250 260

MowHocTb MoTopa (kBT)

1,1

1,1

Tun moTtopa

TpexdasHbin

TpexdasHbin

220 B, 50 'y (A) 5 5

380 B, 50 'y (A) 3,2 3,2
MouwHocTb (06/MUH) 120 120
[OvnameTp HoXa (MM) 420 420
YpoBeHb wyma (ab) <75 <75

Kopnyc 13 HepxaBetowel ctanu onuus

CeHcopHasn knaBuaTtypa onuusa

[epxaTtenb Ans nakeTos onuusa

CucTtemMa noaaepx KU Kpyribix 6yxaHok onuus

CneumanbHbIN LBeT onuusa

4.2 MNoapo6HOCTM O MaTepuanax, HaXoAsWNXCA B HeNOCPeACTBEHHOM KOHTaKTe C TeCTOM.

BxopgHas nonka: HEPX. 430
Koxyx 3axBata: HEPX. 430
3axsat: HEPXX. 430
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Hoxu: TE®JIOH

BbixoaHas nonka: HEPXK. 5WL 430

Pbivyar otBeaeHus 6yxaHku: HEPX. 430

Cuctema noanepXku Kpyrnbix 6yxaHok (onuus): HEPXK. 430
YcTponcTBo aonA ynakoBku B nakeTbl: HEPXK. 430

5 YCTAHOBKA 1 BBOL B 3KCIUITYATALUNIO

5.1 PacnakoBka MallWHbI

MaLumHbl M3 HawwmMX LEeXOB MOCTaBMSTCH Ha NOAAOHAaX, 3aKpenneHHble PeMHsSIMW U B 3allWTHON
KapToHHOW Kopobke. [lpexge Bcero crniegyeT OCMOTPeTb YMaKoOBKy Ha mMpegmeT  Hanmuus
NOBPEXAEHWUN, MOMYYEHHbIX BO BPEMS TPaHCMOPTUPOBKW, M COOOLUMTbL O HUX HernocpeACcTBEHHO
aKcneauTopy.

A. YpanuTe kapTOHHY0 KOPODOKY 1 YNakoBOYHbIA NakeT MaLUMHbI.

B. CHumuTe pemHun, obpaTne ocoboe BHMMaHWe Ha ux ocnabneHve npu paspesaHuu.

C. OtkpenuTe MallMHy OT NOAAOHA, CHSB AePEBSHHbIE Peiky, (PUKCMPYIOLLME KONECUKN.

D. CHumute MaLluHy C noaaoHa. B aton onepauun OOMKHbl yHacTBOBaTb HE MeHee ABYX
yenosek Ans obecneyeHns MakCUMarbHO MITaBHOMO COMPUKOCHOBEHNA MalLUWHbI C NOJIOM.

MNocne pacnakoBKM MalWHbI y6eauTecb, YTO OHa He MojBepranacb NOBpPeXAeHUAM
BO BpeMs TpaHCcnopTupoBku. Coob6lante HaM o no6bIx aedekTax.
5.2 MecTo ycTtaHOBKM

,D,ﬂﬂ obecneyeHus Ll,OJ'IFOCpOHHOVI BbICOKOW npon3BoaAnUTENIbHOCTU U HAAEXHOCTU MallnHbl crieayeT
npaBunbHO Bbl6paTb MeCTO YCTaHOBKMW.

OHO [OMKHO BbITb XOPOLLIO MPOBETPUBAEMbIM, 3ALUMLLEHHLIM OT BO3AEWCTBUSA NPAMbIX

COJTHEYHbIX NyYer, yaaneHHbIM OT MICTOYHUKOB TEMJa, C POBHOW U NMPOYHON MOBEPXHOCTLIO, HE
noABepratoLencst Bubpaumm.

5.3 QJnekTpuyeckoe nogknioyeHue

BAXHO! O6s3aTenbHO Hanuyne 3asemMneHust.
PekomeHayeTcs 3alMTUTb 3NEKTPUYECKYHD YCTAHOBKY C NMOMOLLIbIO MIaBKOro
npepoxpanvTens n audgepeHumranbHOro aBToOMaTUYECKOro BbIKIloYaTens.

OnekTpuyeckasi ycTaHoBka, obecneunBaroLlas NMTaHne MallvHbl, AOMKHA ObITh 3alluLLeHa
cregyowmmM obpasom:

- CeBepHasi AMepuka: 3awmTta 15 A;

- OcTanbHble cTpaHbl: 3awmTa 16 A.

MaumHbl, 060pyAoBaHHbIE PErYNSTOPOM CKOPOCTU, 06S3aTeNbHO AOMKHbBI MOAKMIOYATECS K
pa3BeTBUTENBHOM KOPOOKe Ha NuHUK ¢ anddepeHumansHeiM asTomaTom 300 MA.
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MpymeyaHuve. Jiobble Npobnembl, BO3HUKLLNE B CBSI3W C MHBIM BUOOM MOAKMIOYEHNS, He ByayT
NMOKpPbIBATLCA rapaHTUEN.

Mepen NoakntoYeHMeM MaLLKHbI K 3NEKTPOCeTH 1 BO n3bexaHne Bbixoda MOTopa U3 CTPOSi B MOMEHT
noakniodeHns cnegyet ybeamTbCsi B COOTBETCTBUM SNIEKTPOCETH XapaKTepucTnkam MalluHbl (CM.
3aBO[CKOW LLIMTOK).

MalumHa cooTBeTCTBYeT AMpeKTBaM o 6e3onacHocTy MawvH 1 obopyaosanusi 2006/42, 2006/95,
2004/108 v nmeeT NoaTBEpPXKAAIOLLYI0 MapkupoBky EC.

O3HakoOMbTECH C NUKTOrpaMmMamMm TEXHUKN 6e30MacHOCTU, UMEILLMMUCS Ha MaLUVHE.

MukTorpamma, npegynpexaatoLiasi 06 onacHOCTY NOPAXKEHUST ANEKTPUHECKUM
TokoM. OTKMNoYanTe MaLLvHy nepes BbinonHeHeM nobbix paboT. MNMuktorpamma
HaxoAMTCA €331 MaLUMHbI, PAAOM C Kabenem NUTaHWs 1 BHYTPU MaLLVHbI Ha
oTceke anekTpowmTka. (fig.10, n°28)

AnekTpocxema MallMHbl HAXOAMTCSA Ha 0bpaTHOM CTOPOHE ABEPLbI OTCEKa
anektpowwmTka. (fig.10, n°29)

5.4 Bsog B akcnnyarauuio

I'Iepeu BBOAOM B 3KCnnyatauuto yGSHMTer B OTCYTCTBUN noBbIX NOCTOPOHHUX NpeaMeTOoB Ha
NoABMXKHbBIX YaCTAX MaLUUHbI.

Mocne NpoBepku COOTBETCTBUS ANEKTPUYECKUX XapaKTePUCTUK B NMEPBYIO ovepenb y6eauTech B TOM,
4YTO MOTOp BpaLLAETCs B NPaBUbHOM HanpaeneHun. Ecnn Hox ocTaHaBnMBaeTCs B kaHane Hapesku,
¥ MaLLMHa NepexoamT B pexuM c60si, HEMEANEHHO OTKIOUNTE SNIEKTPONUTAHNE U MOMEHSIATE
MecTamu ABa NpoBoAa a3kl Ha pa3beme.

[ins nonyyeHusi OTBETOB Ha BCE BOMPOChI, KaCaOLMECs SKCTITyaTaLmm MaLvHbl, CM. pasaen
«3QKennyaraums».

5.5 OnacHocTb

B Clly4Yae BO3HUKHOBEHNA ONacHOCTU ANA nNonb3oBaTtena unn ana MmalnHbl crnegyeT OTKNYnNTb
AneKTponnuTaHme C NoOMOLLbIO rMaBHOMoO BblKo4YaTens.

M3Bnekute LiTekep n3 SﬂeKTpM‘-IeCKOVI po3eTKn nepen BbiNOJIHEHNEM NtoBbIX onepaquZ no
TEeXHU4YeCKoMy nnm nepunoanyeckomy O6Cﬂy)KVIBaHVI}0.
He anKacalhTer K HOXY, faXe eCnn MallHa BbIKIo4eHa.

[nsi 3aMeHbl HoXa obpaTUTeCh K aKkpeAMTOBaHHOMY OUCTPUOBLIOTOPY.

Ob6s13aTenbHO HafeBalTe 3alnTHbIE nep4yaTkuy, npeaoxpaHarLline oT nNopes3os, Npu BbINONTHEHUN
onepauuin B HenocpeacTBEHHOM 6rm30cTn OT HOXa Unu npu ero 3amMmeHe.

Bce onepaumy no TexHu4eckomy o6CIyX1BaHUIO UK 3aMeHe AeTanein AoMKHbI OCYLLECTBNATLCS
KBanMUUMpPOBaHHLIM COTPYAHUKOM.
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6 OPrAHbI YIIPABJIEHWUS] N TPEQOXPAHUTE/IbHBIE YCTPOACTBA

6.1 OpraHbl ynpasneHus

Xnebopeska cepuinHo 0bopyaoBaHa MexaHUYeCKow KHOMOYHoM naHenbto (fig.5)
UM CeHCopHbIM akpaHoMm (onuus) (fig. 6).

6.2 Pa6ouas 30Ha
Pabouas 3oHa HaxoguTcs nepeq mawmHowu (fig.3, n°20).
6.3 [pegoxpaHuTenbHble YCTPOUCTBA

Ob6opynoBaHve Ha AaHHON MalLUWHE:

KoaupoBaHHbIM MarHUTHbIV aBapUHbLIN Bbiknto4vaTens (fig.8, n°21, 22).

MarHUTHbIN gaTynK.

OcTtaHaBnuBaeT paboTy MaLUMHbI Npyu OTKPbITUM NepeaHen asepupi (fig.1, n°10) ¢ noMoLbio 3anopa
(fig.1, n°9).

KoaupoBaHHbIM MarHUTHbIN aBapuiHbLINA Bbiknto4daTens (fig.8, n°24).
MarHuTHbIN JaTumK.
[MpenATcTBYeT BKIIOYEHMIO MALLUHBI NPY OTKPbITUK Kpbiwkn (fig.1, n°1).

MexaHu4yeckuit npefoxpaHuTenbHbIN 3anop (fig.8, n°23).
MpensaTcTByeT oTKpbITUIO KpbiLwkK (fig.1, N°1) BO BpeMs paboTbl MaLUMHBI.

7 OKCIIYATALUA

I'Iepe,u, Havarnom akcnnyartaumm Konecukn, oCHalleHHble TOPMO30M, OOSIKHbI ObITb 386J'IOKVIp0BaHbI
(fig.1, n°7).

B Havane pa6o'-|ero AHA MallnHy crieayeT BKNMOYUTb C NOMOLbLIO MNMaBHOMo BblKn4vartens.
(fig.2, n°12)

Mopsapnok akcnnyaTtauuwm (fig.4)

. OTKpoWTE KPBbILLKY.

. MomecTuTe ByxaHKy Ha BXOAHYIO MOJSIKY.

. ObsizaTenbHO NomecTuTe ByxaHKy B MPaBbIil Yron B HAanpaBreHun nepeaHen 4acTn MalluHbI.
. 3aKpbITb KPbILLIKY.

o0Ow>

MexaHuyeckasa kHono4Has naHensb (fig.5)
. Haxmute Ha nepekntoyaTenb, YTOObI BbIGpaTh TOMLWMHY NloMTe oT 5 Ao 25 MMm.
. HaxmwuTe Ha nepeknioyaTens elle pas 1 BbibepuTe HyXXHbI BUA, HApe3Ku.

» 1—2: pe3ka OyxaHku Ha ABe 4YacTu

» ALL: Hapeska Bcel byxaHkn

* 1—99: Hapeska Ha Hy>XHOe Konm4ecTBo nomTen (1—99)

* 1—2 n 1—99: Hape3ka NonoBUHbI DyXxaHKK Ha NOMTH

mm

G. Haxmute Ha 3€N1eHY0 KHOMKY Ans 3anycka LuKna Hapesku.
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. Korpa HauHeT muraTtb 3eneHas KHomnka, OTKpouTe KPbILLKY, 4TOObI 3a6paTb C BbIXOAHOW NOMKN

(fig.3, n°15) Hape3aHHbIV xneb 1 ynakoBaTb €ro C NOMOLLbIO YCTPONCTBA ANS YNaKkoBK/ B
nakertsl (fig.1, n°3).

OMNUUA. CeHcopHbin akpaH (fig.6)

BbibepuTe HyXHYIO TOMNLMHY NIOMTEN.

Bbibepute Bug Hapesku. B pexxume konuyectsa nomrewn Bolbepute HyxxHOe KONn4ecTso
TNIoMTeN.

Haxxmute Ha 3eneHyto KHOMKy ANns 3anycka LyKna Hapesku.

3abepute xneb c BeixogHom nonku (fig.3, n°15) 1 ynakyiTte ero ¢ NOMOLLbIO yCTpPoncTBa Ans
ynakoBku B naketsl (fig.1, n°3).

OcTaHoBUTb TeKyLLWIVI LMK MOXHO C NOMOLLbIO KpaCHOIZ KHOMKWN, HE3aBNCMMO OT TOro, UCNonb3yeTcs
MexaHn4yeckasi KHorMo4YHas naHesnb UM CEHCOPHbLIN 3KPaH.
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8 TEXHUYECKOE ObCI1YXXUBAHUE

8.1 ExeaHeBHOe, BbINOJHAETCS NONb30BaTeNnem, NpolweawmnmM NoaroToBKy.

>

MpoBepbTe 3arpy>xeHHOCTb HGaka Ans kpowek (BHumaHve! He 3abyabTe 3anepeTb ABepLy Ha
3amok.) (fig.1, n°8)
Oumctute nonku (fig.3, n°15, 17) ¢ nomoLLbiO LLETKK.
Ounctute ontndeckuit AaTtuuk (fig.3, n°30).
OuucTute cTekna kpbiwku (fig.1, n°1) B nonoxeHun ans unctku (fig.11).
[MpoTpuTe Cyxomn BETOLLbIO BHYTPEHHNE NMOBEPXHOCTH.
MpoTpuTe BNaxHon BETOLLbLIO BHELLHNE NMOBEPXHOCTU.
. Bknrounte pexum ynctku:
Ha mMexaHnyeckol KHOMOYHOW NaHeny OAHOBPEMEHHO HAXMUTE Ha KPaCHYHO 1 3eneHyo
KHOMKN.
Ha ceHcopHOM akpaHe HaxmuTe Ha n3obpaxxeHue LWeTkV B NPaBOM BEPXHEM Yriy.

OmMmMoOow

8.2 Yepes kaxable 25 000 Hape3ok n/unu He pexe 1 pasa B rofl; BbINONHAETCA aKKPeAUTOBaHHbLIM
cneunanncTom.

M3Bnekute wrekep n3 posetku (fig.2, n°13).

MposepbTe cocTosiHne Hoxa (fig.1, n°2).

. IMpwn KOHCTaTauMKn CHUXEHNS KavyecTBa Hape3kn 3akasaTb 3ameHy Hoxa (apTukyn JAC:

BVSLCAO30 B kaTanore 3anacHbix YacTten komnanmm JAC).

. Ecnun Hox noanexuT 3ameHe, aTa onepaums AoHkHa ObiTb BbINOMHEHa B COOTBETCTBUM C
npoueaypow 3ameHbl Hoxa (fig.9).

E. OunctnTe BHyTPEHHME MOBEPXHOCTU MaLUVHbI C MOMOLLbIO LLETKU U Mblnecoca.

o om»

[MpoBepbTe BHECEHME aKKPeAMTOBaHHbLIM CeLUManvMcToM 3anucen o BbiNOoNTHEHHON paboTe B XXypHarn
TEXHUYECKOro 06CNYXUBaHNSA ANA COXPAHEHNS 5-NeTHew rapaHTum.

8.3 3ameHa Hoxen

(fig.9)

Ob6s3aTenbHO HageBanTe 3alMTHbIE NepyaTku, NpedoxpaHstowme oT nopesos (ctaHaapT EN 388:
2003, nHpeke B = 5), n 3awntHyto 06yBb BO BPEMSI BbIMOSTHEHMS! 3aMEHbI HOXa N onepaLuii B
HenocpeacTBEHHON 65IM30CTN OT HOXa.

Y6eputechb, 4To wrekep mMawwmHbl (fig.2, n°13) oTcoeamHeH OT aneKTpoceTy.

Ortkpovite asepuy (fig.1, n°10) ¢ nomowykto 3anopa (fig.1, n°9).

M3BnekuTe 6ak ans kpowek (fig.1, n°8).

3ameHa Hoxa:
A. OTkpyTuTe ABa Kntoya Ha neBon cTopoHe mawwmHbl (fig.9, n°25).
B. CHumuTe 3awmTHOe ycTponcteo Hoxa (fig.1, n°6), OTKpYTUB BUHTBI C 6-rpaHHbIM
yrny6neHvem.
C. OTkpyTuTE raviky, yaepxmvsatowyto Hox (fig.9, n°26) ¢ nomoLLbio ABYX KIOYEN, BXOAALLMX B
komnnekT noctaeku (fig.9, n°25).
D. M3BnekuTe KNWH 1 3amMeHUTe HOX, y6eavBLUNCE B NPaBUIIbHOM PACMONOXEHNN BbICTYMOB,
npefoXpaHsIoLLMX OT HEMPaBUMbHOW YCTAHOBKU. YCTaHOBUTE KIMUH HA MECTO.
E. 3akpyTuTe HOBYIO rariky, nocTaBsieMyto BMECTE C HOBbIM HOXOM, 1 3aXMUTE ee C
MOMOLLbIO KIMHOYeW, BXOAALLMX B KOMNIEKT NOCTaBKW. [4ns oNnTMManbHOro 3axaTusi BaXHO,
4TOObLI OblNa NCNonNbL30BaHa MMEHHO HOBas ranka.

YcTaHoBuUTe Ha MecTo Bak A4S KPOLLEK U 3aKporTe ABepLy.
Mogkntounte malmHy K anekTpocetn. MawwwmHa rotoBa k paborte.
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MpoBepbTe BHECEHME aKKPEANTOBAHHBLIM CMELMAnCTOM 3annceit O BbINONIHEHHOW paboTe B XypHan
TEeXHMYECKOro 06CnyXnBaHUs ANsi COXpaHeHNs 5-neTHen rapaHTuu.

\OGpaTtute BHMMaHME, YTO HOX MOXHO 3aTaunBaTb NOBTOPHO. CBSXKMTECH C aKKpeaUTOBaHHbLIM
cneumanvcToM Ans nonyyeHusi 6onee nogpobHow MHMopmaumu.

9 PACXOQHbIE MATEPUATIbI

an 3akase 3anacHou 4actu npoBepbTe BMECTe C akkpeaAUTOBaHHbIM cneunanncTtom, o Kakown
AeTtanu naet pedb, No KaTanory 3anacHbIX vyacTen, BblNyCkaemMoMy nponssoanTenem.

Bcerpa yTOHHHVITe HOMEep MalUUuHbI, yKa3aHHbII7I Ha 3aBOACKOM LLUUTKe.

3aka3 B komnaHun JAC moxeT pa3mMecTuTb Ball aKer,D,MTOBaHHbIVI cneynanuncrt.

9.1 Cnucok PACXOOHBLIX MATEPUANIOB

ITEM CODE DESCRIPTION MODEL

BVSLT017 COVER ROLLER ALL
7240038 MOTOR BELT ALL

BVSLA030 CIRCULAR BLADE, @ 420 MM ALL
7240042 LINEAR GUIDE BELT ALL

Ui 2
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10 HEIOJIAQKN B PABOTE

MpoGnema

MpoBepka

MawwuHa He pa6oTaeTt

MopakntounTb MawwmHy ¢ nomolubto kabens (fig.2, n°13).

Bkntountb rmaeHbIv BbikntoyaTens (fig.2, n°12).

3aKpbITb KPbILLKY.

3akpbiTb ABEpLY.

MawwuHa pa6oTaeT, HO
OyXxaHKu pa3pyluarTcs unu
Hape3aloTCsl HEPOBHO.

[MpoBepuTb, He HYXXHO N1 3aMeHnTb HoXM (fig.9).

ﬂaTb xne6y OCTbITb HECKOJ1bKO 4YacoB.

3arpy3V|Tb 6yxaHKy nogxoasduiunx pasmepos.

3arpyautb 4OCTaTOMHO TBEPAYIO ByXaHKy.

Ecnun Hox BpallaeTca B 06paTHYt0 CTOPOHY, NoMeHsTe ABe dasbl Ha

pa3bemMe ANEeKTponnTaHna MalnHbI.

BHUMAHME! lNMepen BbinonHeHWeM NobbiX pEMOHTHbIX paboT MaluvHa AormkHa ObiTb OTKOYEHa OT

3ANeKTpoCcHabXeHus.

Ecnu npo6nema He ycTpaHsieTcsi, 06paTUTech K BaleMy TeXHUYECKOMY CMeLuanucTy.
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11 KOA4bl OLUNBEOK

MwuraHue unm oto6paxeHue
KoAa Ha aKpaHe

OnucaHue npo6nemMbl

OevicTBue

He oGHapyxunBaeTcs 3axsat

ERR 001 (S3)
ERR 002 He obHapyxwuBaeTcsi poTop
(S4)

ERR 003 He o6HapyxuBsaeTcs
kapeTka (S8)
He oGHapyxmBaeTcs

ERR 004 6yxaHka (SW1)
CpabaTbiBaHve

ERR 005 npeaoXpaHnTenbHoro
YCTpOICTBa NpekpaLleHns
LUMKIa Npu OTKpbITUN

ERR 006 WcTekno Bpemsi nogayn
KapeTku

ERR 007 WcTekno Bpems Bo3BpaTa
KapeTku

ERR 008 Bar/HeT curHana

ERR 009 Tok MoTOpa npuBoaa
3axeaTa

ERR 010 CpabaTbiBaHue Tepmopene
npveoaa Hoxa (F3)

ERR 011 Cb6ou Topmo3sa

MepesanycTute MalLnHy C NOMOLLbIO
rnasHoro Bbiknoyatens (fig.2, n°12). Ecnm
npobrnema He ycTpaHsieTcs, obpaTuTech k

BalleMy TEXHWYECKOMY crieuuanucTy.

Ecnun npo6bnema He ycTpaHsieTcsi, o6paTuTech K BalueMy TEXHUYECKOMY CreLuanucTy.

Mm Pycckun
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12 CIMMIUCOK KOMIJIEKTYOLNX HA UBOBPAXEHUSX

MN3o6paxeHne| Homep Ha3sBaHue
1 BepxHsis kpbilka
2 Hox
3 YCTPONCTBO AN YNaKoBKW B NakeTbl
4 OKpaH 1nu KHonoyHast naHenb
1 5 [epxartenb nakeToB (onums)
6 3alumMTHOE YCTPOMCTBO HOXa
7 3abnoknpoBaHHbIE KONECUKM
8 Bak ons kpoluek
9 3anop nepeaHen asepupl
10 MepenHas asepua
11 Ponuvku KpbILwku
2 12 ['naBHbIV BbIKNtOYaTENb
13 CoeauHuTenbHbIN Kabernb
14 PykosiTKM ANst TpaHCMOpTUPOBKY
15 BbixogHas nonka
16 Pbiyar otBeaeHnst byxaHkm
17 BxopgHas nonka
3 18 Koxyx 3axBaTta
19 3axsaT
20 Pabouas 3oHa
30 OnTuyecknini gaTymnk
7 27 Cuctema noaaep kv Kpyribix
ByxaHoK
21 lMpepoxpaHuTenbHbIN AaTYUK
8 22 MpenoxpaHnuTenbHbI MarHUT
23 MexaHun4eckuin 3anop
24 MpenoxpaHnTenbHbIA 4aT4nK
25 Knoun ons aemoHTaxa Hoxa
9 ~
26 [arika HOXa
28 Hakneinka «OnacHOCTb nopaxeHns
10 ANEeKTPUYECKNMM TOKOM»
29 OnekTpocxema
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1 ANTES DE LA PUESTA EN SERVICIO

Gracias por elegir una solucién JAC. Lea con atenciéon este manual de uso antes de
instalar y poner en servicio esta maquina. De esta forma, usted puede protegerse y evitar el
deterioro de su maquina.

Este manual hace referencia a distintas figuras con el fin de facilitar la comprension de las
instrucciones. Estas figuras se encuentran al final del manual. Conslltelas cuando vea los
siguientes simbolos: fig.X, n°Y.

Para que el funcionamiento de su maquina sea satisfactorio a lo largo de los
proximos aiios, le invitamos a que lea los siguientes consejos:

- Solicite ayuda a su agente autorizado para la instalacion, la puesta en servicio y el
seguimiento.

- Para poder beneficiarse de la garantia de 5 afios (consulte las condiciones recogidas a
continuacion), solicite a su distribuidor que complete la tarjeta de mantenimiento al instalar
su maquina. Esta tarjeta de mantenimiento se encuentra en la parte trasera de su maquina.

2 GARANTIA

JAC ofrece una garantia de 5 afos en todos sus productos.

Esta garantia es valida para todas las piezas de su maquina, incluidas las electrénicas,
excluyendo los consumibles. La garantia entra en vigor a partir de la fecha de instalacion del
material.

Con las siguientes condiciones restrictivas:

- El material debe haberse adquirido a un revendedor autorizado.

- La instalacion debera efectuarla un agente autorizado.

- El material debe utilizarse conforme a las indicaciones del manual de uso y para la

finalidad para la que ha sido fabricado.

- El mantenimiento diario del material debe efectuarse conforme a las indicaciones del
manual de uso.

- El agente autorizado debe hacer un seguimiento del mantenimiento conforme a las
especificaciones de mantenimiento, como minimo, una vez al afio (mantenimiento a cargo
del usuario).

- Deben utilizarse exclusivamente piezas originales JAC.

Si un agente autorizado no efectua el seguimiento del mantenimiento y/o la tarjeta
de mantenimiento no esta cumplimentada correctamente, la garantia se limita a un
afo.

Esta garantia no cubre:

- La sustitucion de consumibles (§9).

- Las piezas que nuestros servicios no reconozcan como defectuosas.

- Los problemas derivados de un uso anormal del material.

- Los problemas derivados de una instalacion no efectuada por un agente autorizado.
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- Las piezas o los problemas causados por dafios en el transporte o por un mantenimiento
inadecuado.

Una reparacion y/o una sustitucion de piezas defectuosas efectuadas durante el
periodo de garantia no supondra la prolongacién de dicha garantia.

3 ADVERTENCIAS

Es muy importante conservar este manual de uso junto con el aparato para futuras
consultas. Si este aparato se vende o se transfiere a otra persona, asegurese de que se le
entrega también el manual de uso para que el usuario pueda estar informado de su
funcionamiento y de las advertencias que se recogen aqui.

Estas advertencias se dan por su seguridad y la de los demas. Le rogamos que las
lea con atencidn antes de instalar y utilizar el aparato.

Esta maquina esta disefiada para su uso por adultos autorizados. Asegurese de que los
nifos no la toquen o que no la usen como un juguete.

Esta maquina esta destinada unicamente a un uso profesional.

Es peligroso modificar o intentar modificar las caracteristicas de esta maquina.
Después de instalar la maquina, asegurese de que no aplasta el cable de alimentacion.
Siga las instrucciones de uso.

Esta maquina debe almacenarse y utilizarse dentro de un local, protegida de la humedad
y del calor.

Esta maquina debe estar suficientemente iluminada para efectuar el trabajo.
Esta maquina tiene un nivel sonoro inferior a 75 dB(A) segun la norma EN ISO 3744.
Esta maquina debe utilizarla una sola persona a la vez (salvo indicacion contraria).
Esta maquina esta disefiada para el corte de panes cocidos y templados.
Esta maquina no esta destinada a los siguientes panes y materiales:
- Panes calientes, panes duros.
- Panes congelados o parcialmente descongelados.
- Panes completos con una corteza dura y otros tipos de pan con corteza dura.
- Panes de centeno.
- Productos no comestibles como la madera, el plastico y materiales similares.
- Cualquier otro alimento que no forme parte de la categoria de panes o bizcochos.
La maquina puede sufrir daios al cortar panes o materiales no permitidos.

Desconecte siempre la toma de corriente antes de proceder a la limpieza interior y
exterior del aparato y a las operaciones de mantenimiento.
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Este aparato es pesado. Tome todas las precauciones de seguridad durante su
mantenimiento.

4 CARACTERISTICAS TECNICAS

4.1 Caracteristicas técnicas

VPL7 VPL9
Altura (mm) 1091 1091
Anchura (mm) 795 985
Profundidad (mm) 826 826
Longitud del canal de entrada (mm) 360 430
Anchura del canal de entrada (mm) 28,5 28,5
Altura del canal de entrada (mm) 16 (20) 16 (20)
Embalaje (mm) 1250 x 1200 x 800 1250 x 1200 x 800
Peso neto (k) 220 230
Peso neto + embalaje (k) 250 260
Potencia del motor (kW) 1,1 1,1
Tipo de motor Trifasico Trifasico
220 v - 50 Hz (A) 5 5
380 v - 50 Hz (A) 32 32
Capacidad (rpm) 120 120
Diametro de la cuchilla (mm) 420 420
Nivel sonoro (dB) <75 <75
Chasis inox Opcional
Teclado tactil Opcional
Porta-bolsas Opcional
Sistema de sujecion de hogazas Opcional
Color especial Opcional

4.2 Detalle de materiales en contacto directo con la masa.

Tabla de entrada: INOX 430

Carter de garra: INOX 430

Garra: INOX 430

Cuchillas: TEFLON

Tabla de salida: INOX 5WL 430

Brazo de agarre del pan: INOX 430

Sistema de sujecion de hogazas (opcional): INOX 430
Embolsador: INOX 430
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5 INSTALACION Y PUESTA EN SERVICIO

5.1 Desembalaje de la maquina:

Las maquinas que salen de nuestros talleres se entregan en palés atados y protegidos con carton.
Antes de realizar cualquier accion, debe observarse el embalaje e informar al transportista de
cualquier dafo debido al transporte.

A. Quite el cartdn y el plastico de embalaje de la méaquina.

B. Quite las cinchas prestando especial atencién a su distension al seccionarlas.

C. Separe la maquina del palé levantando los listones de madera que bloguean las ruedas.

D. Baje la maquina del palé. Efectue esta operacion entre dos personas como minimo para
amortiguar al maximo el contacto con el suelo.

Después de desembalar su maquina, compruebe que no ha sufrido dafos durante el
transporte. Informenos de cualquier anomalia.

5.2 Ubicacion:
Para obtener un rendimiento excelente y una fiabilidad a largo plazo, elija una ubicacién que esté:

Bien ventilada, protegida de los rayos directos del sol y alejada de fuentes de calor, con una
superficie plana y robusta y sin vibraciones.

5.3 Conexidn eléctrica:

IMPORTANTE: La toma de tierra es obligatoria.
Es aconsejable proteger la instalacion con un fusible y un disyuntor diferencial.

La instalacién eléctrica que suministra energia a la maquina debe estar protegida tal y como se
indica a continuacion:

- América del Norte: Proteccion 15 A.

- Resto del mundo: Proteccién 16 A.

Las maquinas equipadas con un variador deben estar conectadas obligatoriamente a una caja de
derivacion en una linea equipada con un diferencial de 300 mA.

Nota: La garantia no cubrira cualquier problema ocasionado por una conexion de otro tipo.
Antes de conectar su maquina a la red y con el fin de evitar una averia del motor al encenderla, es
importante comprobar la adecuacion de la red de alimentacion a las caracteristicas de la maquina

(consulte la placa informativa de la maquina).

Este aparato cumple con las directivas sobre maquinas 2006/42, 2006/95 y 2004/108 y lleva el
marcado CE que lo certifica.

Consulte los pictogramas de seguridad que figuran en la maquina:
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Pictograma que indica un riesgo de electrocucion. Desconecte la maquina antes
de hacer cualquier intervencion. Lo encontrara en la parte trasera de la maquina,
cerca del cable de alimentacién y dentro de la maquina en la caja eléctrica (fig.10,
n°28).

Encontrara el esquema eléctrico de la maquina en la parte trasera de la puerta de

la caja eléctrica (fig.10, n°29).

5.4 Puesta en servicio:

Antes de la puesta en servicio, asegurese de que no queda ningun objeto sobrante en las partes en
movimiento de la maquina.

En primer lugar, y después de comprobar que la toma de corriente se ajusta a las caracteristicas
eléctricas de la maquina, asegurese de que el motor gira en el sentido correcto. Si la cuchilla se
detiene en el canal de corte y la maquina indica un error, desconecte inmediatamente e invierta, en
la toma, los dos cables de fase.

Para utilizar la maquina, consulte el apartado «Uso».
5.5 Peligro:

En caso de peligro para el usuario o para la maquina, debe utilizar el interruptor general para cortar
la alimentacién de la maquina.

Quite el enchufe de la toma de corriente antes de efectuar cualquier operacién de mantenimiento y
de limpieza.
No toque la cuchilla incluso si la maquina esta parada.

Para cambiar la cuchilla, solicite la intervencion de su distribuidor autorizado.

Lleve siempre guantes de proteccion anticorte al sustituir la cuchilla o cuando trabaje cerca de la
cuchilla.

Cualquier operacién de mantenimiento o de sustitucion de piezas debe efectuarla una persona
cualificada.

6 CUADRO DE CONTROL Y DE SEGURIDAD

6.1 Cuadro de control:

Su cortadora esta equipada de serie con un teclado mecanico (fig.5)
o con una pantalla tactil opcional (fig. 6)

6.2 Area de trabajo:

El area de trabajo esta situada en la parte delantera de la maquina (fig.3, n°20)

6.3 Cuadro de seguridad:

Esta maquina esta equipada con:
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Un interruptor de seguridad magnético codificado (fig.8, n°21,22)
Un sensor magnético
Que detiene la maquina al abrir la puerta delantera (fig.1, n°10) con el cerrojo (fig.1, n°9)

Un interruptor de seguridad magnético codificado (fig.8, n°24)
Un sensor magnético
Que impide que la maquina empiece a funcionar al abrir la tapa (fig.1, n°1)

Un cierre mecanico de seguridad (fig.8, n°23)
Que impide abrir la tapa (fig.1, n°1) mientras la maquina esta en funcionamiento

7 USO

Para utilizar la maquina, las ruedas provistas de freno deben estar bloqueadas (fig.1, n°7).

Al principio del dia, encienda la maquina usando el interruptor general
(fig.2, n°12)

Procedimiento de uso (fig.4)
A. Abra la tapa
B. Coloque el pan en la tabla de entrada
C. Tenga cuidado de colocar correctamente el pan en el rincon derecho hacia la parte delantera
de la maquina
D. Cierre la tapa

Teclado mecanico (fig.5)
. Presione la llave de seleccion para escoger el grosor de la rebanada de 5 a 25 mm
. Presione de nuevo la llave de seleccidn y escoja el tipo de rebanado deseado

* 1 - 2: Corte del pan en dos

* ALL: Corte de todo el pan

*1a99: Corte de 1 a 99 rebanadas deseado

*1-2y1a99: Corte de la mitad del pan en rebanadas

mm

G. Pulse el botdn verde para iniciar el ciclo de corte
H. Cuando el botén verde parpadee, abra la tapa para extraer el pan cortado de la tabla de
salida (fig.3, n°15) y embolsarlo con el embolsador (fig.1, n°3).

OPCIONAL: Pantalla tactil (fig.6)

E'. Seleccione el grosor de rebanada deseado

F'. Seleccione el tipo de rebanado En el modo «niimero de rebanadas», seleccione el nimero de
rebanadas deseado

G'. Pulse el botén verde para iniciar el ciclo de corte

H'. Recoja el pan en la tabla de salida (fig.3, n°15) y embdlselo con el embolsador (fig.1, n°3)

El botdn rojo permite detener un ciclo corto tanto con el teclado mecanico como con la pantalla tactil.
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8 LIMPIEZA

8.1 Diaria por un usuario formado.

>

. Compruebe si debe vaciar la bandeja de migas (Nota: no olvide cerrar la puerta con llave)
(fig.1, n°8)

. Limpie las tablas (fig.3, n°15,17) con un cepillo

. Limpie el sensor 6ptico (fig.3, n°30)

. Limpie el cristal de la tapa (fig.1, n°1) poniéndolo en posicion de limpieza (fig.11)

. Utilice un pafio seco para limpiar el interior

. Para la limpieza exterior, utilice un pafio humedo

. Activar el modo limpieza:
En el teclado mecanico, pulse los dos botones rojo y verde al mismo tiempo
En la pantalla tactil, pulse el simbolo «cepillo» en el lado superior derecho

GTMmMOOm

8.2 Cada 25 000 cortes y/o 1 vez al afo como minimo, por un agente autorizado

Quite el enchufe de la toma de corriente (fig.2, n°13)

Compruebe el estado de la cuchilla de corte (fig.1, n°2)

. Si se percibe una bajada de la calidad de corte, es necesario sustituir la cuchilla de corte

(referencia JAC: BVSLCAOQ30 del catalogo de Piezas de Recambio JAC)

. Si se debe cambiar, hagalo de acuerdo con el procedimiento de cambio de la cuchilla de corte
(fig.9)

E. Limpie con un cepillo y aspire el interior de la maquina.

o ow»

Compruebe que su agente autorizado registre su intervencién en su tarjeta de mantenimiento para
conservar su garantia de 5 afios.

8.3 Cambio de las cuchillas.

(fig.9)

Lleve siempre guantes de proteccion anticorte (Norma EN 388: 2003 indice B= 5) y calzado de
seguridad al sustituir la cuchilla o cuando trabaje cerca de la cuchilla.

Después de asegurarse de que el enchufe de su maquina (fig.2, n°13) esta desconectado de la
corriente.

Abra la puerta (fig.1, n°10) con ayuda del cerrojo (fig.1, n°9).

Retire la bandeja de migas (fig.1, n°8).

Cambie la cuchilla:
A. Afloje las dos llaves situadas en el lado izquierdo de la maquina (fig.9, n°25)
B. Retire la proteccioén de la cuchilla (fig.1, n°6) con ayuda de los tornillos hexagonales huecos
C. Afloje la tuerca de sujecion de la cuchilla (fig.9, n°26) con las dos llaves incluidas (fig.9,
n°25)
D. Retire el calzo y cambie la cuchilla procurando colocarla correctamente en los pasadores
de posicionado. Vuelva a colocar el calzo
E. Atornille y apriete la nueva tuerca suministrada con la nueva cuchilla para bloquear la
cuchilla con ayuda de las llaves incluidas. Es importante colocar la nueva tuerca con un
apriete optimo.

Coloque la bandeja de migas y cierre la puerta.

Conecte la maquina a la red eléctrica, la maquina esta lista.

Compruebe que su agente autorizado registre su intervencién en su tarjeta de mantenimiento para
conservar su garantia de 5 afos.
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La cuchilla se puede volver a afilar, péngase en contacto con su agente para obtener mas

informacion.

9 CONSUMIBLES

Al pedir una pieza de recambio, compruebe con su agente autorizado de qué pieza se trata con base
en el catdlogo de piezas de recambio del fabricante.

Indique siempre el nimero de maquina tal y como se indica en la placa informativa.

Su agente efectuara el pedido a JAC.

9.1 Lista de CONSUMIBLES

CODICE ARTICOLO VERSIONE MODELLO
BVSLT017 RUOTA DEL COPERCHIO TUTTE
7240038 CINGHIA MOTORE TUTTE
BVSLA030 LAMA CIRCOLARE @420MM TUTTE
7240042 CINGHIA GUIDA LINEARE TUTTE
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10 INCIDENTES DE FUNCIONAMIENTO

Problema Comprobacién

Conecte la maquina con el cable (fig.2, n°13)

Active el interruptor principal (fig.2, n°12)

La maquina no gira
Cierre la tapa

Cierre la puerta

Compruebe si es necesario sustituir las cuchillas (fig.9)

La maquina funciona, pero | pgje que el pan se enfrie unas horas
los panes estan dafnados o

cortados de forma irregular ~
Introduzca un pan con el tamafio adecuado

Introduzca un pan lo suficientemente firme

Si la cuchilla gira al contrario, invierta dos fases en la toma de corriente de
la maquina

ATENCION: Para cualquier intervencion, la maquina debera estar desenchufada obligatoriamente.

Si el problema persiste, pdngase en contacto con su técnico.

Ui e
J Espafiol




11 CODIGOS DE ERROR

Parpadeo o cédigo mostrado

Descripcion del problema

en pantalla Accién
ERR 001 No se detecta la garra (S3)
ERR 002 No se detecta el rotor (S4)
ERR 003 No se detecta el carro (S8)
ERR 004 No se detecta el pan (SW1)
ERR 005 Apertura de'seguridad
durante el ciclo
Tiempo de espera de ida del Reinicie la maquina con'el interruptor
ERR 006 carro agotado principal (fig.2, n°12). Si el problema
ERR 007 Tiempo de espera de vuelta persiste, péngasp en contacto con su
del carro agotado técnico.
ERR 008 Fallo / sin comunicacion
ERR 009 C_orriente del motor de la
pinza
Térmico del motor de la
ERR 010 cuchilla (F3)
ERR 011 Fallo de freno

Si el problema persiste, péngase en contacto con su técnico.
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12 LISTA DE COMPONENTES DE LAS FIGURAS

Figura Numero Nombre

1 Tapa superior
2 Cuchilla
3 Embolsador
4 Pantalla o teclado

1 5 Porta-bolsas (opcional)
6 Proteccién de cuchilla
7 Ruedas con freno
8 Bandeja de migas
9 Cierre de puerta delantera
10 Puerta delantera
11 Ruedecillas de la tapa

2 12 Interruptor principal
13 Cable de conexion
14 Mangos de sujecion
15 Tabla de salida
16 Brazo de agarre del pan
17 Tabla de entrada

3 18 Carter de garra
19 Garra
20 Area de trabajo
30 Sensor 6ptico

7 27 Sistema de sujecién de hogazas
21 Sensor de seguridad
22 Iman de seguridad

8 P~
23 Bloqueo mecanico
24 Sensor de seguridad

9 25 Llaves para desmontar la cuchilla
26 Tuerca de la cuchilla

10 28 Pegatina de riesgo de electrocucion
29 Esquema eléctrico
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Italiano

1 PRIMA DELLA MESSA IN FUNZIONE

Grazie per aver scelto una soluzione JAC. Si invita a leggere con attenzione queste note
informative prima di procedere all'installazione e alla messa in servizio di questa macchina.
Contengono informazioni su come proteggersi e come evitare il deterioramento della
macchina.

Queste informazioni fanno riferimento a diverse figure, in modo da facilitare la
comprensione delle istruzioni. Le figure si trovano al fondo delle informazioni. Si invita a farvi
riferimento quando si incontrano i seguenti simboli (fig. X, n. Y).

Per una totale soddisfazione dall'utilizzo della macchina nei prossimi anni, si invita
a tenere presenti i seguenti consigli:

- Farsi aiutare dal tecnico autorizzato per l'installazione, la messa in servizio e il follow-up.
- Per beneficiare della garanzia di 5 anni (vedere le condizioni riportate in seguito), far

compilare dal distributore, il libretto di manutenzione al momento dell'installazione della
macchina. Il libretto di manutenzione si trova nella parte posteriore della macchina.

2 GARANZIA

JAC offre una garanzia di 5 anni su tutti i suoi prodotti.

Questa garanzia € valida su tutte le parti della macchina, comprese quelle elettroniche, a
parte i componenti di consumo. La garanzia entra in vigore a partire dalla data di
installazione del materiale.

Secondo le seguenti condizioni restrittive:

- Materiale acquistato presso un rivenditore autorizzato.

- Installazione effettuata da un tecnico autorizzato.

- Utilizzo del materiale conformemente alle indicazioni sul modo di utilizzo e nel rispetto

della finalita per la quale ¢ stato fabbricato.

- Materiale quotidianamente manutenuto nel rispetto delle indicazioni delle modalita di
utilizzo.

- Manutenzioni successive da parte del tecnico autorizzato conformemente alle specifiche
di manutenzione con, al minimo, una manutenzione I'anno (manutenzione a carico
dell'utente).

- L'utilizzo esclusivo di parti originali JAC.

Se non si eseguono interventi di manutenzione da parte di un tecnico autorizzato
elo il libretto di manutenzione non & correttamente completato, la garanzia si limita ad
un anno.

Questa garanzia non copre:

- La sostituzione dei componenti di consumo (§9).

- Le parti non riconosciute difettose dai nostri servizi.

- | problemi derivanti da un utilizzo anomalo del materiale.

- | problemi derivanti da un'installazione non effettuata da un tecnico autorizzato.
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- Le parti o i problemi derivanti da un danno di trasporto o da una manutenzione
inadeguata.

Una riparazione e/o una sostituzione di parti difettose effettuate durante il periodo di
garanzia non producono l'effetto di prolungare detta garanzia.

3 AVVERTENZE

E molto importante che le istruzioni per I'utilizzo siano conservate con l'apparecchio per
ogni consultazione futura. Se questo macchinario deve essere venduto o trasferito ad un'altra
persona, accertarsi che le istruzioni per I'utilizzo siano consegnate all'utente destinatario in
modo che possa essere informato sul funzionamento e sui messaggi di avvertenza ad esso
riferiti.

Tali avvertenze sono fornite per la vostra sicurezza e per quella altrui. Si prega di
leggerle con attenzione prima di installare e utilizzare il macchinario.

Questa macchina & stata progettata per essere utilizzata da adulti autorizzati. Accertarsi
quindi che i bambini non le si avvicinino e che non la utilizzino come un giocattolo.

Questa macchina & destinata unicamente ad un uso professionale.

E pericoloso modificare o provare a modificare le caratteristiche di questa macchina.
Accertarsi dopo averla installata, che non appoggi sul cavo di alimentazione.
Seguire le istruzioni fornite per I'utilizzo.

Questa macchina deve essere sistemata e utilizzata all'interno di un locale, al riparo da
umidita e calore.

Deve essere illuminata a sufficienza per poter funzionare.

La macchina produce un livello di rumore inferiore a 75 dB(A), conforme alla norma EN
I1ISO 3744.

La macchina deve essere utilizzata da una sola persona per volta (salvo prescrizioni
contrarie).

Questa macchina & destinata al taglio del pane cotto e raffreddato.

Questa macchina non é destinata ai seguenti materiali e tipi di pane:
- Pane caldo, pane raffermo.
- Pane congelato, o parzialmente decongelato.
- Pane integrale con una crosta dura e altri tipi di pane a crosta dura.
- Pane di segale.
- Prodotti non commestibili come legno, plastica e materiali simili.
- Ogni alimento che non fa parte della categoria dei tipi di pane o delle torte.

La macchina si pu6 danneggiare con il taglio di pani o materiali non autorizzati.
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Staccare sempre il cavo di alimentazione prima di procedere alla pulizia
interna/esterna del macchinario e alle operazioni di manutenzione.

Questo macchinario & pesante. Adottare tutte le precauzioni di sicurezza al momento
della manutenzione.

4 CARATTERISTICHE TECNICHE

4.1 Caratteristiche tecniche

VPL7 VPL9
Altezza (mm) 1091 1091
Larghezza (mm) 795 985
Profondita (mm) 826 826
Altezza del canale d'ingresso (mm) 360 430
Larghezza del canale d'ingresso (mm) 28,5 28,5
Altezza del canale d'ingresso (mm) 16 (20) 16 (20)
Imballaggio (mm) 1250 x 1200 x 800 1250 x 1200 x 800
Peso netto (kg) 220 230
Peso NETTO + imballaggio (kg) 250 260
Potenza motore (kW) 1,1 1,1
Tipo di motore Trifase Trifase
220v - 50Hz (A) 5 5
380v - 50Hz (A) 3,2 3,2
Capacita (giri/minuto) 120 120
Diametro della lama (mm) 420 420
Livello sonoro (dB) <75 <75
Involucro inox opzionale
Tastiera tattile opzionale
Porta-sacchetti opzionale
Sistema di mantenimento grandi pagnotte opzionale
Colore speciale opzionale

4.2 Dettaglio materiali in contatto con la pasta.

Ripiano di alimentazione: INOX 430

Carter di griffa: INOX 430

Griffa: INOX 430

Lame: TEFLON

Ripiano d'uscita: INOX 5WL 430

Braccio di ritegno pane: INOX 430

Sistema di mantenimento grandi pagnotte (opzionale): INOX 430
Insacchettatrice: INOX 430
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5 INSTALLAZIONE E MESSA IN FUNZIONE

5.1 Disimballo della macchina:

Le macchine sono consegnate, franco fabbrica, su pallet, legate con cinghie e protette con pannelli di
cartone. Prima di tutto, occorre esaminare l'imballaggio e ogni danno dovuto al trasporto deve essere
dichiarato direttamente all'addetto alla consegna.

A. Togliere il cartone e il sacchetto d'imballaggio dalla macchina.

B. Togliere le cinghie facendo particolare attenzione allo sgancio di queste ultime durante il taglio.

C. Staccare la macchina dal pallet togliendo i listelli di legno che bloccano le ruote.

D. Far scendere la macchina dal palette. Accertarsi di essere almeno in due per questa
operazione per ammortizzare al meglio il contatto con il terreno.

Dopo il disimballo della macchina, verificare che non abbia subito danni durante il
trasporto. Segnalare ogni anomalia.

5.2 Posizionamento:
Per ottenere performance eccellenti e affidabilita a lungo termine, scegliere una posizione:

Ben ventilata, al riparo dai raggi solari diretti e lontano da fonti di calore, con una superficie
piana, robusta e priva di vibrazioni.

5.3 Collegamento elettrico:

IMPORTANTE: Messa a terra obbligatoria.
Si consiglia di proteggere l'impianto con un fusibile e un salvavita.

L'impianto elettrico che alimenta la macchina deve essere protetto secondo quanto indicato qui di
seguito:

- Nord America: Protezione 15 A;

- Resto del mondo: Protezione 16 A.

Le macchine dotate di variatore, devono necessariamente essere collegate ad una scatola di
derivazione su di una linea dotata di salvavita da 300 mA.

Nota: Ogni problema derivante da un altro tipo di collegamento non sara preso in considerazione ai
fini della garanzia.

Prima di collegare la macchina alla rete e onde evitare una dismissione del motore all'avvio, &
importante verificare la compatibilita della rete di alimentazione con le caratteristiche della macchina
(vedere la relativa targa segnaletica).

Questo apparecchio & conforme alle direttive macchine 2006/42, 2006/95, 2004/108 e reca la
marcatura CE che attesta detta conformita.

Si invita a prendere visione della segnaletica di sicurezza che figura sulla macchina:
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Segnale che indica un rischio di folgorazione Scollegare il cavo di alimentazione
prima di qualsiasi intervento sulla macchina. Si trova nella parte posteriore della
macchina vicino al cavo di alimentazione e all'interno della macchina sul quadro
elettrico (fig. 10,n. 28).

Sul retro della porta del quadro elettrico si trova lo schema elettrico della macchina
(fig.10, n. 29).

5.4 Messa in servizio:

Prima della messa in servizio, accertarsi che non vi siano oggetti estranei sulle parti in movimento
della macchina.

Accertarsi innanzitutto (dopo aver verificato le connessioni elettriche) che il motore giri nel senso
corretto. Se la lama si ferma nel canale di taglio e la macchina entra in errore, scollegare
immediatamente e invertire, nella presa, i due fili di fase.

Per I'utilizzo della macchina, fare riferimento al capitolo "Utilizzo".

5.5 Pericolo:

In caso di pericolo per l'utente o per la macchina, utilizzare l'interruttore generale per interrompere
I'alimentazione della macchina.

Estrarre la spina della presa elettrica prima di ogni operazione di manutenzione o di assistenza.
Non toccare la lama, anche all'arresto.

Per la sostituzione della lama, rivolgersi al distributore autorizzato.

Indossare sempre guanti di protezione anti-taglio per la sostituzione della lama o per un'operazione
nelle vicinanze della lama.

Ogni operazione di manutenzione o sostituzione delle parti deve essere effettuata da una persona
qualificata.

6 ORGANO DI COMANDO E DI SICUREZZA

6.1 Organo di comando:

La macchina & dotata di serie di una tastiera meccanica (fig. 5).
O, in opzione di uno schermo tattile (fig. 6).

6.2 Zona dilavoro:
La zona di lavoro si trova davanti alla macchina (fig. 3 n. 20).
6.3 Organi di sicurezza:

Questa macchina & dotata:

Di un interruttore di sicurezza magnetico codificato (fig. 8 n. 21, 22).
Di un sensore magnetico
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Che ferma la macchina se si apre lo sportello anteriore (fig. 1, n. 10) con una serratura (fig. 1, n. 9).

Di un interruttore di sicurezza magnetico codificato (fig. 8 n. 24).
Di un sensore magnetico
Che impedisce alla macchina di partire quando si apre il coperchio (fig. 21, n. 1).

Di una chiusura di sicurezza meccanica (fig. 8, n. 23)
Che impedisce che il coperchio (fig. 1, n. 1) si apra se la macchina & in funzione.

7 UTILIZZO

Per I'utilizzo, le rotelle provviste di freno devono essere bloccate (fig. 1, n. 7).

All'inizio della giornata, alimentare la macchina tramite I'interruttore generale
(fig. 2 n. 12).

Procedura di utilizzo (fig. 4)
A. Chiudere il coperchio.
B. Depositare il pane sul ripiano di ingresso.
C. Fare attenzione a posizionare correttamente i pani nell'angolo a destra verso la parte anteriore
della macchina.
D. Chiudere il coperchio.

Tastiera meccanica (fig. 5)
. Premere la rotella di selezione per scegliere lo spessore di taglio da 5 a 25 mm.
. Premere di nuovo la rotella per scegliere il tipo di taglio desiderato.

*1-2: Taglio del pane in due.

» ALL: Taglio di tutto il pane.

*da 1a99: Taglio da 1 a 99 fette.

*1-2eda1a99: Taglio della meta del pane in fette.

mm

G. Premere il pulsante verde per avviare il ciclo di taglio.
H. Quando il pulsante verde lampeggia, aprire il coperchio per estrarre dal ripiano di uscita (fig. 3
n. 15) il pane tagliato e insacchettarlo nell'insacchettatrice (fig. 1 n. 3).

OPZIONALE: Display tattile (fig. 6)

E'. Scegliere lo spessore delle fette.

F'. Scegliere il tipo di affettatura. In modalita "numero delle fette", scegliere il numero di fette
desiderato.

G'. Premere il pulsante verde per avviare il ciclo di taglio.

H'. Recuperare il pane sul ripiano di uscita (fig. 3 n. 15) e passarlo all'insacchettatrice (fig. 1 n. 3).

Dal tastierino meccanico o dallo schermo tattile, il pulsante rosso consente di fermare un ciclo in
COrso.
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8 MANUTENZIONE

8.1 Quotidiana da parte di un utilizzatore addestrato.

>

. Verificare se occorre svuotare il cassetto raccogli briciole (NB: non dimenticare di chiudere lo
sportello a chiave.) (fig. 1 n. 8).

. Pulire i ripiani (fig. 3, n. 15, 17) con una spazzola.

. Pulire il sensore ottico (fig. 3 n. 30).

. Pulire il vetro del coperchio (fig. 1 n. 1) mettendolo in posizione pulizia (fig. 11).

. Utilizzare un panno asciutto per la pulizia interna.

. Per la manutenzione esterna, utilizzare un panno umido.

. Attivare la modalita pulizia:
Tastierino meccanico, premere sui due tasti rosso e verde contemporaneamente.
Display tattile, premere sull'icona "spazzola" nell'angolo superiore destro.

GTMmMOOm

8.2 Ogni 25.000 tagli e/o 1 volta I'anno almeno, da parte di un tecnico autorizzato.

Staccare la presa della corrente (fig. 2, n. 13).

Verificare lo stato delle lame da taglio. (fig. 1, n. 2).

. Se si nota un deterioramento della qualita del taglio occorre procedere alla sostituzione della

lama da taglio (riferimento JAC: BVSLCAOQ3O0 del catalogo di Parti di ricambio JAC).

. Se & da cambiare, sostituirla nel rispetto della procedura di sostituzione della lama da taglio
(fig. 9).

. Pulire con una spazzola e aspirare l'interno della macchina.

o ow»

m

Verificare attentamente che il tecnico autorizzato registri I'intervento sul libretto di manutenzione al
fine di mantenere la garanzia di 5 anni.

8.3 Sostituzione delle lame.

(fig. 9)

Far sempre attenzione ad indossare guanti di protezione anti-taglio (Norma EN 388: 2003 indice B=
5) e scarpe di sicurezza al momento della sostituzione della lama o di un'operazione vicino alla lama.
Dopo essersi accertati che la presa della macchina (fig. 2 n. 13) sia ben scollegata dalla corrente:
Aprire lo sportello (fig. 1, n. 10) con un chiavistello (fig. 1 n. 9).

Estrarre il cassetto raccogli briciole (fig.1, n. 8).

Sostituire la lama:
A. Svitare le due chiavi situate sul lato destro della macchina (fig.9 n°25).
B. Togliere la protezione della lama (fig.1 n. 6) servendosi delle 6 viti ad esagono.
C. Svitare il dato che mantiene la lama (fig. 9 n. 26) con le due chiavi fornite (fig. 9 n. 25).
D. Estrarre la protezione e sostituire la lama avendo cura di posizionarla correttamente nelle
fenditure apposite. Reinserire la protezione.
E. Avvitare e serrare il nuovo dado in dotazione con la nuova lama per bloccarla, servendosi
delle chiavi in dotazione. E importante montare il nuovo dado per garantire un serraggio
ottimale.

Riposizionare il cassetto raccogli-briciole e chiudere lo sportello.

Collegare la macchina alla rete elettrica, la macchina & pronta.

Verificare attentamente che il tecnico autorizzato registri I'intervento sul libretto di manutenzione al
fine di mantenere la garanzia di 5 anni.

Notare che la lama é riaffilabile, contattare I'agente autorizzato per maggiori informazioni.
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9 COMPONENTI DI CONSUMO

Al momento dell'ordine di parti di ricambio, verificare con il tecnico autorizzato di quale parte si tratta

in base al catalogo delle parti di ricambio emesso dal fabbricante.
Precisare sempre il codice della macchina indicato sulla targa segnaletica.

I tecnico effettua gli ordini presso JAC.

9.1 Elenco dei COMPONENTI DI CONSUMO

CODICE ARTICOLO VERSIONE MODELLO
BVSLT017 RUOTA DEL COPERCHIO TUTTE
7240038 CINGHIA MOTORE TUTTE
BVSLA030 LAMA CIRCOLARE @420MM TUTTE
7240042 CINGHIA GUIDA LINEARE TUTTE
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10 INCIDENTI DI FUNZIONAMENTO

Problema

Verifica

La macchina non funziona

Collegare la macchina con un cavo (fig. 2, n. 13).

Scollegare l'interruttore principale (fig. 2, n. 12).

Chiudere il coperchio.

Chiudere lo sportello.

La macchina funziona, ma
le forme di pane sono
danneggiate o tagliate in
modo irregolare.

Verificare se occorre sostituire le lame (fig. 9).

Lasciar raffreddare la forma di pane per alcune ore.

Introdurre una forma di dimensioni accettate.

Introdurre una forma molto soda.

Se la lama gira al contrario, invertire le due fasi nella presa di corrente della
macchina.

ATTENZIONE: Per ogni intervento, la macchina deve obbligatoriamente essere scollegata

dall'alimentazione.

Mm Italiano

Se il problema persiste, contattare il proprio tecnico.
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11 CODICI DI ERRORE

Lampeggiamento o codice
visualizzato a video

Descrizione del problema

Intervento

ERR 001 Griffa non rilevata (S3).

ERR 002 Rotore non rilevato (S4)

ERR 003 Carrello non rilevato (S8)

ERR 004 Pane non rilevato (SW1)

ERR 005 Apertura sicurezza durante
ciclo

ERR 006 Time out andata carrello

ERR 007 Time out ritorno carrello

ERR 008 Bug / comunicazione
assente

ERR 009 Corrente motore pinza
Termica del motore lame

ERR 010 (F3)

ERR 011 Anomalia freno

Riavviare la macchina con l'interruttore
principale (fig.2 n. 12). Se il problema
persiste, contattare il proprio tecnico.

Se il problema persiste, contattare il proprio tecnico.
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12 ELENCO DEI COMPONENTI INDICATI NELLE FIGURE

Figura Numero Nome

1 Coperchio superiore
2 Lama
3 Insacchettatrice
4 Display o tastierino

1 5 Porta sacchetti (Opzionale)
6 Protezione della lama
7 Ruote frenate
8 Cassetto raccogli-briciole
9 Serratura sportello anteriore
10 Porta anteriore
11 Rotelle del coperchio

2 12 Interruttore principale
13 Cavo di raccordo
14 Leve di mantenimento
15 Ripiano d'uscita
16 Braccio di ritegno pane
17 Ripiano di alimentazione

3 18 Carter di griffa
19 Griffa
20 Zona di lavoro
30 Sensore ottico

7 27 Sistema di mantenimento grandi pagnotte
21 Sensore di sicurezza

8 22 Calamita di sicurezza
23 Chiusura meccanica
24 Sensore di sicurezza

9 25 Chiavi per lo smontaggio della lama
26 Dado della lama

10 28 Adesivo "rischio di folgorazione"
29 Schema elettrico
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A Traditsnaly lnsovatie

CONFORMITY CERTIFICATE TO THE EUROPEAN DIRECTIVES.
CERTIFICAT DE CONFORMITE AUX DIRECTIVES EUROPEENNES.
KONFORMITATSZEUGNIS AN DIE EUROPAISCHEN RICHTLINIEN.

GETUIGSCHRIFT VAN OVEREENSTEMMING MET DE EUROPESE RICHTLUUNEN.
CERTIFICATO DI CONFORMITo ALLE DIRETTIVE EUROPEE.
CERTIFICADO DE CONFORMIDAD CON LAS DIRECTIVAS EUROPEAS.
CEPTUOUKAT COOTBETCTBUA EBPONEACKMM ANPEKTUBAM.
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