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Открытая кухня для профессионалов:  

BLANCO COOK – гарантия чистого воздуха 

Станция BLANCO COOK является сердцем 

мобильной варочной системы, с помощью 

своей высокоэффективной технологии вытяж-

ки и фильтрования она обеспечивает ком-

фортную работу у плиты и делает Вас неза-

висимыми от стационарных вытяжных систем. 

Модули имеются для двух, трех и четырех 

варочных аппаратов. 

Тринадцать различных настольных варочных 

аппаратов, которые можно гибко комбиниро-

вать, дополняют открытую кухню. 

С помощью BLANCO COOK Вы можете жарить, 

варить, грилить, фритировать, поддерживать в 

горячем состоянии, презентовать – с экономией 

электроэнергии, эффективно и наглядно.
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Чистый воздух 

Трехсторонний поток воздуха и дополнительное 

разрежение направляют поднимающиеся 

пары непосредственно в вытяжной мостик, 

не оставляя жиру, влаге и неприятным запахам 

никаких шансов.

Станция BLANCO COOK:  

продумано все до мелочей.

• Вытяжной мостик предоставляет много места для ингредиентов или для 

раздачи и гарантирует большой обзор происходящего на кухне. 

• Функциональный дизайн с полностью гладкими поверхностями.

• Розетки за варочными аппаратами обеспечивают безопасное подключение 

настольных варочных аппаратов.

• Вентиляторы и фильтры доступны со стороны повара.

• Полезное свободное пространство под установочной нишей.
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Быстрее, горячее, лучше! Станция BLANCO COOK  

оборудование для профессионалов.

Для успешного кулинарного шоу перед гостями необходимо качественное оборудование. 

BLANCO COOK предлагает Вам инновационную технологию и надежную производительность 

для профессионалов. С высококачественным дизайном BLANCO, обеспечивающим наилучшие 

характеристики в вопросах технологии и гигиены. Мануальная регулировка поможет выбрать 

оптимальное потребление энергии и мощность. Благодаря компактному исполнению и глубине 

только 62 см все настольные варочные аппараты помещаются на любую нормальную рабочую 

плиту и их можно комбинировать друг с другом.

Индукционные плиты и индукционные воки 

В зависимости от требований имеются 1-зонная индукционная 

плита, 2-зонная индукционная плита, индукционная плита с 

прямоугольной зоной нагрева или индукционный вок – мощные, 

надежные, долговечные и сверхбыстрые.

Плита со стеклокерамиче-

ской поверхностью Ceran® 

с 2 зонами нагрева, которые 

можно настраивать независи-

мо друг от друга.

Макароноварка 

для варки в воде и на пару с 

экономией электроэнергии 

в корзинах для макарон или 

гастровставках для варки.

Мармит 

для поддержания в горячем 

состоянии и презентации блюд 

в гастроемкостях.

Тепловая поверхность 

с зоной поддержания в 

горячем состоянии большой 

площади.

Следующее 

поколение

2 круглые 

зоны
Прямоуголь-

ная зона

Мультиэлемент BC ME

предоставляет Вам место для раз-

мещения кухонных принадлежностей и 

ингредиентов, дополнительную рабочую 

поверхность и помогает Вам при серви-

ровке блюд.
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Станция BLANCO COOK:  

инновационная техника – каждому по вкусу.

Грилевый противень 

гибкое применение для тушения, 

жарки на гриле или варки.

Трио для станции BLANCO COOK  

и для аппетитного кулинарного шоу:

индукционный вок, рифленый гриль и макароноварка.

Грили 

с рифленой или гладкой поверхностью – на бесшовно вваренной  поверх-

ности гриля создается единая температура. Лишний жир собирается в 

жиросборнике больших размеров. У гриля с двойной шириной отдельно 

регулируемые зоны нагрева обеспечивают подключение дополнительной 

мощности.

Фритюрница 

с подъемной системой нагрева 

и холодной зоной на дне ванны.

Большой 

гриль
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Подчеркнутые модели готовы к отправке в обычных количествах, в стандартной упаковке,  

в течение 72 часов (если не будут проданы).

Станция BLANCO COOK

• Для 2, 3 или 4 настольных аппаратов BLANCO COOK

• Небольшой вытяжной мостик для оптимальной видимости

• Высокоэффективная система фильтрования

• Электронная система управления с индикатором замены фильтра

• Большая поверхность на фильтровальных камерах для удаления запахов

• Место под установочной полкой для аппаратов

• Исполнение колес: Цельные пластмассовые колеса, ø 75 мм, 8 поворотных колес, из них 2 с фиксатором

Открытая кухня

Иллюстрация Модель Наименование Размеры 

Ш x Г x В (мм)

Розетки/мощность/ 

электр. подкл.

№ для 

заказа

Цена в € 

без НДС

BC FS 2 BC FS 2 Открытая кухня 

с вынимающейся 

установочной полкой 

Максимальная 

нагрузка: ок. 150 кг

Габариты:

1538 x 750 x 1361 мм

Высота нижней части:

900 мм

Установочная ниша для 

аппаратов:

806 x 648 x 300 мм

Место под установочной 

полкой:

830 x 648 x 575 мм

2 розетки с заземлением 

230 В 

2 розетки CEE 400 В  

(макс. 10 кВт)

Вилка CEE 16 A

400 В, 50/60 Гц, 

3N PE, 10,8 кВт

573 973

BC FS 3 BC FS 3 Открытая кухня 

с вынимающейся 

установочной полкой 

Максимальная 

нагрузка: ок. 150 кг

Габариты:

1943 x 750 x 1361 мм

Высота нижней части:

900 мм

Установочная ниша для 

аппаратов:

1211 x 648 x 300 мм

Место под установочной 

полкой:

1235 x 648 x 575 мм

3 розетки с заземлением 

230 В

3 розетки CEE 400 В  

(макс. 20 кВт)

Вилка CEE 32 A

400 В, 50/60 Гц, 

3N PE, 20,8 кВт

573 974

BC FS 3

BHG

Открытая кухня 

с вынимающейся 

установочной полкой,  

с подсветкой, закрытой 

брызгозащитой и 

окантовкой

 

Максимальная 

нагрузка: ок. 150 кг

3 розетки с заземлением 

230 В

3 розетки CEE 400 В  

(макс. 20 кВт)

Вилка CEE 32 A

400 В, 50/60 Гц, 

3N PE, 20,8 кВт

573 975
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Подчеркнутые модели готовы к отправке в обычных количествах, в стандартной упаковке,  

в течение 72 часов (если не будут проданы).

Станция BLANCO COOK

• Для 2, 3 или 4 настольных аппаратов BLANCO COOK

• Небольшой вытяжной мостик для оптимальной видимости

• Высокоэффективная система фильтрования

• Электронная система управления с индикатором замены фильтра

• Большая поверхность на фильтровальных камерах для удаления запахов

• Место под установочной полкой для аппаратов

• Исполнение колес: Цельные пластмассовые колеса, ø 75 мм, 8 поворотных колес, из них 2 с фиксатором

Открытая кухня

Иллюстрация Модель Наименование Размеры 

Ш x Г x В (мм)

Розетки/мощность/ 

электр. подкл.

№ для 

заказа

Цена в € 

без НДС

BC FS 4 BC FS 4 Открытая кухня 

с вынимающейся 

установочной 

полкой и закрытой 

брызгозащитой

Максимальная 

нагрузка: ок.150 кг

Габариты:

2348 x 750 x 1361 мм

Высота нижней части:

900 мм

Установочная ниша для 

аппаратов:

1616 x 648 x 300 мм

Место под установочной 

полкой:

1640 x 648 x 575 мм

4 розетки с заземлением 

230 В

4 розетки CEE 400 В  

(макс. 20 кВт)

Вилка CEE 32 A

400 В, 50/60 Гц, 

3N PE, 20,8 кВт

573 976

Электрическое подключение, розетки

Иллюстрация Наименование Для моделей № для 

заказа

Цена в € 

без НДС

Без иллюстрации Электрическое подключение

Вилка CEE 16 A, 400 В, 50/60 Гц, 3N PE, 10,8 кВт

 

BC FS 3

Вилка CEE 32 A, 400 В, 50/60 Гц, 3N PE, 20,8 кВт BC FS 2

Вилка CEE 63 A, 400 В, 50/60 Гц, 3N PE, 40,8 кВт BC FS 4

Дополнительные розетки 

2 розетки с заземлением 230 В, под установочной полкой,  

соответственно справа и слева

Все BC FS
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Подчеркнутые модели готовы к отправке в обычных количествах, в стандартной упаковке,  

в течение 72 часов (если не будут проданы).

Аксессуары для открытой кухни

Опции для открытой кухни BC FS

Иллюстрация Наименование Для 

моделей

№ для 

заказа

Цена в € 

без НДС

Без иллюстрации Электростатическое фильтрование ION TEC для улучшенного фильтрования и 

уменьшения частиц запаха и дыма, продлевает срок службы угольного фильтра

Все BC FS

Подсветка с помощью светодиодных 

лампочек (по 4 Вт), расположенных над 

варочным аппаратами

5 лампочек, 20 Вт BC FS 2

7 лампочек, 28 Вт BC FS 3

9 лампочек, 36 Вт BC FS 4

Брызгозащита из безопасного стекла (ESG)

Закрытая в сторону посетителей, 

откидываемая для чистки

BC FS 2

BC FS 3

BC FS 4

Окантовка, круглые трубки из н/ж стали,  

со стороны посетителей и с торцевой стороны

BC FS 2

BC FS 3

BC FS 4

Без иллюстрации Направляющая для подносов, круглые 

трубки из н/ж стали, 

со стороны посетителей, откидная

Высота 885 мм при диаметре колес  

75 мм, соответствует нормальной высоте 

направляющей для подносов BASIC LINE 

BC FS 2

BC FS 3

BC FS 4

Высота 850 мм при диаметре колес 75 мм, 

соответствует высоте направляющей для 

подносов MANHATTAN

BC FS 2

BC FS 3

BC FS 4
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Подчеркнутые модели готовы к отправке в обычных количествах, в стандартной упаковке,  

в течение 72 часов (если не будут проданы).

Аксессуары для открытой кухни

Опции для открытой кухни BC FS

Иллюстрация Наименование Для 

моделей

№ для 

заказа

Цена в € 

без НДС

Облицовка  

из пластика высокого давления,

цвет: FunderMax 0077-FH, 

толщина материала: 4 мм, 

другие цвета по запросу

Со стороны посетителей BC FS 2

BC FS 3

BC FS 4

С торцевой стороны, справа или слева Все BC FS

Без иллюстрации Базовая полка н/ж сталь,  

вынимающаяся, максимальная нагрузка: 80 кг

BC FS 2

BC FS 3

BC FS 4

Без иллюстрации Колеса из высококачественной стали, 8 поворотных колес, из них 2 с фиксатором, 

ø 125 мм, общая высота увеличивается на 60 мм, высота нижней части тогда  

составляет 960 мм

Все BC FS

Без иллюстрации Ножки из н/ж стали Все BC FS

Без иллюстрации Плинтусы из н/ж стали, 

Со стороны посетителей

BC FS 2

BC FS 3

BC FS 4
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Подчеркнутые модели готовы к отправке в обычных количествах, в стандартной упаковке,  

в течение 72 часов (если не будут проданы).

Аксессуары для BLANCO COOK

Oхлаждающий стол для BLANCO COOK BC FS 3, BC FS 4

Иллюстрация Модель Наименование Размеры 

Ш x Г x В (мм)

Мощность/ 

электр. подкл.

№ для 

заказа

Цена в € 

без НДС

KTE 2-462 KTE 2-462 встраиваемый охлаждающий 

стол

2 распашные двери,

2 регулируемые по высоте 

направляющие для гастроем-

костей (макс. 2 x GN 1/1),

для вставки в BC FS 3, BC FS 4

1190 x 654 x 564 мм 220 – 240 В

1N PE

16 A

50 Гц

0,265 кВт

370 396

Вместо двери два выдвижных элемента друг над другом (высота по 135 мм)   

Гастрорешетка GR 1/1, из н/ж стали 550 267

Гастрорешетка, с покрытием из рильсана, GRR 1/1 550 269

Аксессуары

Иллюстрация Наименование Для моделей № для за-

каза

Цена в € 

без НДС

Без иллюстрации Транспортная тележка BC ROL 6x4  

для вставки BLANCOTHERM 420,  

пластмассовые колеса, 4 поворотных колеса, из них 2 с фиксатором,  

ø 50 мм

Все BC FS 573 570  

Многофункциональная рама со скобой 

из н/ж стали, для крепления со стороны посетителей к фильтровальным 

камерам для удаления запахов, 

для размещения одной гастроемкости GN 1/3 или ее деления,  

со скобой для рулона салфеток

Все BC FS 573 977

Полка из стекла  

для вставки в многофункциональную раму в качестве дополнительного 

места

Многофункциональ-

ная рама

573 978

Набор шин,  

состоящий из двух шин для размещения гастроемкости GN 1/1, 

для установки на нижней стороне установочной полки для аппаратов

Все BC FS 573 979

Инструктаж по системе BLANCO COOK

Технический инструктаж (очистка, замена фильтров) по смонтированной 

на заводе  

открытой кухне BLANCO COOK  

и обращению с настольными аппаратами BLANCO COOK.  

Сроки по согласованию.

Все BC FS 999 112
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Подчеркнутые модели готовы к отправке в обычных количествах, в стандартной упаковке,  

в течение 72 часов (если не будут проданы).

Настольные аппараты BLANCO COOK

• Гладкая поверхность из стеклокерамики Ceran

• Мощный индукционный генератор (made by E.G.O.) с микропроцессорным управлением

• Плавное регулирование мощности в мануальном режиме, индикатор рабочего 

состояния и кода неисправности при сбоях

• Высокий КПД

• Воздушный фильтр на днище устройства

• Регулируемые по высоте вращающиеся ножки, сетевой кабель (1,5 м)

Индукционная плита

Иллюстрация Модель Наименование Размеры 

Д x Ш x В (мм)

Мощность/ 

электр. подкл.

№ для за-

каза

Цена в € 

без НДС

BC IH 3500 BC IH 3500 Индукционная плита,

автоматическое 

распознавание 

кастрюли ø более 

120 мм

Габариты: 620 x 400 x 240 мм 

Полезная площадь: 564 x 339 мм  

Зона нагрева: ø 220 мм

Вес: 19 кг

220–240 В  

1N PE  

16 A  

50–60 Гц 

3,5 кВт

574 197  

BC IH 5000 BC IH 5000 Индукционная плита, 

автоматическое 

распознавание 

кастрюли ø более 

120 мм

Габариты: 620 x 400 x 240 мм 

Полезная площадь: 564 x 339 мм  

Зона нагрева: ø 220 мм

Вес: 19 кг

400 В  

3N PE 

16 A  

50–60 Гц 

5,0 кВт

574 198

BC IH 2Z 5000 BC IH 2Z 5000 Индукционная плита

с 2 круглыми зонами 

нагрева, 2 регулиру-

емые отдельно друг 

от друга зоны нагрева 

(2 катушки ø 220 мм 

каждая), автоматиче-

ское распознавание 

кастрюли ø более 120 мм

Габариты: 620 x 400 x 240 мм 

Полезная площадь: 564 x 339 мм  

2 зоны нагрева: ø 220 мм каждая

Вес: 27 кг

400 В  

3N PE 

16 A  

50–60 Гц 

2 x 2,5 кВт 

(5,0 кВт)

574 199  

BC SIH 5000 BC SIH 5000 Индукционная плита с 

прямоугольной зоной 

нагрева, 

1 прямоугольная зона 

нагрева (1 зона нагре-

ва 447 x 220 мм),  

автоматическое рас-

познавание кастрюли 

ø более 120 мм

Габариты: 620 x 400 x 240 мм 

Полезная площадь: 564 x 339 мм  

Зона нагрева: 447 x 220 мм

Вес: 27 кг

400 В  

3N PE 

16 A  

50–60 Гц 

5,0 кВт

(2 x 2,5 кВт)

574 200

Индукционный вок

BC IW 3500 BC IW 3500 Индукционный вок Габариты: 620 x 400 x 240 мм  

Кювета: ø 300 мм

Вес: 18 кг

220–240 В 

1N PE 

16 A  

50–60 Гц 

3,5 кВт

574 201

BC IW 5000 BC IW 5000 Индукционный вок Габариты: 620 x 400 x 240 мм  

Кювета: ø 300 мм

Вес: 18 кг

400 В  

3N PE  

16 A  

50–60 Гц  

5,0 кВт

574 202
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Подчеркнутые модели готовы к отправке в обычных количествах, в стандартной упаковке,  

в течение 72 часов (если не будут проданы).

Настольные аппараты BLANCO COOK

• Бесшовно сварная поверхность гриля толщиной 15 мм по всему периметру 

со скругленными углами для оптимальной гигиены и равномерного  

распределения тепла по всей поверхности благодаря трубчатому тэну

• Зона без подогрева (70 мм) со стороны обслуживания

• Плавное регулирование температуры в мануальном режиме

• Индикаторы рабочего состояния и фазы нагрева

• Регулируемые по высоте вращающиеся ножки, сетевой кабель (1,5 м)

Гриль

Иллюстрация Модель Наименование Размеры 

Д x Ш x В (мм)

Мощность/ 

электр. подкл.

№ для за-

каза

Цена в € 

без НДС

BC GF 3500 BC GF 3500 Гриль, гладкий

с пробкой отверстия 

для слива жира, 

максимальная 

мощность  

от +80 до +250 °C

Габариты: 620 x 400 x 240 мм 

Полезная площадь: 506 x 304 мм  

из них 435 x 304 мм с подогревом

Вес: 34 кг

220–240 В  

1N PE  

16 A  

50–60 Гц  

3,5 кВт

574 203

BC GF 4200 BC GF 4200 Гриль, гладкий

с пробкой отверстия 

для слива жира, 

максимальная 

мощность  

от +80 до +250 °C

Габариты: 620 x 400 x 240 мм 

Полезная площадь: 506 x 304 мм  

из них 435 x 304 мм с подогревом

Вес: 34 кг

400 В  

3N PE  

16 A  

50–60 Гц  

4,2 кВт

574 204

BC GF 8400 BC GF 8400 Гриль, гладкий

с пробкой отверстия 

для слива жира, 

максимальная 

мощность  

от +80 до +250 °C,  

2 регулируемые 

отдельно друг от 

друга зоны нагрева

Габариты: 620 x 800 x 240 мм 

Полезная площадь: 506 x 704 мм  

из них 435 x 704 мм с подогревом

Вес: 69 кг

400 В  

3N PE  

16 A  

50–60 Гц 

8,4 кВт 

(2 x 4,2 кВт на 

каждую зону 

нагрева)

574 205

BC GR 3500 BC GR 3500 Гриль, рифленый

с пробкой отверстия 

для слива жира, 

максимальная 

мощность  

от +80 до +250 °C

Габариты: 620 x 400 x 240 мм 

Полезная площадь: 506 x 304 мм  

из них 435 x 304 мм с подогревом

Вес: 31 кг

220–240 В  

1N PE  

16 A  

50–60 Гц  

3,5 кВт

574 206

BC GR 4200 BC GR 4200 Гриль, рифленый

с пробкой отверстия 

для слива жира, 

максимальная 

мощность  

от +80 до +250 °C

Габариты: 620 x 400 x 240 мм 

Полезная площадь: 506 x 304 мм  

из них 435 x 304 мм с подогревом

Вес: 31 кг

400 В  

3N PE  

16 A  

50–60 Гц  

4,2 кВт

574 207

Грилевый противень

BC DG 4200 BC DG 4200 Грилевый противень

с пробкой отверстия 

для слива жира, 

максимальная 

мощность  

от +80 до +250 °C

Габариты: 620 x 400 x 240 мм 

Полезная площадь: 506 x 304 мм 

Вместимость: 7 литров

Глубина ванны: 65 мм

Вес: 33 кг

400 В  

3N PE  

16 A  

50–60 Гц  

4,2 кВт

574 208
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Подчеркнутые модели готовы к отправке в обычных количествах, в стандартной упаковке,  

в течение 72 часов (если не будут проданы).

Настольные аппараты BLANCO COOK

• Плавное регулирование температуры в мануальном режиме

• Регулируемые по высоте вращающиеся ножки

• Сетевой кабель (1,5 м)

Плита со стеклокерамической поверхностью Ceran®

Иллюстрация Модель Наименование Размеры 

Д x Ш x В (мм)

Мощность/ 

электр. подкл.

№ для за-

каза

Цена в € 

без НДС

BC CH 4300 BC CH 4300 Плита со 

стеклокерамической 

поверхностью Ceran®, 

индикаторы рабочего 

состояния

Габариты: 620 x 400 x 240 мм  

Полезная площадь: 564 x 339 мм  

Зона нагрева: ø 170 мм и ø 230 мм

Вес: 12 кг

400 В  

3N PE  

16 A  

50–60 Гц  

4,3 кВт

574 209

Макароноварка

BC PC 4800
(иллюстрация с аксессуарами)

BC PC 4800 Макароноварка,

цельнотянутая ванна 

для размещения 

гастроемкостей или 

корзин для макарон 

глубиной до 150 мм, 

индикаторы рабочего 

состояния и фазы 

нагрева

Габариты: 620 x 400 x 240 мм  

Полезная площадь: 509 x 304 мм 

Вместимость: 20 литров

Вес: 14 кг

400 В  

3N PE  

16 A  

50–60 Гц  

4,8 кВт

574 210

Комплект корзин для макарон

Корзины с изолированными ручками  

и вставными рамками

6 корзин: примерно GN 1/6-100 574 254

Комплект корзин для макарон

Корзины с изолированными ручками  

и вставными рамками

2 корзины: примерно GN 1/3-100 и  

2 корзины: примерно GN 1/6-100

574 255

Гастровставка для варки 

G-KEN G 1/1-95

с перфорацией и откидными ручками

550 971

Крышка с ручкой GD 1/1

для закрытия

550 658

GN-вставки для варки:  

см. стр. 30
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Подчеркнутые модели готовы к отправке в обычных количествах, в стандартной упаковке,  

в течение 72 часов (если не будут проданы).

Настольные аппараты BLANCO COOK

• Плавное регулирование температуры в мануальном режиме

• Индикаторы рабочего состояния и фазы разогрева

• Регулируемые по высоте вращающиеся ножки, сетевой кабель (1,5 м)

Фритюрница

Иллюстрация Модель Наименование Размеры 

Д x Ш x В (мм)

Мощность/ 

электр. подкл.

№ для за-

каза

Цена в € 

без НДС

BC DF 5000
(иллюстрация с аксессуарами)

BC DF 5000 Фритюрница

Цельнотянутая ванна, 

холодная зона на дне 

ванны, расположенный 

внутри подъемный 

нагревательный эле-

мент, с крышкой для 

ванны фритюрницы

Габариты: 620 x 400 x 240 мм 

Полезная площадь: 346 x 238 мм 

Вместимость:  

мин. 5 литров, макс. 6,5 литра

Вес: 16 кг

400 В  

3N PE  

16 A  

50–60 Гц 

5,0 кВт

574 211

Комплект корзин для фритюрницы 

(2 шт.)  

с изолированными ручками 

По 260 x 95 x 110 мм 574 258

Корзина для фритюрницы  

с изолированной ручкой

260 x 220 x 110 мм 574 259

Мармит

BC BM 700 BC BM 700 Мармит 

Цельнотянутая ванна, 

подходит для гастро-

емкостей и крышек 

для гастроемкостей из 

высококачественной 

нержавеющей стали, 

с подогревом от +45 

до +95 °C

Габариты: 620 x 400 x 240 мм 

Полезная площадь: 509 x 304 мм 

Вместимость: макс. 1 x GN 1/1-150

Вес: 15,5 кг

220–240 В 

1N PE 

16 A 

50–60 Гц 

0,7 кВт

574 212

Тепловая поверхность

BC HP 700 BC HP 700 Тепловая поверхность

Тепловая поверх-

ность с термически 

отделенной зоной под-

держания в горячем 

состоянии, уплотнен-

ная силиконом, из 

высококачественной 

нержавеющей стали 

18/10, 

температурный режим: 

от +55 до +120 °C

Габариты: 620 x 400 x 240 мм 

Полезная площадь: 565 x 340 мм

Вес: 18 кг

220–240 В 

1N PE 

16 A 

50–60 Гц 

0,7 кВт

574 213
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Подчеркнутые модели готовы к отправке в обычных количествах, в стандартной упаковке,  

в течение 72 часов (если не будут проданы).

Аксессуары для настольных аппаратов BLANCO COOK

Аксессуары

Иллюстрация Наименование Для модели № для заказа Цена в € без 

НДС

Скребок для чистки плиты из стеклокерамики Ceran® Для индукционной плиты BC IH, 

плиты со стеклокерамической 

поверхностью Ceran® BC CH

568 489

Сковорода-вок с круглым дном из CNS,  

ø 360 мм, объем макс. 5,5 литра, вес 1,2 кг

Для индукционного вока BC IW 573 513

Комплект корзин для 

макарон  

Корзины с изолированными 

ручками и вставными рамками

6 корзин: примерно GN 1/6-100 Для макароноварки BC PC 574 254

2 корзины: прим. GN 1/3-100 и

2 корзины: прим. GN 1/6-100

574 255

Гастровставка для варки G-KEN G 1/1-95

с перфорацией и откидными ручками

Для макароноварки BC PC 550 971

Крышка с ручкой GD 1/1

для закрытия

Для макароноварки BC PC 550 658

Скребок для чистки гладкого гриля Для грилевого противня BC DG,  

для гладкого гриля BC GF

573 252

Без иллюстрации Скребок для чистки рифленого гриля Для рифленого гриля BC GR 574 306

Брызгозащита Для гриля BC GF, BC GR  

(кроме BC GF 8400)

574 256

Для гриля BC GF 8400 574 257

Без иллюстрации Антипригарное средство BLANCO COOK 500 мл, для ухода и 

защиты поверхности гриля, улучшает антипригарные свойства

Для грилей и грилевых противней 574 302

Комплект корзин для фритюрницы (2 шт.) с изолированными 

ручками по 260 x 95 x 110 мм (Д x Ш x В)

Для фритюрницы BC DF 574 258

Корзина для фритюрницы с изолированной ручкой 

260 x 220 x 110 мм (Д x Ш x В)

Для фритюрницы BC DF 574 259

Соединительный элемент из CNS 18/10 для закрытия  

щели между двумя настольными варочными аппаратами 

BLANCO COOK

Для всех моделей 574 298

Настольные аппараты BLANCO COOK

• Регулируемые по высоте вращающиеся ножки

Мультиэлемент

Иллюстрация Модель Наименование Размеры 

Д x Ш x В (мм)

Мощность/ 

электр. подкл.

№ для за-

каза

Цена в € 

без НДС

BC ME BC ME Мультиэлемент Габариты: 620 x 400 x 240 мм 

Вместимость:  

вверху: макс. GN 1/1-150 (в зависи-

мости от глубины емкости внизу)

внизу: макс. GN 1/1-100 

(тогда вверху макс. GN 1/1-65)

Вес: 7 кг

573 458
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