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WIDTH DEPTH HEIGHT GAS ELECTRIC Aproximate Weight
MODEL NO POWER POWER VOLTAGE AMPS CABLE TYPE
(mm/inch) (mm/inch) (mm/inch) (kw) (BTU's) (kw) (V) (A) (mm?) (kg/1b)
7KE 10 400/15,74 750/29,52 850/33,46 - - 4,6 380/400 7 4X2,5mm?
7 KE 10S 400/15,74 750/29,52 270/10,63 - - 4,6 380/400 7 4X2,5mm?
7 KE 20 800/31,49 750/29,52 850/33,46 - - 9,2 380/400 14 4X2,5mm?
7 KE 20S 800/31,49 750/29,52 270/10,63 - - 9,2 380/400 14 4X2,5mm?
7KE 23 800/31,49 750/29,52 850/33,46 - - 15,2 380/400 23 5X4mm?
7 KE 23M 800/31,49 750/29,52 850/33,46 - - 15,2 380/400 23 4X4mm?
7 KE 23 M1 800/31,49 750/29,52 850/33,46 - - 15,2 380/400 23 4Xamm?
7 KE 30 1200/47,24 750/29,52 850/33,46 - - 13,8 380/400 21 4X2,5mm?
7KE30S 1200/47,24 750/29,52 270/10,63 - - 13,8 380/400 21 4X2,5mm?
7KE33 1200/47,24 750/29,52 850/33,46 - - 19,8 380/400 30 5X4mm?
7 KE 33F 1200/47,24 750/29,52 850/33,46 - - 21,8 380/400 33 5X4mm?
7 KE 10K 400/15,74 750/29,52 850/33,46 - - 5,2 380/400 7,9 4X2,5mm?
7 KE 10KS 400/15,74 750/29,52 850/33,46 - - 5.2 380/400 7,9 4X2,5mm?
7 KE 20K 800/31,49 750/29,52 850/33,46 - - 10,4 380/400 15,8 4X2,5mm?
7 KE 20 KS 800/31,49 750/29,52 850/33,46 - - 10,4 380/400 15,8 4X2,5mm?
7KE23 800/31,49 750/29,52 850/33,46 - - 15,2 380/400 23 5X4mm?
7KE23K 800/31,49 750/29,52 850/33,46 - - 16,4 380/400 25 5X4mm?
7 KE 23 KM 800/31,49 750/29,52 850/33,46 - - 16,4 380/400 25 5X4mm?
7 KE 23 KM1 800/31,49 750/29,52 850/33,46 - - 16,4 380/400 25 5X4mm?
9 KE 10 400/15,74 950/37,40 850/33,46 - - 8 380/400 12 4X2,5mm?
9 KE 108 400/15,74 950/37,40 347/13,66 8 380/400 12 4X2,5mm?
9 KE 20 800/31,49 950/37,40 850/33,46 - - 16 380/400 24 4Xamm?
9 KE 20S 800/31,49 950/37,40 347/13,66 16 380/400 24 4xamm?
9 KE 23 800/31,49 950/37,40 850/33,46 - - 22 380/400 33,5 4x6mm?
9 KE 23M 800/31,49 950/37,40 850/33,46 - - 22 380/400 33,5 5X6mm?
9 KE 30 1200/47,24 950/37,40 850/33,46 - - 24 380/400 36,5 4x6mm?
9 KE 308 1200/47,24 950/37,40 347/13,66 24 380/400 36,5 4X6mm?
9 KE 33F 1200/47,24 950/37,40 850/33,46 - - 32 380/400 48,7 5X10mm?
9 KE 33 1200/47,24 950/37,40 850/33,46 - - 30 380/400 45,6 5X10mm?




MONTAJ TALIMATLARI

ACIKLAMA
Bu kilavuzdaki talimatlar cihazin emniyetli
montaji, kullanimi, temizligi ve bakimi hakkinda
onemli bilgiler igerir. Bu nedenle kilavuzu, cihazi
kullanacak  kisi ve teknisyenin rahatlikla
ulasabilecegi bir yerde saklayiniz.
Cihazin montaji, elektrik baglantis1i ve bakim
islemleri bu konuda yetkili uzman bir Kkisi
tarafindan iretici firmanin talimatlarina uygun bir
sekilde yapilmalidir.
Cihazin elektrik baglantis1 “Teknik Ozellikler”
tablosunda verilen degerlere ve elektrik
semalarina uygun olarak yapilmalidir.
Uretici firma; kullanom kilavuzuna uymadan
yapilan herhangi bir islemden, yetkili teknisyenler
tarafindan yapilmayan bakim veya teknik
miidahalelerden dolay1r insanlara veya esyalara
kars1 meydana gelen nihai zararlardan sorumluluk
kabul etmez.

MONTAJ
Yerlestirme (Sekil-1)
Cihazi, koku ve duman olusumunu 6nlemek igin
yeterli  havalandirmanin  yapilabildigi  bir
davlumbaz altina yerlestiriniz.
Cihazi, asirt 1s1 artiglarimi 6nlemek igin yan ve
arka duvarlardan min. 10cm uzaga yerlestiriniz.
Cihaz {izerindeki koruyucu naylonu stywrarak
¢ikarmiz. Ylzey lizerinde yapigkan madde
artiklar1 kalirsa uygun bir ¢oziicii ile temizleyeniz
(6rnegin Henkel-Helios).
Cihaz eger dolap yada firin iizerinde
kullanilacaksa referans pimleri yardim ile cihazi
dolap/firin iizerine yerlestiriniz ve diizgiin bir
zemin iizerinde 4 adet ayarlanabilir dolap/firin
ayaklarini ayarlayarak teraziye aliniz.
Cihaz, alt kaide sistemi lizerinde kullanilacaksa
referans pimleri yardimi ile cihazi alt kaide
iizerine yerlestiriniz.
Cihaz eger herhangi bir tezgah {izerinde setiisiitii
olarak kullanilacaksa altina mutlaka plastik ayak
takiniz.
Cihaz eger diger cihazlarla yan yana monte
edilecekse asagidaki talimatlar1 takip ediniz.
Cihazlarin  hat birbirine
baglanmasi (Sekil-2)
Cihaz1 diger bir cihazin yanina yerlestirin ve
yiiksekligini aynm1 seviyede olacak sekilde
ayarlayniz.
Cihazlari, iist yan tarafinda bulunan baglanti
deliklerini kullanarak birbirine baglayiniz.

seklinde

Elektrik Baglantisi
Cihaz yalnizca DIN VDE 0100 elektrik tesisati
standartlarina uygun bir sebekeye baglanmalidir.

TR

Cihaz 380-400V 3N AC 50-60Hz sebeke gerilimi
ile beslenmelidir.

Kablo en az H 07 RN-F kalitesinde ve kesiti
maksimum akimi tagiyacak sekilde segilmelidir.
Cihaz ve sebeke arasmma otomat sigorta
konulmalidir.

Besleme tesisatina kacak akim  sigortasi
konulmasi tavsiye edilir.

Voltaj tolerans1 + % 10'u gegmemelidir.

Cihaz mutlaka topraklanmalidir. Topraklama yeri

" @ " isarereti ile belirtilmistir.

Eger, cihazda frekans inventorii kullaniliyorsa,
cihaz enerji girisinden 6nce ( giris klemensinden)
AC/DC hassasiyetli TYPE B RCD ( kagak akim
rolesi) kullanilmalidir.”

KULLANIM ONCESI

Elektrik sistemi kontrolii

Montaj yapildiktan sonra, cihaz1 degisik 1s1
kademelerinde calistirarak kontrol elemanlarini,
pleytleri ve 1siticilar1 kontrol ediniz.

Eger gerekirse "Olasi Problemler ve Oneriler"
kismina bakiniz.

Isil gii¢c kontrolii

Cihazin montajindan sonra ve herhangi bir bakim
faaliyeti sonrasi 1s1l giicii kontrol ediniz.

Cihazin 1s1] giicii “Teknik Ozellikler” tablosunda
verilmistir.

Ik calistirma esnasinda cihazdan bir siire duman
ve hafif koku yayalacaktir. Duman ve hafif koku
izolasyon malzemesi ve sac ylizeylerindeki yag
vb. nedenlerden meydana gelmektedir. Tehlikeli
olmayip bir siire sonra kendiliginden kesilecektir.
Cihaz ilk kullamim sirisinda 1 saat siire ile en
yiiksek ¢alisma derecesinde ¢alistirilmalidir.

OLASI PROBLEMLER ve ONERILER

Ocak pleytleri isinmiyor

Sigortalar1 kontrol ediniz.

Cihazi besleyen ana salter agik degildir.

Disiik voltaj yada elektrik baglantis1 dogru
degildir.

Salter arizalidir.

Pleytler dogru baglanmamistir veya yanmustir.
(Arizal1 pleyti yenisi ile degistiriniz.)

Firin isiticilar: isinmiyor

Sigortalar1 kontrol ediniz.

Cihazi besleyen ana salter agik degildir.

Disiik voltaj yada elektrik baglantis1 dogru
degildir.

Termostat arizalidir.

Isitic1 se¢im salteri arizalidir.

Isiticilar dogru baglanmamustir veya yanmustir.
(Arizali 1siticiy1 yenisi ile degistiriniz.)



Sicaklik kontrolii yapilamiyor
Salter/termostat arizalidir.

Isiticilar dogru baglanmamistir veya yanmustir.
(Arnizali 1siticiyt yenisi ile degistiriniz.)

YEDEK PARCALARIN
DEGISTIRILMESI
ONEMLI : Cihazda herhangi bir bakim faaliyeti

yapmadan Once elektrik baglantisini mutlaka
kesiniz.

Ocak salterlerinin degistirilmesi

Kontrol panelini ¢ikarin.

Salteri baglant1 elemanlarindan ayirin.

Salteri sokerek yenisi ile degistirin. Ilgili
baglantilar1 yaparak kontrol panelini yerine
takiniz.

Firin isiticilarinin degistirilmesi

Firin  i¢cinde  bulunan 1siticilarin  kablo
baglantilarin1 ve firin baglantilarini sokiin.
Isiticiy1 yada 1siticilart yenisi ile degistirin.

Firin salteri/termostadinin degistirilmesi
Sol yandaki firin kontrol panelini ¢ikarin.

Salteri veya termostadi baglant1 elemanlarindan
ayirin.

Salteri veya termostadi sokerek yenisi ile
degistirin. Tlgili baglantilar1 yaparak kontrol
panelini yerine takiniz.

KULLANIM VE BAKIM
TALIMATLARI

UYARILAR

Cihaz profesyonel kullanim i¢in tasarlanmistir ve
sadece bu konuda egitim almis kisiler tarafindan
kullanilmalidur.

Cihaz yiyecek pisirme amacina yoneliktir, bunun
disinda herhangi bir amag igin kullanmayniz.
Cihazda herhangi bir ariza meydana gelirse ana
salteri kapatarak elektrik baglantisini kesiniz.
Sadece lretici firma onayl yetkili servis elemani
ile kontak kurunuz ve sadece orjinal yedek parga
kullaniniz.

Cihaz ilk c¢alisma aninda bir miiddet bosta
calistirlmalidir. Bu sayede {izerinde bulunan
koruyucu yaglardan ve izalasyonunundan g¢ikan
duman ve islerden arindirilmis olacaktir.

Pleyt iizerine konulan kaplarin c¢ap1, pleyt
capindan kiiciik olmamalidir.

e DIKKAT! Cihazi cihazi bosta
A calistirmayiniz.

Pleytler iizerinde kap yoksa veya bos kap varsa
cihaz galistirllmamalidir.

KULLANIM
A -OCAK

700 SERI YUVARLAK PLEYT

Z180mm olan pleytler 2000W, &220mm olan
pleytler 2600W giiciindedir. Pleytlerin herbiri ayri
ayr salterlerle kumanda edilir.

Pleytlerin Cahstirilmasi

Cihazin bagli oldugu ana salteri aginiz.
Calistirilacak pleyte ait kontrol diigmesini
istediginiz degere(1-2-3-4-5-6) getiriniz.
Pleytlerden maksimum giicii alabilmek i¢in dnce
en yiksek sicaklik konumu olan "6" da
calistirilmali, kaynatma sicakligina erisildiginde
daha diisiik sicaklik konumuna alinmalidir.

Pleytlerin Kapatilmasi
Salter kontrol diigmesini "0" konumuna aliniz.

700 SERI KARE PLEYT

220x220mm olan pleytler 2600W giiciindedir.
Pleytlerin herbiri ayr ayr salterlerle kumanda
edilir.

Pleytlerin Cahstirilmasi

Cihazin bagli oldugu ana salteri aginiz.
Calistirilacak pleyte ait kontrol diigmesini
istediginiz degere(1-2-3-4) getiriniz.

Pleytlerden maksimum giicii alabilmek i¢in once
en yiksek sicaklik konumu olan "4" te
calistirilmali, kaynatma sicakligina erisildiginde
daha diisiik sicaklik konumuna alinmalidir.

Pleytlerin Kapatilmasi
Salter kontrol diigmesini "0" konumuna aliniz.

900 SERI KARE PLEYT

300x300mm olan pleytler 4000W giiclindedir.
Pleytlerin herbiri ayrn ayr salterlerle kumanda
edilir.

Pleytlerin Cahstirilmasi

Kontrol diigmesinin konumlar1

Cihazin bagli oldugu ana salteri aginiz.
Kullanilacak pleyte ait kontrol diigmesini, diigme
iizerindeki numaralara gore istediginiz 1s1
degerine getiriniz. Bu durumda sinyal lambasi
yanar.

Pleytlerden en iyi 1sitma verimini almak i¢in dnce
"4" maksimum 1s1 konumuna alinmali. Istenilen
sicakliga eristikten sonra diigme daha diisiik
konuma alinmalidir.



Pleytlerin Kapatilmasi
Kontrol diigmesini "0" konumuna aliniz.

B - FIRIN

Firinin Cahstirilmasi

Alt ve st 1siticilar1 ayrt ayrt kumanda eden
termostat diigmelerini istenilen sicakliga getirin.
50°C en diisiik, 300°C en yiiksek sicaklik ayaridir.
Bu durumda sinyal lambas1 yanarak termostatin
calistigini ve firinin 1sinmakta oldugunu gdsterir.
Firin i¢i sicaklik secilen degere ulastiginda
termostat 1siticilar1 devre dis1 birakir ve sinyal
lambasi soner.

Turbo modda pisirim yapmak i¢in fan kontrol
diigmesini "1" konumuna getiriniz.

UYARI : Calisma sirasinda firin kapisim agik
birakmayimz.

Firmin Kapatilmasi

Kontrol diigmelerinin hepsini "0" konumuna
alimiz.

Cihazin bagli oldugu ana salteri kapatiniz.

TEMIZLIiK ve BAKIM
Cihaz yiiksek basin¢h su ile yikamayiniz.
Temizlik yada bakim faaliyetine baslamadan
once cihazin elektrik baglantisim mutlaka
kesiniz.
Cihazi, her calisma giinlii sonunda ilik sabunlu
suya batirilmis bez ile tam sogumadin siliniz.
Cihaz ylizeyi temizlenirken agindirici igerigi olan
deterjanlar, tel fircalar gibi yiizeylerde c¢izik
yanabilecek malzemeler kullanmayiniz.

WARNINGS
Installation, modifications and maintenance of the
appliance must be carried out by authorised
personnel in compliance with current safety
standarts.
The manufacturer declines all responsibility for
failure to comply with these obligations.
The instructions contained in this manual give
important regarding security for installing and
maintaining the appliance. The manufacturer
recommends that this manual be carefully stored
in the work zone where it can be consulted by
technicians and workers.
Electric connection of the appliance must be
according to the instructions given on the
technical data table and electric scheme.
Disrespect of the instruction given by producer
with the appliance (Use, maintenance, electric
connectin, technical data table and data plate)

Yukarida saydigimiz yontemlerle temizlenmeyen

yiizeyleri kimyasal ¢oziiclilerle temizleyiniz.

Eger cihaz uzun miiddet kullanilmayacaksa,

yiizeyler ince bir tabaka vazelinle kaplanmalidir.

Cihazda olagan dis1 bir durum goriilmesi halinde

yetkili servise haber veriniz. Ehliyetsiz kisilerin

cihaza miidahale etmesine asla izin vermeyiniz.

Pleytleri 1slak bezle sik sik siliniz. Sonra

pleytlerin  siiratle  kurumasi  i¢in  kontrol

diigmelerini en yiiksek konuma alin. En son ince

bir vazelin tabakasiyla kaplayimniz.

Firinin uzun siire verimli caligmast ve harhangi

bir bakim problemi ile karsilagmamaniz igin

hergiin asagida aciklandigi gibi temizlenmesi

gerekir.

e Firini yaklagik 75-80°C'ye kadar 1sitin.

e Firmin igine, 1zgaralara, firin tabanina vs.
uygun bir yag sokiicii(kopiiksiiz) pliskiirtiiniiz.

e Firin kapisini kapatin ve 20-30 dk. bekleyiniz.
Daha sonra tekrar kapiy1 aginiz.

e Finn i¢inden 1zgaralari ¢ikarip yikayiniz

e Firin igini 1lik sabunlu suya batirilmis bir
stinger ile veya wuygun sivi deterjanla
temizleyip kurulayiniz.

e Jzgaralar1 yerlerine koyduktan sonra firin
icinin daha iyi kurumasi icin kapisim kapatip
2-3 dk. calistiriniz.

URUNLERIN KULLANIM OMRU 10 YILDIR.
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may compromise the appliance safety and will
result in immediate loss of the warranty. The
manufacturer declines all responsibility for injury
or damage to persons or things, due to disrespect
of the instructions.

INSTALLATION
Positioning
The appliance should be placed under an exhaust
hood to remove smoke and smell which may
occur during the cooking process.
Position the appliance at least 10 cm from
surrounding walls. This distance may be reduced
if the walls are flameproof or protected by
insulating material.

Installation (Fig.-1)



Remove the protective nylon on the appliance. If
sticky particles left on the appliance, clean them
with a suitable solvent.

If you will use the appliance with cupboard or
oven, use reference pins to put the appliance on
cupboard/oven and set the balance of unit with
foot(4 pcs.) on flat floor.

If you will use the appliance on support leg
system, use reference pins to put the appliance on
leg system.

If you will use the appliance on working table, use
plastic foot at the bottom of appliance

In the case of cantilever installations, refer to the
corresponding instructions.

Joining appliances together in line (Fig. 2)
Place the appliances side by side and level to the
same height.

Join the appliances by use of the special fixing
holes on the side of the fryer.

Electrical connections

The appliance is designed to operate at the
voltage indicated on the data plate.

Each appliance must be connected to the power
supply by a suitably dimensioned independent
line (the total power is indicated in the "Technical
data" table). A flexible rubber cable with
insulation specifications not lower than type H 07
RN-F must be used for connection to the
temiinals.

The length of conductors between the cable clamp
and terminals must be such that the live wires are
pulled taut before the ground wire (yellow-green)
if the cable is worked loose from the clamp.
Multi-pole main isolating switches of suitable
current ratin. (with minimum contact-breaking
distance of 3 mm) must be installed, as well as
automatic residual current switches of suitable
high sensitivity.

There should be a automate fuse between the
appliance and the network.

Voltage changes should not exceed = %10V.
Ground connections and equipotential bonding
The appliance must be connected to the ground

circuit using the terminals marked by the symbol
S

located next to the connection terminals.
The metal structure of all the electrical appliances
must also be connected to the ground circuit using

the terminals marked by the symbol @
located next to the earth terminals (equipotential
bonding system).

If, frequency inventor is being used in the
equipment, TYPE B RCD (residual current relay)

with AC/DC sensitivity must be used before the
equipment power inlet (from the mains block
terminals).

SETTING UP
Testing the electrical system
Switch on the appliance following the instructions
for use and cheek the operation of the control
devices and plate heating elements.
Test the various operating temperatures.
If necessary, consult the Troubleshooting guide to
identify the problem.

Testing the rated thermal power

Always cheek the thermal power of the appliance
after installation and following maintenance
work.

The rated thermal power is indicated in the
"Technical data" table.

TROUBLESHOOTING GUIDE

The plates do not heat up

Check the fuses.

Main power switch not ON.

Low voltage or incorrect electrical connection.
Switch faulty.

One or more plates incorrectly connected or burnt
out (replace faulty plate).

Oven heating elements do not heat up
Check the fuses.

Main power switch not ON.

Low voltage or incorrect electrical connection.
Thrermostat faulty.

Heating selecyor switch faulty.

One or more heating elements incorrectly
connected or burnt out (replace faulty heating
elements).

The temperature control is difficult or
impossible to regulate

Switch/Thermostat faulty.

One or more heating elements incorrectly
connected or burnt out (replace faulty heating
element).

REPLACEMENT OF SPARE PARTS

IMPORTANT : Before carrying out maintenance
work or repairs, disconnect the appliance from the
power supply at the isolating switch.

Replacement of cooker switch

Remove the upper control panel.

Disconnect the electrical connections from switch
Replace the switch.



Replacement of oven heating elements

e Work from inside the oven.

e Disconnect the heating elements from the oven
and the cable

e Replace the heating elements.

Replacement of oven switch or thermostat
e Remove the control knob and the vertical control
panel.

ATTENTION! Do not
operate the device idle.

e Disconnect the electrical connections from switch
or thermostat
Replace the switch or thermostat.

USE AND MAINTENANCE
INSTRUCTIONS

WARNINGS

e This appliance is intended for professional use
and must only be used by trained personnel. This
appliance is exclusively designed to cook food.
Any other use shall be deemed improper.

e The use of the steak griddle on the grilles is
permitted only on the small burners.

e In the event of fault, disconnect the electric
connection of the grill.

e For repairs, refer to authorised service centres;
demand original spare parts only.

e At first operation, the appliance should be
operated at neutral position. Thus the appliance
will be purified protective grease and isolation
materials.

e The containers placed onto the plate should cover
the whole surface of the plate entirely. If there is
no container on the plates and if the container is
empty, never operate the appliance.

USAGE
A - COOKER

700 SERIES ROUND PLATE

* The plates are iinl80mm with 2000W and
[0220mm plates with a power of 2600W. Each
plate is controlled by individual switches.

Operation of the plates

* Switch on the main switch to which the device is
connected.

* Move the control knob to the desired value (1-2-
3-4-5-6).

* In order to obtain the maximum power from the
plates, first operate at the highest temperature
position "6", the lower temperature position when
the boiling temperature is reached.

Closing the plates
« Set the control switch to "0".

700 SERIES SQUARE PLATE
» 220x220mm plates with a power of 2600W.
Each plate is controlled by individual switches.

Operation of the plates

* Switch on the main switch to which the device is
connected.

* Move the control knob to the desired value (1-2-
3-4).

* In order to obtain maximum power from the
plates, first operate at the highest temperature
position kay 4 4, lower temperature position when
boiling temperature is reached.

Closing the plates
« Set the control switch to "0".

900 SERIES SQUARE PLATE
* 300x300mm plates with 4000W power. Each
plate is controlled by individual switches.

Operation of the plates

* Control button positions

* Switch on the main switch to which the device is
connected.

* Turn the control knob of the plate to be used
according to the number on the button to the
desired temperature value. In this case, the turn
signal light comes on.

» To obtain the best heating efficiency from the
plates, first switch to "4" maximum heat position.
The button must be lowered after reaching the
desired temperature.

Closing the plates
* Set the control knob to "0".

B - OVEN

Operation of the Oven

Thermostat knob should be set to the requested
temperature value. You can adjust the temperature
betwen 50°C and 300°C. After setting the
requested temperature value, white indicator will
be on. That indicates the oven is heating.

In case the temperature inside the oven reaches
the requested temperature, the thermostat stops
the operation of the heaters and at the same time
indicator will be off.



Turn the fan control knob to "1" position in order
to cook in Turbo mode.

IMPORTANT : The door of the oven should be
closed entirely during the cooking cycle to
prevent any probable damage to top surface
valves.

Switching Off the Oven

Set all of the control buttons to "0" stage.

Switch off the main switch which is connected to
the appliance.

CLEANING AND MAINTENANCE
Do not clean the appliance with jets of water.
Before carrying out any cleaning or maintenance
operation close the electric connection.
Clean the stainless steel surfaces daily with water
and ordinary non-abrasive detergents, rinse well
and dry carefully. Do not use steel wool or
products containing chlorine.
Do not use sharp abjects which can scratch and
damage steel or coated surfaces.
Do not use corrosive products to clean the floor
under the appliance.
If the equipment will not be operated for a long
time, apply a thin layer of vaseline on the
stainless steel surfaces of the appiance and it
should stay in a properly ventilated room.

HHCTPYKIMSA 11O MOHTAXKY

OIIMCAHUE
WHCcTpyKIuM @aHHOTO pPYKOBOJCTBA COIEpXkKaT
Ba)KHBIE CBEJCHHUS IO TEXHUKE O€30MacCHOCTU MpHU
MOHTaXe, 9KCIUTyaTallly, OYHCTKU u
TexoOcayxuBaHnu mnpudopa. B cBs3u ¢ 3TuM,
XpaHUTE PYKOBOJACTBO B JIETKOJOCTYITHOM MECTE
JUTS TTOJIB30BATEIN U TEXHUYECKOTO COTPYIHMKA.

MoHTax, oLy PhI MOJIKJTFOUEHUS
AIIEKTPUIECKUX COCTUHEHUM M TeXOOCITyKUBAHUS
JOJDKHBL  BBIIIONMHATBCA — KBaTH(DUIUPOBAHHBIM

COTPYOHUKOM B COOTBETCTBUM C HHCTPYKIMSIMH
(UPMBI-TIPOU3BOAUTEIS.

[lonkmtouenne  3IEKTPUUYECKUX  COENMHEHUI
HEOOXOIMMO BBINIOJHUTH B COOTBETCTBUH C

JNEKTPUYECKUMH CXEMaMH U  [apameTpami,
YKa3aHHBIMHU B Tabmume "TexHuueckue
XapaKTepUCTHKH'".

HpOI/I3BOZ[I/ITeJ'H> HC HECCT OTBCTCTBCHHOCTHU B
OTHOLICHUUN KOHCYHBIX MaTCPHUAJIbHBIX Y6BITKOB n
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Adjust the cookers periodically and remove the
food particles from the connection parts of the
cooker.

In case of any failure at the appliance, call the
authorized technical service. The appliance
should be examined by professional technical
staff.

Cleaning the interior of the oven :

Daily cleaning of the interior of the oven avoids
maintenance problems in the future. Use a
suitable degreasing spray product (not foaming)
for cleaning even in the "hidden" zones.

Heat the oven to 75-80°C.

Spray the degreasing solution throughout the
interior of the oven, on the grilles, the grille
supports and the oven floor.

Close the oven door and allow the product to
react for about 20-30 minutes.

Open the oven door carefully, paying attention to
the eyes and the skin.

Remove from the interior of the oven the grilles
and the floor and wash separately.

Clean and rinse the oven interior with a sponge
using tepid soapy water and/or normal liquid
detergents, drying afterwards.

Remount the internal parts and dry further by
turning on the heating for a few minutes.

EXPIRY TIME IS 10 YEARS.

RU

(M3NYEeCKUX TIOBPEXKICHUH, BO3HUKAIOIINX B
pe3yJibTare KaKAX-TTH00 JICUCTBUH,
MPOTHUBOPEYANTUX PEKOMEHIANNAM PYKOBOJCTBA
M0 JKCIUTyaTaIlly, TEXHUYECKOTO OOCTYKHUBAHIS

WA pEMOHTa, BBITIOJTHEHHOT O
HEYTIOJIHOMOYEHHBIMHU TEXHHUYECKUMHU
COTPYIHHUKAMH.

MOHTAXK

Pasmemenne (Cxema-1)
C uenpro npeaynpexaeHus o0pa3oBaHUs JAbIMA H

3amaxa, IIOMECTHTE MpUOOp TIOA BBITSDKKOH,
CHOCOOHOH o0ecreynTh JOCTaTOYHYIO
BEHTUIIALIHIO.

C mempl0  NPEAyNpEeKACHHS  UPE3MEpPHOTO

HarpeBa, NOMECTHTE YCTPOMCTBO Ha PacCTOSHHU
He MeHee 10 cM 0T OOKOBOH M 3aHEH CTEHBI.
CHHMUTE 3aIIUTHYIO TOJHATUICHOBYIO IUICHKY.
OumcTHTE OCTAaTKM  KIIGSIIETO  BEIIECTBA C
MOBEPXHOCTEH  MpHOOpa  COOTBETCTBYIOLIMM
pactBoputenem (Hampumep, Henkel-Helios).



e FEcau npubop ucmons3yercs moBepx Iukada Hiu
MeYr, TPy MOMOIIM OPHEHTHPOBOUYHBIX IITHIpEH
MOMECTHTE TpHOOp CBepxy wmKada/meyd u
BBIDOBHSIUTE IIyTeM pPEryIHpOBKH 4 HOXKEK
mKada/meyn,  YCTaHOBIECHHBIX Ha  POBHOM
MOBEPXHOCTH.

e FEciou mpubop mpenycMaTpuBaeT YCTaHOBKY Ha
HIDKHEE OCHOBAaHHE, npu MOMOIIH
OPHEHTHUPOBOYHBIX IITHIPEH pazMecTuTe MpuoOop
MOBEPX HIYKHETO OCHOBAHUSI.

e FEciau npubop OymeT MCMONB30BATHCA HAa KaKOM-
60 paboyeil TOBEPXHOCTH CTONA, 00sS3aTEIBHO
CIIEAyeT YCTaHOBHUTH IJIACTUKOBBIE HOXKH CHH3Y
npubopa.

e He ycranaBnuBaiiTe mnpuOop TmoBepx meueit
mozenert 7GF302E u 9GF302E.

eEcnu mpubop ycTaHaBimuBaeTcs OOK O OOK ¢
OpyTUMH  TpuOOpamMH,  BBIOJHHUTE  HUXKE
yKa3aHHbIE HHCTPYKIHH.

Iloncoenunenune npudOPOB APy K APYry B
Buje Juanu (Cxema-2)

e [lomectute mpubOp PAIOM C APYTHM MIPHOOPOM U
OTPETYIHPYHTE BBICOTY TaKuM 00pa3oM, UYTOOBI
BBICOTA HpI/I60pOB COoBIIagajia.

° I/ICHOHBBYH COCOMHUTCIBbHBIC OTBCPCTUA Ha
BepxHed  OOKOBOH  MOBEpPXHOCTH  IpuOOpa,
COEAMHUTE MPUOOPBI APYT C APYTOM.

JJIeKTPUYECKHE COeTNHEHUS

e (OO0s3aTeIbLHBIM YCIIOBHEM SIBJISIETCSI
MOAKIIOUEHNE  Tmpubopa K DJICKTPOCETH,
oTBevaromier TpedoBanusM cranmapra DIN VDE
0100 xacaTenbHO AIEKTPOOOOPYTOBAHUS.

o [Ipubop monmKIIOYaeTCsT K  JJIEKTPOCETH C
HampsokeaueM  380-400B 3H mepem.toka 50-
60T

e KauecTBO CHIIOBOro KaOeis IO/DKHO OBITH HeE
ke tuna HO7 RN-F, ceuenne xabenst JOJDKHO
obecrieynBaTh MaKCHMAaJIbHYIO IPOBOIUMOCTH
TOKa.

e Ha nuHWM MEXIy NPUOOPOM H DJIECKTPOCETHIO
YCTaHABIUBACTCS aBTOMAaTHYECKOE
MIPEAOXPAHUTEIEHOE YCTPOUCTBO.

e Ha JwHWMM DJICKTPONHUTAHHUS PEKOMEHIYCTCS
YCTAaHOBUTH YCTPOMCTBO 3aITUTHOTO OTKIIFOUCHHSI,
cpabaThIBAIOIIETO B CIydae BO3MOXHOW YTCUKHU
DJIIEKTPOTOKA.

e [lepemansl HaNpsDKEHUS HE JODKHBI MPEBBIMIATH
+ 10%.

OO0s3aTenBHO BBITIOJIHUTE 3a3eMJICHHE
ycTpoiicTBa. MecTo MOJKIIOYEHUS MPOBOJA

3a3€MJICHUS YKa3aHO 3HaKoM " éj "

IHEPE/I HAYAJIOM JKCIIVIYATAIIUAN

KoHTpoab 3jIeKTprn4yecKoi CHCTEeMBbI
e Jlocne 3aBCPIICHUSA MOHTAaXxa, IMPOBCPHTC
HarpeBaTCIIbHLIC JJICMCHTBI U KOH(i)OpKI/I myTeM
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BKJIIOUCHMUS npudopa npu Pa3IUYHBIX
TeMIepaTypax.

B ciayyae HeoOX0quMOCTH 00paTUTECh K pa3feiry
"Bo3MOXXHBIE HEUCIPABHOCTH U PEKOMEHAAIUH
10 YCTPaHEHHIO".

IIpoBepka Ten10Boii MOIHOCTH

ITpoBepbTe TEMIOBYIO MOIIHOCTH IpubOOpa mocie
3aBEpIICHUS MOHTaXa U JIOOBIX TNpOLEAyp
Texo0cIyKuBaHusI mpudopa.

TennoBast MOLTHOCTH ITPUOOpa yKa3zaHa B TabJIHIIE
"TexHUYECKUE XapaKTEPUCTHKH".

Bo BpemMs mepBoro BKJIIOYEHUSI B TEUCHHUE
HEKOTOPOTO MEPHOAa BPEMEHH MPUOOP BBIIACISACT
JICTKUH AbIM M 3amax. JIpIM M JIeTKui 3amax
BO3HHKAIOT B PE3YJIbTaTEe HarpeBa U30JISILIIOHHOTO
Marepuana, MacJjia Ha METaJITINYCCKON
MOBEPXHOCTU H T.I. IPUYMH. JJaHHOE SIBICHUE HE
NPEACTABISICT OMAacHOCTb W CaMOCTOSITENIBHO
HCYE3aeT CITyCTs] HEKOTOPOE BPEMS.

Bo BpeMs mepBoro BKIIOYEHUS O0ECIeUbTe
paboty mpubopa B TeueHuMe 1 dYaca mpu camoit
BBICOKOU paboueii TeMmeparype.

BO3MO’KHBIE HEUCITPABHOCTH n
PEKOMEH/JALIMH ITO YCTPAHEHUAIO

He narpeBarorcst KOHGpOPKH IINTHI
[IpoBepbTe nMpegoxXpaHUTENBHOE YCTPOMCTBO.

He BKJIFOUEH TJIaBHBIN BBIKJTIOUATEIH
AJNIEKTPOIUTAHUS TPUOOPA.

Huzkoe  HampsikeHHME WM HEOPaBUIBHOE
MOAKIIOYEHHUE IIEKTPOCOCTUHEHUH.

HeucnpaBeH BhIKITIOUATENb.

HenpasunsHoe MOAKIIOYCHUE W
HEUCTPABHOCTh KOH(OPOK IIUTHL. (3aMeHUTe
HEUCTPaBHYIO KOH(OPKY.)

He HarpeBamnTcs HarpesaTeJbHbIe
3JIEMEHTHI Ie4YH

[IpoBeprTe NpenoXpaHUTEIBHOE YCTPOICTRBO.

He BKJIFOYEH TJIaBHBIN BBIKJIIOYATEIIb
3IIEKTPONHUTAHUS PUOOpa.

Huzkoe  HampsokeHMe WA HENPaBHIBHOE
MOJIKJIFOUEHHE 3IEKTPOCOCTUHEHNH.
HeucnpasHocTs TepmocTaTa.

Heucnpasen MEPEKIIIOYaTENh BEIOOpa
HarpeBaTeNbHbIX AIEMEHTOB.

HenpasunsHOE NOAKITIOYEHNE WITH
HEUCIPAaBHOCTh HAIPEBaTENbHBIX AIIEMEHTOB.
(3ameHHnTE HEUCTIPABHBIM HArpeBaTEIbHBIN
SJIEMEHT. )

HeB03MO:XHO yIpaBjieHHEe TeMIlepaTypou

Harpesa.
HCI/ICHpaBeH BI:IKJ'IIO‘-IaTeHB/TepMOCTaT.
Her[p ABHUJIBHOC IIOAKJIOYCHUC nin

HCHUCIIPABHOCTH HarpeBaTCIbHBIX 3JICMCHTOB.



(3amenuTe
SJIEMEHT. )

HEHUCTPAaBHBI  HarpeBaTeNbHBII

3AMEHA 3AIIACHBIX YACTEM

BAKHO: O06s3aTeBHO OTKJIIOUUTE
DJIEKTPOIUTAHNUE TIPUOOpa Tepe T HadaaoM JIF000H
MPOIIETYPHI TEXOOCTY)KHBaHHUSL.

3aMeHa BBIKJIOYATENS IJIUTHI

CHUMUTE TTaHeNb YIPaBICHHUS.

OTtcoeanHNATE BHIKIIOYATENb OT COSAMHUTENBHBIX
JJIEMEHTOB.

CHuMHUTE BBIKJIIOYATENb ¥ 3aMEHUTE HOBBIM.
BeIMOTHUB ~ COOTBETCTBYIOIIME  COEIWHEHHUS,
YCTaHOBUTE Ha MECTO TIAHEIb YIIPaBIICHUSI.

3aMeHa HarpeBaTeJbHBIX JIEMEHTOB MeYH
OtcoequHuTe KaOeJIbHbIE COEIMHEHMS
HarpeBaTeNbHBIX JJIEMEHTOB BHYTPH TICUH W WX
COEIMHEHMSI C MEYbIO.

CHUMHTE  HarpeBaTeNbHBIM  JJIEeMEHT(BI) |
3aMEHHUTE HOBOM 3aITaCHOM YacThIO.

3aMeHa BBIKJIIOYATEJIS/ TEPMOCTATA MeYH
CHUMHTE TMaHeNb YIPaBICHUS, HAXOIAIIYIOCS B
JIEBOHM YaCTH IIE€YH.

OTCOCIII/IHI/ITC BBIKJIIOYATCJIb WM TEPMOCTAT OT
COCONMHUTCIIBHBIX 3JICMCHTOB.

CHUMHTE BBIKJIIOYATENh WJIH TEpMOCTAT U
3aMEHHUTE HOBBIMH. BEITIOTHUB COOTBECTCTBYIOIIINE
COCIUHCHUA, YCTAHOBUTEC Ha MECTO IIaHCIIb
yHOpaBJICHUA.

HHCTPYKLHUU 11O

IKCIIVIYATALIUU n
TEXOBCJIYKUBAHUIO

MNPEAYIIPEXXKJIEHUA

YerpoiictBo MpeaHa3HAYCHO TUTSt
mpo¢eCCHOHANBHOTO HCIONB30BAHUS U JOJKHO
WCTIOJIL30BATHCS TOJNBKO JIUI[AMH, TMPOIISAITUMHI
COOTBETCTBYIOIIEE O0yUCHHE.
[Mpubop mnpeaHa3HaueH IS MPUTOTOBICHUS
NUIIK. 3ampelaeTcss HCIOJIb30BaTh NpUOOp B
KaKuX-JIU00 JPYTUX MEX.
B cirydae BO3HUKHOBCHHS KaKoH-1100
HEHCIIPaBHOCTH npubopa, OTKJIIOUUTE
AJIEKTPONUTAHUE TTPUOOPa TIPH MIOMOIIH TJIABHOTO
BBIKJTIOYATEIIS.
OOpamaiitech TOJIBKO B CHEIHMATH3UPOBAHHYIO
TeXciayx0y, AKKPEUTOBaHHYIO ¢dbupmoii-
MPOM3BOJAUTENEM, M  HCHONB3YHTE  TOJIBKO
OpUTHHAJBHBIC 3aMIaCHBIC YaCTH.

e BHUMAHMHME! He »>kcniayarupyiite

YCTPOHCTBO BX0JIOCTYIO.
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Bo Bpemst TmepBOro BKIIOYCHHS, OOECTeUbTe
paboty mpubopa ©Oe3 mocyabpl Ha KOH(OpKaXx.
Takum 00pa3oM, TUINTA OYHUCTUTCS OT 3aI[UTHOTO
Maclia, HaXOASIIerocss Ha MOBEPXHOCTH TUTUTHI, U

IplMa W 3anaxa, BO3HHUKAIOIIETO oT
M30JISIIMOHHOTO MaTepuaia.
JuameTp  moCyAbl,  YCTaHaBIMBaeMOW  Ha

KOH(OpPKY, IOKEH OBITh HE MEHee auaMeTpa
KOH(OPKH.
He Brmrouaiite mpubop, ecim Ha KOHQOpKax

OTCYTCTBYeT  HAIUIUTHAs  WIH  HaXOJUTCA
MTOPOKHSIS TIOCY/IA.
IKCIVIYATALIUA
A -TIJIMTA
CEPUS 700
Koudopxud  180mm  momHOCTRIO  2000BT,

koHpopkn & 220mMM  MomHOCTEIO  2600BT.
Kaxnas koHoOpka perymupyercs OTICIbHBIM
BBIKJTIOYATEJIEM.

Bruirouenue koHgopok

Bxitiounte riiaBHBIN BBIKIIOYATENb TPHOOpA.
[epexnrounTe pyyKy yHpaBICHUs BBIKIIOYATEIS
KOH(OPKH Ha KeaeMoe 3HaueHue (0-1-0-2-0-3).
C uenbro JOCTHKEHHS MaKCHMalbHOW MOIIHOCTH
KOH(QOpPOK, CHayaja BKJIIOYHTE KOH(OPKY Ha
MaKCHMaJbHOM IOKa3aresne Harpesa "3", u mocie

TOCTHKCHHUS TeMIIepaTypsl KHIICHUS,
nepexaounTe KOHPOpPKY Ha Oonee HH3KYIO
TeMIeparypy.

BrikiaoueHue KOH(POPOK
Knaonky  BEIKITIOWATENS
nosnoxenue "0".

NEPCKIOYNTE B

CEPHA 900

Bruiiouenue koHgopok
[TonoxeHust pyyku ynpaBieHUs

0 — BruIkmroueHo

1 — 550 Bt

2 — 750 Bt

3 — 2200 Bt

4 — 3000 Bt
BrurounTe riaBHBIN BBIKIIIOYATENb IPUOOpA.
[TepexitounTe pydky YIpaBiICHHUS BBIKIIOYATEIS
KOH(OpPKM Ha JKelaeMoe 3HAaucHHE, YKa3aHHOE
HOMEpaMH Ha MOepekirovarene.  3aropurcs
CHUTHAJIbHAs JIaMIIa.
Jus  nmoctmwxkeHus Hawmydmieid 3((eKTHBHOCTH
WCTIOJIb30BaHMS TTOBEPXHOCTH HArpeBa KOH(OPOK,
CHadaja BKIIOYUTE MPHOOp Ha MaKCHMaIbHYIO
MomIHOCTh HarpeBa “4”. Tlocne mocTuXKeHUS
JKeJaeMoM TeMIepaTyphbl, MEPEKIIOUUTE PYUKY
perynsaropa Ha 0Oojee HH3KYK)  MOIIHOCTh
Harpesa.

BrikiouyeHue KOH(POPOK



KHOHKy yHpaBJICHUA NCPCKIIIOUUTC B IMOJIOKCHUC
no"

B - IEYb

Bkirouenue meun

[NepexnrounTe KHOMKY YIPABICHUS BBIKIIOUATEIS
(0-1) B monoxenme “1”. 3aroputcs xenTas
CUTHAJIbHAS JIAMIIA.

YcranoBute TpedyemMyto TeMIIepaTypy
MEPEKIIoYaTeNIsIMH  TEPMOCTaTa, BBITOTHIIOLINX
pa3zmenbHOE YNpPaBICHUE HIDKHUM W BEPXHHUM
HarpeBaTeIbHBIM 3JIEMEHTOM. 50°C
MHUHHUMaJIbHas, 300°C MaKCHMallbHas
TemIeparypa HarpeBa. B aTom ciydae 3aroputcs
Oenmasi cUrHaibpHas JamMIia, yKas3bIBalolas Ha
paboTy TepMocTaTa U HarpeB MEYH.

[locne mocTmXkeHHs BHYTPEHHEH TeMIIepaTyphl
MeYd YCTAHOBJICHHOW BEJIMYUHBI, TEPMOCTAT
OTKJIIOYAT  HarpeBaTeNbHBIE  DJIEMEHTHl U
MOTacHET CUTHAJIbHAS JIaMIIa.
NOPEAYIIPEXIEHUE: He ocTaBJisiiiTe
OTKPBITOH [BEpPKY Ne4H BO BpeMsi padoOThI
nevyu.

BuIK/II0YeHHE TeYn
[lepexmrounte  Bce
mojoxenue "0".

BrIkiiounte ri1aBHBIN BBEIKIIOYATETH PUOOPA.

PYYKH  YOpaBieHUS B

OYUCTKA u TEXOBCJIY KUBAHUE
He oummaiite npudop crTpyeii BOABI TMOJ
AaBJIeHHEM.

Ilepen HayajgoM OYHCTKH WJIH TPOLEAYP
TeX00CTy:)KMBaHUs 0053aTeJbHO OTKJIKYHUTE
3JIeKTPONUTaHNe Mpulopa.

B koHme kaxkmoro pabodero IHs, OO TOJHOTO
OXJIAKJICHUST TMPHUOOpa, BBIMOJHUTE OYUCTKY
npubopa  TPSANKOW, CMOYEHHOW B  TEIUION
MBUIBHOM BOJE.

Bo Bpemsi ouncTkum mnpubopa HE HCHONB3YHTE
abpa3iBHbBIC MOIOIME CPEACTBA, METAJUINYECKUE
LIETKU U T.II. MATepHaJIbl, CIIOCOOHBIE TIoLapanarhb
MOBEPXHOCTH MpHOOpa.

[ToBepxHOCTH, OYHMCTKY KOTOPBIX HEBO3MOXKHO

BBIMOJIHUTG  BBIIICYKAa3aHHBIMH ~ METOJAMH,
OYHCTHUTE npu MTOMOIIN XUMHAYECKHX
pacTBOpHUTENEH.

Ecmu ycrpoiictBo He OyAeT HCMOIB30BATHCS B
TE€YEHHE JUIUTENBHOTO BPEMEHH, BCE TOBEPXHOCTH
MOKPBIBAIOTCS TOHKUM CJIOEM Ba3elHHa.

B cnyyae BbIsSBIEHUS KaKUX-THOO Ype3BbIYAHBIX

COCTOSIHHI OOOPYJOBaHUsS, TPOUHPOPMHUPYHTE

YIIOTHOMOYEHHYIO ~ CIYKOY TeX0OCTyKHBaHHS.

He paspemaiite HEyNOJTHOMOUYEHHBIM JIUI[AM

BBITIOJIHSITH PEMOHT u MOIU(PHUKALNIO

00opyToBaHMS.

Yacto mpoTupaiite KOHPOPKH MOKpPOH TPSIKOM.

[locne 3TOrO mMEpeKIIoUUTE PYUYKY YIPaBICHHS

KOH(QOPKM Ha CaMmyl0 BBICOKYIO TEMIIEpaTypy

HarpeBa, oOecrmeynB  OBICTPOE  BBICHIXaHHE

KOH(OPKH. B 3aKJII0YEHUU MOKpOKTE

MTOBEPXHOCTh TOHKUM CIIOEM Ba3elINHa.

C wempto obecnieueHHs MPOU3BOJUTEIBHOCTU

paboThl Meun B TEYEHHUE IJIUTEIHHOTO CpPOKa H

UCKJIIOUEHHS KaKUX-THO0O0 MpobieM Mo yxony 3a

npubopom, peKoMeHyeTCs €KEJTHEBHO

BBHIMOJIHATh TIPOLEAYPY OYHMCTKM Tpubopa B

COOTBETCTBHH C HIKEU3TIOKEHHBIM.

e Harpetire neus npubausutensro 1o 75-80°C.

e PacrnpimuTe COOTBETCTBYIOIIUN pPacTBOPUTEIND
Uil yOaleHWs OKUPHBIX 3arps3HeHui  (He
TICHSIINICS]) HAa TTOBEPXHOCTH BHYTPU KaMephl
Me4M, pEeUIeTKH, AHO KaMmepbl MeYd U T.II.
MTOBEPXHOCTH.

e 3akpouTe nBepKy meun u nopoxaute 20-30
MuH. [locie 3Toro BHOBb OTKPONTE IBEPKY.

e BEIHBTE U IPOMONTE PEIIETKH.

e OuncTuUTe BHYTPEHHHE IOBEPXHOCTH MEYH
ryOKoO#, CMOYCHHOI B TEIJIOW MBUIBHOH BOJIE
WIN COOTBETCTBYIOIIUM JKMJIKHM MOIOIINM
CPEJICTBOM.

e Jlocne pasMmemieHus pemieToK, C  LENblo
JYYILETo BBICBIXaHHS BHYTPEHHHUX
MIOBEPXHOCTEN Ieun, 3aKpoiliTe [JBEpKy H
BKJIFOUHUTE M€Yb Ha 2-3 MUH.

CPOK CNyXbbl OBOPYAOBAHUA - 10
JNIET.
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INSTALLATIONSANLEITUNG

BEMERKUNG
Die Bedienungsanleitung beinhaltet  wichtige
Informationen iber die sichere Installation,
Verwendung und Wartung des Gerdts. Daher ist
diese Anleitung an einem fiir Bediener und
Techniker leicht zugidnglichem Ort aufbewahren.
Montage, elektrischer Anschluss und Wartung des
Gerdtes muss von einem qualifizierten Fachmann
gem. den Anweisungen des Herstellers erfolgen.
Elektrischer Anschluss ist gem. den Werten in
"Technische Daten" und dem Elektroschema
durchzufiihren.
Fir Schidden, die durch Nichteinhaltung der
Bedienungsanleitung, Wartung und technische
Eingriffe durch nicht autorisierten Techniker bei
Menschen und Sachen entstehen, wird vom
Hersteller keine Haftung iibernommen.

MONTAGE
Positionierung (Abb. 1)
Positionieren  Sie  das  Gerdt unter einer
Dunstabzugshaube, um Geruch- und Rauchbildung
zu verhindern.
Stellen Sie das Gerdt mindestens 10 cm von den
umgebenden Winden.
Entfernen Sie die Schutzfolie auf dem Gerdt. Wenn
klebrige Teilchen auf Gerét verbleiben, reinigen Sie
sie mit einem geeigneten Ldosungsmittel (z. B.
Henkel-Helios).
Wenn das Gerit mit einem Schrank oder iiber einem
Ofen verwendet wird, stellen Sie das Gerdt mithilfe
der Referenzstifte auf dem Schrank auf und richten
Sie die 4 Schrankfiile auf einem ebenen Boden aus.
Wenn das Geridt auf einem Sockel verwendet wird,
stellen Sie das Gerdt mithilfe der Referenzstifte auf
dem Sockel.
Wenn das Gerit auf einem Arbeitstische verwendet
wird, missen auf jeden Fall Kunststoff-Fiile
angebracht werden.
Auf 7GF302E und 9GF302E Backofen keine Gerite
aufstellen.
Wenn das Gerdt mit anderen Gerdten nebeneinander
montiert wird, so gehen Sie wie folgt vor.

Verbindung der Gerite in einer Linie
(Abbildung-2)

Positionieren Sie das Gerit neben dem anderen Gerét
auf gleicher Hohe.

Verbinden Sie die Gerdte mit Hilfe der
Befestigungslocher in den Seiten der Arbeitsplatte
miteinander.

Stromanschluss

Das Gerdt muss an einem nach DIN VDE 0100
Normen entsprechende Netz angeschlossen werden.
Das Gerdt wird mit 380-400V 3N AC 50-60Hz
Netzspannung gespeist.

Fir den Anschluss an den Klemmen muss ein
flexibles Gummikabel mit Isolierung Spezifikationen
nicht niedriger als Typ H 07 RN-F verwenden.
Zwischen Gerét und Netz ist ein Sicherungsautomat
vorzusehen.

Bei Versorgungsleitung wird FI-Schutz empfohlen.
Spannungstoleranz sollte nicht mehr als = 10 %
betragen.

Das Gerédt muss geerdet werden. Erdungsstelle ist mit

"@ " gekennzeichnet.
VOR DEM GEBRAUCH

Priifung der elektrischen Anlage

Schalten Sie das Gerdt nach der Montage in
verschiedenen Temperaturen ein und kontrollieren
Sie die Steuerelemente und Heizgerite.

Ggf. siche "Mogliche Probleme und Vorschldge".

Priifung der Wiarmeleistung

Nach der Montage oder Wartung sollte die
Warmeleistung des Gerits liberpriift werden.

Die Wirmeleistung ist in "Technischen Daten"
angegeben.

Bei der ersten Inbetriecbnahme kann das Gerét eine
Zeit lang Rauch und Geruch zu emittieren. Der
Grund fiir Rauch und Geruch sind Ol und sonstige
Stoffe auf den isolierten Oberflichen. Es ist nicht
gefdhrlich und hort nach einer gewissen Zeit
automatisch auf.

Das Geridt bei der ersten Inbetriecbnahme 1 Stunde
lang mit hochstem Temperatur betreiben.

MOGLICHE PROBLEME - LOSUNGEN

Herdplatten werden nicht erwarmt
Sicherungen {iberpriifen.

Hauptschalter nicht eingeschaltet.
Niederspannung oder  fehlerhafte
Verbindung.

Schalter defekt.

elektrische
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Platten falsch angeschlossen oder ausgebrannt.
(Defekte Platte austauschen.)

Ofenheizungen heizen nicht
Sicherungen iiberpriifen.
Hauptschalter nicht eingeschaltet.
Niederspannung  oder  fehlerhafte
Verbindung.

Temperaturregler defekt.
Heizung-Wahlschalter defekt.
Plattenheizkorper falsch angeschlossen oder
ausgebrannt. (Defektes Heizgerit austauschen.)

elektrische

Temperatur wird nicht geregelt
Schalter/Temperaturregler defekt.
Plattenheizkérper  falsch  angeschlossen
ausgebrannt. (Defektes Heizgerit austauschen.)

oder

AUSTAUSCH VON ERSATZTEILEN

WICHTIG: Vor Durchfiihrung von
Wartungsarbeiten, trennen Sie das Gerdt von der
Stromversorgung.

Herdschalter austauschen

Bedieneinheit entfernen.

Schalter von Verbindungselementen trennen.
Schalter ausbauen und erneuern. Bedieneinheit
wieder anbringen.

Ofenheizungen austauschen

Kabel- und Ofenverbindungen der
trennen.

Heizkorper erneuern.

Heizkorper

Ofenschalter/Temperaturregler austauschen
Backofen-Bedienfeld links abnehmen.

Temperaturregler oder Schalter von
Verbindungselementen trennen.
Temperaturregler oder Schalter ausbauen und

erneuern. Bedieneinheit wieder anbringen.

BEDIENUNGS- UND
WARTUNGSANLEITUNG

WARNHINWEISE

Dieses Gerit ist fiir den professionellen Gebrauch
bestimmt und darf nur von geschultem Personal
verwendet werden.

Das Gerit ist zum Kochen vorgesehen, jede andere
Verwendung gilt als es nicht bestimmungsgemal.

Im Falle einer Storung, ziehen Sie den Netzanschluss
des Grills ab.

Wenden Sie sich nur an das technische Service-
Center des Herstellers und verwenden Sie nur
Originalersatzteile.

VAN
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AUFMERKSAMKEIT!
Gerit nicht im Leerlauf.

Betreiben Sie das

[}
Bei der ersten Inbetriebnahme sollte das Geriét eine
Zeit lang leer laufen. Somit werden Rauch und Ruf}
aus der Konservierung und Isolierung entfernt.
Der Durchmesser der auf Platten gelegten Behilter
darf nicht kleiner als der Plattendurchmesser sein.
Das Gerit sollte nicht eingeschaltet werden, wenn
keine oder leere Behélter auf den Platten stehen.

ANWENDUNG
A - HERD

700 SERIE

@180mm Platten 2000W, J220mm Platten 2600W.
Jede der Platten wird durch separate Schalter
gesteuert.

Platten einschalten

Hauptschalter, an dem das Geridt angeschlossen ist,
einschalten.

Bedientaste der Platte auf den gewiinschten Wert (®-
1-0-2-@-3) stellen.

Um maximale Leistung der Platten auszunutzen
sollten sie zuerst auf Stufe "3" geschaltet und nach
Erreichen der Kochtemperatur wieder reduziert
werden.

Platten ausschalten
Schalter auf "0" stellen.

900 SERIE

Platten einschalten
Positionen der Bedientasten

0 — Aus

1 —-550W

2750 W

352200 W

4 — 3000 W
Hauptschalter, an dem das Geridt angeschlossen ist,
einschalten.
Die Bedientaste der Platte auf den gewiinschten
Heizwert stellen. Signalleuchte wird leuchten.
Um die beste Leistung zu erhalten, sollten die Platten
auf Stufe "4" geschaltet werden. Nach Erreichen der
gewlinschten Temperatur wieder reduzieren.

Platten ausschalten
Bedientaste auf "0" stellen.

B - OFEN

Ofen einschalten

Schalter 0-1 auf "1" stellen. Signalleuchte wird gelb
leuchten.

Temperaturregler fiir untere und obere Heizungen
auf gewiinschte Temperatur bringen. 50°C niedrigste,



300°C hochste Temperatur. In diesem Fall leuchtet
die Signalleuchte gelb und der Ofen heizt sich auf.
Nach Erreichen der gewihlten Temperatur schaltet
der Temperaturregler die Heizungen aus und die
Signalleuchte erlischt.

WARNUNG: Wihrend dem Betrieb Ofentiir
nicht offen lassen.

Ofen ausschalten
Alle Bedientasten auf "0" stellen.
Hauptschalter, an dem das Geridt angeschlossen ist,
ausschalten.

REINIGUNG UND WARTUNG
Das Geriit nicht mit Hochdruckwasser reinigen.
Vor Durchfithrung von Reinigungs- und
Wartungsarbeiten, trennen Sie das Ger:iit von der
Stromversorgung.
Am Ende eines jeden Arbeitstages, wischen Sie das
Gerdt mit einem in lauwarmem Seifenwasser
eingeweichten Tuch, bevor es abkiihlt.
Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel
sowie Drahtbriisten und sonstige Materialien und
Gerite, die die Oberfliche des Gerites zerkratzen
konnen.
Oberflichen, die durch die oben genannten
Verfahren nicht gereinigt werden konnen, kdnnen
mit chemischen Losungsmitteln gereinigt werden.
Wenn das Gerit nicht {iber einen ldngeren Zeitraum
betrieben wird, sollte eine diinne Schicht Vaseline
auf die Oberfldchen aufgebracht werden.

INSTRUCCIONES DE INSTALACION

EXPLICACION:

* Este manual contiene informacidén importante sobre
el montaje, uso, limpieza y mantenimiento seguro del
dispositivo. Por lo tanto, guardelo en un lugar
accesible para la persona que utilizara el dispositivo
y el técnico.

* El montaje, la conexion eléctrica y el
mantenimiento deben realizarse por personal
autorizado de acuerdo con las instrucciones del
fabricante.

* La conexion eléctrica del dispositivo debe
realizarse de acuerdo con los valores proporcionados
en la tabla de "Especificaciones Técnicas" y los
esquemas eléctricos.

* El fabricante no se hace responsable de ninglin
dafio a personas o bienes como resultado de
cualquier accion que no cumpla con las instrucciones
de uso, mantenimiento no realizado por técnicos
autorizados o intervenciones técnicas.

MONTAIJE Ubicacion (Figura-1)

e Im Falle einer auBlergewohnlichen Situation rufen
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den autorisierten Service. Lassen Sie unbefugte

Personen nicht in das Gerét einzugreifen.

Die Platten mit nassem Tuch abwischen. Danach die

Platten auf hochste Stufe bringen, damit sie schneller

trocknen. Als Letztes eine diinne Schicht Vaseline

auftragen.

Der Backofen sollte tdglich wie folgt gereinigt

werden, damit er storungsfrei arbeitet und keine

Wartung notwendig wird.

e Den Backofen ca. auf 75-80°C erhitzen.

e Fettloser (ohne Schaum) in den Ofen, auf die
Gitterroste, auf den Ofenboden spriihen.

e Ofentiir schlieBen und 20-30 Minuten abwarten.
AnschlieBend die Tiir wieder 6ffnen.

e Gitterroste abnehmen und reinigen

e Innenseite mit in warmem Seifenwasser
getranktem Schwamm reinigen und trocknen.

e Gitterroste wieder anbringen, Tiir schlieBen und
2-3 Minuten laufen lassen.

ES

* Coloque el dispositivo debajo de una campana
extractora donde haya suficiente ventilacion para
evitar olores y humos.

* Coloque el dispositivo a al menos 10 cm de las
paredes laterales y traseras para prevenir un aumento
excesivo de la temperatura.

* Retire la ldmina protectora del dispositivo. Si
quedan residuos de adhesivo en la superficie,
limpielos con un disolvente adecuado (por ejemplo,
Henkel-Helios).

* Si va a utilizar el dispositivo sobre un armario o un
horno, coldquelo sobre ellos utilizando los pernos de
referencia y ajuste las cuatro patas ajustables del
armario u horno para nivelarlo.

« Si el dispositivo se va a utilizar sobre un pedestal,
coloquelo sobre el pedestal utilizando los pernos de
referencia. * Si va a utilizar el dispositivo como
sobremesa junto con otros dispositivos, siga las
instrucciones a continuacion.

Conexion en linea de los dispositivos (Figura-2)

* Coloque el dispositivo junto a otro dispositivo y
ajuste su altura para que estén al mismo nivel.



* Conecte los dispositivos entre si utilizando los
agujeros de conexion ubicados en la parte superior
lateral.

Conexion Eléctrica

* El dispositivo solo debe conectarse a una red
eléctrica que cumpla con los estandares de
instalacion eléctrica DIN VDE 0100.

* El dispositivo debe alimentarse con una tension de
red de 380-400V AC 50-60Hz.

* El cable debe tener al menos la calidad H 07 RN-F
y una seccion transversal que maneje la corriente
maxima.

* Se debe instalar un fusible automatico entre el
dispositivo y la red eléctrica.

* Se recomienda instalar un interruptor de fuga de
corriente en la instalacion eléctrica.

* La tolerancia de voltaje no debe exceder el =10%.
El dispositivo debe conectarse a tierra. El punto de
tierra estd marcado con el simbolo.

» Si el dispositivo utiliza un convertidor de
frecuencia, antes de la entrada de energia (en los
terminales de entrada) debe utilizarse un RCD
(Interruptor de corriente residual) tipo B AC/DC con
sensibilidad.

ANTES DEL USO

Verificacion del sistema eléctrico

* Después del montaje, encienda el dispositivo a
diferentes niveles de temperatura para verificar los
controles, las placas y los calentadores.

* Consulte la seccion "Problemas y
Recomendaciones" si es necesario.

Control de Potencia Térmica

* Después del montaje del dispositivo y después de
cualquier actividad de mantenimiento, verifique la
potencia térmica.

* La potencia térmica del dispositivo se indica en la
tabla de "Especificaciones Técnicas".

* Durante el primer uso, el dispositivo emitira humo
y un ligero olor durante un tiempo. Esto se debe a los
materiales aislantes y a los residuos de aceite en las
superficies metalicas. No es peligroso y desaparecera
por si solo después de un tiempo. El dispositivo debe
funcionar durante 1 hora a la temperatura maxima
durante su primer uso.

POSIBLES PROBLEMAS Y
RECOMENDACIONES

Las placas de la estufa no se calientan

* Revise los fusibles.

* El interruptor principal de alimentacion del
dispositivo esta apagado.

* Baja tension o conexion eléctrica incorrecta.
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* El interruptor esta defectuoso.

* Las placas no estan conectadas correctamente o
estan quemadas. (Reemplace la placa defectuosa por
una nueva).

Los calentadores del horno no se calientan

* Revise los fusibles.

* El interruptor principal de alimentacion del
dispositivo esta apagado.

* Baja tension o conexion eléctrica incorrecta.

* El termostato esta defectuoso.

* El interruptor de seleccion del calentador esta
defectuoso.

* Los calentadores no estan conectados
correctamente o estan quemados. (Reemplace el
calentador defectuoso por uno nuevo).
Incapacidad para controlar la temperatura

* El interruptor/termostato esta defectuoso.

* Los calentadores no estan conectados
correctamente o estan quemados. (Reemplace el
calentador defectuoso por uno nuevo).

CAMBIO DE REPUESTOS

IMPORTANTE: Siempre desconecte el dispositivo
de la alimentacion eléctrica antes de realizar
cualquier actividad de mantenimiento.

Reemplazo de los interruptores de la estufa

* Retire el panel de control.

* Desconecte el interruptor de los conectores.

* Reemplace el interruptor y vuelva a conectar los
cables al panel de control.

Reemplazo de los calentadores del horno

* Desconecte los cables de conexion de los
calentadores dentro del horno.

* Reemplace los calentadores defectuosos por
nuevos.

Reemplazo del interruptor/termostato del horno

* Retire el panel de control del lado izquierdo del
horno.

* Desconecte el interruptor o el termostato de los
conectores.

* Reemplace el interruptor o el termostato y vuelva a
conectar los cables al panel de control.

INSTRUCCIONES DE USO Y
MANTENIMIENTO

ADVERTENCIAS

* El dispositivo esta disefiado para uso profesional y
solo debe ser utilizado por personas capacitadas en
su mangjo.

* El dispositivo esta diseflado para cocinar alimentos
y no debe usarse para otros fines.



* En caso de cualquier averia, apague el interruptor
principal para desconectar el dispositivo de la
corriente eléctrica.

* Solo contacte con el servicio técnico autorizado por
el fabricante y use repuestos originales.

* Durante el primer uso, haga funcionar el dispositivo
en vacio durante un tiempo para eliminar los residuos
de aceite y aislamiento.

* Los recipientes colocados en las placas no deben
ser mas pequefios que el diametro de la placa o dejar
la placa vacia.

USO A -PLACA

PLEYT DE FORMA REDONDA DE LA SERIE
700

* Las placas de 180 mm tienen una potencia de 2000
W y las de 220 mm tienen una potencia de 2600 W.
Cada placa se controla individualmente con
interruptores separados.

Encendido de las placas

* Encienda el interruptor principal del dispositivo.

* Gire el dial de control correspondiente a la placa
que desea usar a la posicion deseada (1-2-3-4-5-6).
* Para obtener la maxima potencia de las placas,
primero coldquelas en la posicion de temperatura
mas alta, "6"; cuando alcance la temperatura de
ebullicion, baje la temperatura a una posicion mas
baja.

Apagado de las placas

* Gire el dial del interruptor a la posicion "0".

PLEYT CUADRADO DE LA SERIE 700

* Las placas de 220x220 mm tienen una potencia de
2600 W. Cada placa se controla individualmente con
interruptores separados.

Encendido de las placas

* Encienda el interruptor principal del dispositivo.

* Gire el dial de control correspondiente a la placa
que desea usar a la posicion deseada (1-2-3-4).

* Para obtener la maxima potencia de las placas,
primero coldquelas en la posicion de temperatura
mas alta, "4"; cuando alcance la temperatura de
ebullicion, baje la temperatura a una posicion mas
baja.

Apagado de las placas

* Gire el dial del interruptor a la posicion "0".

PLEYT CUADRADO DE LA SERIE 900

* Las placas de 300x300 mm tienen una potencia de
4000 W. Cada placa se controla individualmente con
interruptores separados.

Encendido de las placas

* Controles de marcado

* Encienda el interruptor principal del dispositivo.

* Gire el boton de control correspondiente a la placa
que se va a utilizar a la temperatura deseada segin
los niimeros en el boton. En este punto, la ldmpara
indicadora se encendera.

* Para obtener el mejor rendimiento térmico de las
placas, primero coldoquelas en la posicion maxima de
temperatura "4". Después de alcanzar la temperatura
deseada, baje el boton a una posicion mas baja.
Apagado de las placas

* Gire el boton de control a la posicion "0".

B - HORNO Encendido del horno

* Ajuste los diales de termostato que controlan los
calentadores superior e inferior a la temperatura
deseada. 50 °C es la configuracion mas baja y 300 °C
es la mas alta. En este punto, la lampara indicadora
se enciende para mostrar que el termostato esta
activado y el horno se esta calentando.

* Cuando la temperatura interior del horno alcance el
valor seleccionado, el termostato desactivara los
calentadores y la lampara indicadora se apagara.

* Para usar el modo turbo para hornear, gire el dial
del ventilador a la posicion "1".

* ADVERTENCIA: No deje la puerta del horno
abierta mientras el horno esta en funcionamiento.

Apagado del horno

* Gire todos los diales de control a la posicion "0".
* Apague el interruptor principal conectado al
dispositivo.

LIMPIEZA y MANTENIMIENTO

* No lave el dispositivo con agua a alta presion.

* Antes de comenzar cualquier actividad de limpieza
0 mantenimiento, asegurese de desconectar el
suministro eléctrico del dispositivo.

* Limpie el dispositivo con un pafio empapado en
agua tibia con jabon al final de cada dia de trabajo.

* Evite usar detergentes abrasivos, cepillos metalicos
u otros materiales que puedan rayar o dafiar la
superficie durante la limpieza.

* Si las superficies no se limpian con los métodos
mencionados, use disolventes quimicos para
limpiarlas.

» Si el dispositivo no se va a usar durante mucho
tiempo, aplique una capa fina de vaselina en las
superficies.

A {ATENCION! No opere el dispositivo
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inactivo.

* Si nota alguna anomalia en el dispositivo, contacte
al servicio técnico autorizado por el fabricante.
Nunca permita que personal no calificado intervenga
en el dispositivo.



* Limpie las placas regularmente con un pafio
humedo. Luego, coloque los diales de control en la
posicion mas alta para que las placas se sequen
rapidamente. Finalmente, aplique una capa fina de
vaselina.

* Para asegurar el funcionamiento eficiente y evitar
problemas de mantenimiento a largo plazo, el horno
debe limpiarse diariamente segun se describe a
continuacion.

* Caliente el horno a aproximadamente 75-80°C.

* Rocie un desengrasante adecuado (sin espuma) en
el horno, las rejillas, el fondo del horno, etc.

* Cierre la puerta del horno y espere de 20 a 30
minutos. Luego, abra la puerta nuevamente.

* Retire las rejillas del horno y lavelas.

* Limpie el interior del horno con una esponja
sumergida en agua tibia con jabén o con un
detergente liquido adecuado, luego séquelo.

* Una vez que haya colocado las rejillas en su lugar,
cierre la puerta del horno y enciéndalo durante 2-3
minutos para secar el interior.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO: 10 ANOS
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380/400V 3P+E ~ 50/60Hz.
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9KE30/S ELEKTRIK SEMASI/ELECTRIC SCHEMA/2JIEKTPUUYECKASI CXEMA/ ESQUEMA

ELECTRICO
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